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DESCRIZIONE

Campoe di applicazione

Nel suo aspetto pit generale la presente invenzione riguarda il
settore del confezionamento di alimenti o prodotti alimentari.

In particolare, la presente invenzione riguarda un contenitore
per il confezionamento di alimenti o prodotti alimentari cotti pronti al
consumo, particolarmente prodotti alimentari da asporto guali pizze,
focacece o prodotti da forne similari.

Come & noto, il confezionamento di prodotti alimentarl da

asporto viene effettuato tramite Putilizzo di articoli per imballaggio come

fogh, contenitori, scatole ¢/0 sacchetti in materiale per uso alimentare.

In particolare, & estremamente diffusa la pratica di utilizzare
contenitori a forma di scatola realizzati in cartone peruso alimentare, per
contenere prodotti alimentari da asporte pronti al consumo, come scatole
“Usa e getta”.

Per esempioc, ben note al consumatore sono le tipiche scatele
rettangolart in cartone per il confezionarnento da asporto e il trasporto di
pizze, focacce o prodottl similan appena cotfl,

Contenitori scatolari di gquesto tipo sono sovente muniti di fori

e

assanti praticati su una o piu delle pareti laterali /o sul coperchio della
scatola per consentire la fuoriuscita di vaport verse lesterno al fine di
impedire, per quanto possibile, la formazione di umidita di condensazione
allinterno della cavitd di contenimento /¢ sul prodotto alimentare.

Sebbene 1 contenitori di cul sopra siano indubbiamente di
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pratico utilizzo, essi non sono esenti da inconvenienti che necessitano di
essere risolti.

Un inconveniente particolarmente sentito del  suddetd
contenitori a scatola risiede nella formazione di abbondante umidita
derivante dalla condensazione di vapori liberatisi dalla parte inferiore del
prodotto alimentare caldo confezionato che si trova a contatio con il fondo
interno della scatola.

Infatti, mentre i vapori fuoriuscent] dalla parte superiore e/0
dai lati del prodotto alimentare confezionato cotto e caldo possono
raggiungere agevolmente i fori laterali previsti nella scatola e da qui
essere smaltiti efficacemente all’esterno, 1o stesse non avviens in maniera
altrettanto efficace per i vapori che si liberano dalla parte inferiore {o
fondo] del prodotto alimentare caldo 1 quali restano invece
sostanzislmente intrappolati nell'interfaccia tra il prodotto alimentare e 1l
fondo interno del contenitore di appoggio dello stesso.

Pertanto, nel lasso di tempo pit o meno lunge fra i
conferionamento del prodotto alimentare appena cotto e caldo e il suo
consumo, i vapori liberatisi in corrispondenza dellinterfaccia tra il
prodotte alimentare e il fondo interno del contenitore tendonce a
condensare mentre il prodotto alimentare si raffredda progressivamente
rendendo con cid il prodotto “umido” in particolare nella sua parte
inferiore.

Ci6  pregiudica svantaggiosamente le caratteristiche
fragranza e croccantezza del prodotto alimentare cotto al momento del

consumo, rendendolo quindi poco attraente per il consumatore.
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Lo scopo principale della presente invenziene & dungue quello
di metiere a disposizione un contenitore per il confezionamento di
alimenti e prodottd alimentari cotti pronti al consumo, quali pizze, focacce
o simili prodotii da asporto, che consenta di prevenire sostanzialmente la
formazione di vapore condensato sull’alimento o prodotto alimentare
confezionato prima del consumo cosi da mantenere le sue caratteristiche
di fragranza e/o croccantezza, superando con c¢id gl inconvenienti
precedentemente citatl con riferimento alla tecnica nota.

Un altro scopo della presente invenzione € quello di metlere a
disposizione un contenitore come sopra che sia di pratico utilizzo e che
sia realizzabile in maniera economica.

Sommario dellinvenzione

Tali scopl sono raggiunti da un contenitore scatolare per il
confezionamento di alimenti o prodottl alimentari cofti pronti al
consumo, quali pizza, focaccia o simili prodotti da forno, il contenitore
comprendendo un fondo e pareti laterali che definiscono un vano di
contenimento per un alimento ¢ prodotto alimentare, e un coperchio di
chiusura, almeno una parete laterale essendo munita di almeno un foro
passante per la fuoriuscita di vapori rilasciati da detio alimento o
prodotto alimentare, il contenitore essendo caratterizzato dal fatto di
comprendere ulteriormente un elemento internc comprendente un
ripiano forato di appoggio ¢ supporto per detio alimento o prodotio
alimentare che & disposto, in uso, in detto vano di confenimento ¢ mezzi
per mantenere detto ripiano in relazione distanziata da detto fondo cosi

da definire uno scompartimento inferiore in detto vano di contenimento,
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detto scompartimento inferiore essendo in comunicazione di fhudo con
detto almeno un fore di detta almenc una parete laterale.

Preferibilmente, nel contenitore secondo Vinvenzione, il ripiano
ha una forma squadrata con lati raccordati fra loro da porzioni angolari
smussate che delimitano una superficie di appoggio per lalimento ©
prodotto alimentare e una pluralita di primi fori passanti disposti In una
porzione sostanzialmente centrale di detto ripiano.

Preferibilmente, i mezzi per mantenere il ripiano in relazione
distanziata dal fondo comprendono alette estese, in uso, verso il basso da
rispettivi lati del ripiano, dette alette definendo canali di comunicazione
di fluide fra lo scompartimento inferiore del vano di contenimento
delimitato superiormente da detto ripiano e lalmeno un foro di detta
almeno una parete laterale per lo smaltimento di vaport attraverso detto
almeno un foro di detta almeno una parete laterale.

Preferibilmente, il ripiane é mantenuto ad una distanza
verticale (o altezza) dal fondo tale da essere disposto al di sotto di detto
alimeno un foro di detta almeno una parete laterale.

Ulteriori caratteristiche e vantaggi della presente invenzione
risulteranne maggiormente evidenti dalla descrizione qui di seguito di
una sua forma preferita di realizzazione, detta descrizione essendo data
a titolo indicativo e non limitative facendo riferimento ai disegni allegati.

BEreve descrizione dei disegni

Nelle figure:
- la Figura 1 rappresenta una vista in prospettiva dall’alto diun

contenitore secondo Vinvenzione nella configurazione chiusa,
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- la Figura 2 rappresenta una vista laterale da un lato lungoe del
contenitore di Figura 1,

- la Figura 3 rappresenta una vista laterale da un lato corto del
contenitore di Figura 1,

- la Figura 4 rappresenta una vista dall’alto del contenitore di
Figura 1,

- la Figura 5 rappresenta una vista prospettica dall’alto e a parti
separate {esploso) del contenitore di Figura 1 in una sua configurazione
aperta,

- la Figura 6 rappresenta una vista prospettica dall’alto ¢ a parti
associate del contenitore di Figura 1 in una sua configurazione aperta,

- la Figura 7 rappresenta una vista in pianoc di un fustellato
illustrante le linee di piegatura per la costruzione della parte esterna del
contenitore di Figura 1,

- la Figura ® una vista in piano di un fustellato illustrante le
linee di plegatura per la costruzione dell’elemento interno con ripianc di
appoggio e supporto e alette di presa del contenitore di Figura 1,

- la Figura 9 rappresenta una vista dall’alto del contenitore di
Figura 1 in una fase della sua costruzione.

Descrizione dettaghata

Con riferimento alle suddette figure 1-9, un contenitore
secondo Vinvenzione per i confezionamento di alimenti o prodott
alimentari cotti e pronti al consumo, quall in particolare pizze, focacce ¢©
simili prodotii da forno, & indicato globalmente con il numerc 1 di

riferimento.

-6 -
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11 contenitore 1 & di forma scatolare e presenta una parete
inferiore o fondo 2 sostanzialmente rettangolare, pareti laterali 3 lunghe
e pareti laterali 4 corte che definiscone un vano 5 di contenimento per un
alimento o prodotio alimentare {non mostrato). Le pareti laterali 3 lunghe
presentano ciascuna una pluralith di forl 6 distribuiti in serie
longitudinale (con riferimento all’estensione longitudinale delle pareti
lunghe 3) e sostanzialmente equi-distanziati, detti fori 6 essendo inoltre
situati sostanzialmente a circa ,meté dell’altezza di una rispetiiva parete
iaterale 3 lunga e essendo allineat! longitudinalmente fra loro.

It contenitore 1 comprende inoltre un coperchio 7 di chiusura
formato sostanzialmente da una coppia di alette 7z inferiori di forma
sostanzialmente trapezoidale che, a contenitore 1 chiuse, si estendono
dalla sommita delle pareti laterali 4 corte rastremandost verse Vinterno,
e da una coppia di alette 7b superiori pit lunghe, anchesse di forma
sostanzialmente trapezeidale, che, a contenitore 1 chiuso, st estendono
dalla somumita delle pareti laterali 3 lunghe rastremandosi verso Uinterno
risultando inoltre parzialmente sovrapposte fra loro in corrispondenza di
rispettive porzioni di estremita libera e sovrapposte alle aletie inferiori 7a.

La chiusura del coperchic 7 é garantita dalla presenza di una
linguetta & ricavata di pezzo su una porzione di estremita libera di una
aletta 7b superiore di una parete laterale 3 lunga (ad esempio praticando

b

linee di indebolimento 10} che, a contenitore | chiuso, si innesta in un

intaglio 11 ricavato di pezzo su una corrispondente porzione di estremita

libera dell’altra aletta 7b superiore della contrapposta parete laterale 3

lunga, la porzione di estremita libera dell'aletta 7b recante lUintaglio 11
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essendo, a contenitore 1 chiuso, sovrapposta alla corrispondente

porzione di estremita libera della aletta 7b recante la linguetta 8.
Preferibilmente, & previsto anche che le alette 7b superiori siano

unite fra loro ed eveniualmente anche con le alette inferiori 7a mediante

collanti, adesivi e simili, ad esempio mediante applicazione di nastro

adesivo.
Come verrd illustrato meglio piQt avanit nella presente
descrizione, il fondo 2, le pareti laterali lunghe e corte 3,4 ¢ 11 coperchio

7 di chiusura possonc fsésere ottenuti da un singolo foglio (o fustellato) di
un opportunc materiale per uso alimentare, il quale & preferibimente
cartone, cartoncino o simile adatto alP’uso alimentare, lungo apposite
linee di piegatura praticate sullo stesso.

In accorde con la presente invenzione, il contenitore 1
comprende incltre un elemento interno 40 avente un ripiano (o piatto) 12
forato di appoggio e supporto per un alimento o prodotio alimentare cotto
e pronto al consumo che € disposto, in uso, nel vano 5 di contenimento
in relazione distanziata dal fondo 2 del contenitore 1.

in particolare, il ripianc 12 ha una forma sostanzialmente
rettangolare con lati lunghi 15 e lati corti 16 raccordati fra loro da
porzioni angolari 17 smussate che delimitano una superficie 13 di
appoggio per Palimento o prodotto alimentare e una pluralita di primai fori
14 passanti (nellesempic 4 fori passanti] dispesti in una porzione
centrale di esso in posizione tale da risultare ai vertici di un rettangolo
immaginario ottenuto congiungendo talt primi fori 14.

L'elemento interno 40 presenta ineoltre una coppia di alette
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longitudinali 18 estese, in uso, verso il basso dai lati lunghi 15 del riptano
12 e una coppia di alette trasversali 19 estese, in uso, verso il basso dai
lati corti 16 del ripiano 12.

Anche lelemento interno 40 con il ripiano 12 con le nispettive
alette longitudinali 18 e le alette trasversali 19 puo essere ottenuto, come
a1 illustreréd meglio nel seguito, da un singolo foglio {o fustellato) di un
opportuno materiale per usc alimentare, il quale & preferibilmente
cartone, cartoncino o simile adatto all’'use alimentare, lungo apposite
linee di piegatura praticate sullo stesso.

Nella presente forma di realizzazione, le aletie longitudinali 18
e le alette traversalilQ costituiscono 1 mezz dell’elemento interno 40 per
mantenere il ripiano 12 in posizione distanziata {sopraeclevata) rispetio al
fondo 2 del contenitore 1 dal momento in cui Pelemento interno 40 &
inserito allinterno del vano 5 di contenimento con le alette longitudinali
18 ¢ le alette ftrasversali 19 in appoggio sul fondo 2 ai fini del
confezionamento dell’alimento o prodotto alimentare cotio e pronto al
consumo. Allo stesso tempo, le alette longitudinali 18 e le alelte
rragversalli 19 dell’elemento interno 40 conferiscono anche una certa
rigidita al riplano 12 tale da consentire, nelluso, anche il supporto
delValimento o prodotto alimentare cofto ¢ pronto al consumo da
confezionare ripesto sulla superficie superiore 13 di esso.

In questa conformazione, visibile in particolare in Figura 6, i
vano 5 di contenimento é suddiviso dal ripiano 12 dell’elemento 40
inserito in esso in due compartimenti, precisamente un compartimento

inferiore 20 delimitato inferiormente dal fondo 2 e superiormente dalla
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superficie inferiore del ripianc 12, ¢ un compartimento 21 superiore
delimitato inferiormente dalla superficie superiore 13 del ripianc 12 ¢
superiormente dal coperchio 7 di chiusura (a contenitore 1 chiuso}.

Vantaggiosamente, in guesta forma di realizzazione, il ripiano
12 di appoggio e supporto per Ualimento o prodotto alimentare € situato
ad una distanza verticale {o altezza) dal fonde 2 tale da essere disposto al
di sotto dei fori 6 praticati sulle pareti laterali 3 lunghe del contenitore 1.
Cio pud essere effettuato agevolmente dal tecnico del ramo ad esempio
scegliendo opportunamente la dimensione verticale {altezza) delle alette
Jongitudinali 18 e delle alette trasversali 19 e/o Paltezza dei forl 6 praticati
sulle parcti laterali 3 lunghe del contenitore 1 senza compromettere le
altre caratteristiche del contenitore 1 con particolare riferimento alla
rigidita del ripiano 12 necessaria a supportare adeguatamente Valimento
o prodotto alimentare confezionato in relazione distanziata dal fondo 2
del contenitore 1.

Inclire, vantaggiosamente, fra le alette longitudinali 18 e le
alette trasversali 19, in corrispondenza delle porzioni angolari smussate
17, sono formati canali 22 che mettone in comunicazione di flwdo il

compartimento inferiore 20 e il compartimento superiorve 21 del vano 5

di contenimento.

Pertanto, dal momente in cui Ualimento o prodotto alimentare
cotto e pronto al consumo € ripesto sulla superficie superiore 13 del
ripisno 12 dell’elemento 40 interno con questultimo precedentemente
inserito nel vano 5 di contenimento; i vapori che st liberano dalla parte

superiore dell’alimento o prodotto alimentare sono smaltiti normalmente

10 -
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verso Uesterno atiraverso i fori 6 sulle pareti laterali lunghe 3 ma anche s
vapori che si liberano dalla parte inferiore dell’alimento o prodotto
alimentare possono essere smaltiti efficacemente attraverso dettd fori 6.
Infatti, tali vapori, anziché essere intrappolat nellinterfaccia fra il
prodotto alimentare e la superficie di appoggio come nei contenitort
scatolari convenzionall, possono agevolmente attraversare i primi fori 14
del ripiano 12 entrando nel compartimento inferiore 21 del vane 5 di
contenimento at{raverso i primi fori 14 e t secondi fori 25 (di cul si parlera
pit avanti), quindi risalire attraverso 1 canali 22 fra le alette long situdingll

18 e le alette trasversali 19 raggiungendo il compartimento superiore 21
del vano 5 di contenimento ¢ da qui fuoriuscire all'esterno attraverso i
fori & sulle pareti laterali lunghe 3 del contenitore 1.

In tal modo, Palimento o prodotto alimentare cotio confezionato,
ad esempio una pizza, focaccia o simile, resta sufficientemente “asciutto”
poiché viene sostanzialmente impedita la formazione di umidita in
particolare sul lato inferiore di esso e pertanto Talimento o pradotto
alimentare mantiene vantaggiosamente le sue caratteristiche di fragranza
/o croccantezza desiderate dal consumatore finale fino al consumo.

Nella presente forma di realizzazione, il ripiano 12 dell’'elemento
40 interno & inolire munito di una coppia di linguette 23 ricavate di pezzo
in una zona periferica del ripianc 12 esternamente alla porzione centrale
recante i pﬁml fori 14, Cio pud essere effettuato ages volmente dal tecnico
del ramo ad esempic praticando apposite linee di indebolimento 24 nel
materiale formante il ripiano 12. Tali inguette 23 sono formate di pezzo

dai lati lunghi 16 del ripianc verse linterno e, nell'uso, sono ripiegate

11 -
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verso Malto formando con cid rispettivi secondi fori 25 nella porzione
periferica. del riptano 12 che costituiscono ulteriori sfoghi per lo
smaltimento dei vapori che si liberano dalla parte inferiore dell’alimento
o prodotto alimentare caldo confezionato.

Vantaggiosamente, le linguette 23 costituiscono anche comaode
porzioni di presa del ripiano 12 da parte del consumatore per Uestrazione
delPalimento o prodotto alimentare dal contenitore 1 al momento del
CONSUINo,

Pertanto, il contenitore 1 seconde Uinvenzione risulta essere
anche particolarmente comodo e pratico nellutilizzo in misura almeno
paragonabile ai contenitori scatolari tradizionali utilizzati per 1
confezionamento di pizza, focaccla o simili prodotii cotti e pronu al
CONSUIMO.

Per quanto riguarda la realizzazione del contenitore 1 secondo
Vinvenzione, & da notare che il contenitore 1 pud essere realizzato in
maniera semplice e a costi relativamente ridotti del tutto confrontabili
con guelli di contenitori scatolari tradizionali della stessa tipologia di
utilizzo.

In particolare, per la realizmazione della parte esterna del
contenitore 1, & possibile partire da un foglio (fustellato}] 26 come
raffigurato ad esempio in Figura 7 contenente:

- il fondo 2 di forma rettangolare definito da linee di plegatura
27 longitudinali contrapposte e da linee di piegatura 28 trasversali
contrapposte,

- pareti laterali 3 lunghe definite ciascuna da una rispettiva

- 172 -
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linea di piegatura 27 longitudinale delimitante anche il fondo 2, una linea
di plegatura 29 longitudinale contrapposta e da linee di pregatura
trasversali 30 contrapposte, le pareti laterali 3 lunghe avendo noltre
praticati forl & passanti;

- pareti laterali 4 corte definite clascuna da una rispettiva hinea
di piegatura 28 trasversale delimitante anche il fondo 2, una linea di
plegatura 31 trasversale contrapposta e da linee di piegatura
longitudinahk 32 contrapposte;

- elementi a soffietto 33 di raccordo fra rispettive pareti laterali
3 lunghe e pareti laterali 4 corte lungo una rispettiva linea di piegatura
lengitudinale 32 e una rispettiva linea di piegatura trasversale 30, gh
clementi a soffietto 33 essendo muniti ciascuno di una linea di piegatura
34 sostanzialmente centrale che 1 divide in due porzioni 33a e 33b di
forma sostanzialmente triangolare ¢ sostanzialmente identiche;

- alette 7a unite clascuna ad una rispettiva parete laterale 4
corta lungo una rispettiva linea di piegatura 31 trasversaie;

- alette 7b unite ciascuna ad una rispettiva parete laterale 3
lunga lungo una rispettiva linea di piegatura 29 longitudinale e recanti
l'una un intaglio 11 e Paltra una corrispondente linguetta § definita da
una linea di indebolimento 10,

11 fustellato 26 viene quindi ripiegato lungo le linee di piegatura
27, 28 per crigere le pareti laterali 3 lunghe e le pareu laterali 4 corte
ripiegando al contempo anche gli element] a soffietto 33 verso Pesterno
hingo le rispettive linee di plegatura 34 centrali cosi da sovrapporre le

porzioni 332 e 33b sostanzialmente {riangolari di essi, e successivamente
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¢li elementi a soffietic 33 sono ripiegati con le rispettive porzioni 33a ¢
33b sovrapposte fra loro lungo le linee di piegatura 30 e 32 in modo da
sovrapporsi alle pareti laterali 4 corte sul loro lato esternoc ed essere umte
a questultime ad esempio mediante colla, adesivi o simili cosi da
5 stabilizzare le pareti laterali lunghe e corte 3,4 erette e definire il vano 5
di contenimento.
Dopo aver inserito Uelementoe interno 40 con il rispettivo ripiano
12 su cui é riposto lalimento o prodotto alimentare nel vano 5 di
contenimento nella manieré indicata di seguito, si ripieganoc le alette 7a
10 verso Uinterno lungo le rispettive linee di plegatura 31 trasversali e poi le
alette 7b lungo le rispettive linee di piegatura 29 longitudinali
provvedendo inoltre ad inserire la linguetta 8 di una aletta 7D
previamente formata per rottura della linea di indebolimento 10
nellintaglio 11 dell'altra aletta 7b chiudendo in tal modo il contenitore 1.
15 Per quanto riguarda invece la realizzamone dell’elemento
interne 40 del contenitore 1, & possibile partire da un foglic {fustellato}
35 come raffipurato ad esempio in Figura 8 contenente:
- un ripiano 12 di appoggio ¢ supporte per un alimento o
prodotto alimentare di forma sostanzialmente rettangolare definito da
20 linee di plegatura 15 longitudinali e da linee di piegatura 16 trasversali
che costituiscono anche i lafi lunghi e i lati corti rispettivamente del
ripiano 12 e che sono raccordati fra foro da porzioni angolari 17
smussate;
- primi fori 14 praticati in una porzione sostanzialmente

oy

25  centrale del ripiano 12 e linee di indebolimento 24 praticale in una

- 14 -
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porzione sostanzialmente periferica del ripiano 12, esternamente ai primi
fori 14 a partire da rispettive linee di piegatura 16 trasversali verso
Vinterno per definire in uso rispettive linguetie 23;

- alette longitudinali 18 unite al ripiano 12 lungo rispettive linee
di piegatura 15 longitudinaly;

- alette trasversali 19 unite al ripiano 12 Iunge rispettive linee
di piegatura 16 trasversall.

il fustellato 35 viene ripiegato lungoe le linee di piegatura 15
longitudinalie e linee di piegatura 16 trasversali cosi da rivolgere le alette
longitudinali 18 e alette trasversali 19 verso il basso, si provvede quindi
a rompere l¢ linee di indebolimento 24 cosi da formare rispettive linguette
23 e a sollevare le linguette 23 cosi da definire anche 1 secondi fori 25
nella porzione periferica del ripiano 12 per lo smaltimento dei vapori,
ottenendo in tal modo Pelemento interno 40 finale pronto per Puso nel
confezionamento dell’alimento o prodotio alimentare cotto e pronto al
CONSUMO.

Per quanto riguarda il confezionamento dell’alimento ¢ prodotto
alimentare cotto ¢ pronto al consume, quale una pizza, focaccia o simili,
nceorre osservare che, in una prima fase, Velemento interno viene inserito
nel eontenitore 1 ancora aperto come illustrato ad esempio in Figura 9.

Quindi, si provvede a riporre Valimento o prodotto alimentare
cotto, ad esempio una pizza, focaccia o simile, sul nipiano 12,

A questo punto, il contenitore 1 pud essere chiuso provvedendo
a ripiegare le alette 7a e 7h verso Uinternc e ad inserire la linguetta 8 nel

rispettivo intaglio 11 nella maniera descritta in precedenza.
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Al momento del consumo, i consumatore puo provvedere
facilmente ad aprire il contenitore 1 staccando la linguetta 8 dal rispettivo
intaglio 11 e ripiegando le aletie 7a e 7b verso I'esterno cosi da accedere
al vano d5 di contenimento. Quindi, il consumatore pud provvedere ad
estrarre l'alimento o prodotto alimentare da consumare. A guesto
riguardo, ¢ da notare che Uoperazione di estrazione € molto agevole poiche
il consumatore pud utilizzare le lnguette 23 rivolte versec lalio
dell’elemento 40 interno come comode porzioni di presa per estrarre dal
vanoe di contenimento 3 lelemento 40 internc insieme all’alimento o
prodotte alimentare caldo risposto sul rispettive ripiano 12.

Al contenitore secondo invenzione, un tecnico del ramo pud
apportare numerose modifiche e varianti, tutte peraltro ricomprese
nellambito di protezione delle annesse rivendicazioni,

Ad esempio, il ripianc di appoggio e supporto per Palimento o
prodotto alimentare pud essere situato ad una altezza superiore a quella
dei fori passanti delle pareti laterali del contenitore e lo smaltimento dei
vapori rilasciati dalla parte superiore ¢ dalla parte infericre defl’alimento
o prodotto alimentare possonc essere smaltiti dallo scompartimento
inferiore {anziché dallec scompartimento superiore} del vano di
contenimento attraverso i forl passanti delle pareti laterali.

Incltre, il ripianc di appoggio ¢ supporto per Palimentc o
prodotto alimentare pud essere tenuto in relazione distanziata dal fondo
del contenitore anche con mezzi diversi dalle alette sopra descritte, ad
esempio mediante mezzi di fissaggio rimovibile come accoppiamento ad

incastro fra forme complementari ricavate sul lato interno delle pareti
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laterali del contenitore e sullelemento interno, accoppiamento a scatto,

clip o simili.
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RIVERDICAZIONI

1. Contenitore {1} scatolare per il confezionamento di alimenti o
prodott alimentari cotti pronti al consumo, quali pizza, focaccia o simili
prodotti da forne, il contenitore {1} comprendendo un fondo {2} e pareti
laterali {3,4) che deliniscone un vano {5} di contenimento per un alimento
¢ prodotio alimentare ¢ un coperchio {7) di chivsura, almeno una parcte
laterale {3,4) essendo munita di almeno un foro {6} passante per la
fuoriuscita di vapori rilasciati da detfo alimente o prodotto alimentare, i
contenitore (1} essende caratterizzato dal fatto di comprendere
ulteriormente un elemento {40} interno comprendente un ripianc {(12)
forato {14,25] di appoggio ¢ supporto per detto alimento o prodotio
alimentare che é disposto, in uso, in detto vano (5} di contenimento e
mezzi (18,19) per mantenere detto ripianoc {12} in relazione distanziata da
detto fondo {2} cosi da definire unc scompartimente (20} inferiore in detto
vano (5} di contenimento, detto scompartimmento {20} inferiore essendo in
comunicazione di fluido con detio almenoe un foro (6 di detta almenoe una
parcie laterale (3,4).

2. Contenitore (1) scatolare secondo la rnivendicazione 1, in cui
detto ripiano {12) ha una forma squadrata con lati {15,16) raccordati fra
loro da porzioni angolari {17} smussate che delimitano una superficie {13}
di appoggio per Valimento o prodotto alimentare ¢ una pluralita di primi
fori {14} passanti disposti in una porzione sostanzialmente centrale di
detto ripianoc (12}

2. Contenitore (1) scatolare secondo la rivendicazione 2, in cul

detti mezzi per mantenere detio ripiano (12} in relazione distanzata da
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detio fondo {2) comprendono alctte (18,19} cstese, in uso, verso i basso
da rispettivi lati (15,16} del ripiano {12), dette alette {18,19) definendo
canali {22} di comunicazione di fluido fra detto scompartimente inferiore
(20) del vano {5} di contenimento delimitato superiormente da detto

ripiano (12} e detto almeno un fore {6} di detta almeno una parete laterale

(3,4},
4. Contenitore {1} scatolare secondo una qualsiasi delle
rivendicazioni precedenti, in cul detto ripianc {12} comprende inoltre una

in]

coppia di linguette (23) ricavate di pezzo mediante linee di indebolimento
{24) in una zona periferica del npiano (12} esternamente alla porzione
sostanzialmente centrale recante detti primi fori {14}, dette linguette (23}
essendo nell’uso ripiegabili verso alto formando con c¢id rispettivi second:

fori (23} nella porzione periferica del riplano (12).

5. Contenitore {1} scatolare secondo una qualsiasi delle

una distanza verticale {o altezza) dal fondo 2 tale da essere disposto al di
sotto di detto almeno un foro (&) di detta almeno una parete laterale (3,4).

6. Contenitore {1} scatolare secondo una qgualsiasi delle
rivendicazioni precedenti, in cui detto coperchio (7} di chiusura
comprende una coppia di alette (7a} inferiort pia corte che, a contenitore
{1} chiuso, si estendono dalla sommitda d1 rispettive pareti {4} verso
nterno, e una coppia di alette (7b) superiort pia lunghe che, a
contenitore {1} chiuso, si estendone dalla sommita di rispettive paret: (3)
verso  Vinterno risultande parzialmente sovrapposte fra loro in

corrispondenza di rispettive porzioni di estremita libera e sovrapposte alle
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alette inferiori {7a), in una di dette alette {7

) superiori essendo ricavata
di pezzo una linguetta (8) mediante linee di indebolimento {10}, detta
linguctta essendo  inseribile, a contenitore (1} chiuse, n un
corrispondente intaglio {11} ricavato di pezzo sull’altra di dette alette (Vh)
superiori,

7. Contenitore {1} scatolare secondo una qualsiasi delle
rivendicazioni precedenti, in cui detto fondo {2}, dette paret: laterali (3,4)
e defte coperchio {7} di chiusura sono ottenuti da un singole foglio o
fustellate {26} di un materiale per uso alimentare, i1 quale ¢
preferibilmente cartone, cartoncine o simile adatto allusc alimentare,
lungo rispettive linee {27,28,29,30,31,32) di piegatura praticate sullo
stesso.

8. Contenitore (1} scatolare secondo una gqualsiasi delle
rivendicazioni precedenti, in cui detto elemento (40} interno & ottenuto da
un singolo foglio o fustellate {35} di un materiale per uso alimentare, il
guale & preferibilmente cartone, cartoncino o simile adatio all’uso
alimentare, lungo rispettive linee (15,16} di piegatura praticate sullo

steEsso.
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