09/018672 A1 |0 O Y00 O 0

=
=

(12) NACH DEM VERTRAG UBER DIE INTERNATIONALE ZUSAMMENARBEIT AUF DEM GEBIET DES
PATENTWESENS (PCT) VEROFFENTLICHTE INTERNATIONALE ANMELDUNG

(19) Weltorganisation fiir geistiges Eigentum
Internationales Biiro

(43) Internationales Veroffentlichungsdatum
12. Februar 2009 (12.02.2009)

AP 10 0000 0O O

(10) Internationale Veroiffentlichungsnummer

WO 2009/018672 Al

(51) Internationale Patentklassifikation:
A47] 31/41 (2006.01)

(21) Internationales Aktenzeichen: PCT/CH2008/000329

(22) Internationales Anmeldedatum:
23. Juli 2008 (23.07.2008)

(25) Einreichungssprache: Deutsch

(26) Verotfentlichungssprache: Deutsch

(30) Angaben zur Prioritét:

1243/07 6. August 2007 (06.08.2007) CH

(71) Anmelder (fiir alle Bestimmungsstaaten mit Ausnahme
vorn US): EGRO COFFEE SYSTEMS AG [CH/CHJ,
Mellingerstrasse 10, CH-5443 Niederrohrdorf (CH).

(72) Erfinder; und

(75) Erfinder/Anmelder (nur fiir US): ANLIKER, Markus
[CH/CH]; Hangweg 6, CH-5722 Grénichen (CH). LAN-
DOLT, Markus [CH/CH]; Langmauerstrasse 78, CH-8006
Ziirich (CH).

(74) Anwalt: SPIERENBURG & PARTNER AG; Mellinger-
strasse 12, CH-5443 Niederrohrdorf (CH).

(81) Bestimmungsstaaten (soweit nicht anders angegeben, fiir
Jede verfiighare nationale Schutzrechtsart): AE, AG, AL,
AM, AO, AT, AU, AZ, BA, BB, BG, BH, BR, BW, BY,
BZ, CA, CH, CN, CO, CR, CU, CZ, DE, DK, DM, DO,
DZ, EC, EE, EG, ES, FI, GB, GD, GE, GH, GM, GT, HN,
HR, HU, ID, I, IN, IS, JP, KE, KG, KM, KN, KP, KR, KZ,
LA,LC,LK,LR,LS, LT, LU, LY, MA, MD, ME, MG, MK,
MN, MW, MX, MY, MZ, NA, NG, NI, NO, NZ, OM, PG,
PH, PL, PT, RO, RS, RU, SC, SD, SE, SG, SK, SL, SM,
ST, SV, SY, TJ, TM, TN, TR, TT, TZ, UA, UG, US, UZ,
VC, VN, ZA, 7ZM, ZW.

(84) Bestimmungsstaaten (soweit nicht anders angegeben, fiir
Jede verfiigbare regionale Schutzrechtsart): ARIPO (BW,
GH, GM, KE, LS, MW, MZ, NA, SD, SL, SZ, TZ, UG,
7ZM, ZW), eurasisches (AM, AZ, BY, KG, KZ, MD, RU,
TJ, TM), europdisches (AT, BE, BG, CH, CY, CZ, DE, DK,
EE, ES, FI, FR, GB, GR, HR, HU, IE, IS, IT, LT, LU, LV,

[Fortsetzung auf der néichsten Seite]

(54) Title: DEVICE FOR PRODUCING AND DISPENSING BEVERAGES MIXED FROM MILK WITH LIQUID FLAVORING

AGENTS

(54) Bezeichnung: VORRICHTUNG ZUR HERSTELLUNG UND AUSGABE VON AUS MILCH MIT FLUSSIGEN AROMA-

STOFFEN GEMISCHTEN GETRANKEN

gRl 2%/1

Fig. 1

(57) Abstract: The invention relates to a novel device for producing and dispensing different beverages, which are mixed from
milk and different flavoring agents. For this purpose, a mixing chamber (3) having a milk feed line (2) and a line (8) for discharging
the milk-flavoring agent mixture is provided. The device further comprises at least one reservoir (5) for receiving the flavoring agent
(82, 82, S3, Sn), wherein each reservoir (5) is connected with a supply line (7) via a metering device or delivery pump (4) and a
o feed line (6) to the mixing chamber (3) of each flavoring agent (S1, S2, S3, Sn) such that the flavoring agent (S1...Sn), which can be
delivered into the mixing chamber (3) in a metered manner by means of the delivery pump (4), can be mixed therein with the milk,
wherein the mixed beverage can be dispensed via the dispensing line (8).
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(57) Zusammenfassung: Es wird eine neue Vorrichtung zur Herstellung und Ausgabe verschiedener Getrinke beschrieben, die
aus Milch und verschiedenen Aromastoffen gemischt sind. Dazu ist eine Mischkammer (3) mit einer Milchzuleitung (2) und einer
Leitung (8) zur Abgabe des Milch-Aromastoff-Gemisches vorgesehen. Ferner beinhaltet die Vorrichtung wenigstens einen Vorrats-
behilter (5) zur Aufnahme des Aromastoffes (§1,52,53,Sn), wobei jeder Vorratsbehilter (5) mit einer Zufiihrleitung (7) tiber eine
Dosiervorrichtung oder Férderpumpe (4) und einer Zuleitung (6) mit der Mischkammer (3) fiir jeden Aromastoff (§1,52,83,Sn) ver-
bunden ist, so dass der mit der Férderpumpe (4) dosierbar in die Mischkammer (3) beférderbare Aromastoff (S1..Sn) in dieser mit
Milch vermischbar ist, wobei das gemischte Getrénk iiber die Ausgabeleitung (8) ausgebbar ist.
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VORRICHTUNG ZUR HERSTELLUNG UND AUSGABE VON AUS MILCH MIT
FLUOSSIGEN AROMASTOFFEN GEMISCHTEN GETRANKEN

Die vorliegende Erfindung betrifft eine Vorrichtung geméass dem Oberbegriff des
Anspruchs 1.

Einem Trend folgend, werden in der Gastronomie neben den bekannten reinen
Kaffeegetranken und den Kaffee-Milch-Mischgetréinken mit Aromen veredelte
kalte und warme Milchgetrénke sowie Kaffee-Milchgetranke angeboten. Durch die
Zugabe der Aromen wird ein ganz individuelles Geschmackserlebnis bei den
Milch-Mischgetrénken erreicht. Zur Herstellung dieser Mischgetranke wird her-
kémmlich zundchst das Kaffee-Milchmischgetrank zubereitet und dem Getrénk
anschliessend ein Aromastoff in Form von Sirup beigegeben. Dieser wird von
Hand mittels einer auf einem Sirupbehalter angebrachten Pumpe aus dem
Behilter gepumpt und dem Getrank beigemischt. Diese Tatigkeit ist fur das
Bedienungspersonal zeitraubend und in Selbstbedienungsrestaurants nicht
machbar. Ausserdem ist der Aromastoff-Sirup bei der Zugabe von Hand nicht
immer gleich dosiert und mit der Milch bzw. dem Kaffee-Milchgetrank nicht optimal
vermischt.

Der vorliegenden Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, diese Nachteile zu besei-
tigen. Diese Aufgabe wird durch die kennzeichnenden Merkmale des Anspruchs 1
geldst.

Der Erfindung liegt die Idee zugrunde, die Zugabe von Aromastoffen zu Milch und
deren Durchmischung zur Zubereitung von Milch-Mischgetranken und/oder Kaf-
fee-Milchmischgetranken verschiedener Geschmacksrichtungen zu automatisie-
ren, wobei die Dosierung des Aromastoffes und die Abgabemenge der Milch tber
eine Steuerung vorwahlbar sind. Die Vorrichtung ist als Teil einer Getranke-

zubereitung wie beispielsweise einer Kaffeemaschine gedacht und ist im Bereich
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der Milchzufiihrung der Getrénkezubereitungsmaschine angeordnet. Aus einem
Milchbehélter, der in einem gekulihiten Bereich untergebracht ist, wird eine vorbe-
stimmte Menge Milch Gber eine Zufuhrleitung in eine Mischkammer gepumpt. Die
Vorrichtung enthalt einen oder mehrere Aromastoff-Behalter mit unterschiedlichen
Aromen. Von jedem Behélter fuhrt eine Leitung Uber je eine Dosiervorrichtung
beispielsweise eine Dosierpumpe zur Mischkammer. Die von der Steuerung
angewahlte Dosiervorrichtung fordert die vorbestimmte Menge Aromastoff in die
Mischkammer, wo sich dieser mit der Milch durchmischt und als Milch-Sirup-
Gemisch (Ober eine Abgabeleitung einem Milchschdumer und/oder der
Kaffeemaschine zugefuhrt und dort als Milchmischgetrank oder als Kaffee-
Milchmischgetrank ausgegeben wird. Zur Vermeidung von Restsirup bzw.
restlicher Milch-Sirupmischung in der Mischkammer und in der Abgabeleitung ist
die Sirupzufuhr so bemessen, dass die zur Reinigung erforderliche Menge an
Milch nach dem Mischvorgang zum Getrank hinzugemischt wird, so dass sich
insgesamt das richtige Mischverhaltnis einstellt.

Geméss einer weiteren Ausbildung der Erfindung kann eine Abzweigleitung, die in
die Milchzuleitung miindet, mit einer Dampf- oder Wasserzuleitung verbunden
sein. Mit dieser kann ein Spllvorgang entweder manuell oder vollkommen auto-
matisiert vorgenommen werden.

Nachfolgend wird die Erfindung anhand des in der beigeschlossenen Zeichnung
dargestellten Ausfithrungsbeispieles erlautert. Es zeigt dabei Fig. 1 eine schema-
tische Darstellung der erfindungsgeméssen Vorrichtung.

In Fig. 1 ist die erfindungsgemasse Vorrichtung 1 zur Herstellung und Ausgabe
verschiedener Getranke, die aus Milch und verschiedenen flissigen Aromastoffen
gemischt sind, schematisch dargestellt. Unter den Aromastoffen sind hauptséch-
lich sirupartige, konzentrierte Flissigkeiten unterschiedlicher Geschmacksrichtung
wie beispielsweise Vanille-, Schokolade-, Nuss- oder Amarettogeschmack zu

verstehen. Die Vorrichtung weist eine Mischkammer 3 mit einer Milchzuleitung 2
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und einer Leitung 8 zur Abgabe des Milch-Aromastoff-Gemisches auf. Die Vor-
ratsbehélter 5 der verschiedenen fliissigen Aromastoffe S1..Sn sind in unmittelba-
rer Nahe der Mischkammer 3 in der Vorrichtung 1 angeordnet. Von jedem Vor-
ratsbehalter 5 fuhrt eine Saugleitung 7 zu einer Dosiervorrichtung bzw.
Férderpumpe 4. Die Forderpumpe 4 ist Uber eine Zuleitung 6 mit der
Mischkammer 3 verbunden. Die Aromastoff-Zuleitung 6 mundet vertikal von unten
in die Mischkammer 3. Dadurch wird erreicht, dass nur die von der Férderpumpe
4 geforderte Menge an Sirup in die Mischkammer 3 eingebracht wird, und ein
Nachlaufen aus der Zuleitung 6 in die Mischkammer verunméglicht. Da die Sirupe
eine hohere Dichte aufweisen als Milch, dringt auch keine Milch in die Zuleitungen
6 ein. Je nach Anzahl von Anschlussméglichkeiten fur Sirupzuleitungen 6 an der
Mischkammer 3 konnen ein oder mehrere Vorratsbehélter 5 Uber jeweils
zugehorige Saugleitungen 7 und Forderpumpen 4 an die Mischkammer
angeschlossen werden. Die Anzahl der anschliessbaren Vorratsbehalter 5 hangt
nur von der Grosse der Vorrichtung 1 und der Anzahl Anschlisse an der
Mischkammer 3 ab. Jede der Vorratsbehalter 5 beinhaltet einen anderen
Aromastoff S1..Snn. Je mehr Vorratsbehilter 5 an der Mischkammer 3
angeschlossen sind, um so mehr Getrankevariationen kénnen damit hergestellt
werden. Die Férderpumpen 4 dienen als Dosierpumpe, die je nach Laufzeit mehr
oder weniger Sirup in die Mischkammer 3 fordern. Als Férderpumpe 4 zur
dosierten Forderung der Sirupe eignen sich besonders gut Schlauchquetsch-
pumpen. Auch Einspritzvorrichtungen zur Zudosierung der Aromastoffe sind
denkbar und insbesondere geeignet fur hochkonzentrierte Aromazugaben. In der
Mischkammer 3 sind Mittel zur Verwirbelung und Durchmischung der Milch mit
dem Uber die Zuleitung 6 eingebrachten Aromastoff angeordnet. Diese Mittel
kénnen beispielsweise Lochbleche oder speziell angeordnete Stromungskanéle
sein, welche ein direktes Durchstromen der unter Druck in die Mischkammer 3
eingebrachten Milch durch die Mischkammer 3 verunmdéglichen. Durch die
Verwirbelung der Milch in der Mischkammer 3 wird erreicht, dass sich der in die
Mischkammer 3 eingebrachte Aromastoff gut mit der Milch vermischt und als
Milch-Sirup-Gemisch (iber die Ausgabeleitung 8 einem Milchschaumer und/oder
der Kaffeemaschine zugefuhrt und dort als Milchmischgetrank oder als Kaffee-
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Milchmischgetrank ausgegeben wird. Die Vorrichtung beinhaltet weiter eine
Steuerung 10, die den zeitlichen Ablauf und die Dauer der Milchzufithrung M
regelt. Zu diesem Zweck wird entweder eine Férderpumpe zur Férderung der
Milch aus dem gekihlten Bereich und/oder ein Ventil in der Milchzuleitung 2
angesteuert. Ebenso wird mit dieser Steuerung die zeitliche Dauer der Férderung
der Aromastoffe §1..8n mittels der Férderpumpen 4 geregelt. Zur Vermeidung von
Restsirup bzw. restlicher Milch-Sirupmischung in der Mischkammer 3 und in der
Abgabeleitung 8 ist die Sirupzufuhr zeitlich so bemessen, dass die zur Reinigung
erforderliche Menge an Milch nach dem Mischvorgang zum Getrank hinzuge-
mischt wird, so dass sich nach Abgabe der gesamten Milchmenge insgesamt das
richtige Mischverhaltnis einstellt.

In einer weiteren Ausbildung der Erfindung ist eine Abzweigleitung 9 vorgesehen,
die in die Milchzuleitung 2 mindet. Die Abzweigleitung 9 ist mit einer Uber die
Steuerung 10 regelbaren Dampf- oder Wasserzuleitung R verbunden. Mit dieser
Dampf- oder Wasserzuleitung kann ein Spulvorgang R der Milchzuleitung 2, der
Mischkammer 3 und der Abgabeleitung 8 entweder manuell oder vollkommen
automatisiert vorgenommen werden. Manuell bedeutet, dass durch die Betatigung
eines Ausldseknopfes der Reinigungsvorgang gestartet wird. Hingegen ist unter
einem automatisierten Reinigungsvorgang ein Starten der Spulung in regelméssi-
gen Zeitabstanden oder nach einer bestimmten Anzahl von Getrankeportionen zu
verstehen.

Der automatisierte Ablauf zur Zubereitung eines Milchmischgetrankes mit der
erfindungsgemassen Vorrichtung erfolgt beispielsweise durch Betstigen einer
Aromawahltaste. Dadurch wird die Dosiervorrichtung bzw. Férderpumpe 4, die
das gewahlte Aroma S aus dem Vorratsbehdlter 5 in die Mischkammer 3 pumpt,
in Betrieb genommen. Gleichzeitig wird die Milchzufuhr M durch Einschalten der
Milchpumpe im Kuihlbehalter und Offnen des Milchzufuhrventils gestartet. Sobald
die vorprogrammierte Zeit zur Férderung des Sirups abgelaufen ist, stoppt die
Foérderpumpe 4 und unterbindet weitere Sirupzufuhr in die Mischkammer. Die in
die Mischkammer unter Druck einstromende Milch wird mit dem Sirup durchmischt



WO 2009/018672 PCT/CH2008/000329

und gelangt uoer aie Abgabeleitung 8 in die Getrénkezubereitungsmaschine und
kann dort als Kaltgetrank, oder tber einen Milchschdumer als warmes
Milchmischgetrank ausgegeben oder einem Kaffee zur Zubereitung eines Kaffee-
Milchmischgetranks zugegeben werden. Da die Aromastoff-Zufithrung friher
beendet ist als die Milchzufuhr, wird die Mischkammer 3 mit der nachstrémenden
Milch gereinigt, so dass in der Mischkammer 3 und in der Abgabeleitung 8 nach
Abschluss des Entnahmevorgangs keine Restmengen vom Milch-Sirup-Gemisch
vorhanden sind. Bei einer nachfolgenden Entnahme mit einem anderen Aroma ist
dadurch sicher gestelit, dass es zu keinen ungewollten Aroma-Milch-Mischungen
kommt.

Es ist auch denkbar, dass der Milch bei einem Zyklus nicht nur ein Aromastoff
beigemischt wird, sondern dass auch wahlweise mehrere Aromastoffe S1 , S2
gleichzeitig der Milch zugegeben werden. Das wird mittels der Steuerung 10,
welche die entsprechenden Dosierpumpen steuert, erreicht.
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Patentanspriiche

1.

Vorrichtung zur Herstellung und Ausgabe verschiedener Getranke, die aus
Milch und verschiedenen Aromastoffen gemischt sind, dadurch gekennzeich-
net, dass eine Mischkammer (3) mit einer Milchzuleitung (2) und einer Leitung
(8) zur Abgabe des Milch-Aromastoff-Gemisches vorgesehen ist, dass die
Vorrichtung weiter wenigstens einen Vorratsbehalter (5) zur Aufnahme des
Aromastoffes (51,S2,S3,5n) beinhaltet, wobei jeder Vorratsbehalter (5) mit
einer Zuflihrleitung (7) Gber eine Dosiervorrichtung (4) bzw. eine Férderpumpe
und einer Zuleitung (6) mit der Mischkammer (3) fur jeden Aromastoff
(51,52,53,Sn) verbunden ist, so dass der mit der Férderpumpe (4) dosierbar
in die Mischkammer (3) beférderbare Aromastoff (S1..Sn) in dieser mit Milch
vermischbar ist, wobei das gemischte Getrank Uber die Ausgabeleitung (8)
ausgebbar ist.

Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die
Dosiervorrichtung (4) von einer Schlauchquetschpumpe zur dosierten
Foérderung und Abgabe des Aromastoffes (S1..Sn) in die Mischkammer (3)
gebildet ist.

Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass die
Aromastoff-Zuleitungen (6) vertikal von unten in die Mischkammer (3)
miinden.

Vorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dass die Mischkam-
mer (3) im Inneren Mittel zur Verwirbelung und Durchmischung der Milch mit
dem Aromastoff aufweist.

Vorrichtung nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dass zur Verwirbe-
lung und Durchmischung der Milch mit dem Aromastoff Lochbleche in der
Mischkammer (3) angeordnet sind.



WO 2009/018672 PCT/CH2008/000329
7

6. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspriche, dadurch gekenn-
zeichnet, dass die Vorrichtung eine Steuerung (10) beinhaltet, mittels welcher
die zeitliche Dauer der Milchzufiihrung und die zeitliche Dauer der Férderung
der Aromastoffe (S1..Sn) mittels der Férderpumpen (4) sowie deren zeitliche
Abfolge steuerbar sind.

7. Vorrichtung nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, dass eine Abzweig-
leitung (9) mit der Milchzuleitung (2) verbunden ist, und dass durch die
Abzweigleitung (9) Dampf oder Wasser zur Reinigung der Milchleitung (2), der
Mischkammer (3) und der Ausgabeleitung (8) in die Milchleitung (2) einbring-
bar sind, und dass die zeitliche Dauer des Einbringens von Wasser oder
Dampf in die Milchleitung (2) sowie deren zeitliche Abfolge zwischen der
Milchzufuhr und der Reinigung mittels der Steuerung (10) steuerbar sind.
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m Weitere Verstfentlichungen sind der Fortsetzung voﬁ Feld C zu entnehmen|

Siehe Anhang Patenﬂamilie :

* Besondere Kategorien von angegebenen Verdffentiichungen

*A" Ver6ffentlichung, die den allgemeinen Stand der Technik definiert,
aber nicht als besonders bedeutsam anzusehen ist

*E* &hteres Dokument, das jedoch erst am oder nach dem internationalen
Anmeldedatum verdffentlicht worden ist

scheinen zu lassen, oder durch die das Veréffentlichungsdatum einer

soll oder die"aus einem anderen besonderen Grund angegeben ist (wne
ausgefihrt)

*O* Verdfientlichung, die sich auf eine miindliche Offenbarung,
eine Benutzung, eine Ausstellung oder andere MaBnahmen bezieht

*P* Verdffentiichung, die vor dem internationalen Anmeldedaturn, aber nach
dem beanspruchten Prioritatsdatum verdffentlicht worden ist

*L* Verbftentlichung, die geeignet ist, einen Prioritatsanspruch zweifelhaft er—

anderen im Recherchenbericht genannten Verdfientlichung belegt werden «y.

"T* Spatere Verdffentlichung, die nach dem internationalen Anmeldedatum
oder dem Prioritdisdatum verdffentiicht worden ist und mit der
Anmeldung nicht kollidiert, sondem nur zum Verstandnis des der
Erfindung zugrundellegenden Pnn2|ps oder der ihr zugrundeliegenden
Theorie angegeben ist

"X' Veroéffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung
-~ kann allein.aufgrund dieser Ver&ffentlichung nicht als neu oderauf - - -

erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet werden

Verdffentlichung von besonderer Bedeutung; die beanspruchte Erfindung
kann nicht als auf erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet
werden, wenn die Verdffentlichung mit einer oder mehreren anderen
Veroffemllchungen dieser Kategorie in Verbindung gebracht wird und
diese Verbindung fir einen Fachmann naheliegend ist

*3* Versffentiichung, die Mitglied derselben Patentfamilie ist
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