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(54) Zpusob vjroby pienicnych a iitno-pienicnych vjrobki - béiného a jemného peciva,
suchard, fitného a fitno-pieniéného chleba za piidavku diacetylesteru vinné kyseliny
monoacylglycerolu

P¥eni¥né pefivo je vyrdbino s vyssimi
p¥idavky tuku, které mgji za cil prodlou-
Zit Zivotnost peliva. Zivotnost chleba je
docilovéne pouZivanou technologif vyroby,
eni¥ by byly pfiddvdny ldtky, které by
%¥ivotnost prodlouZily.

ProdlouZeni ¥ivotnosti peZiva a chle-
ba je fedSeno aplikac{ derivétu monoacylgly-
cerolu - diacetylesteru vinné kyselin{ mo-
noacylglycerolu, PouZit{ této létky zlepZu-
Je zpracovatelnost t&st, tdsta Jsou susi{,
maji vy&8{ prf{jem vody, jsou lépe zpraco-
vatelné a vyrobky z téchto tdst majf lepsi
senzorické vlastnosti a vy3&i objem. )

Diacetylester vinné kyseliny monoacyl-
glycerolu lze kombinovat s dal¥fmi techno-
logicky vyznamnymi ldtkemi, pf{pedng s ji-
nymi emulgdtory. Lze ho piiddvat bud jako
pastu, nebo préd#ek, prfipadné emulsi. ~
U chleba je moZfpé pridavky eplikovat do
kvasu (3. stupen), nebo ve fdzi pripravy
chlebového t&sta.
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Vyndlez se tykd zplsobu vyroby b&iného a jemného pediva, sucharl, Zitného a %itnopSe-
ni¥ného chleba, u uvedenych vyrobkd s riznym obsahem tuku, za pfidavku diacetylesteru vin-
né kyseliny monoacylglycerolu.

Pou¥it{ vyse uvedené létky zlepZuje proti klasické vyrobni technologii odolnost tést
vﬁéi mechanickému namdhénf, zlep3uje stabilitu v pribdhu zpracovéni tést a u hotovych vy-
robkdl je docflena optimélni Jjekost. Nedostatky u klasickych technologii byly Pedeny rizny-
mi recepturnimi Wpravami, napf. vys5imi p¥idavky triglyceridd, nebo pou%itim rdznych p#i-
davnych ldtek. Nevyhodou t&chto postupd je zvy¥enf ndklaedd, vy3¥1 poZadavky na kvalitu
gzpracovdvanych surovin, .poufivéni novych, cenovd ndrodnych surovin, resp. surovin zvy8uji-
cich energeticky obsah vyrobkid.

Tyto nedostatky se podle vyndlezu Fesi aplikasci reesterifikovanych monoacylglycerold
- diacetylesteru vinné kyseliny monoacylglycerolu, které se pfiddvaji v mno#stvi 0,1 a¥
10 %, vyhodnd 0,25 a% 3 % na hmotu zpracovdvané mouky. :

Pou#ivany diacetylester vinné kyseliny monoacylglycerolu je sloulenina, kterd na tre-
t{m uhlfku glycerolu monoacylglycerolové molekuly obsahuje estericky vézany diacetyl vinné
kyseliny. Mastné kyseliny monomcylglyceroclové Bdsti obsahuji B8 aZ 30 uhlikd, s vyhodou
14 a% 22 atomd uhliku v mastné kyselind. Mastné kyseliny mohou byt nasycené, nebo nenasy-
cené, nebo &dste¥nd nasycené. :

Discetylester vinné kyseliny monoacylglycerolu pouZity p¥i vyrob& chleba nebo peliva,
lze vyhodné kombinovat i s jinymi povrchové aktivnimi ldtkami, jeko jsou monoacylglyceroly,
p¥irodnimi i syntetickymi lecitiny, hydrokoloidy apod.

Diacetylester vinné kyseliny monoacylglycerolu lze pPiddvat p*i vyrob& pSenilnych a
#itno-pdeni¥ngych vyrobkd, bud ve formd sodnych disperzi, nebo présku, bud p¥imo, nebo na
mlédném nosi¥i. Lze pou%it i jiné druhy prékového nosi¥e. Pripravek, al v disperzi, nebo
v présku, lze michat s dal&imi technologicky vyznemnymi ldtkemi, nepf. diastatickymi pFi-
pravky, vitsminy, enzymy, mlé¥nou bilkovinou & daldimi.

PouZitim diacetylesteru vinné kyseliny monoacylglycerolu pfi vyrob& b&Zného peliva
s obsahem tuku 7 % a vice a jemného pediva s obsshem tuku 10 a% 28 %, lze sniZit recepturnt
pridavek tuku u jednotlivych druhd vyrobkd o 30 aZ 70 %, po¥itdno ne hmotnost pouZitého
tuku. Zlépéi se zpracovatelnost t&st na mechanizovanych linkéch, sniZi jejich lepivost a
zkrdti se technologické &asy o 10 a%.15 % - vyjma u pedeni. U hoﬁovych vyrobkl se dosdhne
prodloufeni ¥erstvosti vyrobkd, zlep3eni senzorickych znakd a zv&tSeni objemu 08 a% 10 %.

Pou%it{ diacetylesteru vinné kyseliny monoacylglycerolu p¥i vyrob& £itného a Zitno-
-p8eni&ného chleba ddvd t&sta odoln¥jsf proti mechanickému neméhéni e pi*i aplikaci do Zit-
nych kvasd zlepSuje kvasny prib&h. U hotovych vyrobkd pfipravek zlep3uje senzorické vlstnos-
ti chleba, zlepSuje objem vyrobkd o 10 % a zlep3uje trvanlivost vyrobku.

Pr{i{klady pouZiti:

1. Zpldsob pripravy bilého mlé¥ného, b&Zného peliva:

suroviny standard novy zpisob
mouka i 100 100
cukr 1,5 1,5
tuk 7 3

sil 1,7 1,7
droZdi 4 4

voda 20 52
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VBechny suroviny jsou po¥itény na hmotnost mouky.

suroviny

susené mléko
diastaticky p¥ipravek

diacetylester vinné
kyseliny monoacylglycerolu

2. Zpisob pfipravy jemného pe&iva:

VSechny suroviny jsou politédny na hmotnost mouky.

suroviny

mouka

cukr

tuk

sil

dro#di

vejce

diastaticky piipravek
voda ’ :
sudené mléko

diacetylester vinné
kyseliny monoacylglycerolu

2

standard

standard

100
15
15

1,2

5,5

2

1
33

novy zplusob

0,75

novy zplsob

100
15
10

1,2

,0

33,

5
2
N
3,5
1,8

0,75

Tésta s pridavky diacetylesteru vinné kyseliny monoacylglycerolu jsou lépe zpracove-
telnd, su¥3f, mén¥ lepivd, odolndJj3{ pFfi zpracovéni ne mechanizovanych linkéch a s vyreznd

ni¥%im prfdavkem tuku, Vyrobky maj!l v&tsi objem o 8 e 10 %.

3. Zpdsob pripravy chleba:

suroviny

%itny kvas - III, stupen
p3eni¥nd mouka

sl

voda

diacetylester vinné
kyseliny monoacylglycerolu

standard

660 kg
435
15

novy zpisob

660 kg
435
15

na predepsenou konzistenci

5,6

T4sta s pridavkem diacetylesteru vinné kyseliny monoscylglycerolu jsou lépe zpraco-
vatelnd a odoln¥js{i pri mechenickém nemdhéni. P¥idavek diecetylesteru vinné kyseliny mono-
acylglycerolu zlepfuje u hotovych vyrobkld senzorické vliastnosti chleba, zlep3uje strukturu
st¥#1dy, objem vyrobku zvit3uje o 10 % a prodlufuje Zivotnost vyrobku.

PREDMET

VYNALEZU

1. Zpisob vjroby p¥eni¥nych a %itno-p¥eni¥nych vyrobkd - b&%ného a jemného peliva, su-
chard, %itného a %itno-psSeni¥ného chleba, vyznadujici{ se tim, %e se piiddvd k recepturnim
slozkdm diacetylester vinné kyseliny monoacylglycerolu v mno%stvi 0,1 a% 10 hmotnostnich

procent, vyhodnd 0,25 a% 3 hmot. % ne hmotnost pouZité mouky.
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2. Zplsob vyroby pSeni&nych a Zitno-p3eni&nych vyrobkl podle bodu 1, vyznadeny tim, Ze
diacetylester vinné kyseliny monoacylglycerolu se sklddd z estericky vdzaného diacetylu
vinné kyseliny na t¥et{ uhlfik glycerolu v monoacylglycerolové molekule a monoacylglycerol
je na bdzi plnd nasycenych, &éste&n& nasycenych nebo nenasycenych mastnych kyselin, s po=-
tem 8 8% 30 atomi uhliku, vyhodn& s podtem 14 af 22 atomd uhlfku mastné kyseliny.

3. Zpdsob vyroby p¥eni¥ného pe¥iva podle bodu 1, vyznal¥eny tim, Ze diacetylester vin-
né kyseliny monoacylglycerolu se piiddvé pii p¥ipravé td&sta bud semotny, nebo ve sm&si
8 ostatnimi recepturnimi sloZkemi, v prédSkové form&, v pasté, nebo jeko disperze v receptur-
ni vod&. '

4. Zplsob vyroby %itného a Zitno-p3eniného chleba podle bodu 1, vyznaleny tim, Ze
diacetylester vinné kyseliny monoacylglycerolu se priddvé bud p¥i vyrob& kvasu, nebo p¥i
‘pPipravd t&sta z kvasu a mouky, bud semostetn&, nebo ve smdsi s dal3imi technologicky vy-
znamnymi lédtkemi bud Jjako ﬁrééek, pasta, nebo disperze v recepturni vod&.

Severografia, n. p., zdvod 7, Most
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