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Spos6b wytwarzania emulsji woskowych
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Przedmiotersn wynalazku jest spos6b wytwarza-
nia emulsji woskowych, przeznaczonych do past do
podl6ég i do obuwia, zwlaszcza do past samobtlysz-
czgcych.

Wedtug znanych, dotychczas stosowanych spo-
sob6w otrzymywania emulsji woskowych faze wo-
skowg i faze wodng przygotowuje sie oddzielnie,
a nastepnie poddaje emulgowaniu, dodajac jednag
faze do drugiej porcjami przy stalym energicznym
mieszaniu. Kolejno§é dodawania faz uzalezniona
jest od typu wytwarzanej emulsji.

Wedlug najbardziej rozpowszechnionego sposobu
woski topi sie, do jednej z faz dodaje sie emulga-
tor i emulgowanie przeprowadza ma gorgco w ho-
mogenizatorze z szybkoobrotowym mieszadlem
600 — 2000 obrot6w na minute. Do gorgcej wody
dodaje sie cienkim strumieniem lub porcjami sto-
piong faze woskows, przy czym szybko$é¢ dozowa-
nia zalezy od intensywnoéci mieszania. Po dodaniu
calej iloSci fazy woskowej mase miesza sie jeszcze
przez 15 — 20 minut, a nastepnie przy zwolnionych
obrotach mieszadla poddaje ja naturalnemu schia-
dzaniu.

Przedstawiony spos6b ma szereg wad. W celu
uniemozliwienia rozdzielania si¢ faz wymaga on
stosowania stabilizatoré6w, podrazajacych proces
oraz zmmiejszajgcych czysto§é preparatéw. Do pro-
" dukeji niezbedne jest stosowanie skcomplikowanych
urzadzen, takich jak homogenizatory z szybkoobro-
towym mieszadlem lub miyny koloidalne.
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Podczas procesu naturalnego schiadzania czesto
nastepuje rozdzial emulsji, poniewaz w czasie
schiadzania emulsja musi byé w dalszym ciggu
mieszana, co powoduje cze§ciowe lgczenie sie drob-
nych kuleczek roztopionego jeszcze wosku na
wigksze.

Znany jest réwniez sposéb wytwarzania emulsji
woskowych, wedlug ktérego eliminuje sie ryzyko
niepowodzenia w czasie schladzania, a to przez
bardzo szybkie ochlodzenie gotowej goracej emul-
sji o temperaturze 97°C w specjalnym urzadzeniu
zaopatrzonym w instalacje chlodniczg sluzgeg do
jak najszybszego ozigbienia zawarto§ci urzgdzenia.

Wada tego sposobu jest konieczno§é stosowania
wysokosprawnych wymiennikéw ciepta do operacji
szybkiego schladzania, co wplywa istotnie na po-
drozenie kosztéw produkcji.

Inng wadg charakterystyczng dla obu przedsta-
wionych wyzej sposobéw jest koniecznosé dostar-
czenia do produkcji duzej ilofci ciepta, niezbednej
do ogrzania 100%e masy, to jest calej fazy wwos-
kowej i calej fazy wodnej. Mankament ten pogle-
biony zostaje jeszcze przez fakt, ze w dalszym eta-
pie procesu catg te ilo§é ciepla w sposéb bardzo '
szybki nalezy odprowadzié.

Wiszystkich wymienionych wad nie ma sposéb
wytwarzania emulsji woskowych wedtug wymnalaz-
ku. Celem minfejszego wynalazku jest otrzymywa-
nie emulsji nalezytej jakoéci na drodze skrécenia
procesu technologicznego, przy jednoczesnym wy-
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eliminowaniu skomplikowanych urzadzen i ogra-
niczeniu ryzyka rozdzialu emulsji podczas ope-
racji schladzania, a zadaniem wynalazku jest opra-
cowanie sposobu do realizacji tego celu.

Istota wynalazku, przy zachowaniu znanego eta-
pu stopienia woskéw i substancji woskowych wraz
z emulgatorami w temperaturze 90—100°C i ze-
mulgowaniu ich jedynie w 10—30%, wagowych
ogblnej iloSci wody w temperaturze wrzenia, po-
lega na prowadzeniu dalszego procesu emulgowa-
nia i jednoczesnego schiadzania masy poprzez
wprowadzZanié¢' goracej, skondensowanej emulsji. do
zimnej wody o temperaturze 20°C, majkorzystniej
ponizej 12°C.

Skondensowana emulsja zawiera 50—60%, wo-
skéw, a wiec lepko§é jej gwaltownie wzrasta na-
wet przy miewielkim obnizeniu temperatury.

Wedlug powszechnie przyjetych dotychczas po-
gladéw nauki i praktyki emulgowanie przy bar-
dzo duzych lepkosciach jest miemozliwe. Wbrew
temu na przykladzie niniejszego wynalazku wy-
kazano, ze przy odpowiednim doborze parametréw
nawet emulsja zawierajgca 50—60%, woskéw, kt6-
ra w momencie wprowadzania jej do wody zimnej
ma konsystencje stala, a wiec duza lepko$§é, daje
sie trwale zemulgowaé.

Szczegblng zaleta sposobu wedlug wymalazku
iest to, ze tylko w operacji przygotowania skon-
densowanej emulsji potrzebne jest cieplo i to je-
dynie do ogrzania 30—409, masy. Spos6b ten
umozliwia catkowite wyeliminowanie stabilizato-
réw, nadaje sie do sporzadzania emulsji wediug
réznych zestawéw recepturowych, w sktad kt6-
rych mogg wchodzié réwniez rozpuszezalniki orga-
niczne i trudno emulgujgce sie parafiny. Ponadto
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przedmiotowy spos6b odznacza sie prostotg oraz
niskim kosztem prowadzenia procesu.

Zgodnie ze sposobem wedlug wynalazku naj-
pierw topi sie woski wraz z emulgatorami w tem-
peraturze 90—100°C w urzadzeniu zaopatrzonym
w mieszadio mechaniczne o regulowanych obro-
tach, nastawione na szybko$é 15 obr./min. oraz
w instalacje ogrzewcza umozliwiajgcg regulowa-
nie temperatury. Do stopionych woskéw przy sta-
Iym mieszaniu przy szybko§ci 60 obr./min. dodaje
si¢ wrzaca wode w iloéci 10—30°, wagowych ca-
losci wody przewidzianej w recepturze porcjami
w taki sposéb, aby kazda mastepna porcja dodana
byla dopiero wtedy, gdy poprzednia w caloSci zo-
stala przyjeta przez stopiong mase. ’

Otrzymang mase miesza sie jeszcze przez 10—15
minut, a nastepnie wlewa cienkim strumieniem
przy stalym mieszaniu o szybkoSci 60 obr./min.
do zimnej wody o temperaturze ponizej 20°C. Pro-
ces przebiega najkorzystniej w temperaturze poni-
zej 12°C, przy czym im zimmiejsza jest woda, tym
lepsze uzyskuje sie zemulgowanie. )

Otrzymana tym sposobem emulsja jest stabilna
oraz odporna na zamrazanie i rozmrazanie.

Zastrzezenie patentowe

Sposbéb wytwarzania emulsji woskowych, polega-
jacy na stopieniu wosk6é6w i substancji woskowych
wraz z emulgatorami w temperaturze 90—100°C
i zemulgowaniu ich w 10—309/, wagowych og6lnej
ilo§ci wody w temperaturze wrzenia, znamienny
tym, ze dalszy proces emulgowania i schiadzania
masy prowadzi sie¢ przez wprowadzenie gorgcej
skondensowanej emulsji do wody o temperaturze
ponizej 20°C, najkorzystniej ponizej 12°C.

ZG ,,Ruch” W-wa, zam. 2192-67 nak!l. 330 egz.
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