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Przedmiotem wynalazku jest spos6b zwiekszenia
zawartoSci aminokwasOw w ziarnie zbozowym.

Jak wiadomo, zawartosé roznych aminokwaséw
w nasionach roflin zbozowych, na przyktad w psze-
nicy, ryzu, zycie czy kukurydzy, nie jest dostatecz-
na w celu optymalnego zywienia ludzi i zwierzat.

Wynalazek umozliwia celowe i w prosty sposob
prowadzone podwyzszanie zawartoSci aminokwasow
w ziarnie zbozowym, przy rownoczesnym zachowa-
niu postaci ziarna.

Wedlug wynalazku na ziarno zbozowe dziala sie
roztworem zawierajacym aminokwas. Stwierdzono
bowiem, ze cze§é rozpuszczonego aminokwasu jest
przyjmowana przez ziarno tak, ze nie daje sie na-
stepnie usungé¢ przez zwykle wymywanie woda.
W roztworze wodnym aminokwas moze w przy-
padku lizyny wystepowaé w postaci monochlorku
lub weglanu lizyny. Tak spreparowane ziarno
mozna nastepnie mieszaé¢ z ziarnem nie poddawa-
nym podobnej obrébce. W razie potrzeby, mozna
w celu wprowadzenia do ziarna stosowaé w wod-
nym roztworze aminokwasu i inne substancje, na
przyklad witaminy.

Sposéb wedlug wynalazku umozliwia zwigksze-
nie wartosci odzywczej zboza juz w najwcze$niej-
szej fazie jego rozdrabniania i przerobki. Poza tym
zboze zachowuje swo6j charakter ziarnisty, co przy
stosowaniu zboza jako paszy dla drobiu ma duze
znaczenie. Wchlanianie aminokwasu przez ziarna
zbozowe moze byé wedlug wynalazku jeszcze zna-

61809

10

15

20

cznie zwiekszone, jezeli roztworem wodnym za-
wierajagcym aminokwas dziala sie na ziarno lusz-
czone. Zerwanie luski przy zachowaniu ziarnisto$ci
mozna uzyskaé na przyklad poddajgc ziarno lek-
kiemu naciskowi pomiedzy dwoma walcami obra-
cajagcymi sie w przeciwnym kierunku.

Korzystnie jest dzialaé na ziarno wodnym roz-
tworem aminokwasu w temperaturze 40—85°C,
zwlaszcza w temperaturze okolo 60°C. Czas od-
dzialywania roztworu aminokwasu na ziarno zmie-
nia sie w szerokich granicach i zalezy od rodzaju
zboza, zawarto§ci aminokwasu w roztworze i zg-
danej ilo$ci aminokwasu, jakg ma sie'wprowadzié
do ziarna. Ogoélnie biorgc wystarcza okres dziala-
nia 15—45 minut. Nastepnie oddziela sie ziarno od
roztworu na przyklad przez odwirowywanie, przy
czym odwirowany roztwér po doprowadzeniu go
do zadanego siezenia, moze byé ponownie uzyty.
Wskazane jest odwirowane ziarno przemy¢ woda
i wode te wykorzystywaé do wytwarzania nowego
roztworu. Spreparowane zboze nie ré6zni sie ze-
wnetrznym wyglagdem od zboza nie poddawanego
obrébce wedlug wynalazku. Ilo§¢ wody stosowanej
do plukania moze by¢ r6zna, przy czym stwierdzo-
no, ze poddane obrébce ziarno plucze sie szczegdl-
nie dobrze wtedy, gdy stosunek wagowy wody do
zboza wynosi 0,12—0,18.

Spos6b wedlug wynalazku jest wyjasniony w ni-
zej podanych przykladach.

Przyktad I 100 ml wodnego roztworu mo-



61809

3

nochlorku L-lizyny o stezeniu 30°/o_ w stosunku
wagowym dziala sie w ciggu 30 minut w tempe-
raturze 60°C na 10 g nietuszczonych ziaren psze-
nicy. Nastepnie ziarna odsgcza sie, przemywa wodg
i suszy w temperaturze 60°C. Analiza wykazuje,
ze zawarto§é L-lizyny w ziarnie wynoszgca pier-
wotnie 0,2/¢ wzrasta do 1,5% w stosunku wago-
wym. Jezeli zamiast ziarn nieluszczonych stosuje
sie ziarno luszczone, woéwczas w podobnych wa-
runkach zawarto§¢ monochlorku L-lizyny wzrasta
do 7,6°% w stosunku wagowym.

Przyktlad II. Odiluszczone ziarna ryzu o za-
wartosci 0,2% L-lizyny i odluszczone ziarno ku-
kurydzy, o zawartoSci L-lizyny 0,3%/0 w stosunku
wagowym, poddaje sie obrébce w sposéb opisany
w przykladzie I. Otrzymuje sie ziarno ryzowe
i ziarno kukurydzy o zawartoSci 8,1%/¢ wzglednie
5,5%/0 monochlorku L-lizyny w stosunku wagowym.

Przyktad III. W sposoéb analogiczny do opi-
sanego w przykladzie I dziala sie 15%.-owym roz-
tworem wodnym L-lizyny na odluszczone ziarno
pszenicy i ryzu. Zawarto$¢ L-lizyny, wynoszaca
w obu przypadkach pierwotnie 0,2°% wzrasta po
obrobce do 5,8 wzglednie do 4,4% w stosunku wa-
gowym.

Przyktad IV. Jak opisano w przykladzie I,
na odluszczone ziarna pszenicy, ryzu i kukurydzy
dziala sie wodnym roztworem metioniny o steze-
niu 5% w stosunku wagowym. Zawarto§é metio-
niny w ziarnie wzrasta na skutek tej obrébki
z 0,16%, 0,170 wzglednie z 0,19% do 3,3%, 5,9%
wzglednie do 2,3% w stosunku wagowym.

Przyktad V. Wodnym roztworem L-lizyny
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o stezeniu 27% w stosunku wagowym dziala sie
w ciggu 30 minut w temperaturze okolo 60°C na
nieluszczone ziarno pszenicy. Po wyptukaniu wodg
ziarno zawiera 2%/ w stosunku wagowym L-lizyny.

Zastrzezenia patentowe

1. Spos6b zwiekszania zawartoSci aminokwaséw
w ziarnie zboZowym, znamienny tym, ze na
ziarno dziala sie wodnym roztworem zawiera-
jacym aminokwas.

2. Spos6b wedtug zastrz. 1, znamienny tym, :Ze
- wodnym roztworem aminokwasu dziala sie
ziarno odluszczone.

3. Spos6b wediug zastrz. 1 i 2 znamienny tym, zZe
dziala sie wodnym roztworem aminokwasu
ziarno w temperaturze 40—85°C.

4. Spos6b wedlug zastrz. 3, znamienny tym, ze
stosuje sie temperature okolo 60°C.

5. Spos6b wedlug zastrz. 1—4, znamienny tym, ze
wodnym roztworem aminokwasu dziala sie
ziarno w ciggu 15—45 minut.

6. Sposéb wedlug zastrz. 1—5, znamienny tym, ze
po dzialaniu wodnym roztworem aminokwasu
ziarno plucze sie woda i popluczyny oraz uzyty
roztwér wodny wykorzystuje sie do wytwarza-
nia nowej porcji roztworu, ktérego stezenie od-
powiada stezeniu roztworu pierwotnie stosowa-
nego.

7. Spos6b wedlug zastrz. 6, znamienny tym, ze do
plukania ziarna stosuje sie takg ilo§é wody,
ze stosunek wagowy wody do ziarna wynosi
0,12—0,18.

Krak. 1 z. 409/70 230



	PL61809B1
	BIBLIOGRAPHY
	CLAIMS
	DESCRIPTION


