ES 3 020 937 T3

OFICINA ESPANOLA DE
PATENTES Y MARCAS

AR v ~
> é ESPANA @Nﬂmero de publicacién: 3 020 937
@Int. Cl.:

A47J 27/00 (2006.01)
A47J 27/04 (2006.01)

®@ TRADUCCION DE PATENTE EUROPEA T3

Fecha de presentacion y nimero de la solicitud internacional: ~ 11.05.2022  PCT/IB2022/054385
Fecha y nimero de publicacién internacional: 17.11.2022 W022238925

Fecha de presentacién y nimero de la solicitud europea: 11.05.2022  E 22727990 (8)
Fecha y nimero de publicacion de la concesion europea: 02.04.2025  EP 4337069

Titulo: Sistema y método para preparar una dosis de alimento

Prioridad: @ Titular/es:

12.05.2021 IT 202100012233 PASTIFICIO RANA S.P.A. (100.00%)
Via Pacinotti 25

Fecha de publicacion y mencién en BOPI de la 37057 San Giovanni Lupatoto (Verona), IT
traduccién de la patente: @ Inventor/es:

23.05.2025 RANA, GIAN LUCA

Agente/Representante:
UNGRIA LOPEZ, Javier

AVisO:En el plazo de nueve meses a contar desde la fecha de publicacion en el Boletin Europeo de Patentes, de
la mencién de concesion de la patente europea, cualquier persona podra oponerse ante la Oficina Europea
de Patentes a la patente concedida. La oposicion debera formularse por escrito y estar motivada; sélo se
considerara como formulada una vez que se haya realizado el pago de la tasa de oposicién (art. 99.1 del
Convenio sobre Concesion de Patentes Europeas).




10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

65

ES 3020937 T3

DESCRIPCION
Sistema y método para preparar una dosis de alimento

Campo técnico de la invencién

La presente invencién se refiere a un sistema y a un método para preparar una dosis de alimento.

En particular, la presente invencidn se refiere a un sistema y a un método para preparar una dosis de alimento. que
comprende varios ingredientes.

Estado de la técnica

Dentro del alcance de la industria de la restauracién rapida, se conoce utilizar maquinas para cocinar alimentos
frescos y/o para calentar alimentos precocinados por medio del uso de vapor.

Las solicitudes de patente N° WO 2019/207509, N° WO 2020/212909 y N° WO 2020/212207 de la presente
solicitante ensefian cémo cocinar una dosis de alimentos frescos contenidos en un recipiente por medio del
suministro de agua caliente y vapor en el recipiente que contiene la dosis de alimento.

Los documentos WO 2017/006127 y WO 2014/056814 divulgan otros ejemplos de méaquinas para cocinar y/o
calentar alimentos. El documento WO 2017/006127 divulga un sistema para preparar una dosis de alimento, el
sistema que comprende:

- un primer paquete sellado que contiene un primer ingrediente y que comprende una bandeja con un
compartimento que contiene el primer ingrediente, una abertura superior delimitada por un primer borde y un
elemento de sellado de la bandeja;

- un segundo paquete sellado que contiene un segundo ingrediente; y

- al menos una maquina configurada para suministrar agua caliente y vapor para cocinar y/o calentar el
primer ingrediente de acuerdo con primeros pardmetros de coccién y/o de calentamiento y configurada para cocinar
y/o calentar el segundo ingrediente de acuerdo con segundos pardmetros de coccién y/o de calentamiento.

Por una parte, la coccién de alimentos por medio de agua y vapor requiere dosificar el vapor y el agua caliente y
controlar los tiempos de dispensacién de agua y de vapor para cocinar rapidamente alimentos.

Por otra parte, ta voiuntad de aicenzar alies nveles de calisad de s dosis de aiimento requiare preparar sada
ingrediente de acuerde con altos niveles de calidad.

y wnlo, gus 2%
restauracion rapisa v Iz voluntad de proporcionar dosis de ahmenms

El obiele de o presente invencion consiste en proporcionar un sisiema para preparar una dosis de ali
sapaz de conciliar los tlempos requerisos poria
de slta calidad.

Ohileto v sumario de {a invencidn

e acuerdn con fa prasente invencién, se proeporciong un sistema parag preparar ura dosis de alimanto de acuerdn
con ia reivindicacian 1.

De asta maners, ¢ primerc v el seguns sain cocinados o calentadns por separadog para unirse vy
mezclarse junm% cuando todavia estén calientes, 2 mode de preparacién de alimentos es particulanmante
adecuado para preparar piatns de pasta, donde el primer ingrediente as paste fresca, mientras gue &l segundo
ingradisnte &3 la salsa de pasta.

En la induslrs de restauracion répi
magquing se utilizar para cocinaro o

iz, ef sistema pusde comprender dos maguinas idénticas, donde &l menos una
ntar of segundo ingrediante,

Adermas, de esta manera, iz magquins v ef racipiente forman un compartimento susianaoialmente cerrado, deniro del
cual se cocina &l primer ingrediante.

Ademés, ol sisterna comprende un recipiente, gue tisne una aberfura superior delimitada por un segundo borde v
cenfigurado para coniener al menos un cagunﬁc paquete para realizar la coccibn/ocaientamiente del ssgundo
ingrediante deniro del recipiente sin abrir of segunds paguete.

{[Je esta manera, a8 posible cocinar o calentar ef segundn ingrediante de una manera senacilla v rapida.

En parficular, ef recipiente estd configurade para cocinar/calentar ¢l segundo ingrediente en una pluralidad de

2
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segundos paguetes.

De asta manera, es poesible cocinar o calentar

recipiente

Eneaments una pluralidad de segundos ingredientes deniro del

En particular, el recipiente comprende un cuerpe de copa; y un inserto configurade para ser alnjade en ia copa v
para manisner [Dg segundos pagustes en una posicihn pre,deter:‘r nada en af cusipo de copa.

En particular, of primero v el segundn bordes son guales en forma v lamafn,

De esta manera, es posible acoplar tanto la handeja come también el recipiente a la misrna mégquina para realizar ia
concidn o ef calentamiento del primero v del sequndo ingredientes por medio de la misma maguina.

Er parficular, sicha maquing estd configurada para dispensar valor v agua callenie independientaments unc del otro.

[e esty manera, es posible suministrar vapor v agua caliente a ks bandeja ¢ al recipiente simulidneaments vio en
ocualguier secuencia.

Er paticilar, ef sistema cemprande una pluralidad de dispensadores intercambiables, en funcién de los modoes de
funcienamiento de la maquina.

De esta manera, os posible carmnbi
calerdarse yin de acuards con la recete qus

wdor de acusrds con el tipo de alimenty que debe cocinarse o
d\,be prapararse

En particular, fa maguina comprende un primer conducio de suninistre de vaper, un segundo conducio de suministro
de agua caliente; y un primer conector gue se extiende a lo largo de un gje ¢ integral con la maquing, en 8 que &l
primare v el Jc;undo conductos convergan, cada unn de Ing dispensadaores que comprends un primer manguito
raspective configuraso para ajustarse alradedor dal primer conector, para acoplar por presian cada dispensasor al
primear congctor

En paiticular, el primer conector comprende al menos un cuerpe despiazable salectivamente en una direccidn radial,
miantras que af primer manguito de cade dispensador comprends un compartimenio adecuade para slojar dichn
cuerpa mdvil parg bloguear ef dispensador respectivo 2n posicidn.

De esta manera, es posible acoplar 8 presidn cada dispensador al primer conector de una manera sencilla y
erondémica.

En paricular, la maguing comprende un conducie de evacuacién de vapor, y un segundo conector integral con fa
manuing v conectade en unz comunicacion de fluido con o f“()nd-.i‘tu de evacuacion, cade dispensador cue
‘omm\nde un segunds manguitn configurado para ajustarse seleciivamante al segunds co G para evasuar #f
exceso de vapor desde la bandeja ¢ desde e recipients.

En particular, &l sistema comprende una union para coneciar en una cemunicacion de fluide &l p'imer canecter y el
sagundo conector directamente para permitir ia recirculacion de vapor yio de agua caliente desde ef primer conector
haste of segundo conector para realizar ef lavado del primers y del sagundn canentores.

Otro obhjeio de la pressnte invencion es propercicnar un mélcdo para cocinar alimentos de acuerdo oon ia
reivindicacion 13, que permite mitigar Ios inconvenientes de ia tecm anterior,

De esta manara, es posible eocinar o calentar ¢ primerc v of segunde ingredientas direclaments denire del pr
v dei segundo paguetes, que se ulllizan también para franspodar e primar v el segundo ingredianies

Brave descripsidn de los dibuios

La invencidn se describe a confinuacion con referencia o los dibujos qua se acompaian, que iustran ung realizasion
ejempiar no-limitativa de la miisma, en donde:

La figura 1 es una vistz en alzade frontal, con partes retiradas para ciaridad v partes on secoidn, de un sistema para
preparar una dosis de alimanto ohieto de la prasante invencidn en una primera configuracidn bperatw.,.

La figura 2 es una vista en alzade frontal, con partes retiradas para claridad v partes en seccidn, del sistema de fa
figura 1 en una segunda configuracion Gpe.at.va.
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La figura 3 es una vista en perspectiva, con partes refiradas para claridad v partes en seccién, de un paguets
sellade, que es parte del sistema objelo de ia presents invencidn v estd configurado para conlene i 3t

La figura 4 es una viste en plania, con partes ratiradas para claridad v partes en seccidn, de olro paguels sallade,
que es parte del sisterna objeto de la presents invencion y esté oo “figq;adr\ para confener ot'o ingredients.

La figura S es una vista on slzads ialeral, con parles retiradas para clandad v partes en socclin, dal sislema de la

figura 1 en & primara configuracidn operativa; v

La figura 6 es una visia on aizado frontal, con partes retiradas para claridad v partes en seccion, del sistema de la
figura 1 en una tercera configuracidn nperativa

Breve descripeidn de realizacionss preferidas de la invencidn

>

Con referencia a las figuras 1y 2
{figura 1) gus contiene un mgredients 2 {figuratl), en oste caso pasla Tesca, un paguels sellads 3 {figura 2) que
sontieng un ingradiente 4 (figura 2}, en este caso una salse para Ea pasta fresca; v una masuing 5 configurads para
oocinas yio calentar directaments el ingrediente 2 (figura 1), de acuerdce con parédmeiros de coccidn yio de
calentamienio respectivos e indirectamente cocinar vic calentar ef ingrediente 4 (figura 2} de acuerde con
parametros de coccidon yio de calentamiento respentivos.

un sistema para preparar una dosia de alimento comprende un paguete selladn 1

Caon referencia 8 la figura 3, &f pagquate sallado 1 comprende una bandeia € con un compartimentn gue contiene i
ingrediente 2, una aberiura superior delimitada por un borde 7; v una lamina & sellada en ¢f borde 7 de I bandeja &.
La bandeia b tieng una triple fli”‘C o de definir parle deol pagquete sellade 1 pars transportar of ingrediente desde &l
sifio de pr> iuceion hasta el sitie d p'cpdrauo' ¥ imo; definir ef recipiente on el gus se resliza la coccidn 2,y
dedinir i recipiente on el que 3¢ consumird e s inido por fa combinacion de los ingredientes 2 v 4 mezciados
adc—-‘uac‘am it

Con referenciz a la figura 4, el paguete seliado 3 s una bolsa adecuada para contener el ingrediente 4 de una

manera pastosa ¢ semifluida oon des bo’c‘a*s opuestos 9, que astan wnvargwtm al menos por secciones. Esta
configuracidn del paqguete sellade 3 se inspirg en Ea ) m‘-“macmn de una m:nga pastelary” v una ver ableria,
donde existe una seccidn pre-debilitada, p@rm expisisar el ingrediente 4 con ia presidn de las manos.

Con reforencia a la figura 1, I3 m">';u:“a 5 comprende un dispensader 10 configuradn para acapla:”s;e a la bandejs ©

20 g aberiura suparior de Eri kanden & para cerrar ef compattimentn denire de ba bandes 8; dos conaclores 11y 12
a Ins gus g2 acedla selachivamentie of dispensador 10, un conducto 13 conectade ai conector 11 para suministrar
vapor al dispensador 10; un conduicio 14 conectade ai conector 11 para suministrar agua caliente al dispensador 16;
v un conducio 15 conectadn al conector 12 para evacuar vapor desde I3 bandeja € hasta una descarga, no mostrada
en los dibujos que se acompafian
Mas especificarnante, &l conector 11 comprende un canal 18, gue s& extiende a lo large de un eje sustancialmeante
vertical A y eata en cormunicacién de fiuido con el conducio 13 vy un canal 17, que se axtiende en una direccidn
sustancizimenie paralels al efe A vy estd en comunicacidn de Tuido con ef condunio 14,

Los extremns iibras de lus canales 18 v 17 astén provistos con aberfuras 18 v 19 respw‘iva% configuradas para
sunnistrar vapor y agua calfients, respectivamente. De esta manera, la maguing esta configurada para dispensar
vapnry agua calients “dependie”tﬁwe“te ung del ofro.

El conector 11 esta fijado a un soporte 20 de la magquing 5 v comprende una junta anular 21 configurady para
prevenif la fuga de vapor o de agua caliente desde &l dispansador 10, En & case descrite e dustrado aqui, la junts
anuiar 21 esta fabricada de material polimérico y esta alojada on un asients anular 22 obtenido en ef conector 11,

El dispansador 10 astd fauricade preferiblemente de material pohmérico y comprende un manguits ciindrico 23, gue
estd c‘onfiqu"”dc) para ser gjustado sobre &l mnPcmr ’i, una tapa 24 coaxial al roanguite cilindrice 23, v ofro
rnangiito cilindrico 25 configurade para ajustarse sobre ef conector 12,

La tapa 24 lene dos apéndices anuleras 26 v 27 gue definen un compartimento configurado para alojar el borde 7
de la bandeaja € pary cerrar fa aberiura superior de la bandeis 8.

El dispensador 10 comprende, ademss, una pmyau‘ir\” central 28, gue se exliende a o large dei eje A vy estd
provista con una aberiura 29, v una pared anuiar 30, que se extiende alrededor de 1a proyeceion central 28 y estd
provista con aberturas 31 para d!spanoar agus ¢a cnt.:. En particular, i pared anular 30 comprende una porcidn 32,
gue estd sustancialmente perpendicutar al eje A ¥y una porcidn 33, que a8t inclinasa ocon respesto #l ejg A, ostd
dispuests entre la porcidn 32 v ef manguite cilindrice 23 v tiens abaruras 31, gue se extienden en una direccidn
fransversal al gje A
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El dispensador 10 esid configurade para ser instaladn sobre el conector 11 para gue el canal 18 se extienda al
menns parciaimaente a través de lg aberdura 29 de la proyecoién central 28 v 1o aberture 18 del canal 18 mirs
directaments hacia fa bandeja 6.

4

Ademés, of dispensador 10 esta configurado para serinstalado schre e conestor 11 para formar una camars anuiar
34, que estd delimitada por la pared anular 30 v el conector 11 v esid configurada para ser llenada oon agua
paliente

Con referancia a la figura 2, el sistema comprende un recipienie 35 gue liene una ahertira gupmior delimitada por

un horde 38 )i gonfégurada para cnntene' al menns un paguete sellade 3 para realizar la coccidn/calentamientn del
ingredientie 4 dentro del racipiente 35 sin abr r el paguete sellado 3. En el caso descrite e flustradn agqu, el recipiants
35 estd configurado para cocinar/calentar simultdnaamente el ingredients 4 on una pluralidad de pasustss sellado 3

En particular, of reciniente 35 comprende un cuerpo de copa 37 ¥y un inserc 35 configurado parg ser alo‘ad' an &l
ouarpe de copa 37 y mantener ins paquetes selladns 3 en unas posicidn predeterminada en ol cuerpo de copa 3

Més aspecificamente, of recipiante 35 camprands un hombro 32 configurads para soponar 2l insero 38

Elinserto 38 esté con fguradu para fransporiar vapoer hasta una porcién determinada de los paguetes selizdes 3 En
particular, el inserto 38 ¢ pu@de remover selectivamente desde el recipiente 35 y comprende un C”Hdu\. to central 40

conactado en una comuninacidn de ﬂ\.ijO con las aberluras 18 y 29 pars 1ranapc:gar vapor hasta los paguet
sellados 3 v una pluralidas de asienios de alojamients 41, cada uno de los cuales estd configurado para refener un
paquate sellado 3 respaciive en una poaictun determinada scbre &l fondo del recipiente 35

$

En paticular, of borde 7 de s vandeja 8 v el borde 36 gel rec
manera, 28 posible ace plart.n.ﬁh i E,-c:i':dt‘i? 8 como tembidn el n

giente 35 son iguales an forma v tamafc. De esta
acipients 35 al musmo dispensador 1

Ademas, ef en case descorite & flustrado agui, el sisterna comprende un dispensador 42, gue difiere del dispensador
10 {figuras 1 ¥ 8) en la forma de iz proyeccion central 42, En articular, la proyecoidn central 43 del dispensador 42
2std configurada en forma de chpula y tene una pluralidad de aberturas 44 pars dispensar vapor, que se extienden
eruna direscién transvarsal al ejg A

El dispensador 42 estd configurado para ser instaladoe sobre of conector 11, de manera que ia abertura 18 del canal
16 astéh dispuesio dentre de la proyeccidn cantral 43, en la proxirnidad a ias abeorturas 44,

Je acusrdo con e presents mvencidn, ios dispensadores 10 y 42 son infercambiables depsndiende det modo d
funcionamientc de iz maguing 5 En particular, ef dispensador 10 es pardicularmente adecuado para cocinar o
calentar alimentos sdlidos contenidos dentre de 1a bandeja 6 y of dispensador 42 es particuiarmente adecuadn para
cocinar o calenlar alimentos sdlidos contenidos denire de la bandeja 8.

Con referencia a s figura £, el conector 11 cornprende dos cuerpos 45 méviles selectivamente en la direccién radial,
cada uno de los cuales osta slojado en un asienic 46 respectivo obtenido en of conactor 11, Cada cuerpo mavil
45comprende un & ire'*‘o redondaadn 47 v es mdvil entra una posicidn exiendida, an {8 que of exirermno redondeadn
47 se proyeciz radisimente desde of conectsr 11 y una posicién relraldsa, en la gue of exdremo redondeade 47 st
dispuesto dentro del asientn 48 respective.

En particular, el conector 11 comprende dos glementos elasticns 48, an este caso muelies heliccidales, cada uno de
ns cuales estd acoplado a un cuerpo mdvit 45 respeciive. Cada olemento elistion 48 =std configuradn para
proporsichar una fuerza para confrarrestar ¢f movimiento dal cusrpo mdvil 45 respectivo 2n ef asiento 46 respectiva,

El manguito cilindrino 23 se extiends alredador del gje A y comprende un compartimento 49 adecuade para aloiar al
cuerpo mdvil 45 para bloguear el dispensader 10 en posician. En pariicular, o ccmpar‘zsm@htu 49 estd configurado
para alcjar ¢l extremoe redondeadn 47 dal cunrpo movil 45 para acopiar por prasion e dispansadar 10 8l cenestor 11

Con referencia g la figura 8, of sistema comprende una union 50 configurads para conedtar con sormunicacién de
fiuido el conactor 11 y of congeler 12 directamente. En particular, 1a unién 50 cnmpre”de un manguitc 51 configurado
para sar instaladn sobre ef conector 11, v ol conducts 82 en forma de L astd configurade para ransporiar vapor o
agua calienie desde e manguito 51 r.‘:st.a gl conector 12,

oo g estd ;etirada fuerade la ba”deja &y, con referencia a la figura 1, ia
hanceja estd zooplada al dispensador 10 para que ef borde 7 esté dispuesio enire los apéndices anulares 26 v 27
para corrar i abertura sugarior de la bandaja 8 En este punin, se dispensan vapar v agua calienie de acuerdo con
parédmeifros determinados de coccidn vie de ,alentamlen. dentro de le bandele 8 respectivamente, desde la
abertura 18 y las aberturas 31 simultdnsamente yio de acuerdo con cualguier secuencia para calentar o cocinar &l
ingrediente 2 directamente.

Enus n referencia a fa figura 3, la lamina
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Con referencia a la figura 2, cada padquete sellade 3 esta dispuestc dentre del recipiente 35, en el asientn de
alojamiente 41 respective del inseito 38, En esle punto, of vapor es dispensade de acusrdo oon pardmeiros
datarminados de coonin yo de calentamients dentro dal reciplente 35 desde ia abertura 44 del dispensador 42 para
salantar o cecingr ¢ ingradiente 4 indirectaments,

Con referencia a la figura 8, &l manguite 51 e3d instalado sobre el conector 11 v of conducte 52 estd conectade al
manguito 51 sobre un primer extrema v ab coneclor 12 sobre un sagundn extramo para formar g unidn 80
Postericrmente, ia maquing § dispensa agua calients desde g abertura 13 Bl agua caliente dispesnsada &s
fransporiada directamante &l conector 12 a fravés de iz unidn 50 para que sea suninistrada hasta la descargs, no
mostrada en ias figuras que se acompafian. Do esta maners, &5 posible realizar &l lavade de los coneclores 11 y 12,

Estd olwro que se pueden raalizar variacionss en Iz presents invencidn sin spartarse por elln del sicance de
proteccidn de las revindicasiones anexas.




10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

65

ES 3020937 T3

RENINDICACIONES
1. Un sistema para preparar una dosis de alimento, el sistema que comprende:

- un primer paquete sellado (1) que contiene un primer ingrediente (2) y que comprende una bandeja (6)
con un compartimento que contiene el primer ingrediente (2), una abertura superior delimitada por un primer borde
(7) y un elemento de sellado de la bandeja (6);

- un segundo paquete sellado (3) que contiene un segundo ingrediente (4); y

- al menos una maquina (5) configurada para suministrar agua caliente y vapor para cocinar y/o calentar el
primer ingrediente (2) de acuerdo con primeros parametros de coccién y/o de calentamiento y configurada para
suministrar vapor para cocinar y/o calentar el segundo ingrediente (4) de acuerdo con segundos parametros de
coccidn y/o de calentamiento,

estando configuradas la maquina (5) y la bandeja (6) para ser acopladas entre si en la abertura superior de
la bandeja (6), una vez que el elemento de sellado ha sido retirado para realizar la coccién/ calentamiento del primer
ingrediente (2)en la bandeja (6).

2. El sistema de acuerdo con la reivindicacién 1, y que comprende un recipiente (35) que tiene una abertura superior
delimitada por un segundo borde (36) y configurado para contener al menos un segundo paquete (3) para realizar la
coccidn/calentamiento del segundo ingrediente (4) dentro del recipiente (35) sin abrir el segundo paquete (3).

3. El sistema de acuerdo con la reivindicacion 2, en donde el recipiente (35) esté configurado para cocinar/calentar el
segundo ingrediente (4) en una pluralidad de segundos paquetes (3).

4. El sistema de acuerdo con la reivindicaciéon 3, en donde el contenedor (35) comprende un cuerpo de copa (37) y
un inserto (38) configurado para ser alojado en el cuerpo de copa (37) y para mantener los segundos paquetes (3)
en una posicidén predeterminada en el cuerpo de copa (37).

5. El sistema de acuerdo con la reivindicacién 4, en donde el inserto (38) esta configurado para transportar vapor a
una porcidn determinada de los segundos paquetes (3).

6. El sistema de acuerdo con las reivindicaciones 1y 2, en donde el primero y el segundo bordes (7, 36) con iguales
en forma y tamafio.

7. El sistema de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones precedentes, en donde dicha maquina (5) esta
configurada para dispensar vapor y agua caliente independientemente uno del otro.

8. El sistema de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones precedentes, y que comprende una pluralidad
de dispensadores (10; 42) intercambiables en funcién de los modos operativos de la maquina (5).

9. El sistema de acuerdo con la reivindicacién 8, en donde la maquina (5) comprende un primer conducto de
suministro de vapor (12); un segundo conducto de suministro de agua caliente (14); y un primer conector (11) que se
extiende a lo largo de un eje (A) e integral con la méquina (5), en la que el primero y el segundo conductor (13, 14)
convergen; cada uno de los dispensadores (10; 43) comprendiendo un primer manguito (23) respectivo configurado
para ser instalado alrededor del primer compresor (11).

10. El sistema de acuerdo con la reivindicacién 9, en donde el primer conector (11) comprende al menos un cuerpo
(45) mévil selectivamente en una direccién radial; el primer manguito (23) de cada uno de los dispensadores (10; 42)
que comprende un compartimento (49) adecuado para alojar dicho cuerpo mévil (45) para bloquear el dispensador
(10; 42) respectivo en posicion.

11. El sistema de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones 9 0 10, en donde la maquina (5) comprende un
conducto de evacuacién de vapor (16); y un segundo conector (12) integral con la méquina (5) y conectado con
comunicacion de fluido con el conducto de evacuacién (15); cada dispensador (10; 42) que comprende un segundo
manguito (25) configurado para ser instalado selectivamente en el segundo conector (12).

12. El sistema de acuerdo con las reivindicaciones 9 y 11, y que comprende una unién (50) configurada para
conexién con comunicacién de fluido con el primer conector (11) y el segundo conector (12) directamente.

13. Un método para preparar una dosis de alimento por medio del sistema como se reivindica en una cualquiera de
las reivindicaciones precedentes, el método que comprende:

- proporcionar el primer paquete sellado (1) que contiene el primer ingrediente (2);

- proporcionar el segundo paquete sellado (3) que contiene el segundo ingrediente (4); y

- suministrar agua caliente y vapor, una vez que el elemento sellado ha sido retirado, para cocinar y/o
calentar el primer ingrediente (2) de acuerdo con primeros parametros de coccién y/o de calentamiento y suministrar

7
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vapor para cocinar y/o calentar el segundo ingrediente (4) de acuerdo con segundos pardmetros de coccion y/o de
calentamiento.
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