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Pomocny prostfedek pro vafeni, zpusob jeho vyroby a

zarizeni k provadéni tohoto zpusobu

Oblast techniky

pPredkladany vynalez se tykd pomocného prostredku pro
vateni, ktery je kusového typu, zpﬁéobu jeho vyroby a

zafizeni pro provadéni tohoto zpusobu.

Dosavadni stav techniky
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Patentdvy spis US-A-4060645 (Risler a kol.) popisuje
dehydrovany produkt ve forme krystalt rychle rozpustnych ve
vod&, které maji kontinudlni porézni strukturu a “hladky
povrch a které mohou byt ziskany vytladovanim v nédobg&, ve
které je tlak niZ3i neZ atmosféricky, pficemZ potravindrsky
material zahrnuje, napfiklad, vytaZzky z ovoce, zeleniny nebo
semen, S5kroby, gumy nebo alginaty, vytaZky z masa, ryb nebo

kvasnic, a/nebo bilkovinové hydrolyzaty.

Patentovy spis US-A-4946693 (Risler a kol.) popisuje
potravindrsky produkt sestavajici =z dehydrované hmoty ve
form& pradku nebo vlocek, naptriklad, z mléka, tuku,
Zelatinovaného Skrobu, vytazka masa a zeleniny nebo
bilkovinovych hydrolyzat®, a z plniva, napriklad, z Castelné
dehydrované zeleniny, kouskll masa nebo téstovin, priemz toto

plnivo je baleno oddélené.

Cilem predkléddaného  vyndlezu Jje vytvorit pomocny
prostfedek pro vareni, ktery bude mit atraktivni formu majici
na povrchu vizualné identifikovatelné kousky zeleniny, masa
nebo jiného plniva a navic zahrnujici, napfiklad, tuk a/nebo

polysacharid a prédkové ochucovaci ingredience.




Podstata vynélezu

Uvedeného <cile Je podle predkladaného vyndlezu
dosaZeno pomocnym prostrfedkem pro vareni, ktery Jje kusového

typu a mad tvar kusQl se zrnitym povrchem a zahrnuje ochucovaci
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> jéddro a potah zahrnujici pojivovy zadklad a vizualni
komponenty.
Podobné& je také navrZen zplUsob vyroby pomocného
? prostrfedku pro vareni, ktery je kusového typu, priCemZ tento
gilo zpisob podle - pfedkladaného vynélezu =zahrnuje nésledujici
postupné kroky:
- michadni komponenti jéadra,
- upravovani pfi teplot& 5 az 25°C,
- tvarovani,
15 - michéni komponentl pojivového zakladu,
- potahovani jadra pojivovym zadkladem, a
- upeviiovani vizudlnich komponentt k pojivovému
zékladu.
Nakonec Jje rovnéz. navrienoi zarizeni k provadéni
20 zpusobu pro vyrobu pomocného. prostredku pro vareni, ktery je

kusového typu, pficemZ toto zafizeni podle predkladaného
vynadlezu zahrnuje zafizeni pro michéni komponentt Jjéadra,
zarizeni pro tvarovani jadra, zafizeni pro michéni komponentt
pojivového zakladu a =zarizeni pro upeviovani vizudlnich

komponentl k pojivovému zakladu.

Pomocny prostredek pro vareni, ktery Je kusového
typu, podle pfedklédéného vyndlezu tedy skute¢né mé& na
povrchu vizudlné identifikovatelné kousky zeleniny, masa nebo

jiného plniva v atraktivni zrnité formé.
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Zpisob a zafizeni podle predkladaného vynélezu
umoZfiuji vyrobu tohoto pomocného prostfedku pro vareni
kusového typu jednoduchym zplsobem a pouze Vv omezeném poctu

krokt.

V predklédaném popisu vyraz "ve formé kusu" by mel
byt chépan tak, Ze prostfedek m&, napriklad, tvar kousku,
ktery mé& malou velikost, ma Etvercovy prufez a je neékolik cm

dlouhy.
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Vyraz "zrnity povrch" by mél byt chapan jako poﬁfch
majici nerovnosti o velikosti, ktera Je srovnatelnéd s

velikosti vizuédlnich komponentl.

Vyraz "vizualni komponenty" by mél byt chdpan jako
komponenty, jejichZ velikost Jje dostatecné velikd a Jjejichz
barva vykazuje dostatelny kontrast vzhledem k jejich okolil

tak, aby byly rozlisitelné pouhym okem.

V pomocném prostfedku pro vafeni kusového typu podle
predkladaného vynadlezu mohou byt témito vizuadlnimi komponenty
dehydrované kousky Jjakéhokoliv potravinarského produktu,

ktery miZe prichéazet do uvahy pro pouziti jako plnivo.

Témito vizudlnimi Xkomponenty mohou byt zejména
kousky, napriklad, jedné nebo vice zelenin, ovoce,
aromatickych bylin, mas, ryb a/nebo korysl, koreni a/nebo

ceélych ¢i drcenych semen.

Ochucovaci jadro miZe zahrnovat, napfiklad, 30 az 50
dila vody, 10 aZ 20 dild glutamatu, 10 aZz 20 dild tuku a
n&kolik dild neutralni hmoty a doplnék ochucovacich

substanci.




Pojivovy zéklad miZe sestavat ze smési riznych tukl
kombinovanych nebo 3jinak michanych s dalsimi komponenty
uréenymi pro zvétSeni wviskozity, Jjako Jjsou, napriklad,

8kroby, maltodextriny, gumy nebo alginaty.

* Prostfednictvim pfikladu zde miZe byt uveden pojivovy
zaklad zahrnujici 25 % kukuricného Skrobu, 20 %
slune&nicového oleje a 55 % hydrogenovaného palmového tuku

majiciho teplotu taveni mezi 43 aZ 47°C.

Je ov3em - rovné&Z -moZné . pouZit pojivovy zé&klad
sestévajici, napriklad, z vodného roztoku Skrobu,

maltodextrinli, gum nebo alginatdh.

Vyhodné Jjsou komponenty pojivového zéakladu voleny
tak, Ze tento z&klad vykazuje znacné prilnavy charakter, aby
- byl schopen k sobé uchytit vizuédlni komponenty, priemZ tento
charakter by mél potom vymizet bud pfi ochlazovani, v pripadé
kdy pojivovy zédklad sestavéd ze smési rﬁinych tukl, nebo pri
suSeni, v pfipadé kdy pojivovy zaklad sestava z, napriklad,

roztoku Skrobli, maltodextrinli, gum nebo alginatu.

Z toho vyplyva, Ze vhodnd smés ruznych tukld je
vyhodné tekutd, napriklad, pri pracovni teploté kolem 50 az
60°C a tuhéd pri teploté mistnosti.

Je rovnéZ mozné zamy$let, napfiklad, potaZeni s
pomoci tuku, zejména za UCelem zpﬁsbbit pozitivni Gc¢inek na

konzerva&ni kvality pomocného prostredku pro vareni.

Pro provedeni zpusobu vyroby pomocného prostredku pro
varfeni kusového typu podle predklddaného vynédlezu mlZe byt
procedura realizovana ve dvou féazich, jak Jje ilustrovano na

pripojeném vykresu.



Prehled obrézkll na vykrese

Obr.l1 znézorhuje schéma postupu vyroby pomocného
prostfedku pro vareni podle pfedklédaného

vynalezu.

P¥iklady provedeni vynélezu

V prvni fé&zi vyroby ochucovaciho jadra 15 Jje moziné,

napf¥iklad, bud michat. komponenty (praskové a krystalické
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materiély 1, tuk 2) jako Jjsou komponenty pouZité pro vyrobu
tvrdych tablet na bujén, zejména v mixéru 3 typu Lédige,
upravit/nastavit teplotu na 5 aZ 25°C a tabletovat, zejména
na lisu 5 typu Fette nebo Bonal, nebo michat komponenty (tuk
2, praskové a krystalické materidly 1) Jako jsou komponenty
pouZité pro vyrobu mékkych forem na bujdén, zejména v pasovém
mixéru 4 typu Kréber, pripadné skladovat prfi teplote
mistnosti, tvarovat vytlaCovanim 7 nebo laminovanim 6 nebo

rezanim 8, a ochlazovanim 9.

V druhé f&zi vyroby pojivového zédkladu a potahovéani,
mﬁéé byt pojivovy zé&klad vyroben, napriklad, bud rozptylenim
Skrobli, maltodextrinfi, gum nebo alginétﬁi 11 ve vbdé 12,
nebo zkapalnénim tuku 13 prostrednictvim vrtulového

mixéru 14.

Ochucovaci jadro 15 mlze byt potom potaéeno}
napfiklad, prostfednictvim Gplného ponofeni 16 do pojivového
zakladu nebo prostfednictvim postfikovéni. kombinovaného
s Castelnym ponorovanim, pricemzZ teplota - pojivového
zdkladu sestévajicihd z tuku je udrZovédna nad jeho teplotou

taveni.



Je moZné provadé&t upeviiovani 20 vizuélnich komponent
17 na kus potaieny pojivovym zdkladem a preneseny na sitovy
pas 18 prostrfednictvim jejich rozptyleni na vrsku, naptiklad,

prostfednictvim natfasného dopravniku 19.

V zavislosti na tom, zda pojivovy =zéklad sestava z
tuku nebo ze Zkrobll nebo jinych koloidd, . miZe byt potom kus
ochlazovan 21, napriklad, prostfednictvim priachodu skrz tunel

s cirkulujicim chladicim vzduchem, zejména pri teploteé okolo

5°C, nebo susen, napriklad; v—horkovzdudné—susitces
Kus miZe byt potom, napfiklad, potaZen, zejména s
pomoci potahovaciho =zarizeni 22 typu s klesajicim tokem,

tekutym tukem 23 pripadné obsahujicim barviva.

Po ochlazeni 24 mlZe byt kus Dbalen, napr¥iklad, v

kroku "plynulého" baleni 25.

Zastupuje
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PATENTOVE NAROKY

1. Pomocny prostfedek pro vareni, ktery Je kusového typu a
‘ma& tvar kust se zrnitym povrchem, vy znac¢uijici s e
t i m, Z%e zahrnuje ochucovaci jadro a potah zahrnujici

pojivovy zdklad a vizuélni komponenty.

2. Zptsob vyroby pomocného prostfedku pro. vareni kusového
typu podle naroku 1, vy znacujic i S e tim, Ze

~zahrnuje nésledujici postupné kroky:

- michédni komponentl jadra,

- upravovani pri teplot& 5 aZ 25°C,

- tvarovani,

-  michéni komponentdl pojivového zékladu,
- potahovani jadra pojivovym zakladem, a

- upeviiovani vizuélnich komponentd k pojivovému

‘zédkladu.
3. zarizeni k provadéni zplusobu pro vyrobu pomocného
prostredku pro vareni kusového typu podle naroku

2, vyznacujici s e t i m, Ze zahrnuje zafizeni
pro michéni komponentt jadra, zafizeni pro tvarovani Jjadra,
zafizeni pro michani komponentl pojivového zakladu a zarizeni

pro upeviiovani vizudlnich komponentl k pojivovému zakladu.

Zastupuje :
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