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1 2
de zmeurd; macerat de mices; macerat de cétind
5 alba; macerat de prune uscate si de prune uscate pe
loznite; sirop de zahdr; miere naturald; caramel;
solutie de alcool etilic si apd, pand la tiria de
40,0% vol. Compozitia de asemenea poate contine
suc de struguri alcoolizat si suc de mere alcoolizat.
Revendicari: 2

Inventia se referd la industria vinicold, si
anume la o compozitie de balsam.

Compozitia de balsam contine urmdtoarele
ingrediente: macerat din pelin amar, obligeana,
coriandru, cuisoare, cardamon, piper negru, nuc-
soard, mentd, tei, pojarnitd, sulfind, scoartd de
stejar; vin de struguri; vin de mere; suc de scorus 10
alcoolizat; macerat de nucd verde in ceard; macerat
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Descriere:

Inventia se referd la industria vinicold, in special la o compozitie de balsam.

Se cunoaste compozitia de balsam constituitd din, kg la 1000 dal cupaj: ridacind de leuzee 13...11,
radacina de eleuterococ 5...7, radacind de rodiola S...7, flori de musetel 2...4, parti aeriene de pojarnitad
2...4, parti aeriene de pelin 2...4, ulei de trandafir 0,14...0,16, zahar 140...160, solutie de alcool etilic si
apa —restul [1].

Se mai cunoaste balsamul compus din, 1 la 1000 dal: macerat de plante aromatice 550...570, macerat
de maces 280...320, macerat de prune uscate 280...320, macerat de scorus de munte 90...110, macerat de
gutuie proaspata 280...320, macerat de nuca verde in ceard 180...220, extract de stejar 180...220, caramel
600...800, zahar, kg 200...250, solutie de alcool etilic si apa — restul [2].

Se cunoaste, de asemenea, balsamul ce contine macerat de fructe citrice, dafin, mentd, pelin amar,
mdrar, chimen, hamei, leustean, busuioc, sovarf, sovarvaritd, mentd creatd, pelin lamaios, serlai, cuisoare,
cardamon, coriandru, scortigoard, piment, piper negru, siminoc, boz, gilbenele, stigmat de porumb, tei,
musetel, coada soricelului, ramuri de vigin, ramuri de coacdz negru, scoartd de gorun (strujiturd), ghinda
de stejar, coajd de nuc, con de pin, zmeurd, nucd verde in ceard, cafea neagra, cacao, coarne, prune uscate,
mdéces, vin de struguri, miere naturald, sirop de zahdr, caramel, vanilind, levinticd, solutie de alcool etilic
si apa —restul [3].

Mai aproape de solutia solicitatd este balsamul ce contine macerat de pelin amar, coriandru, cuigoare,
cardamon, piper negru, nucsoard, mentd, tei, scoartd de stejar, suc de struguri, nucd verde in ceard,
zmeurd, maces, prune uscate, sirop de zahir, miere naturald, caramel, obligeand, pojarnita, sulfind, suc de
mere, suc de scorus, citind alba, solutie de alcool etilic si apd — restul [4].

Dezavantajul compozitiilor mentionate mai sus sunt proprietitile nutritive diminuate.
Problema pe care o rezolvd prezenta inventie este diversificarea balsamurilor din materie prima
locald si cu proprietiti nutritive sporite.

Compozitia, conform inventiei, solutioneazd problema mentionatd mai sus prin aceea cd este
constituitd din macerat din pelin amar, obligeand, coriandru, cuisoare, cardamon, piper negru, nucsoard,
mentd, tei, pojarnitd, sulfind, scoartd de stejar; vin de struguri, vin de mere, suc de scorus alcoolizat;
macerate de nucd verde in ceard, zmeurd, maces, citind albd, prune uscate pe loznite; sirop de zahar;
miere naturald; caramel; solutie de alcool etilic si apd, avand urmédtoarea corelatie a ingredientelor, dal la
1000 dal de cupaj:

macerat din pelin amar, obligeand,
coriandru, cuisoare, cardamon, piper negru,

nucsoard, mentd, tei, pojarnitd, sulfind, scoarta de stejar 66...74
vin de struguri 80...103
vin de mere 178...198
suc de scorus alcoolizat 45...65
macerat de nuci verde in ceard 285..315
macerat de zmeurd 18...33
macerat de mices 17..23
macerat de catind alba 3.7
macerat de prune uscate pe loznite 13..19
sirop de zahar 65...85
miere naturala 1.5
caramel 8...12
solutie de alcool etilic si apa restul, pana la tiria de
40,0% vol,

totodatd, pentru pregitirea maceratului din pelin amar, obligeand, coriandru, cuisoare, cardamon, piper
negru, nucsoard, mentd, tei, pojarnitd, sulfind si scoartd de stejar ingredientele mentionate se utilizeaza in
raportul urmator, kg la 1000 dal:

pelin amar 6,0...10,0
obligeand 0,7...13
coriandru 0,7...13
cuigoare 0,7...1,3
cardamon 0,4...09
piper negru 0,3...0,9
nucsoara 0,1...0,3
menti 2,3...3,7
tei 1,4...5,6
pojarnitd 7,0...13,0
sulfind 3,0...7,0
scoartd de stejar 3,0...7,0

Compozitia, conform altei variante este constituitd din macerat din pelin amar, obligeand, coriandru,
cuisoare, cardamon, piper negru, nucsoard, menta, tei, pojarnitd, sulfina, scoarta de stejar; vin de struguri
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si suc de struguri alcoolizat, vin de mere si suc de mere alcoolizat, suc de scorus alcoolizat; macerate de
nucd verde in ceard, zmeurd, mdces, catind alba, prune uscate si prune uscate pe loznite; sirop de zahar;
miere naturald; caramel si solutie de alcool etilic si apa, avand urmatoarea corelatie a ingredientelor, dal
la 1000 dal de cupaj:

macerat din pelin amar, obligeand,

coriandru, cuigoare, cardamon, piper negru,

nucsoard, mentd, tei, pojarnitd, sulfind, scoarta de stejar 66...74
vin de struguri si suc de struguri alcoolizat

in raport de 85:15 88...112
vin de mere si suc de mere alcoolizat

in raport de 90:10 185...205
suc de scorus alcoolizat 45..65
macerat de nucd verde in cearil 285...315
macerat de zmeurd 18...33
macerat de maces 17..23
macerat de cdtind alba 3.7
macerat de prune uscate si prune uscate pe loznite 12..18
sirop de zahar 65..85
miere naturald 1.5
caramel 8..12
solutie de alcool etilic si apa restul,

pAni la tiria de 40,0% vol,

totodatd, pentru pregdtirea maceratului din pelin amar, obligeand, coriandru, cuisoare, cardamon, piper
negru, nucsoard, menti, tei, pojarnitd, sulfind si scoartd de stejar ingredientele mentionate se utilizeaza in
raportul urmétor, kg la 1000 dal:

pelin amar 6,0...10,0
obligeana 0,7...1,3
coriandru 0,7...1,3
cuigoare 0,7...1,3
cardamon 0,4...0,9
piper negru 0,3...0,9
nucsoara 0,1...0,3
menta 2,3...3,7
tei 1,4...5,6
pojarnitd 7,0...13,0
sulfina 3,0...7,0
scoarta de stejar 3,0...7,0

Prunele uscate pe loznite contribuie la mérirea calitdtilor gustative ale produsului finit.

Includerea in compozitie a prunelor uscate pe loznite, vinului de struguri si a vinului de mere
extinde spectrul materiei prime locale.

La producerea vinurilor se folosesc struguri i mere la un grad de maturizare tehnologicd maxima, in
sucul cdrora la fermentarea alcoolicd (majoritatea componentilor chimici trec direct din suc in vin) se
formeazd un sir de produse secundare: glicerol, acizi lactic, acetic, malic, oxaloacetic, propionic,
citromalic, butandiol 2, 3. Aceste produse sporesc calititile curative si nutritive ale noului balsam.

Compozitia se fabricd in felul urmator.

Procesul tehnologic se efectueazd in unitdtile vinicole dotate cu utilaj industrial §i tehnologic
corespunzator.

Materia primd vegetald pentru obtinerea maceratului este constituitd din, kg la 1000 dal: pelin amar
6,0...10,0, obligeana 0,7...1,3, cuigoare 0,7...1,3, coriandru 0,7...1,3, cardamon 0,4...0,9, piper negru
0,3...0,9, nucsoare 0,1...0,3, mentd 2,3..3,7, tei (flori) 1,4..5,6, pojarnitd 7,0...13,0, sulfind 3,0...7,0,
scoartd de stejar 3,0...7,0, care dupd sortare este maruntitd la maginile de tipul DKU-1,2; KDU-2 sau la
taietoarele de iarbd manuale pand la obtinerea sectiunilor cu lungimea de 10 cm, iar radécinile, coaja la
zdrobitoarele manuale sau la maginile de méruntit de tipul MT-10000 pana la buciti de marimea 0,5...2,0
cm.

Maceratul se obtine in felul urmétor: materia prima vegetala se pune intr-un rezervor special, dotat cu
agitator, unde se toarnd alcool etilic rafinat sau solutie hidroalcoolicd cu tdria de 65...75% vol. in raport de
1:10. Durata de macerare este de 10...15 zile cu agitare timp de 10 min in fiecare zi, dupd care maceratul
se scurge intr-un rezervor separat. A doua extractie se executd cu solutie hidroalcoolica de 40...50% vol.
in aceeasi proportie. Durata de macerare este de 5...10 zile cu agitare timp de 10 min in fiecare zi.
Maceratele de la I si II scurgere se unesc (randamentul minimal alcituieste 1,7 dal/kg) si se pastreaza in
rezervoare (butoaie) emailate sau din materiale inoxidabile.
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Macerarea fructelor de méces, nuca verde in ceard, catind albd, zmeurd proaspatd si prune uscate se
efectueaza separat.

Fructele si pomusoarele firdmitate la zdrobitor sau la masina de maruntit se incarcd intr-un rezervor
special (butoi) cu fund fals, instalat 1a 20...25 c¢m de la planul de jos al rezervorului. Pe fundul fals, care
are giuri cu diametrul de 2...5 mm si este acoperit cu panza de bumbac (tifon), se incarcd materia prima
vegetald dupd care se toarnd solutia hidroalcoolica de 50...60% si se macereaza timp de 15 zile. Materia
prima se acoperd cu un strat de minimum 10 cm de solutie. Proportia pentru méaces, nucé verde in cear3,
prune uscate si solutia hidroalcoolica este de 1:5, iar pentru citind albd si zmeurd — de 1:2. Agitarea
zilnicd se efectueaza prin pomparea infuziei din partea inferioard a vasului in cea superioara. Scurgerea se
efectueaza prin partea inferioard a vasului, masa remanentd se preseaza si se uneste cu cea de la scurgerea
libera. Randamentul maceratului de méces, nuca verde in ceara si prune uscate este de 0,4 dal/kg, pentru
zmeura si catind alba — de 0,25 dal/kg. Maceratele obtinute se pastreaza separat in rezervoare cu acoperis
de protectie la temperatura de 10°C, utilizandu-se ulterior in calitate de componenti ai cupajului.

Vinurile seci si sucurile alcoolizate se obtin prin alcoolizarea sucurilor din mere, struguri si scorus
conform instructiunilor tehnologice in vigoare.

Cupajul se executd intr-un rezervor special, ce exclude pierderile de alcool §i substante aromatice,
dotat cu agitator, respectand urmitoarea succesiune de administrare: se toarnd maceratele, apoi sucurile
alcoolizate, alcoolul etilic rafinat, siropul de zahdr, mierea naturald si caramelul. Cupajul se agitd dupa
adaugarea fiecarui component, totodatd $i dupd cupajare timp de 15...20 min.

Balsamul se pistreaza la temperatura de 10...20°C timp de 3 zile, apoi se filtreazi. Dacd este necesar
se admite refrigerarea pand la -8...-10°C cu mentinerea timp de 3 zile si decantarea prin filtrare la aceeasi
temperatura.

Produsul finit obtinut este strdveziu, fara includeri strdine, de culoare brund cu nuante rosietice, gust
amdrui, picant, putin arzitor, incdlzitor, aromd compusi, fird evidentierea ingredientelor; tiria alcoolica
de 40% vol.; concentratia zaharurilor 70 g/dm’.

Exemplul 1

Componentii cupajului au fost obtinuti conform exemplului comun, avand urmitoarea corelatic a
ingredientelor, dal la 1000 dal cupaj:

macerat din pelin amar, obligeana,
coriandru, cuisoare, cardamon,
piper negtu, nucsoard, ment4, tei,
pojarnitd, sulfind, scoartd de stejar

de la scurgerea I si IT de 50% vol. 66
suc de struguri alcoolizat si vin de

struguri (15:85) 88
suc de mere alcoolizat si vin de

mere (10:90) 185
suc de scorus alcoolizat 45
macerat de nuca verde in ceard 285
macerat de zmeura 18
macerat de mices 17
macerat de citind albd 3
macerat de prune uscate si prune

uscate pe loznite 12
sirop de zahar 65
miere naturald 1
caramel 8
solutie de alcool etilic i apa restul, pana la taria de 40,0% vol.

Balsamul obtinut este limpede, de culoare brund, gust amdrui, incdlzitor cu aromd compusd, tiria
alcoolica de 40,0% vol. si concentratia zaharurilor de 65 g/dm’.

Exemplul 2

Componentii cupajului au fost obtinuti conform exemplului comun, iar cupajul avind urmétoarea
corelatie a ingredientelor, dal la 1000 dal cupaj:

acerat din pelin amar, obligeana,

coriandru, cuisoare, cardamon,

piper negru, nucsoard, menta, tei,

pojarnitd, sulfind, scoartd de stejar

de la scurgerea I si II de 45% vol. 74
suc de struguri alcoolizat si vin de
struguri (15:85) 112

suc de mere alcoolizat si vin de
mere (10:90) 205
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suc de scorus alcoolizat
macerat de nucd verde in ceard
macerat de zmeura

macerat de mices

macerat de citind albd
macerat de prune uscate si prune
uscate pe loznite

sirop de zahar

miere naturald

caramel

solutie de alcool etilic i apa

65
315
33
23
7

18

85

5

12

restul, pana la taria de 40,0% vol.

Produsul finit este fard includeri strdine, de culoare rosieticd, gust putin arzitor, aromid fird
evidentierea ingredientelor, tiria de 40,0% vol. si concentratia zaharurilor de 75 g/dm’.

Exemplul 3

Componentii cupajului au fost obtinuti conform exemplului comun, avind urmitoarea corelatie a

5 ingredientelor, dal la 1000 dal cupaj:

macerat din pelin amar, obligeand,

coriandru, cuigoare, cardamon,
piper negru, nucsoard, ment, tei,
pojarnitd, sulfind, scoartd de stejar
de la scurgerea I si Il de 50% vol.
vin de struguri

vin de mere

suc de scorus alcoolizat

macerat de nucd verde in ceard
macerat de zmeurd

macerat de maces

macerat de catina alba

macerat de prune uscate

sirop de zahar

miere naturald

caramel

solutie de alcool etilic i apa

66
80
178
45
285
18
17
3
13
65
1

8

restul, pana la tdria de 40,0% vol.

Balsamul obtinut este limpede, de culoare brund, gust amdrui, incalzitor cu aroma compusd, tiria
alcoolicd de 40,0% vol. si concentratia zaharurilor de 65 g/dm’.

Exemplul 4

Componentii cupajului au fost obtinuti conform exemplului comun, iar cupajul avind urmdtoarea

10 corelatie a ingredientelor, dal la 1000 dal cupaj:

macerat din pelin amar, obligeana,
coriandru, cuigoare, cardamon,
piper negru, nucsoard, ment4, tei,
pojarnitd, sulfind, scoartd de stejar
de la scurgerea I si IT de 45% vol.
vin de struguri

vin de mere

suc de scorus alcoolizat

macerat de nucd verde in ceard
macerat de zmeura

macerat de mices

macerat de citind albd

macerat de prune uscate pe loznite
sirop de zahar

miere naturald

caramel

solutie de alcool etilic i apa

74
103
198
65
315
33
23
7
19
85
5
12
restul, pand lataria de 40,0% vol.

Produsul finit este fard includeri striine, de culoare rosietici, gust putin arzitor, aroma fara
evidentierea ingredientelor, tiria de 40,0% vol. si concentratia zaharurilor de 75 g/dm’.

(57) Revendiciri:
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1. Compozitie de balsam ce contine macerat din pelin amar, obligeana, coriandru, cuisoare, carda-
mon, piper negru, nucsoard, mentd, tei, pojarnitd, sulfind, scoartd de stejar; vin de struguri, vin de mere,
suc de scorus alcoolizat; macerate de nucd verde in ceard, zmeurd, méces, citind alba, prune uscate pe
loznite; sirop de zahdr; miere naturald; caramel; solutie de alcool etilic si apd, avand urmétoarea corelatie
a ingredientelor, dal la 1000 dal de cupaj:

macerat din pelin amar, obligeana,
coriandru, cuigoare, cardamon, piper negru,

nucsoard, mentd, tei, pojarnitd, sulfind, scoartd de stejar 66...74
vin de struguri 80...103
vin de mere 178...198
suc de scorus alcoolizat 45...65
macerat de nucd verde in ceard 285...315
macerat de zmeurd 18...33
macerat de mices 17..23
macerat de catind alba 3.7
macerat de prune uscate pe loznite 13...19
sirop de zahar 65...85
miere naturald 1.5
caramel 8..12

solutie de alcool etilic si apa restul, pand la taria de 40,0% vol,
totodatd, pentru pregétirea maceratului din pelin amar, obligeand, coriandru, cuisoare, cardamon, piper
negru, nucsoard, menti, tei, pojarnitd, sulfind si scoartd de stejar ingredientele mentionate se utilizeaza in
raportul urmétor, kg la 1000 dal:

pelin amar 6,0...10,0
obligeana 0,7...1,3
coriandru 0,7...1,3
cuisoare 0,7...1,3
cardamon 0,4...09
piper negru 0,3...0,9
nucsoara 0,1...0,3
menta 2,3...3,7
tei 1,4...5,6
pojarnita 7,0...13,0
sulfind 3,0...7,0
scoartd de stejar 3,0...7,0

2. Compozitie de balsam ce contine macerat din pelin amar, obligeand, coriandru, cuisoare,
cardamon, piper negru, nucsoard, mentd, tei, pojarnitd, sulfind, scoartd de stejar; vin de struguri i suc de
struguri alcoolizat, vin de mere §i suc de mere alcoolizat, suc de scorus alcoolizat; macerate de nucd
verde in ceard, zmeurd, mices, citind albd, prune uscate si prune uscate pe loznite; sirop de zahdr; miere
naturald; caramel si solutie de alcool etilic si apd, avind urmétoarea corelatie a ingredientelor, dal la 1000
dal de cupaj:

macerat din pelin amar, obligeana,
coriandru, cuigoare, cardamon, piper negru,

nucsoard, mentd, tei, pojarnitd, sulfind, scoartd de stejar 66...74
vin de struguri si suc de struguri alcoolizat

in raport de 85:15 88...112
vin de mere si suc de mere alcoolizat

in raport de 90:10 185...205
suc de scorus alcoolizat 45...65
macerat de nucd verde in ceard 285...315
macerat de zmeura 18..33
macerat de mices 17..23
macerat de citind albd 3.7
macerat de prune uscate si prune uscate pe loznite 12...18
sirop de zahar 65...85
miere naturald 1.5
caramel 8..12
solutie de alcool etilic i apa restul,

pana la taria de 40,0% vol,
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totodatd, pentru pregdtirea maceratului din pelin amar, obligeand, coriandru, cuisoare, cardamon, piper
negru, nucsoard, ment, tei, pojarnitd, sulfind si scoarta de stejar ingredientele mentionate se utilizeaza in

raportul urmator, kg la 1000 dal:
pelin amar
obligeand
coriandru
cuigoare
cardamon
piper negru
nucsoara
menta
tei
pojarnitd
sulfind
scoartd de stejar

10
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revendicatd nu poate fi consideratd ca
implicand activitate inventiva cand
documentul este asociat cu unul sau mai
multe alte documente de aceiasi natura

T - document publicat dupa data de depozit sau a
prioritatii invocate, citat pentru a pune in evidenta
principiul sau teoria care fundamenteaza inventia

E - document anterior dar publicat la data de
depozit national reglementar sau dupa aceasta
data

D — Document mentionat in descrierea cererii de brevet

Data finalizarii documentarii 2009-09-08

Examinatorul DUBASARU Nina
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