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Wyréb piekarniczy nadziewany

Przedmiotem wzoru przemyslowego jest wyréb piekarniczy nadziewany,
w postaci precla, ktérego nadzienie stanowiq sktadniki spozywcze, korzystnie
wyroby wedliniarskie, sery oraz przyprawy smakowe.

W odniesieniu do znanych wyrobéw piekarniczych w formie precla,
nowo$¢ indywidualny charakter postaci wyrobu piekarniczego przejawia si¢
w szczegdlnoéci w strukturze i materiale oraz ksztalcie, ornamentacji
i kolorystyce wzoru przemystowego.

Wyréb piekarniczy wedlug wzoru przemystowego ma posta¢ figury
geometrycznej, utworzonej z walka ciasta, przy czym pomig¢dzy dwoma
przepotowionymi czegsciami wyrobu piekarniczego umieszczone jest
nadzienie z wyrob6w wedliniarskich, sera oraz z przypraw smakowych, przy
czym elementy nadzienia sg w ksztalcie figur geometrycznych, natomiast
powierzchnia goérnej czes¢ wyrobu piekarniczego nadziewanego
o wyoblonym ksztalcie posiada nieznaczne nieregularne wglebienia.

Wyrob piekarniczy moze by¢ w kolorze jasno bezowym albo bezowym,
albo jasno brazowym lub brazowym, albo zabarwiony barwnikami
spozywczymi na czerwono, zielono albo zétto.

Wyréb piekarniczy nadziewany wedlug wzoru przemyslowego
przedstawiono na zalaczonym materiale ilustracyjnym w postaci fotografii
wykonanych technikg cyfrowa, na ktorym fig. 1 — przedstawia widok
powierzchni czotowej wyrobu, natomiast fig. 2 — widok nadzienia na
powierzchni wewngtrznej wyrobu piekarniczego.
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Cechy istotne wyrobu piekamiczego nadziewanego wedlug wzoru
przemyslowego polegaja na tym, ze wyr6b piekarniczy nadziewany ma postaé
owalnego precla, utworzonego z waltka ciasta, w ktérym jeden z koficéw
watka ciasta jest w ksztalcie zwinietej spirali, natozonej w cze$ci srodkowej
owalu precla na przeciwleglq cze$¢ watka ciasta, tworzac ksztaltt wyrobu
zblizony do cyfry osiem, a pomigdzy dwoma przepolowionymi cze$ciami
wyrobu przyprawionymi smakowo jest nadzienie z kawalkéw wedliny
w postaci figury geometrycznej w ksztalcie potowy kota oraz kawatk6w sera
w postaci figury geometrycznej w ksztalcie czworoboku, natomiast
powierzchnia gérna czeSci wyrobu piekarniczego o wyoblonym ksztalcie
posiada nieznaczne wglebienia, tworzace nieregularne linie ornamentacji tej
powierzchni wyrobu piekarniczego.
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