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Sposob wydzielania w stanie statym mieszaniny cukru oraz niecukréw
z sokow cukrowych i otrzymywania czystego cukru z tej mieszaniny.

Zgloszono 22 lipca 1931 r.
Udzielono 22 maja 1933 r.
Pierwszenstwo: 26 sierpnia 1930 r. (Francja).

Wynalazek niniejszy dotyczy sposobu
calkowitego wydzielania cukru i substan-
cji stalych z soku trzciny cukrowej, bura-
kow i wszelkich roslin, zawierajacych cu-
kier. e

Wynalazek niniejszy polega na tem, ze
dla otrzymywania suchej masy, sktadaja-
cej si¢ ze wszystkich substancji stalych,
zawartych w soku, sok ten miesza si¢ z ja-
kimkolwiek olejem miezmydlajacym sie i
ogrzanym najlepiej nie wyzej 75°C w ilo-
$ci, wagowo trzykrotnie lub pieciokrotnie
wigkszej od ciezaru wszystkich substancji
stalych, zawartych w soku,

Niezmydlajacy si¢ olej powinien po-
siadaé punkt wrzenia wyzszy od punktu

wrzenia syropu cukrowego. Najlepiej na-
daja sie¢ oleje naftowe.

Mieszaning soku i oleju w aparacie o-
grzewa si¢ bezposrednio para, przyczem
dzieki nadaniu mieszaninie ruchu obroto-
wego nastepuje szybkie odparowanie wody.

Niezmydlajacy sie i goracy olej nafto-
wy niszczy skladniki fermentacyjne w so-
ku oraz zapobiega ich powstawaniu. Pod-
czas ruchu obrotowego goracego oleju wraz
z odparowywanym sokiem na $ciankach
oraz wezownicach aparatu mie osiadaja
zadne sole, lub inne substancje stale. O-
grzewanie i nastepne filtrowanie soku
sprzyja koagulacji substancyj bialkowych
a takze ich oddzielaniu. Niezmydlaiace sie



oleje naftowe stuza za rozpuszczalniki
niektérych wolnych kwaséw organicznych,
substancyj tluszczowych oraz rozmaitych
produktéw pektynowych. Oleje te pochta-
niajg azot i pewne jego zwigzki; rozpu-

szczaja one rozmaite barwniki, zawarte w.

soku, w rodzaju np. chlorofilu i t. d.

Olej ten w stanie emulsji odgrywa row-
niez role mechaniczna, a mianowicie po-
wleka substancje state, zawarte w soku,
dzigki czemu dziala jako izolator, zapo-
biegajacy lub ostabiajacy wzajemne reak-
cje substancyj stalych, zawartych w soku.

Odparowywanie emulsji trwa do chwili
uzyskania wszystkich substancyj stalych,
zawartych w soku, w stanie zupelnie od-
wodnionym. Odwadnianie mozna ulatwié
zapomocg przedmuchiwania goracego po-
wietrza badz to przez sama obrabiang ma-
s¢, badZ ponad niag w celu usuniecia ostat-
nich sladéw wilgoci. Po ukoriczeniu odpa-
rowywania wody przerywa sie mieszanie i
pozostawia mieszaning w spoczynku, przy-
czem wigkszos¢ cial stalych opada na dno
aparatu. Nastepnie olej oddziela sie od
cial stalych zapomoca dekantacji, przesa-
czania, odwirowywania lub innemi znane-
mi sposobami. Odzyskany w ten sposéb o-
lej mozna stosowaé nanowo do obrébki no-
wych ilosci sokéw. Pozostatosci ciat sta-
tych ze §ladami oleju przemywa si¢ w spo-
s6b znany w zamknietych szczelnie apara-
tach zapomoca eteréw (np. lekkiej benzy-
ny) w celu usuniecia $ladéw substancji
ttuszczowych, jak réwniez wolnych kwa-
s6w organicznych lub tym podobnych
zwigzkéw, rozpuszczalnych w eterach naf-
towych lub tym podobnych.

Po przemyciu eterami pozostalosé prze-
mywa si¢ ponownie w sposéb znany alko-
holem etylowym lub metylowym w za-
mknigtym szczelnie aparacie o dowolnej
budowie, przyczem wszystek cukier zostaje
wylugowany i poddaje si¢ nastgpnym za-
hiegom jak odbarwianie i t. d. Catkowicie

wysuszona pozostalo§é po wylugowaniu
wszystkiego cukru stanowi doskonaly na-

.wéz dla uprawy burakéw cukrowych lub

innych roslin.

Powyzszy sposéb obrébki soku z bura-
kéw cukrowych, trzciny cukrowej lub in-
nych zawierajacych cukier roslin posiada
nastepujace zalety:

a. pozwala na catkowite wylugowanie
cukru z soku,

b. prowadzi do catkowitego oddzielenia
cukru od innych, zawartych w soku sub-
stancji stalych, ktére mozna uzy¢ jako
nawozy sztuczne lub nieorganiczne,

.c. przy stosowaniu tego sposobu nie o-
trzymuje si¢ melasy, co podnosi procento-
wa ilos¢ cukru krystalicznego w pordéwna-
niu ze sposobami stosowanemi obecnie w
cukrownictwie.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposob wydzielania w stanie stalym
mieszaniny cukru, oraz niecukréw z sokow
cukrowych, znamienny tem, ze sok odparo-
wywa sie w niezmydlajacym sie oleju, z
ktérym go sig¢ miesza i utrzymuje w stanie
emulsji, az do krystalizacji i $ciecia sta-
tych sktadnikéw soku, ktére oddziela sie
nastepnie od oleju zapomoca dekantacji,
przesaczania, osuszania w sposob znany,
celem uzyskania pétproduktu, nadajacego
sie do przechowania i dalszej przerdobki w
cukrowniach.

2. Sposoéb otrzymywania czystego cu-
kru z mieszaniny, otrzymanej sposobem
wedltug zastrz. 1, znamienny tem, ze mie-
szanine pozbawia sie resztek olzju zapo-
moca wylugowania odpowiednim rozpu-
szczalnikiem np. benzyna, poczem wylugo-
wuje sie cukier zapomoca alkoholu.

Adam Meiro.
Zastepca: M. Skrzypkowski,

rzecznik patentowy.

Druk L. Bogustawskiego i Ski, Warszawa.
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