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Houder en werkwijze voor het afbakken van voedsel.

@ Een houder voor het afbakken van een voedselproduct, zoals een aardappelproduct voor patates frites,
door middel van een heteluchtstroming, zoals in een heteluchtoven omvat een inwendige ruimte die
begrensd is door een bodem, ten opzichte van de bodem opgerichte wanden alsmede een deksel. De
bodem, wanden en deksel bezitten elk doorgangen voor het doen stromen van de hete lucht door de
inwendige ruimte.
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Houder en werkwijze voor het afbakken van voedsel

De uitvinding heeft betrekking op het afbakken van voedselproducten, in het
bijzonder ter verkrijging van patates frites. Gewoonlijk wordt patates frites afgebakken
in hete olie of vet, ter verkrijging van een krokant eindproduct. Verder is bekend om
patates frites te bereiden in een omgeving met hete lucht in een heteluchtoven. Vooral
bij deze laatste bereidingswijze moet extra zorg worden besteed aan een juiste
verhitting ter verkrijging van een uniform krokant eindproduct. Daarvoor is
noodzakelijk dat de hetelucht het product rondom volledig moet kunnen bereiken en
daarlangs moet kunnen stromen. Dit betekent dat het product meerdere malen moet
worden gekeerd in de oven.

Onder bepaalde omstandigheden, zoals aan boord van vliegtuigen, kan geen hete
olie worden toegepast vanwege het daarmee samenhangende brandgevaar en vanwege
geurontwikkeling; Weliswaar bevinden zich aan boord van vliegtuigen heteluchtovens,
doch die zijn minder geschikt voor het opde traditionele wijze verhitten van producten
zoals patates frites, dat zoals hierboven aangehaald gepaard gaat met veelvuldig keren
het product. Daarvoor is geen tijd, en verder is de ruimte in dergelijke ovens te gering
om het product te kunnen keren.

Doel van de uitvinding is daarom een houder te verschaffen die wel geschikt is
voor dergelijke toepassingen. Dat doel wordt bereikt door middel van een houder voor
het afbakken van een voedselproduct, zoals een aardappelproduct voor patates frites,
door middel van een heteluchtstroming, zoals in een heteluchtoven, omvattende een
inwendige ruimte die begrensd is door een bodem, ten opzichte van de bodem
opgerichte wanden alsmede een deksel, welke bodem, wanden en deksel elk
doorgangen bezitten voor het doen stromen van de hete lucht door de inwendige
ruimte.

Als gevolg van het feit dat de inwendige ruimte van de houder aan alie zijden
toegankelijk is, wordt een uitstekende warmte-overdracht verkregen. Daardoor kan het
voedselproduct goed gebruind en gegaard worden. Voor patates frites betekent dit dat
de gewenste krokantheid kan worden verkregen, zonder zachte, niet gebruinde
gedeelten. Een dergelijk resultaat kan ook worden verkregen wanneer de fritesstaafjes

enigszins tegen elkaar aan liggen.

1027502




10

15

20

25

30

2

De doorgangen kunnen op vele verschillende manieren zijn uitgevoerd, onder
andere afhankelijk van het product dat in de houder moet worden opgenomen. In het
geval van patates frites bijvoorbeeld gaat de voorkeur uit naar doorgangen die
langwerpige, sleufvormige openingen omvatten. Deze sleufvormige openingen kunnen
zich dan in het bijzonder bevinden in tenminste één van de wanden en het deksel.

De bodem heeft bij voorkeur openingen die elk in onderlinge loodrechte richtingen in
wezen gelijke afmeting bezitten, bijvoorbeeld stervormige openingen. De bodem,
wanden en deksel een kunnen een kartonmateriaal omvatten, en kunnen uit een geheel
bestaan

De uitvinding betreft verder een verpakking, omvattende een houder zoals
hiervoor beschreven die een inwendige ruimte omvat die begrensd is door een bodem,
ten opzichte van de bodem opgerichte wanden alsmede een deksel, welke bodem,
wanden en deksel elk doorgangen bezitten voor het doen stromen van de hete lucht
door de inwendige ruimte, alsmede een in de ruimte opgenomen hoeveelheid
langwerpige aardappelproducten voor de bereiding van patates frites. In het bijzonder
kunnen de doorgangen langwerpige, sleufvormige openingen omvatten die zodanig zijn
gekozen dat de dwarsafmeting van de aardappelproducten groter is dan de
dwarsafmeting der openingen. De fritesstaafjes zijn dan enerzijds goed bereikbaar voor
hete lucht, terwijl anderzijds deze staafjes niet uit de houder kunnen vallen.

Teneinde het hanteren van meerdere houders met aardappelproducten te
vereenvoudigen, kan tevens een drager worden toegepast. Door middel van deze drager
kan dan een aantal houders tegelijk in een oven worden geplaatst, en na verhitting daar
weer uit worden verwijderd. De uitvinding betreft derhalve tevens een samenstel,
omvattende tenminste een verpakking volgens die een houder omvat zoals hiervoor
beschreven, welke houder een inwendige omvat ruimte die begrensd is door een
bodem, ten opzichte van de bodem opgerichte wanden alsmede een deksel, welke
bodem, wanden en deksel elk doorgangen bezitten voor het doen stromen van de hete
lucht door de inwendige ruimte, een in de ruimte opgenomen hoeveelheid langwerpige
aardappelproducten voor de bereiding van patates, alsmede een vlakvormige drager,
welke drager tenminste een uitsparing bezit waarin de houder is opgenomen onder
hoofdzakelijk vrijlating van de bodem.

Teneinde het mogelijk te maken meerdere dragers, elk met een aantal houders,

goed in een heteluchtoven te kunnen behandelen, kan een bepaald type oven worden
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toegepast zoals bijvoorbeeld gebruikelijk is in de luchtvaart. In dat verband betreft de
uitvinding tevens de combinatie van een samenstel met meerdere houders die elk een
inwendige ruimte omvatten die begrensd is door een bodem, ten opzichte van de bodem
opgerichte wanden alsmede een deksel, welke bodem, wanden en deksel elk
doorgangen bezitten voor het doen stromen van de hete lucht door de inwendige
ruimte, een in de ruimte opgenomen hoeveelheid langwerpige aardappelproducten voor
de bereiding van patates frites, meerdere vlakvormige dragers, welke dragers elk
tenminste een uitsparing bezitten waarin de houder is opgenomen onder hoofdzakelijk
vrij lating van de bodem, alsmede een heteluchtoven voorzien van een verhittingskamer
waarin zich meerdere steunen boven elkaar bevinden, op welke steunen de dragers met
elk tenminste een houder boven elkaar ondersteunbaar zijn onder vrijlating van de
bodem van de houders. '

De uitvinding betreft verder een werkwijze voor het bereiden van patates frites,
omvattende de stappen van:

- het verschaffen van een verpakking die een inwendige ruimte omvat die
begrensd is door een bodem, ten opzichte van de bodem opgerichte wanden alsmede
een deksel, welke bodem, wanden en deksel elk doorgangen bezitten voor het doen
stromen van de hete lucht door de inwendige ruimte, alsmede een in de ruimte
opgenomen hoeveelheid langwerpige aardappelproducten voor de bereiding van patates
frites, |

- het opwekken van een heteluchtstroming,

- het doen stromen van de heteluchtstroming door doorgangen in de houder.

In het bijzonder kan er daarbij op worden gelet dat de houder zodanig wordt
ondersteund dat de bodem daarvan vrij blijft, zodanig dat de hete lucht door de
doorgangen in de bodem, wanden en deksel kan stromen.

Vervolgens zal de uitvinding nader worden toegelicht aan de hand van een in de
figuren weergegeven uitvoeringsvoorbeeld.

Figuur 1 toont een houder volgens de uitvinding in perspectief.

Figuur 2 toont een drager voor gebruik bij de houder volgens figuur 1 in
bovenaanzicht.

Figuur 3 toont het aanzicht III van de houder volgens figuur 2.

Figuur 4 toont een bovenaanzicht van een samenstel met een drager en een viertal

houders in bovenaanzicht.
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Figuur 5 toont het aanzicht V van het samenstel volgens figuur 4.

Figuur 6 toont het detail VI volgens figuur 5.

Figuur 7 toont de combinatie van een heteluchtoven met een aantal samenstellen
volgens figuur 4 boven elkaar.

De in figuur 1 weergegeven houder 1 volgens de vitvinding omvat een inwendige
ruimte 2 die is begrensd door een bodem 3, langswanden 4 en dwarswanden 5. Aan één
der langswanden 4 is bovendien een deksel 6 verdraaibaar opgehangen. De tegenover
liggende langswand 4 bezit een sluituitsparing 7, waarmee de sluitlip van het deksel 6
kan samenwerken wanneer het deksel gesloten is. Deze sluituitsparing 7 bevindt zich in
de richel 9 die enigszins uitsteekt ten opzichte van de dwarswanden 5. Door deze richel
9 kan de sluitstand van het deksel 6 worden verbeterd.

De langswanden 4, dwarswanden 5 en het deksel 6 bezitten alle langwerpige
sleufvormige openingen 10. De bodem 3 bezit stervormige openingen 11. Een
dergelijke uitvoeringsvorm van de houder volgens de uitvinding is in het bijzonder
geschikt om daarin langwerpige staafjes aardappelproduct op te nemen voor de
bereiding van patates frites. De stervormige openingen 11 zijn zo gevormd dat
dergelijke staafjes niet uit de houder kunnen vallen. De sleufvormi ge openingen 10
bezitten een zodanige breedte dat ook daar doorheen deze staafjes niet naar buiten
kunnen treden. Alle openingen 10, 11 maken het mogelijk om zodanig hete lucht toe te
laten treden in de houder 1 dat de patates frites staafjes goed gegaard worden en aan
alle kanten goed gebruind en krokant worden.

Ten einde het hanteren van een aantal houders 1 te vergemakkelijken, wordt de in
de figuren 2 en 3 getoonde drager 12 toegepast. Deze drager 12 bestaat uit een stuk
kartonmateriaal, dat overigens kan zijn voorzien van verstijvingsribbels en dergelijke
(niet getoond). De drager 10 bezit een viertal uitsparingen 13 waarin telkens een houder
1 opneembaar is. _

Een dergelijk samenstel uit een viertal houders 1 en de drager volgens de figuren
2 en 3 is weergegeven in de figuren 4 en 5. Om te verzekeren. dat de houders 1 goed
gepositioneerd blijven in de uitsparingen 13 van de drager 12, lopen de langswanden 4
en zijwanden 5 enigszins uit elkaar. Op de hoeken van de houder 1 zijn bovendien
inkepingen 14 aangebracht, terwijl de hoeken van de uitsparingen 13 afschuiningen 15
bezitten. Bij het in een uitsparing 13 plaatsen van een houder 1 komen deze

afschuiningen 15 te liggen in de inkepingen 14, waardoor een goede fixatie is
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verzekerd. In figuur 6 is dit op enigszins vergrote schaal weergegeven. Denkbaar zijn
natuurlijk ook andere fixatiemiddelen. |

In figuur 4 is een aantal staafvormige producten 16 getoond die zijn opgenomen
in de houder. Het deksel 6 van de betreffende houder is daartoe gedeeltelijk

5 opengewerkt weergegeven.

Figuur 7 toont een combinatie van een aantal samenstellen 18, elk uit een drager
12 en meerdere houders 1, en een heteluchtoven 19. Deze heteluchtoven bezit een
verhittingskamer 20 waarin zich boven elkaar meerdere steunen 21 uitstrekken. Op elk
tweetal steunen 21 is een drager 12 ondersteund. De hoogte van de houders 1 en de

10  onderlinge afstanden in hoogterichting van de steunen 21 is zo gekozen dat de bodems

3 van de houders 1 vrij blijven van de zich daaronder bevindende deksels 6. Daardoor
is verzekerd dat de hete lucht, die in de verhittingsruimte 20 stroomt zoals weergegeven
door de pijlen, de houders 1 goed kan bereiken. De hete lucht kan in de houders
stromen door zowel de bodem 3, de wanden 4, 5 alsmede het deksel 6. Daardoor is een

15  goede bereiding van het zich in de houders 1 bevindende product verzekerd.
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Conclusies

1. Houder (1) voor het afbakken van een voedselproduct, zoals een
aardappelproduct voor pa'tates frites (16), door middel van een heteluchtstroming, zoals
5  in een heteluchtoven (19), omvattende een inwendige ruimte (2) die begrensd is door
een bodem (3), ten opzichte van de bodem opgerichte wanden (4, 5) alsmede een
deksel (6), welke bodem (3), wanden (4, 5) en deksel (6) elk doorgangen (10, 11)

bezitten voor het doen stromen van de hete lucht door de inwendige ruimte (2).

10 2. Houder (1) volgens conclusie 1, waarbij de doorgangen langwerpige,

sleufvormige openingen (10) omvatten.

3. Houder (1) volgens conclusie 2, waarbij de sleufvormige openingen (10) zich
bevinden in tenminste één van de wanden (4, 5) en het deksel (6).
15
4, Houder (1) volgens conclusie 2 of 3, waarbij de sleufvormige openingen (10)

evenwijdig zijn aan de bodem (3).

5. Houder (1) volgens een der voorgaande conclusies, waarbij de doorgangen
20  openingen (11) omvatten die elk in onderlinge loodrechte richtingen in wezen gelijke

afmeting bezitten.
6. Houder (1) volgens conclusie 5, waarbij de openingen stervormig (11) zijn.

25 7. Houder (1) volgens conclusie 5 of 6, waarbij de openingen (11) lobvormig zijn,

bijvoorbeeld vierlobbig.

8. Houder (1) volgens een der voorgaande conclusies, waarbij de bodem (3),
wanden (4, 5) en deksel (6) een kartonmateriaal omvatten.
30
9. Houder (1) volgens een der voorgaande conclusies, waarbij bodem (3), wanden

(4, 5) en deksel (6) uit een geheel bestaan.
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10. Houder (1) volgens een der voorgaande conclusies, waarbij de wanden (4, 5)

vanaf de bodem (3) uit elkaar wijken.

11. Houder (1) volgens een der voorgaande conclusies, waarbij het deksel (6)

draaibaar is verbonden met een (4) der wanden.

12. Houder volgens conclusie 11, waarbij sluitmiddelen (7) zijn voorzien aan een
andere wand (4) dan die waaraan het deksel (6) is verbonden, voor het in gesloten

toestand houden van het deksel (6).

13. Houder volgens een der voorgaande conclusies, waarbij langswanden (4) zijn
voorzien alsmede dwarswanden (5), welke langswanden (4) een grotere afmeting in de

richting evenwijdig aan de bodem (6) bezitten dan de dwarswanden (5).

14. Verpakking (22), omvattende een houder (1) volgens een der conclusies 1-13,
welke houder (1) een inwendige ruimte (2) omvat die begrensd is door een bodem (3),
ten opzichte van de bodem (3) opgerichte wanden (4, 5) alsmede een deksel (6), welke
bodem (3), wanden (4, 5) en deksel (6) elk doorgangen (10, 11) bezitten voor het doen
stromen van de hete lucht door de inwendige ruimte (2), alsmede een in de ruimte (2)
opgenomen hoeveelheid langwerpige aardappelproducten (16) voor de bereiding van
patates frites.

15. Verpakking (22) volgens conclusie 14, waarbij doorgangen langwerpige,
sleufvormige openingen (10) omvatten en de dwarsafmeting van de aardappelproducten

(16) groter is dan de dwarsafmeting der openingen (10).

16. Samenstel (18), omvattende tenminste een verpakking (22) volgens conclusie
14 of 15, welke verpakking (22) een houder (1) omvat volgens een der conclusies 1-13,
welke houder (1) een inwendige ruimte (2) omvat die begrensd is door een bodem (3),
ten opzichte van de bodem (3) opgerichte wanden (4, 5) alsmede een deksel (6), welke
bodem (3), wanden (4, 5) en deksel (6) elk doorgangen (10, 11) bezitten voor het doen
stromen van de hete lucht door de inwendige ruimte (2), een in de ruimte (2)

opgenomen hoeveelheid langwerpige aardappelproducten (16) voor de bereiding van
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patates, alsmede een vlakvormige drager (12), welke drager (12) tenminste een
uitsparing (13) bezit waarin de houder (1) is opgenomen onder hoofdzakelijk vrijlating
van de bodem (2).

17. In combinatie, een samenstel (18) volgens conclusie 16, omvattende meerdere
houders (1) volgens een der conclusies 1-13, welke houders (1) elk een inwendige
ruimte (2) omvat die begrensd is door een bodem (3), ten opzichte van de bodem (3)
opgerichte wanden (4, 5) alsmede een deksel (6), welke bodem (3), wanden (4, 5) en
deksel (6) elk doorgangen (10, 11) bezitten voor het doen stromen van de hete lucht
door de inwendige ruimte (2), een in de ruimte (2) opgenomen hoeveelheid
langwerpige aardappelproducten (16) voor de bereiding van patates frites, meerdere
vlakvormige dragers (12), welke dragers (12) elk tenminste een uitsparing (13) bezitten
waarin de houder (1) is opgenomen onder hoofdzakelijk vrijlating van de bodem (3),
alsmede een heteluchtoven (19) voorzien van een verhittingskamer (20) waarin zich
meerdere steunen (21) boven elkaar bevinden, op welke steunen (21) de dragers (12)
met elk tenminste een houder (1) boven elkaar ondersteunbaar zijn onder vrijlating van

de bodem (3) van de houders (1).

18. Werkwijze voor het bereiden van patates frites, omvattende de stappen van:

-het verschaffen van een verpakking (22) volgens conclusies 16 of 17, welke
verpakking (22) een inwendige ruimte (2) omvat die begrensd is door een bodem (3),
ten opzichte van de bodem (3) opgerichte wanden (4, 5) alsmede een deksel (6), welke
bodem (3), wanden (4, 5) en deksel (6) elk doorgangen (10, 11) bezitten voor het doen
stromen van de hete lucht door de inwendige ruimte (2), alsmede een in de ruimte (2)
opgenomen hoeveelheid langwerpige aardappelproducten (16) voor de bereiding van
patates frites,

-het opwekken van een heteluchtstroming,

-het doen stromen van de heteluchtstroming door doorgangen (10, 11) in de
houder (1).

19. Werkwijze volgens conclusie 18, omvattende de stappen van:

-het zodanig ondersteunen van de houder (1) dat de bodem (7) daarvan vrij blijft,
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-alsmede het doen stromen van de hete lucht door de doorgangen (10, 11) in de
bodem (3), wanden (4, 5) en deksel (6).
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onderhevig maakt of dat aangehaald wordt om de publikatiedatum

van een andere aanhaling vast te stelien of om een andere reden Y* document van bijzonder belang; de uitvinding waarvoor uftslultende

rechten worden aangevraagd kan niet worden beschouwd als inventief

zoals aal even P
Qe . " : wanneer het document beschouwd wordt in combinatie met één
dggx rgeeg't?]gié? gg;rvte::‘(;ggnrgglfltmgp;eer\ewggggrnn?i%ggleenzemng, of meerdere soortgelijke documenten, en deze combinatie voor een
*P* document gepubliceerd voor de datum van indiening _ deskundige voor de hand ligt o
maar na de ingeroepen datum van voorrang *&" document dat dee! uitmaakt van dezelfde octrooifamitie
Datum waarop het nieuwheidsonderzoek van internationaal type werd voitooid Verzenddatum van het rapport van het nisuwhsidsonderzoek van

) intemationaal type
29 Juni 2005
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