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64 Inwarmer Fliissigkeit warmebesténdiges, abriebfestes Besteck aus hartgebackener
Biscuitteigmasse.

@ Der in warme, trinkbare Fliissigkeit eingetauchte Kaf-

feeloffel, hergestellt aus kompakt gekneteter Biscuit-
Teigmasse, die sich aus den Komponenten Mehl, Wasser,
Honig, Eier, Zucker, Gewirze und Aromastoffe zusam-
mensetzt, dient dem Aufrihren von Zuckerbeigaben in
warmen Getranken. Dieser Biscuit-Kaffeeldffel erlaubt das
Einloffeln auch von halbflilssigen, stichfesten Genussmit-
teln, ohne seine Kompaktheit zu verlieren.

in der allgemeinen Gastronomie, dort, wo am gleichen
Ort, zur gleichen Zeit viele Personen zusammenkommen,
bedeutet der Einsatz des Biscuit-Kaffeeloffel manche Vor-
teile die im Bereich Wirtschaftlichkeit, Unterhalt (keine Ab-
wasch/Politur Prozedur) praktische und appetitliche Ein-
satzbarkeit, Diebstahiverminderung (versilberte, resp. Sil-
ber-Kaffeeltffel).

Das beschriebene Erzeugnis weist somit eine unver-
kennbare Doppelfunktion auf.
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Beschreibung

Es wird ein in warmer Flissigkeit wirmebestindi-
ges abriebfestes Besteck beschrieben, sowie ein
Verfahren zu seiner Herstellung und Verwendung. 5

Die Charakteristik des Erzeugnisses ergibt sich
aus dem Patentanspruch 1. Als Besteck kommen
beispielsweise Messer, Gabeln, Suppenléffel und
insbesondere Kaffeeltffel in Betracht. Das Besteck
kann fiir fliissige und halbfllissige Genussmittel ein- 10
gesetzt werden. Es bleibt jederzeit konsumierbar.
Es kann im Design, Form und Flache gleich einem
konventionellen Besteck hergestellt werden. Durch
Pragung oder Zuckeraufguss, Logos, Aufschriften
oder Papierabziehbilder kann es einen personifizie- 15
ten Charakter erhalten. Es kann auch in farbigen
Variationen hergestellt werden.

Ein Kaffeeloffel beispielsweise dient hauptséch-
lich zum Aufriihren von Zuckerbeigaben in Kaffee
oder Tee, aber auch zum Einloffeln von halbfliissi- 20
gen Erzeugnissen wie Dessericrémes, Joghurt,
Speiseeis eic.

Nachfolgend dieses Einsatzes bleibt der Biscuit-
I6ffel in seiner Ursprungsform noch essbar.

25

Patentanspriiche

1. Essbares Besteck, dadurch gekennzeichnet,
dass es als Biscuit aus kompakter, abriebfester,
hart gebackener Teigmasse vorliegt, weiches nach 30
Eintauchen in warme trinkbare Fliissigkeit (iber l&n-
gere Zeit warmebestindige Eigenschaften aufweist
und in seiner Ursprungsform konsumierbar bleibt.

2. Besteck nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zeichnet, dass das Biscuit die Form eines Kaffeeléf- 35
fels hat.

3. Besteck nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zeichnet, dass das Biscuit die Form von Messern,
Gabeln, Suppenléffel hat.

4. Besteck nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 40
zeichnet, dass das Biscuit farbig ist.

5. Verfahren zur Herstellung eines essbaren Be-
steckes nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet,
dass eine Biscuitteigmasse verwendet wird, die
Mehl, Wasser, Honig, Eier, Zucker, Gewiirze und 45
Aromastoffe enthalt.

6. Gewerbliche Verwendung des Erzeugnisses
gemdass einem der Anspriiche 1—4 als essbares Be-
steck.

50

55

60

65



CH 685 319 A5

Aussenmass~Dimensionen:

1 Am 100

2 " 32

3 H 65

FIG. 1 2 " ot

5 " 32

UNTEN=- 6 12
ANSICHT

OBENANSICHT MIT KERBE
IN OVALER EXTREMITAET.

KERBE = RECHTECKIGER
4mm x 2mm AUSSTOSS

FIG. 2

Aussenmass-Dimensionen:

FIG. 3
1 mm 100
SEITEN- > mm a5
ANSICHT 3 mm 65
4 mm 6,
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