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Sposob otrzymywania wyszych alkoholi ttuszczowych zapomoca fermentacji.
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Udato si¢ wydzieli¢ bakterje typu Ba-
cillus amylobacter, posiadajace wlasnosé
przefermentowania skrobi lub cukruy,
wzglednie materjatéw zawierajacych skro-
big¢ lub cukier przy réwnoczesnem wywia-
zywaniu si¢ wodoru i dwutlenku wegla. Wy-
nik fermentacji stanowi brzeczka, zawiera-
jaca wyzsze alkohole tluszczowe, a miano-
wicie: normalny butylowy, nadto amylowy,
izobutylowy, propylowy i izopropylowy al-
kohol, i oprécz tego kwasy octowy i mréw-
kowy. Waznem jest, by fermentacja odbyta
si¢ w zamknietych naczyniach, w warunkach
zupelnego wyjatowienia.

Przyklad. W kotle fermentacyjnym o
pojemnosci 200 hl zacier sporzadzony z 6000
kg kartofli o zawartosci 18% skrobi (lub
2000 kg kukurydzy) scukrza si¢ przy po-

mocy stodu i wyjatowia nastepnie para wod-
na. Sporzadzenie zacieru oraz \scukrze-
nie odbyé si¢ moze réwniez w oddzielnej
kadzi zaciernej. Po dokonaniu sterylizaciji,
przyczem ilo§¢ otrzymanego zacieru nie po-
winna przekraczaé 160 hl, ochladza sie go

dc temperatury 32° C, np. przy pomocy

filtrowanego odkazonego powietrza, i szcze-
pi sie ten zacier, dodajac do niego wicgksza
ilo§¢ zacieru dobrze fermentujacego, a za-
wierajacego czysta kulture bakterji (Ba-
cillus amylobacter) i to okoto 5—8% gléw-
nego zacieru; szczepienie to uskutecznia
sie¢ najlepiej zapomoca specjalnego przy-
rzadu, wylaczajacego zakazenie innemi
drobnoustrojami. Temperature utrzymuje
si¢ o ile moznoéci jaknajdokladniej przy
32° C. Dnia nastepnego fermentacja jest
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w pelnym biegu, a w przeciagu 7 do 8 dni
jest ukoriczona. Wtedy przepuszcza sie od-
fermentowany zacier, zawierajacy okolo
480 kg wyzszych alkoholi tluszczowych,
przez kolumne odpedowa, wydestylowujac
w ten spos6b powstale wyzsze alkohole
ttuszczowe.

Zastrzeienia patentowe.

1. Sposéb wytwarzania wyzszych al-
koholi tluszczowych zapomoca fermentacii,
znamienny tem, ze fermentacje cukru lub
skrobi wzglednie materjaléw, zawieraja-
cych cukier lub skrobie, wywoluje sie przez

bakterje typu Bacillus amylobacter, dzieki
czemu w jednym jedynym procesie fermen-
tacyjnym otrzymuje si¢ wyzsze alkohole, a
mianowicie alkchol normalny butylowy i
izopropylowy.

2. Sposéb wytwarzania wyzszych al-
koholi tluszczowych wedtug zastrz. 1, zna-
mienny tem, ze fermentacja odbywa sie
w warunkach zupelnego wyjalowienia przy
temperaturze 32° C.

J. & S. Stempniewicz.
Zastepca: M. Kryzan,

rzecznik patentowy.

Druk L. Bogustawskiego, Warszawa.
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