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Urzadzenie do wydtuzania keséw ciasta

Przedmiotem wynalazku jest urzadzenie do wydiuzania keséw ciasta szczegdlnie nadajace si¢ do
formowania chatek poprzez ich splatanie lub paluszkéw wzglgdnie innego rodzaju pieczywa.

Znane sg urzgdzenia do wydtuzania keséw ciasta przeznaczone do wytwarzania réZnego rodzaju pieczywa,
Urzadzenia te na og6t sa zbudowane przy wykorzystaniu ruchomych tasm lub walcéw. Na przyktad znane jést
urzadzenie do wydtuZania keséw ciasta, w ktérym zastosowane sa dwie przeciwnie przesuwajace si¢ tasmy lub
jedna ruchoma tasma przesuwajaca si¢ wzdtuz statej plaszczyzny, na ktdrej wzdtuz osi przesuwu usytuowane sq
pod katem rowki. Proces wydiuzania wtym urzadzeniu polega na obracaniu si¢ migdzy taSmami lub tasma
i stata ptaszczyzng z jednoczesnym przesuwaniem si¢ kesa ciasta w kierunku predkosci wypadkowej spowodowa-
nej ruchem ta$my. W innym znanym urzadzeniu np. z polskiego opisu patentowego nr 11758 do wydtuZania
keséw ciasta wykorzystuje si¢ uktad czterech walcéw wraz z usytuowanymi blachami formujacymi. Znane jest
réwniez urzadzenie wykorzystujace uktad czterech walcédw z polskiego opisu patentowego, nr 79320, ktére
przeznaczone jest jednak nie do wydtuZania lecz ‘wytacznie do zwijania rozwatkowanego ciasta w rulony
przeznaczone do produkcji rogalikéw. ) ,

Urzadzenia zbudowane przy wykorzystaniu ruchomych taém charakteryzuja si¢ niezbyt dostateczng
trwatoscig co jest wynikiem na ogdt szybkiego zuZywania si¢ ruchomych tasm. Ponadto formowany rulon ciasta_
ma niekontrolowane ruchy przemieszczania si¢ miedzy formujacymi powierzchniami wskutek nieréwnomiernego
naciggania ta$m oraz trudnosciami ustawienia statej odlegtoéci pomigdzy ruchomymi ptaszczyznami tasm, co
w konsekwencji powoduje nieprawidtowe uformowanie lengu oraz czeste jego zdeformowanie. Urzadzenia te
zwane wydtuzarkami taSmowymi cechuja si¢ poza tym duZymi wymiarami gabarytowymi, co jest teZ ich
powazna wadga

Urzadzenie wydtuZajace znane z opisu patentowego nr 11758 ma t¢ wade, 2¢ przy formowaniu zachodzi
konieczno$¢ podwdéjnego rozwalcowania kesa ciasta a nastgpnie uformowanie go w przestrzeni formujacej,
w ktérej to rulon podczas przemieszczania si¢ ma mozZliwo$é zdeformowania z powodu oblepienia si¢ ciastem
powierzchni formujace;j.
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Celem wynalazku jest budowa urzadzenia do wydtuzania kgséw ciasta, ktére by charakteryzowato si¢
w stosunku do znanych urzadzeri zwigkszonga trwatoscia, matymi gabarytami oraz zapcwniatoby uzyskiwanie
wyrobu odpowiednio uformowanego przy stosunkowo duZcj wydajnoici, przy czym jednoczesnic pozbawione
bytoby wymienionych uprzednio wad.

Istota wynalazku polega na tym, Ze urzadzenie do wydtuZania kg¢séw ciasta na tak zwane lengi zbudowane
jest zco najmniej dwu obrotowych walkéw o réznej srednicy, zamocowanych réwnolegle wzglgdem siebie
i napedzanych wspétbieznie, przy czym watek gérny zamocowany jest na wahaczach uchylnie wzgledem watka
dolnego, ktére sprzeZone s3 poprzez popychacz z mechanizmem krzywkowym, przy czym popychacz ma
regulowana dtugo$é 2 mechanizm krzywkowy regulowane obroty. Dalej urzadzenie wedtug wynalazku charakte-
ryzuje si¢ tym, Ze watek gérny na swej powierzchni, w cz¢sci srodkowe;j jest gtadki natomiast obustronnie
wykonane ma wgtebienia uformowane na ksztatt spiralnej $ruby, w przeciwnych od czesci srodkowej kierun-
kach, przy czym watek dolny jest gtadki.

Najbardziej istotng zaleta urzadzenia do wydtuzania wedtug wynalazku jest duza jego trwato$¢, tatwodé
regulacji odstgpu pomigdzy watkami co ma wplyw na jakos¢ wytwarzanych wyrobéw. Drugy istotng zaleta
urzadzenia wedlug wynalazku jest moZliwos¢ regulacji czasu przetrzymywania kesa ciasta migdzy watkami
dzieki czemu moz2na uzyskiwaé wyroby o réZznych dtugosciach

Inng réwnieZ istotng zaleta urzadzenia wedtug wynalazku s3 jego mate wymiary gabarytowe i cigZar oraz
duza wydajnosé.

Urzadzenie do wydluZania keséw ciasta wedtug wynalazku mozZe by¢ zrealizowane w kilku wersjach.
W pierwszej z nich powierzchnia walka gérnego jest odpowiednio uksztaltowana a watek dolny jest gtadki.
W innej wersji obie powierzchnie watkéw moga by¢ tak uksztattowane, Ze uzyska si¢ wyroby odpowiednio
uformowane, zalezne od ksztaltéw powierzchni watkéw.

Zasade dziatania oraz przyktad uZytecznej wersji urzadzenia wedtug wynalazku pokazano na rysunku, na
~ ktérym fig. 1 przedstawia w sposéb szkicowy uktad dwdch watkéw z formg uksztaltowania powierzchni watka
gornego, a fig. 2 — w sposéb szkicowy uktad watkéw i mechanizmu regulacji w przekroju bocznym A-A. ‘

W rozwigzaniu przedstawionym na fig. 1 i 2 urzadzenie wedtug wynalazku sktada si¢ z dwéch watkéw,
gérnego 1 i dolnego 2 o réznych Srednicach, ktére sa napedzane wspdtbieZnie. Watek gémy 1 zamocowany jest
w spos6b uchylny na wahaczach 3, ktére sprz¢Zone sg poprzez popychacz 4 z mechanizmem krzywkowym 5.
Popychacz 4 ma regulowang dtugo$é co umozliwia regulacje szczeliny 6 pomigdzy watkami 1 i 2. Mechanizm
krzywkowy 5 ma regulowane obroty, co umoZliwia regulacj¢ czasu przetrzymywania kesa ciasta 7 pomiedzy
walkami 1 i2, Watek gérny 1 na swej powierzchni, w czgsci Srodkowej 8 jest gtadki natomiast z obu stron tej
czesci 8 wykonane s3 rowki 9 uformowane na ksztalt spiralnej Sruby, przy czym kierunki $ruby sg przeciwne od
czgéci Srodkowej 8, to jest jedna czesé jest lewoskretna a druga prawoskretna, Watek dolny 2 na calej swej
powierzchni jest gtadki. Rowki 9 na powierzchni watka gérnego maja w przekroju postaé kata rozwartego
o zaokraglonych krawedziach i wierzchotku.

Zasada dziatania urzadzenia wedtug wynalazku jest nast¢pujaca. Kes ciasta 7 wprowadzony jest pomiedzy
walki 112 w czesci Srodkowej 8. Obracajace si¢ w tych samych kierunkach walki 1 i 2 powoduja obracanie si¢
znajdujacego si¢ miedzy nimi ke¢sa ciasta 7 atym samym jego wydluZenie na skutek wyst¢powania sity
wciskajacej kes ciasta 7, spowodowane réZzna predkoscia obwodowa watkéw 1 i2. Poza tym kes ciasta 7
poddawany jest sile wydtuzajacej, powstajacej od spiralnie uformowanych rowkéw 9, ktére dzieki empiry.znie
uksztaltowanej konfiguracji przyspieszaja proces wydluZania nie deformujac przy tym lengdw i nadaja im
odpowiedni ksztatt nadajacy si¢ do dalszego przetwarzgnia. Dtugosé wydluZonego kesa ciasta 7 regulowana
moze byé przy pomocy zwigkszania lub zmniejszania czasu przetrzymywania kesa ciasta 7 migdzy watkami 1
i2, co uzyskuje si¢ poprzez zmian¢ predkosci obrotowej mechanizmu krzywkowego 3 lub przez zmiane
szczeliny 6, ktéra moZna regulowaé zmieniajac dtugosé popychacza 4. Diugos¢ popychacza 4 reguluje sie
nakretka 10. «

W innej wersji wykonania urzadzenia istnieje moZliwos$é regulacji kombinowanej.

Zastrzezenia patentowe

1. Urzadzenie do wydtuzania keséw ciasta, w ktérym co najmniej dwa obrotowe watki o réZnej rednicy,
zamocowane réwnolegle wzgledem siebie napedzane s3 wspétbieZnie, znamienne tym, 2e watek géry
(1) zamocowany jest na wahaczach (3), uchylnie wzgledem watka dolnego (2), ktére sprzeZone sa poprzez
popychacz (4) z mechanizmem krzywkowym (5), przy czym popychacz (4) ma regulowang dtugos¢ a mechanizm
krzywkowy (5) regulowane obroty. - :
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2. Urzadzenic wedtug zastrz. 1, znamicnne tym, Ze walek gérny (1) na powierzchni w czescei
srodkowej (8) jest gtadki natomiast obustronnie wykonane ma rowki (9) uformowane na ksztatt spiralnej $ruby
w przeciwnych od czesei Srodkowej (8) kierunkach, przy czym watek dolny (2) jest gtadki.

3. Urzadzenie wedtug zastrz.2, znamienne tym, Ze rowki (9) w przekroju maja postaé kata
rozwartego o zaokraglonych krawedziach i wierzchotku.
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