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(57) Die Erfindung betrifft Verfahren und Einrichturigen zur Desinfektion von Pflanzensamen und -friichten, das in der
landwirtschaftlichen und gértnerischen Produktion sowie bei der Aufbereitung, Lagerung und Vermarktung,
insbesondere von Futtergetreide angewendet wird. Die Desinfektion wird erreicht, indem das zu behandelnde Gut in
einem ersten Verfahrensschritt orthogonal zur Forderrichtung angeordneten Infrarotheizstédben zugefihrt, in einem
zweiten Verfahrensschritt in kiirzester Zeit von der Umgebungstemperatur auf die zur Abtdtung der Feld- und
Lagerpilze notwendige Temperatur erwarmt und in bekannter Weise in einem dritten Verfahrensschritt mittels Luft
Juf die Umgebungstemperatur abgekiihlt wird.
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Patentanspruch:

Verfahren zur Desinfektion von Pflanzensamen und -friichten, dadurch gekennzeichnet, daB in einem
ersten Verfahrensschritt das Gut orthogonal zur Forderrichtung angeordneten Infrarotheizstabe
zugefilhrtwird, in einem zweiten Verfahrensschritt das Gut von der Umgebungstemperatur auf die zur
Abtdtung der Feld- und Lagerpilze erforderliche Temperatur erwdrmt wird, wobei letztere regelbarist
und die Verweildauer durch die Transportgeschwindigkeitgesteuertwird und das Gutin einem dritten
Verfahrensschritt in bekannter Weise mittels Luft abgekiihit wird,

Anwendungsgebiet der Erfindung

Das Verfahren findet Anwendung in der landwirtschaftlichen und gértnerischen Produktion sowie bei der Aufbereitung,
Lagerung und Vermarktung von Pflanzensamen und -friichten. Es dientinsbesondere in der Getreidewirtschaft zur
Gewihrleistung einer hohen Qualitét des Futtergetreides.

Charakteristik des bekannten Standes der Technik

Der withrend der Produktion und Lagerung von Futtergetreide eintretende Befall mit Feld- und Lagerpilzen fihrt 2u
Qualititsminderungen. Besonders die mycotoxinbildenden Pilzarten wirken sich bei der Verfittung belasteten Getreide negativ
auf die Leistung der Tiere aus.Je nach Infektionsrate wird daher der Einsatz solchen Getreides in der Ration beschrénkt, oder clie
befallenen Partien warden mit anderen Futtermitteln verschnitten.

Bekannt ist die Desinfektion der Oberfliche von Getriede mit chemischen Mitteln, die aber wegen der Toxizitét der dabei
verwendeten Substanzen fiir die Behandlung von Futtergetreide ausschridet. . _

Neben den chemischen Verfahren sind physikalische Behandlungsverfahren beschrieben worden. Diese beruhen darauf, das
Getreide bis auf eine fiir die Mikroorganismen kritische Temperatur zu erwérmen. Dazu werden Mikrowellen, Dampfund Wasser
verwendet. Dampfund Wasser fiihrenzu einer stérenden Befeuchtung des Getreides. Auch beider Anwendung von Mikrowellen
istdie Abgabe von Feuchtigkeit an die Kornobe:fliche nicht auszuschlieRen. Diese Verfahren haben, bis auf die HeiRwasserbeize
gegen Flugbrand, keine praktische Anwendur.g zur Desinfektion von Getreide gefunden.

Als weitere physikalische Verfahren wurden £.ehandlungen von Getreide mit lonen beschrieben. Da jedoch diese Teilchen nur
unzureichend in das Korn eindringen, bleibt d'e Desinfektionswirkung nur auf die Oberfldche beschrénkt. Den gleichen Mangel
weist auch die Bestrahlung mit UV-Licht auf. Mit WP 242337 ist ein Verfahren bekannt, bei dem niederenergetische Elektronen
die Desinfektion von Pflanzensamen und -friichten bewirken. Ein Mangel dieser Methode ist der technologische Aufwand, der
besonders durch das fiir die Elektronenstrahlerzeugung und -fiihrung erforderliche Vakuum in der Elektronenstrahlkanone und
im Bestrahlungsraum bedingt wird.

Mit DE OS 2811061 ist ein Verfahren zur Entkeimung und Konservierung von Schiittgut bekannt, bei dem das Gut unter
standigem Mischen auf einer Wiirmefliche auf die fiir die Abtotung der Mikroorganismen erforderlicha Temperatur enwvérmt
wird. Hierbei werden aber nur geringe Durchsitze erreicht, die den Anforderungen bei der Vararbeitung von Futtergetreide nicht
gerecht werden.

Bekannt sind auch Verfahren, bei denen die zur Desinfektion notwendige Erwarmung des Gutes mittels HeiRluft erreicht wird. Als
Mngel sind hierbei die mit der Luftstrémung auftretenden Staubprobleme sowie der geringe Wirkungsgrad anzusehen.

Zie! der Erfindung

Ziel der Erfindung ist es, ein kontinuierlich arbeitendes Verfahren zur Desinfektion von Pflanzensamen und -friichten zu
entwickeln, welches eine hinreichende Abtétung der Feld- und Lagerpilze bei minimaler Beeinflussung der Qualitdt des
behandelten Gutes gewihrleistet sowie dessen bedenkenlose Verfiitterbarkeit ermdglicht.

Wesen der Erfindung

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, Pflanzensamen und -friichte so zu desinfizieren, dad einerseits eine hinreichende
Abtdtung der Feld- und Lagerpilze erreicht und andererseits das behandelte Gut in seinen Qualitétseigenschaften so wenig wie
méglich beeinfluBt wird, wobei keine Wiederbefeuchtung des Getreides eintritt.

Gleichzeitig ist ein den jewsiligen Produktionsbedingungen angemessener Durchsatzzu gewihrleisten.

ErfindungsgemaR wird die Aufgabe so geldst, dad in einem ersten Verfahrensschritt das zu desinfizierende Gut in diinner
Schichtorthogonal zur Forderrichtung angsordneten Infrarotheizstében zugefiihrtwird. In einem zweiten Verfahrensschritt wird
das Gut in kilrzester Zeit von der Umgetunpstemperatur auf die fir dis Abtétung der Feld-und Lagerpilze notwendige
Temperatur erwdrmt. In einem dritten Verfahrensschritt erfolgt in bekannter Weise mittels Luft die Abkunlung des Gutes auf die
Umgebungstemperatur.

In Abhingigkeit von der Art der zu behandelnden Pflanzensamen und -friichte sowie deren Infektionsrate wird die zur Abtétung
der Feld- und Lagerpilze erforderliche Temperatur stufenlos eingestelit. Die Verweildauer des Gutes in dieser Temperatur wird
shar die Fordergeschwindigkeit stufenlos geregelt.

Der Einsatz des Verfahrens zur Abtétung der an der Oberflilche von Pflanzensamen und -friichten, die 2u Saatzwec'en bestimmt
sind, anhaftenden phytopathogenen Pilze erfordert eine vorausgehende Priifung der Keimfahigkeit und der Infekiionsrate, in
Abh#ngigkeit von der verwendeten Temperatur im Labor.
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Ausfilhrungsbeispiel

Das Verfahren wird anhand eines Anwendungsbeispieles fiir die Desinfektion von Mais erléutert.

Zur Mischfutterproduktion bestimmter Mais, der aufgrund seiner infektionsrate It. Arbeitsanweisung des Ministeriums fiir Land-,
Forst- und Nahrungsgiiterwirtschaft, Hauptabteilung Veterinérwesen, vom 8.12. 1987 in die Beurteilungsstufe 4 eingeordnet
wurde und damit erheblichen Einsatzbeschrankungen unterliegt, wird aus einer Vorlaufzelle tiber ein Rohrsystem und einem
Dosierspait in diinner Schicht auf ein Férderband gebracht. Von diesem wird das Gut den orthogonal zur Férderrichtung
angeordneten Infrarotheizstében zugefiihst. Unter diesen wird der Mais bei 375°C in der Ebene des Gutstromes auf die zur
Abtétung der Feld- und Lagerpllze erforderliche Temperatur erwirmt. Im AnschluB daran wird das Gut vom Férderband auf ein
Schwingsieb iibergaben. Dieses wird von AuBenluft durchstrémt und so das dariiberlaufende Gut auf Umgebungstemperat.r
abgekiihit. Von da gelangt der Mais zur Weiterverarbeitung.

Nach der Behandlung weist der Mais eine minimale Infektionsrate auf, kann der Beurteilungsstufe 1 hzw. 2 zugeordnet werden
und ist somit bedenkenlos im Mischfutter oder in der Direktverfiitterung einsetzbar.

Die stoffliche Zusammensetzung des behandelten Gutes wird nur geringfiigig verdndert, was aber It. Befund des Instituts fiir
Futtermittelprisfung und Fitterung Halle-Lettin keine Auswirkungen auf den Futterwert hat.
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