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@ Resumen:

Bebida combinado de tipo coctel. Esta formada por ron
blanco o negro, y un refresco de citrico, con proporciones
variables de jarabe de azucar cocido en agua, en fina y
homogénea mezcla con dichos componentes basicos. La
proporcién de jarabe de azucar esta comprendida entre
20 y 50% en peso del combinado. El citrico estd en una
proporcién de entre el 20 y el 50% y el ron esta en una
proporciéon comprendida entre el 30 y el 50% en peso del
combinado.
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DESCRIPCION

Bebida combinado de tipo céctel.
Sector técnico de la invencion

La presente invencién se refiere a una bebida combinado de tipo céctel, del tipo de las que comprenden como
componentes basicos una bebida espiritosa y un refresco de citrico.

En particular, la presente invencién encuentra especial aplicacién para la produccién del combinado conocido
como mojito.

Antecedentes de la invencion

En hosteleria y restauracion es comun preparar bebidas tipo cdctel a partir de la combinacion de bebidas espiritosas
y un refresco de lima-limén. Cuando se trata de ron y se le afiade azicar se obtiene el popular combinado conocido
como “mojito”.

Ha habido intentos de preparar estos combinados o cicteles a nivel industrial, para la venta del combinado envasado
y con un cierto nivel de conservacién. Pero los conservantes quimicos es sabido que empobrecen la calidad gustativa
del producto y el producto final no ha sido satisfactorio, por lo que la preparacién de estos combinados, por ejemplo el
mojito, se ha venido realizando tradicionalmente exclusivamente en el lugar (local, restaurante, bar 6 pub) de consumo.

Seria deseable poder disponer de un combinado de este tipo para poder dispensar directamente de un envase sin
necesidad de tener que realizar la operacion de mezclar los componentes, lo cual puede ser limitativo en tiempo y
engorroso para las personas, y sin perjudicar el sabor y demds caracteristicas organolépticas del producto final.

La presente invencioén tiene por finalidad aportar un nuevo combinado que aporte una solucién eficaz a esta nece-
sidad.

Explicacion de la invencion
A tal finalidad el objeto de la presente invencién es una nueva bebida combinado o céctel, que comprende canti-
dades variables de una bebida espiritosa y de un refresco de citrico, caracterizada porque comprende ademads propor-

ciones variables de jarabe de aztcar cocido en agua, en fina y homogénea mezcla con dichos componentes basicos.

Segtin otra caracteristica de la presente invencidn, la proporcién de jarabe de aziicar estd comprendida entre 20 y
70% en peso del combinado.

Segitin la realizacion preferida, dicha bebida espiritosa es ron y dicho refresco de citrico es un refresco de lima y/o
lim6n, siendo el combinado el popular cdctel conocido como mojito.

El ron puede ser ron blanco o negro y estar en una proporcién comprendida entre el 20 y el 70% en peso del
combinado.

Los inventores han constatado que la adicién de azicar al combinado cociendo el azicar en agua refuerza sor-
prendente e inesperadamente el sabor del combinado final y le proporciona unas sorprendentes caracteristicas de
conservacion sin necesidad de tener que afiadir conservante alguno, ya sea natural o artificial.

Descripcion de la forma de realizacion preferida
Se prepar6 un combinado tipo mojito mezclando los ingredientes siguientes en las proporciones indicadas:
- 40% en peso de ron de cafia del 40% alcohdlico;
- 30% en peso de un jarabe de azicar que contenia agua y azicar, producido cociendo el azicar en agua; y
- 30% en peso de zumo de limén, diluyendo concentrado de zumo de limén en agua.

Se probd inmediatamente en una primera ingestion de la bebida, y se constato el excelente sabor de la misma. A
continuacién se envasé la bebida en un frasco esterilizado procediendo a cerrar herméticamente el mismo mediante
tapon de rosca al baflo maria en ebullicién.

Se conservo el tarro durante 6 meses. Se prepard otro combinado de nuevo y se abri6 el tarro. Al abrir el envase
y probar el producto gradado, se constaté que la consistencia, aroma, gusto, apariencia visual y grado alcohélico

subjetivo eran los mismos que en la primera ingestion de la bebida segin la presente invencion, preparada seis meses
antes, y que la que la recién preparada de nuevo.
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Al servir, optativamente, se puede afiadir hierbabuena, hielo, agua con gas yo soda. Alternativamente al zumo de
limén procedente de concentrado, puede ponerse zumo de limén natural exprimido o refresco tipo “pulco”®.

La presente invencién proporciona una manera de preparar facilmente combinados alcohdlicos que incluyan azicar
que resultan muy sabrosos y que tienen muy buenas caracteristicas de conservacidn, sin que se deteriore ninguna de
sus caracteristicas, lo cual permite un gran ahorro en tiempo a la hora de preparar el cdctel, extremo que serd muy
apreciado por los profesionales de la cocina y la camareria.
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REIVINDICACIONES

1. Bebida combinado de tipo céctel, del tipo de las que comprenden como componentes bésicos una bebida espi-
ritosa y un refresco de citrico, caracterizada porque comprende ademds proporciones variables de jarabe de azicar
cocido en agua, en fina y homogénea mezcla con dichos componentes basicos.

2. Bebida combinado de tipo cdctel, segiin la reivindicacion 1, caracterizada porque la proporcion de jarabe de
azucar estd comprendida entre 30 y 70% en peso del combinado.

3. Bebida combinado de tipo cdctel, segin la reivindicacién 1 6 2, caracterizada porque dicha bebida espiritosa
es ron y dicho refresco de citrico es un refresco de lima y/o limén.

4. Bebida combinado de tipo céctel, segtn la reivindicacién 3, caracterizada porque el ron es ron blanco o negro
y estd en una proporcion comprendida entre el 30 y el 70% en peso del combinado.
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