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$Sposob wytwarzania pastylek tatwo rozpadajacych sie w wodzie.
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W celu wytwarzania pastylek latwo
rozpadajacych si¢ w wodzie, a tym samym
szybko rozpuszczajacych si¢, dodawano
dotychczas do substancji, stanowiacej pod-
stawowa mas¢ pastylek, materialéw bardze

latwo rozpuszczajacych si¢ w wodzie lub’

latwo w niej peczniejacych, jak np. aceta-
midu, mocznika, utwardzonej zelatyny
lub skrobi. Probowano réwniez osiagaé
szybkie rozpadanie si¢ pastylek za pomoca
dodatku $rodkéw chemicznych, ktére w wo-
dzie tatwo wywiazuja gazy (proszkéw mu-
sujacych). Oba te sposoby wykazuja te wa-
de, ze ma pastylki trzeba przerabiaé¢ dosé
znaczne ilosci ‘dodatkowych srodkéw che-
micznych, ktére w wielu przypadkach sta-
nowia przeszkode przy stosowaniu-takiego

preparatu. Poza tym pierwszy z wymienio-
nych sposobéw zawodzi w zastosowaniu do
takich substancji, ktére sa same latwo w
wodzie rozpuszczalne (substancja latwo
rozpuszczalna nie zawsze jest substancja
szybko si¢ rozpuszczajaca), wytworzone
tym sposobem pastylki rozpuszczaja si¢ za-
tem w wodzie wytwarzajac przewaznie,
dzieki zawartej w nich zelatynie lub skro-
bi, zmetnienie, a za pomoca drugiego spo-
sobu otrzymuje si¢ pastylki, ktére szybko
traca swa latwosé rozpadamia sig, gdyz
proszek musujacy staje sie nieczynny pod-
czas lezenia wskutek samorzutnego. roz-
ktadu.

~ Przedmiot wynalazku niniejszego- sta-
nowi sposéb, za pomoca ktérego udaje sig



wytwarzaé pastylki, latwo rozpadajace sie
w wodzie i zawierajace zaledwie nieznacz-

n3 domieszke substancji obcej, a pomimo

to o wiele szybciej rozpadajace si¢ w wo-
dzie i przechodzace do roztworu, niz pa-
stylki wytworzone sposobami wyzej opi-
sanymi. Sposéb wedlug wynalazku niniej-
szego daje si¢ poza tym ze szczegdlnie do-
brym wynikiem zastosowaé do tatwo rozpu-
szczalnych w wodzie mas podstawowych
do wyrobu pastylek, dzieki czemu otrzy-
muje si¢ produkty, zdatne do dowolnie
dtugiego przechowywania.

Sposéb wedlug wynalazku niniejszego
polega na tym, ze grubiej lub drobniej spro-
szkowana substancje podstawowa do wy-
robu pastylek miesza si¢ z piana, t. j. z pia-
na, wytwarzang przez ubijanie wodnego
roztworu odpowiedniego srodka, dajacego
piang, cala masg suszy sig, po czym miele
na proszek gruboziarnisty, ktéry nastepnie
w zwykly sposéb stlacza si¢ ma pastylki.
Sposéb ten daje sie stosowaé do wszelkie-
go rodzaju substancji podstawowej do wy-
robu pastylek bez wzgledu na to, czy jest
ona sama latwo, czy tez trudno rozpusz-
czalna w wodzie lub w niej w ogéle sie nie
rozpuszcza, a takze bez wzgledu na to, czy
jest to substancja jednorodna, czy tez sta-
nowi mieszaning. Mieszanie sproszkowanej
substancji podstawowej do wyrobu pasty-
lek z piang nie powinno oczywiscie trwaé
ani zbyt dlugo, ani tez nie powinno by¢ tak
intensywne, azeby wskutek tego piana w
znaczniejszym stopniu opadta, Wystarcza
powolne dodawanie piany do masy podsta-
wowej, np. w mieszalniku., Stosunek ilosci
uzytej piany do ilosci substancji przerabia-
nej na pastylki jest rézny oraz zalezy od
rodzaju uzytych materialéw i za pomoca
odpowiednich préb moze byé¢ doprowadzo-
ny do pozadanej wartosci. Piana powinna
by¢ mozliwie delikatna (t. j. ztozona z mo-
zliwie drobnych pecherzykow), sztywna i
trwala. Mozna stosowaé pian¢ wszelkiego
rodzaju, a wi¢c piang z albuminy, zelatyny,

saponiny, glicy-rycyny, soli sodowej kwa-
su nukleinowego i t. d., ewentualnie z do-

~datkiem cukréw. Przy wyborze stosowa-

nych $rodkéw chemicznych nalezy oczy-
wiscie baczyé,” azeby mie mastapilo nieko-
rzystne dziatanie masy podstawowej do
wyrobu pastylek na piang pod wzgledem
chemicznym lub fizycznym. Tak np. pa-
stylki heksametyleno-tetraminy, wytworzo-
ne z piana zelatynowa, nie daja przezro-
czystych roztworéw wodnych, gdyz heksa-
metyleno - tetramina lIaczy si¢ z zelatyna
na zwiazek nierozpuszczalny. W tym
przypadku stosuje si¢ piane np. z saponi-
ny.

Mieszanine substancji przerabianej na
pastylki i piany uwalnia si¢ zaraz po wy-
tworzeniu od nadmiaru wody przez wy-
suszenie. Jezeli suszenie odbywa sie w
prézni, to nastepujace przy tym zwigksze-
nie si¢ drobnych pecherzykéw piany nada-
je znaczna porowato$é¢ masie, spiekajacej
si¢ podczas suszenia. Ten sam wynik moz-
na osiagnaé przez szybkie ogrzanie masy
do wyzszych temperatur (np. do 120°C) w
przypadku uzycia takich substancji (np.
soli kuchennej), ktérym temperatury te nie
szkodza, Pewna zawartosé wilgoci, zmie-
niajaca si¢ w zaleznosci od stosowanych
preparatéw, powinna byé w wielu przy-
padkach zachowana jeszcze po wysuszeniu,
aby zapewnié tatwa prace maszyn, stoso-
wanych do wytwarzania pastylek. Ponow-
ne zmielenie materiatu, otrzymanego w po-
staci kawalkéw porowatej masy, ktére sie
odbywa pomiedzy suszeniem a pastylko-
waniem, nie powinno byé posunigte zbyt
daleko, aby nie zniszczyé¢ wszystkich resz-
tek pecherzykéw piany. Na ogél wystarcza
zmielenie masy do wielkosci grysiku. Ci-
$nienie tloka, stuzacego do wytlaczania
pastylek, powinno byé przy tym mniejsze,
niz przy wytwarzaniu pastylek zwyklych.
Nalezy wziaé pod uwage, ze pastylki, wy-
tworzone sposobem wedlug wynalazku ni-
niejszego, majq znacznie wigksza (prawie

—



dwukirotnie) objetosé, niz pastylki normal-
ne.
Przyktad I. 10 kg sproszkowanego
chlorky sodowego miesza sie ostroZnie z
piana, wytworzona z 60 g bialej zelatyny
i 2 litréw wody, i nastepnie wilgotna mase
suszy si¢ mozliwie szybko w temperaturze
40°C, majlepiej pod cisnieniem zmniejszo-
nym. Sucha mase miele si¢ na proszek gru-
boziarnisty i stlacza na pastylki w zwykly
spos6b.

Przyklad II. Postepuje sie podobnie
jak w przykladzie I, z ta réznica, ze wilgot-
na mase suszy si¢ w temperaturze 120°C
pod ci$nieniem atmosferycznym w ciagu
1 — 2 godzin.

Przyktad III. 10 kg sproszkowanego
chlorowodorku chininy miesza sie ostroznie
z piana, wytworzona z 75 g biatego kleju
i 3 litréw wody, po czym wilgotng mase
suszy si¢ w temperaturze 40°C mozliwie
szybko, najlepiej pod ci$nieniem zmniej-
szonym. Mase te mastepnie miele sie na
gruboziamisty proszek, przesiewa i w zna-
ny sposéb sttacza na pastylki.

Przyktad IV. Z piang, wytworzona z
12 ¢ Guajaci-saponiny, 360 g tak zwanego
syropu kapilarnego (t. j. syropu cukrowego,
uzyskiwanego w drodze rozkladu skrobi i
sktadajacego si¢ gléwnie z dekstrozy), i
828 g wody destylowanej, miesza si¢ 10 g
heksametyleno-tetfaminy ~ sproszkowanej
i suszy w temperaturze okoto 40°C, najle-
piej pod ci$nieniem. zmniejszonym. Nastep-
nie sucha mase¢ miele sie na proszek grubo-
ziarnisty, przesiewa i w znany sposéb stla-
cza na pastylki.

Przyktad V. Btekitno zabarwiona mie-
szaning sproszkowana, wytworzong z 5 kg
tlenochlorku rteci, 2 kg dwuweglanu sodo-
wego i 3 kg chlorku sodowego, miesza sie
z ubitym na sztywna piane moztworem 40 g
suchej albuminy jaja, 600 ¢ syropu kapi-

larnego i 1,360 litra destylowanej wody 1
suszy w suszarce pod zwyklym ci$nieniem
atmosferycznym w temperaturze okoto
40°C. Nastepnie sucha mase¢ miele si¢ na
proszek gruboziarmisty, przesiewa i w zna-
ny sposéb stlacza ma pastylki.

Przyklad VI. 10 kg mialko sproszko-
wanego czystego siarczanu baru miesza si¢
dokladnie z 4 kg piany, wytworzonej z
2% -owego roztworu zelatyny, i suszy w
temperaturze 50 — 60°C. Z grubo zmielo-
nej suchej masy wytwarza si¢ pastylki o
wadze 2,5 g. Pastylki te, wprowadzone do
wody, rozpadaja si¢ w ciagu 30 — 50 se-
kund.

Przykitad VII. 10 kg weglanu magnezu
miesza si¢ dokladnie z 23 kg piany, wy-
tworzonej z 2% -owego roztworu zelatyny,
suszy w temperaturze 50 — 60°C, a naste-
pnie miele si¢ na gruboziarnisty proszek.
Proszek ten stlacza si¢ mastepnie w pastyl-
ki po 0,5 g pod normalnym cisnieniem pra-
sy do pastylek. Tak wytworzone pastylki,
wprowadzone do wody, rozpadaja sie w cia-
gu 15 — 25 sekund. :

Zastrzezenie patentowe.

Sposéb wytwarzania pastylek, latwo
rozpadajacych si¢ w wodzie, znamienny
tym, ze substancje, przeznaczona do prze-
rébki na pastylki, miesza si¢ w postaci
sproszkowanej z piana, wytworzona mie-
szanine suszy si¢, najlepiej ogrzewajac pod
zmniejszonym ci$nieniem, po czym otrzy- '
mana bardzo porowata mase miele sie na
gruboziarnisty proszek, ktéry nastepnie w
zwykly sposéb stlacza sie na pastylki.

FirmaE Merck.
Zastepca: M. Skrzypkowski,

rzecznik patentowy.
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