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Forma do wypiekn opletkéw wigilijngch i konsekracyjngch

Udzielono z mocg od dnia 12 kwietnia 1948 r.

Formy dotychczas stosowane do wypieku o- -

platkéw powszechnie uzywane, skladajg sie z dwu
nakladanych na siebie plyt ksztaltu prostokgtnego,
o wymiarach powierzchni wypieku, odpowiadaja-
cej wymiarom normalnego opatka wigilijnego, tj.
z jednej plyty goérnej i drugiej dolnej z odpowied-
nim wyzlobieniem. Oplatki, wypieczone ze 100 kg
pszennej maki, w najlepszym przypadku wazg 60
kg, czyli traci sie nieprodukcyjnie 40 'kg tejze maki.

Przyczyna,” z powodu ktérej wystepuje tak
wielka ‘strata ciasta, jest to, ze przy wypieku
oplatkow, przy zastosowaniu plyt o powierzchni
odpowiadajacej wymiarowi normalnego optlatka,

- ciasto wylane na plyte wycieka na zewnatrz for-

my pod naciskiem gdrnej plyty i tworzy kluske,
albo mokry obcinek, ktéry musi byé odpowied-
nio usuniety, gdyz obcinki te przy wypieku ule-
gaja zadymieniu i zakurzeniu, a przez to nie na-
daja sie do uzycia, najwyzej pasie sie nimi zy-
wy inwentarz tkury, krowy it.d.), co przedstawia
strate maki przy wypieku.

Wrysitki dokony\.w'ane w tym kierunku, aby
moéc nalaé na plyte tylko tyle ciasta, ile potrzeba
do wypieku, bez wyciekania jego na zewnatrz, nie

dawaly dodatniego wyniku, dopiero plyty o
zwigkszonej znacznie powierzchni wediug wyna—'
lazku usuwajg te niedogodno$¢ dzieki temu, ze
plyt'y te, posiadajac na wszystkie strony posze-
rzone brzegi, a zgodnie z tym wigksza powierzch-
ni¢ od powierzchni normalnego optatka wigilijrie-
go, uniemozliwiajg wyciekanie na zewnatrz nad-
miaru wlanego na plyte ciasta, ktére rozplaszcza
sie¢ pod naciskiem gornej ptyty w kierunku po-
szerzonych' bokéw.

Ciasto, wlane do -takiej formy, wypelnia jg
mniej lub wiecej dokladnie i przy wypiekaniu

“otrzymuje sie czysty, jak sam oplatek, produkt.

Po obcigciu tego oplatka, wedlug ustalonych
na powierzchni plyt kresek, do wymiaréw op-
latka wigilijnego, z pozostatych kawalkéw szer-
sze mogg by¢ pociete na komunikanty, a kawalki
waskie moga byé zebrane i zuZyte z korzyscia

-dla piekarza. .

Przy wypieku oplatkéw przy pomocy form
wedlug. wynalazku i. uzyciu 100 kg maki otrzy--
muje si¢ oplatkdw 90 kg, czyli traci sie niepro-
dukcyjnie tylko 10 kg pszennej maki, a zatem
uzyskuje sie 30% oszczedno$ci tejze maki.



Przy stosowaniu form dotychczas powszechnie
uzywanych jest wielkg niedogodno$cig jeszcze i
to, Ze lacznie z pieczeniem nierozerwalnie jest
zwigzane niezwloczne obcinanie wytworzonych
klusek lub mokrych brzegéw, albowiem oplatki,
_zdjete z formy, maja brzegi mokre, ktére muszg
byé natychmiast obcigte, gdyz inaczej polozone
obok sfebie zlepiajg sie mokrymi brzegami, a przy
ich rozrywaniu lamig sie, dajgc straty.

Zupelnie inaczej przedstawia sie¢ sprawa z wy-
piekiem przy pomocy formy wediug wynalazku,
gdyz w tym przypadku wypiekajacy oplatki nie
musi koniecznie zaraz wykonywaé obcinania, mo-
ze caly dzien piec je i sklada¢ do paczek bez
obawy ich uszkodzenia, a obcinanier moze by¢
dokonane w czasie dowolnym.

P.0.7.G '13 Oddz. w B-stoku — 50 zam,

Plyty wedlug wynalazku posiadajg romhowy
przekréj poprzeczny i podiuzny dla zmniejszenia
wagi poszczeg()lnych plyt, ktérych dluisze 1Ow-
nolegle boki rombu ograniczaja powierzchnig
czynng tej formy.

Zastrzezenie patentowe

Forma do wypieku optatkéw wigilijnych i kon-
sekracyjnych, znamienna tym, Ze jej ptyta dolna
i gérna posiada na wszystkie strony poszerzone
ponad norme brzegi, przy czym przekr6j poprzecz-
ny i podluzny obu tych ptyt ma ksztaitt rombu,
ktérego dluzsze boki réwnolegle ograniczajg po-
wierzchnie wypieku.

Jan Koszelski
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