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(57)摘要

本发明提供了一种速食炒米的包装方法，所

述炒米的加工配方如下：炒米，奶茶粉，牛肉干，

奶豆腐，奶皮，黄油渣子。本发明主要通过在纸杯

内封装有多种不同食材，不仅能够满足更多消费

者的需求，同时也能够填充市场空白。
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1.一种速食炒米的包装方法，其特征在于，所述炒米的加工配方如下：炒米，奶茶粉，牛

肉干，奶豆腐，奶皮，黄油渣子。

2.根据权利要求1所述的一种速食炒米的包装方法，其特征在于，所述炒米配方的各组

分含量比为40炒米:20奶茶粉:5牛肉干:5奶豆腐:5奶皮:5黄油渣子。

3.根据权利要求1所述的一种速食炒米的包装方法，其特征在于，所述炒米加工工艺如

下：

S01：逐一称取过量的炒米，奶茶粉，牛肉干，奶豆腐，奶皮，黄油渣子，备用；

S02：将称取的过量的炒米独立包装；

S03：将称取的过量的奶茶粉独立包装；

S04：将称取的过量的牛肉干进行风干，风干之后加入到油炸机内油炸，再利用切碎机

均匀切碎成块状结构，在将块状的牛肉干进行独立包装；

S05：将称取的过量的奶豆腐进行均匀切条，均匀切条之后进行风干，再将风干后的奶

豆腐进行独立包装；

S06：将称取的过量的奶皮进行风干，风干之后再利用切碎机进行切块处理，在将块状

的奶皮进行独立包装；

S07：将称取的过量的黄油渣子进行风干，风干之后进行独立包装；

S08：将步骤S02-S07独立包装的食品袋分别封装到纸杯内，在利用热膜机将纸杯封口

即可。
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一种速食炒米的包装方法

技术领域

[0001] 本发明主要涉及食品包装的技术领域，具体涉及一种速食炒米的加工方法。

背景技术

[0002] 在现有的社会压力下，速食品成为了年轻一代人的主流食物，为应对日益加快的

工作环境，速食食品成为了年轻一代人的选择，而在多样的速食品中，速食炒米一直是被忽

略的一个重点，在现有的速食炒米包装中，都是直接将炒米打包封袋，这种速食炒米，口味

一般，市场上目前也未见有优越的炒米包装，从而未能够满足更多不同的消费者需求，故

此，需要研制一种全新的速食炒米包装，以此满足更多消费者的需求，填充市场的空白。

发明内容

[0003] 本发明提供了一种速食炒米的加工方法，用以解决上述背景技术中提出的技术问

题。

[0004] 本发明解决上述技术问题采用的技术方案为：

一种速食炒米的包装方法，所述炒米的加工配方如下：炒米，奶茶粉，牛肉干，奶豆腐，

奶皮，黄油渣子。

[0005] 进一步的，所述炒米配方的各组分含量比为40炒米:20奶茶粉:5牛肉干:5奶豆腐:

5奶皮:5黄油渣子。

[0006] 进一步的，所述炒米加工工艺如下：

S01：逐一称取过量的炒米，奶茶粉，牛肉干，奶豆腐，奶皮，黄油渣子，备用；

S02：将称取的过量的炒米独立包装；

S03：将称取的过量的奶茶粉独立包装；

S04：将称取的过量的牛肉干进行风干，风干之后加入到油炸机内油炸，再利用切碎机

均匀切碎成块状结构，在将块状的牛肉干进行独立包装；

S05：将称取的过量的奶豆腐进行均匀切条，均匀切条之后进行风干，再将风干后的奶

豆腐进行独立包装；

S06：将称取的过量的奶皮进行风干，风干之后再利用切碎机进行切块处理，在将块状

的奶皮进行独立包装；

S07：将称取的过量的黄油渣子进行风干，风干之后进行独立包装；

S08：将步骤S02-S07独立包装的食品袋分别封装到纸杯内，在利用热膜机将纸杯封口

即可。

[0007] 与现有技术相比，本发明的有益效果为：本发明主要通过在纸杯内封装有多种不

同食材，不仅能够满足更多  消费者的需求，同时也能够填充市场空白。

具体实施方式

[0008] 实施例1
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S01：逐一称取过量的炒米，奶茶粉，牛肉干，奶豆腐，奶皮，黄油渣子，备用；

S02：称取40g炒米独立包装；

S03：称取20g奶茶粉独立包装；

S04：将称取的过量的牛肉干进行风干，风干之后加入到油炸机内油炸，再利用切碎机

均匀切碎成块状结构，在称取5g块状的牛肉干进行独立包装；

S05：将称取的过量的奶豆腐进行均匀切条，均匀切条之后进行风干，在称取5g风干后

的奶豆腐进行独立包装；

S06：将称取的过量的奶皮进行风干，风干之后再利用切碎机进行切块处理，在将称取

5g块状的奶皮进行独立包装；

S07：将称取的过量的黄油渣子进行风干，在称取5g风干之后的黄油渣子进行独立包

装；

S08：将步骤S02-S07独立包装的食品袋分别封装到纸杯内，在利用热膜机将纸杯封口

即可。

[0009] 实施例2

S01：逐一称取过量的茶，奶粉，炒米，奶豆腐，盐，备用；

S02：称取2g汗德茶独立包装；

S03：称取20g蒙古国奶粉粉独立包装；

S04：称取40g炒米独立包装；

S05：将称取的过量的牛肉干进行风干，风干之后加入到油炸机内油炸，再利用切碎机

均匀切碎成块状结构，在称取5g块状的牛肉干进行独立包装；

S06：将称取的过量的奶皮进行风干，风干之后再利用切碎机进行切块处理，在将称取

5g块状的奶皮进行独立包装；

S07:称取2盐独立包装；

S08：将步骤S02-S07独立包装的食品袋分别封装到纸杯内，在利用热膜机将纸杯封口

即可。

[0010] 以上显示和描述了本发明的基本原理和主要特征和本发明的优点。本行业的技术 

人员应该了解，本发明不受上述实施例的限制，上述实施例和说明书中描述的只是说明本 

发明的原理，在不脱离本发明精神和范围的前提下，本发明还会有各种变化和改进，这些变 

化和改进都落入要求保护的本发明范围内。本发明要求保护范围由所附的权利要求书及其

等效物界定。
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