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CZ 9965 Ul

Kofenici smés pro vyrobu punce

Oblast techniky

Technické feSeni se tyka kofenici smési s obsahem cukru pro vyrobu horkého aromatického
vinného népoje, znamého pod ndzvem punc.

Dosavadni stav techniky

V soudasné dobé jako jedina naplii nalevovych sacki jsou pouzivany ¢ajové smési. Na druhé
strané jsou nékteré druhy potravin, jako napiiklad ryZe, baleny do varnych sacki. Nalevové &i
varné sacky se smési kofeni uréené k ochuceni nebo aromatizaci ndpoji spafenim a vyluhem
nebo kratkym varem nejsou znamy.

Ukolem technického feSeni je vytvorit smés k naplnéni do propustného sacku, ktera by slouzila
po spafeni a vyluhu nebo kratkém varu k ochuceni vinného punce.

Podstata technického feseni

Uvedeny ukol spliluje kofenici smé&s s pfidavkem cukru, pro naplnéni do nélevového sacku
k vyrob& aromatického alkoholického napoje na bazi vina, jejiZ podstata spoliva v tom, Ze
zékladni porce o hmotnosti 0,002 kg obsahuje 0,00050 kg az 0,00150 kg mleté pomerancové
ktry, 0,00010 az 0,00035 kg mletého badyanu, 0,00005 az 0,00045 kg mletého hfebiCku a cukr
jako doplné&k do celkové hmotnosti 0,002 kg.

Vyhodou je jednoduché pouziti smé&si spafenim a vyluhem nebo kritkym varem nalevového
sa¢ku. Hlavnim uéinkem je v8ak chutové vyladéni smési vlivem sloZeni a poméri jednotlivych
slozek smési.

Jako nejvyhodné&jsi doplngk cukru pro vinny puné je dextréza, nebot pfirozenym zpisobem
dopliiuje cukernou slozku hroznového vina.

Je jasné, Ze mohou byt pouZity nalevové sacky rizné velikosti, aby bylo mozné do jednoho sacku
naplnit smés v nékolikanasobku zakladni porce.

Chut'ov& nejvhodngjsi, zejména pro puné z kvalitniho vina bez pfidavku vody, je smés 0,001 kg
mleté pomerandové kiry, 0,00025 kg mletého badyanu, 0,00015 kg mletého hiebicku a cukru
doplnéného do celkové hmotnosti 0,002 kg.

Ptiklad provedeni technického feSeni

Jako ptiklad vhodného sloZeni smési uréené zejména pro vyrobu horkého punte z kvalitniho
hroznového vina lze uvést naplii pro nalevovy sagek o jedné porci. Jedna porce kofenici smési je
urdena piiblizné pro 200 ml vina z hrozni. Tato porce pak obsahuje 0,001 kg mleté pomerancové
kiry, 0,00025 kg mletého badyanu, 0,00015 kg mletého hiebicku a dextrézu k doplnéni do
celkové hmotnosti 0,002 kg smési.

Tato smés miZe byt pouZita k ochuceni vina bez p¥idavku vody, je v8ak moZné nejprve piipravit
pund&ovy roztok spafenim nebo kratkym varem ve vodg, a timto roztokem ochutit horké vino.

Obvykle je vhodné, zejména u suchych vin, do hotového punde ptidat je$té¢ malé mnozstvi cukru.

Uvedené sloZeni neni jedinym moZnym sloZenim smési. Podstatnd je pfitomnost jednotlivych
slozek, jejich vzajemny pomér se viak miZe pon&kud lisit, zejména s ohledem na riiznou kvalitu
a aromati¢nost kofeni pochizejiciho z riznych lokalit. Proto pro jednu porci o hmotnosti
0,002 kg mize byt krom& cukru pouzito 0,00050 az 0,00150 kg mleté pomeranové kiry,
0,00010 az 0,00035 kg mletého badyanu, 0,00005 az 0,00045 kg mletého hiebicku.
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Primyslova vyuZitelnost

Smés podle technického fedeni v nilevovém nebo varném séku miZe byt primyslové vyrabéna,
s urenim pro malospotiebitele do prodejni sit&, i pro velkospotiebitele, jako restaurace, vinarny
a podobné.

NAROKY NA OCHRANU

1. Kofenici smés s pfidavkem cukru v nalevovém satku pro vyrobu aromatického alkoho-
lického napoje na bazi vina, vyznadujici se tim, Ze zdkladni porce o hmotnosti
0,002 kg obsahuje:

0,00050 az 0,00150 kg mleté pomeranové kiry,
0,00010 az 0,00035 kg mletého badyénu,
0,00005 az 0,00045 kg mletého hiebicku,
dopln&k cukru do celkové hmotnosti 0,002 kg.

2. Kofenici smes podle niroku 1, vyznadujici se tim, Ze jako cukr je pouZita
dextroza.

3. Kofenici smés podle niroku 1, vyznaéujici se tim, Ze jeden nilevovy sidek
obsahuje nasobek zakladni porce smési.

4. Kofenici smés podle niroku 2, vyznadujici se tim, Ze jeden nalevovy sadek
obsahuje:

0,001 kg mleté pomeranéové kiiry,

0,00025 kg mletého badyanu,

0,00015 kg mletého hiebitku,

dopln&k cukru do celkové hmotnosti 0,002 kg.

Konec dokumentu
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