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SAMMENDRAG 45310'83

Fremgangsmade til at konservere ved delvis dehydrering,
finhakning, blanding med vegetabilsk olie i en procentsats,
der varierer i overensstemmelse med den ¢nskede tathed
samtidig med indirekte sterilisering ved hjalp af en dobbelt-
t@tnet veg. Alle disse operationer udfgres under et luft-
vakuum for beskyttelse og opsamling af essenser og gasformi-
ge aromastoffer, idet alle operationerne indbyrdes er for-
bundet ved hjzlp af en tatnet kanal. Den navnte rakkefglge af
trinene begynder med en aktiv neddypning, vridning med lav
opsamling, tg¢rring ved konstant temperatur, opsamling af
essenserne via en kondensator til et vakuumpumpe-batteri.

En kanal (13) forbundet til en anden pumpe leder den atmos-
feriske luft til omgivelserne, beskytter materialets trans-
port og hakning op til blanderens (24) beholder, over hvil-
ken olien forvarmes og gennem (21) strgmmer ind og blandes
ved (24) til réstof. Tilberednings—smagsstofferne opsamles




gennem en kondensator ved (22), temperaturen opretholdes ved
(18), og kanalen (32) forhindrer varmechok under konditio-
neringen (31).
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