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Sposéb ofrzymywania wycigqgu aromatycznych skladnikéw kwiatu réiy,
nadajgcego sie do celéw spoiywczych

Patent trwa od dnia 17 lipca 1958 r.

Wynalazek dotyczy sposobu otrzymywania
wyciggu aromatycznych sktadnikéw kwiatu ré-
zy, nadajgcego sie do celéw spozywcezych.

Znane sg sposoby otfrzymywania wyciagéw
aromatycznych skitadnikéw kiviatu rézy na dro-
dze destylacji z parg wodng, przez ekstrakcje
ttuszczem albo ekstrakcje rozpuszczalnikiem.
Z wyciggow tych otrzymuje sie olejki nadajgce
sie do celéw perfumeryjnych. W pewnych przy-
padkach olejki te lub wyciggi stosowano do ce-
16w spozywczych, jednakze okazalo sie, ze acz-
kolwiek madaja ome produktom spozywczym
przyjemny aromat, to jednak pogarszaja smak
tych produktow.

Stwierdzono, ze na pogorszenie smaku wply-
wa obecnos§¢ substancji niearomatycznych, kto-
re wraz ze skladnikemi aromatycznymi prze-
chodza do wyciaggéow wytwarzanych znanymi
dotychczas sposobami.

Spos6b wedlug wynalazku umozliwia obrzy—
manie z kwiatu roézy wyciaggu sktadnikéw aro-
matycznych, wolnego od substancji ubocznych

psujacych smak wyciagéw dotychczas znanych.

Stwierdzono, ze jesli ptatki rézy przed pod-
daniem ich ekstrakcji za pomoca alkoholu, ro-
zetrze¢ dokladnie z,cukrem, otrzymang papke
pozostawi¢ na pewien okres czasu w spokoju
i nastepnie poddaé¢ jg ekstrakcji alkoholem,
wowcezas ofrzymuje sie wyciag posiadajacy nie
tylko lepsze wlasciwosci aromatyczne ale réw-
niez wybitnie lepsze wlasciwosci smakowe ani-
zeli wyciag ofrzymany wprost z kwiatéow rozy
sposobami dotychczas znanymi.

Nalezy przypuszczat, ze w wyniku obrébki
platkéw rézy z cukrem zachodzy procesy che-
miczne polegajgce na selektywnym wigzaniu
pewnych skiadnikéw, ktére dotychczas wplywa-
Iy ujemnie na zapach, a zwlaszcza smak otrzy-
mywanych wyciggow.

Wediug wynalazku platki rézy roaciera sie
w dowolnych znanych urzgdzeniach, najkorzyst-
niej w miynkach-wilkach z cukrem, wzietym
w stosunku okolo 7 czeSci wagowych cukru mna
3 czesci wagowe platkéw rozy. W wyniku obréb-
ki na milynku otrzymuje si¢ jednorodng mase
o konsystencji gestej pasty, ktéra w odpowied-



nich naczymiach pozostawia sie w spokoju
w temperaturze ponizej 150C, na okres co naj-
mniej 1 miesigca, najkorzysiniej na okres okio-
o 3 miesiecy. Po uptywie tego czasu mase te
poddaje sig¢ ekstrakcji za pomoca wodnego roz-
tworu alkoholu, najkorzystniej okolo 50°-wego
przez czas okoto 2 tygodni i odsgcza. Otrzy-
many przesacz stanowi pozadany wyciag, z kto-
rego przez rozcieniczenie wodg otrzymuje sie
likier lub alkoholowe napoje typu Aperitif, do-
bierajac w tym ostatnim przypadku odpowiedni
sktad dodatkiem kwaséw organicznych, sokiem
owocowym itd.

Napoje te mozna konsumowaé zaraz, lepiej
jednakze po upitywie 2 tygodni.

Zastrzezenie patentowe

Sposéb otrzymywania wyciagu aromatycznych
sktadnikéw kwiatu r6zy, nadajgcego sie do ce-
16w spozywcezych, znamienny tym, ze platki ré-
zy rozciera sie z cukrem, najkorzystniej wzigtym
w stosunku 7 czeéci wagowych cukru na 3 cze-
sci wagowe ptatkéw roézy, na jednorodng mase,
ktéra pozostawia si¢ w spokoju na okres co
najmniej 1 miesigca, po czym poddaje sie ja
ekstmakcji za pomocg wodnego roztworu alko-
holu, najkorzystniej okoto 50%0-wego przez okres
czasu okolo 2 tygodni i odsgcza.
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