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Sposob prowadzenia biosyntezy nizyny
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Antybiotyk nizyna, wytwarzana przez niektére
szczepy z gatunku Streptococcus lactis, jest stoso-
wana do przeciwdzialania szkodliwym fermen-
tacjom w konserwowanych produktach spozyw-
czych.

Dotychczasowy spos6b prowadzenia biosyntezy
nizyny polega na dodawaniu do poiywki z mleka
pelnego lub odtluszczonego, ewentualnie regene-
rowanego z mleka zageszczonego lub z mleka w
proszku hodowli szczep6w nizynotwérczych i pro-
wadzeniu fermentacji w ciggu 18-24 godzin w
temperaturze 25—30°C.

W celu podwyzszenia zawarto§ci nizyny w po-
zywce mozna przediuzyé okres biosyntezy przez
neutralizacje fermentujgcej hodowli zwigzkami
zasadowymi. Po zakofczeniu fermentacji z po-
zywki wydziela sie substancje czynng na drodze
chemicznej az do uzyskania preparatu o wyma-
ganym stezeniu. Znane sg takze sposoby prowa-
dzenia biosyntezy nizyny na Iboiywkach, ktore
stanowig produkty hydrolizy mleka wywotanej
dzialaniem papainy, trypsyny lub pepsyny, albo
w roztworach o okre§lonym skladzie glikozy, pep-
toné6w, soli mineralnych, witamin lub na pozyw-
ce z samej serwatki doprowadzonej do wartoSci
pH okoto 7.

Spos6b wediug wynalazku umozliwia przepro-
wadzanie biosyntezy nizyny na pozywce, zapew-
niajgcej wysokg wydajno§é tego
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przy czym jest ekonomicznie korzystniejszy od
metod dotychczas stosowanych.

Sposobem wedlug wynalazku szczepy nizyno-
twoércze hoduje sie na pozywce z serwatki uzys-
kiwanej przy produkcji kazeiny, seréw lub twarogu
z dodatkiem 20—400/, objetoSciowych hydrelizatu
pepsynowego hodowli w mleku paciorkowcéw =z
grupy serologicznej N lub innych bakterii fer-
mentacji mlekowej i (lub) z dodatkiem 2,59, wa-
gowych syropu ziemniaczanego lub glikozy. Ser-
watke przed wprowadzeniem do niej dodatkéw
zobojetnia sie weglanami lub wodorotlenkami me-
tali jedno — lub dwuwarto$ciowych do pH okolo
7, po czym pasteryzuje w temperaturze 95°C w
ciggu 30 minut z ewentualnym dodatkiem syropu
ziemniaczanego lub glikozy. Hydrolizat paciorkow-
céw poddaje sie oddzielnie pasteryzacji i wprowa-
dza sie nastepnie do uprzednio spasteryzowanej
serwatki.

Jako dodatki do pozywki opartej na serwatce
mozna réwniez stosowaé hydrolizaty uzyskane z
kazeiny lub albuminy.

Spos6b wedlug wynalazku objasniajg ponizsze
przykiady.

Przyktad I. 770 ml serwatki zneutralizowano
109/ NaOH do wartosci pH okoto 7 i dodanc okoto
19 gramé6w syropu ziemniaczanego, spasteryzowano
w temperaturze 95°C w ciggu 30 minut, po czym
po obniigniu):_te_mperatury do okolo 30°C zaszcze-
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piono 3%, hodowli szczepéw nizynotwérczych u-
trzymujgc cato$é przez 18 godzin w temperaturze
28—30°C. Poczawszy od 5-tej godziny fermentacji
neutralizowano hodowle 20 procentowym roztwo-
rem NaOH doprowadzajgc co godzine pH do war-
toSci 6,5. Po 18 godzinach fermentacji zawartosé
nizyny w pozywce neutralizowanej wynosila 2.650
j/ml, a w pozywce nieneutralizowanej okolo
400j/ml.

Przyklad II. Do 590 ml serwatki, zneutrali-
gv&ga’qej i spasteryzowanej jak w przykladzie I, do-
gano#180 ml hydrolizowanej pepsyng hodowli w
mleku paciorkowcéw z grupy serologicznej N, paste-
ryzowanej mzeLm minut w temperaturze 80°C i
zaszezepiono ct’ws{'!% procentowym dodatkiem ho-
déwli szczepbéw mzynotwérczych postepujac w dal-
siym c1agu jak w przykladme I. Po 18 godzinach
fermentacjl zawartoéc nizyny w pozywce neutra-
lizowanej - w-ynoslla okolo 3.200 j/ml, a w hodowli
nieneutralizowanej okoto 650 j/ml.

Przyktad III. Do 590 ml. serwatki z dodat-
kiem syropu ziemniaczanego przygotowanej jak w
przyktadzie I dodano w temperaturze oknto 30°C
180 ml hydrolizowanej pepsyna hodowli w mleku
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paciorkowcé4w z grupy serologicznej N uprzednio
spasteryzowanej przez 10 minut w temperaturze
80°C i tak uzyskane podloze zaszczepiono 3 procen-
tami hodowli szczepdéw nizynotworczych postepujgc
w dalszym ciggu jak w przyktadzie I. Po 18 godzi-
nach fermentacji zawarto§¢é nizyny w pozywce
neutralizowanej wynosila okolo 4.260 j/ml a w
pozywce nieneutralizowanej okoto 800 j/ml.

Prowadzac proces w znany spos6b wylgcznie na
pozywce z serwatki uzyskuje sie nizyne z duzo
nizszag wydajno§cia a mianowicie w pozywce neu-
tralizowanej 1860 j/ml, a w pozywce nieneutrali-
zowanej okoto 250 j/ml.

Zastrzezenie patentowe

Spos6b prowadzenia biosyntezy nizyny, zna-
mienny tym, Ze szczepy nizynotwoércze hoduje sie
na zobojetnionej i spasteryzowanej pozywce z ser-
watki z dodatkiem 20—409/, objetoSciowych hydro-
lizowanej hodowli w mleku paciorkowcéw z gru-
py serologicznej N lub innych bakterii fermentacji
mlekowej i (lub) z dodatkiem 2—5% wagowych
syropu ziemniaczanego wzglednie glikozy.
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