CZ 5896 Ul

UZITNY VZOR

(19) (21) &fslo ptthlasky: 6325-97
CESKA (22) Pfthldseno: 24. 02. 97
REPUBLIKA

(47) Zapsdno: 25. 03, 97

[}
RN ¥

03

URAD
PRUMYSLOVEHO
VLASTNICTV]

(11) &islo dokumentu:

5896

(13) Druh dokumentu: Ul

(51) Int. 1.8
A21D 2/36
A23L 1/064

(73) Mayjitel:
SCHLIMBACH Jii{ Ing., Olomouc, CZ;

(72) Ptvodce:
Schlimbach Jif{ Ing., Olomouc, CZ;
(74) Zastupce:
Soukup Petr Ing., Svédska 3, Olomouc,
77200;

(54) Nazev u¥itného vzoru:
Tésto, zejména pro oplatkové ovocné rezy



CZ 5896 Ul

Tésto, zejména pro oplatkové ovocné rezy

Oblast techniky

Technické reSeni se tyka slozZeni tésta, zejména pro oplatko-
vé ovocné rezy.

Dosavadni stav techniky

Je znama rada sloZeni vyrabénych potravin na bazi smési obi-
lovin a vyZivové hodnotnych pochutin s ruznou nutriéni hodnotou,
napfiklad typu potravin Musli, jejichz zdkladem jsou vétsSinou ce-
redlni materialy, predevs$im obilné klic¢ky nebo pSenic¢né ¢i ovesné
vlo&ky, rQzné tvarované a stmelené ruznymi pojivy. Prikladem typu
téchto potravin jsou nap¥. smési dle patenti CH 619353,
GB 1588562 nebo DE 3401682. Nevyhodou téchto potravin na bazi ce-
realii je jejich pomérné obtiZnd vyroba vzhledem k jejich Spatné
soudrznosti, coZ vyzaduje 3jejich tepelnou Gpravu, zpusobujici
ztradtu &asti biologicky aktivnich latek.

Vynalez dle patentu CS 275844 pak re$i sloZeni smési na bazi
pSeniénych kliékd upravenych extruzi, obilnych vlocek, suseného
ovoce, alginadtového Zelé, pojidel a cukrarské polevy. Tato smés
ma vysokou vyZivnou hodnotu s mnoZstvim denné potfebnych biolo-
gicky uUéinnych latek, jako jsou bilkoviny, vlakniny, vitaminy
a stopové prvky, ale chutové nevyhovuje vSem vrstvam spotrfebite-
14, zejména pak détem.

Podstata technického reseni

Uvedené nedostatky znamych potravina¥skych vyrobku ¢i pochu-
tin Ffesi do znaéné miry tésto, zejména pro oplatkové ovocné rezy,
na bazi stmelené smési celého a rozemletého upraveneého ovoce
a vyzivové hodnotnych potravindfskych prisad, napfiklad semen
a/nebo upravenych obilovin a/nebo orechl, a jeho podstata spociva
v tom, Ze smés obsahuje 35 aZ 65 hmotnostnich % rozemletych kom-
ponentl a 15 a2 35 hmotnostnich % celych ¢asti upraveného ovoce
a vyzivové hodnotnych potravindfskych pfisad, 3 aZ 8 hmotnost-
nich % Skrobovych sloZek, 2 aZ 22 hmotnostnich % sladidel a 4 aZ
10 hmotnostnich % tukovych sloZek a 0,01 aZ 1 hmotnostnich %
emulgatoru.

Ve vyhodném provedeni jsou sladidla tvorena smési 2 az 7
hmotnostnich % medu a 5 aZz 15 hmotnostnich % cukerné sloZky, na-
priklad glukosy nebo glukosového sirupu nebo maltodextrinu nebo
invertniho cukru, pricemZ potravinafské prisady jsou tvoreny bud
jednotlivé a nebo ve smési pouZitymi extrudovanym obilim, burizo-
ny, pSeniénymi vloékami, lnénym nebo sezamovym seminkem, semeny
dyné nebo slunedénic a aromaty, napriklad skofici.

Svym sloZenim pak uvedené tésto pro oplatkové ovocné rezy
vypliuje oblast mezi ceredlnimi vyrobky typu Musli a klasickymi
oplatky a &okoladovymi vyrobky jako takovymi.
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Priklady provedeni technického reseni

Priklad 1 - Tésto pro fikovy oplatkovy ovocny rez

- rozemleté: suSend jablka ........ 10 % hmotn.
fiky ceveeneneans <.« 30 % hmotn.
YoZinkKy coveeeeeesees 15 % hmotn.
dynové seminko ...... 3 % hmotn..... 58 %
- celé: sezamovd seminka .... 3 % hmotn.
burizony ...¢¢ecce0e.n 1 % hmotn
psenicéné vloéky ..... 8 % hmotn
1néné seminko ...... . 3 % hmotn.
) sultdnky ......¢¢.... 4 % hmotn..... 19 %
- spoj:hmota: med ......ccciieevue.. 3 % hmotn.
glukosovy sirup ..... 9 % hmotn.
kukufiény sSkrob ..... 4,5 % hmot.... 16,5 %
- pojivo: tuk slune¢nicovy .... 6 % hmotn.
lecitin ........ eeees 0,5 % hmot..... 6,5 %
celkem: 100 % hmotn.
Priklad 2 - Tésto pro jableény oplatkovy ovocny rez
~ rozemleté: suSend jablka ....... 21,5 % hmotn.
YoZinky .eeceececocas 30 % hmotn.
sluneé¢nic. seminko .. 6 % hmotn.
skofice .....0.... .-+« 1 % hmotn.
\ dynové seminko ...... 4 % hmotn.... 62,5 %
- celé: rozinky ...... ceseenn 5 % hmotn.
: burizony ....¢ic000.. 1 % hmotn.
psSenic¢éné vloéky ..... 6 % hmotn.
jableény sirup ..... . 3 % hmotn.
jableéné aroma ...... 1 % hmotn.... 16 %
- spoj.hmota: med .........c0c000.. 3 % hmotn.
glukosovy sirup ..... 9 % hmotn.
kukufiény skrob eee+ 3 % hmotn.... 15 %
- pojivo: tuk sluneénicovy .... 6 % hmotn.
lecitin ....cv0enn eee 0,5 % hmotn... 6,5 %
celkem: 100 % hmotn.
Priklad 3 - Tésto pro oriskovy oplatkovy ovocny rez
- rozemleté: orisSky ........¢..... 30 % hmotn.
rozinky .......c..... 20 % hmotn.
sluneé¢nic. seminko .. 5 % hmotn.... 55 %
- celé: rozinky ....... cocene 5 % hmotn.
burizony .......... . 1 % hmotn.
pSeniéné vlocéky ..... 4 % hmotn.
sezam.seminko ....... 3 % hmotn.
1néné seminko S, 4,5 % hmotn.. 17,5 %
- spoj.hmota: med ........... cesenn 4 % hmotn.
invertni cukr ....... 6 % hmotn.
glukosovy sirup ..... 6 % hmotn.
kukuriény skrob ..... 5 % hmotn.... 21 %
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- pojiveo: tuk sluneénicovy .... 6 % hmotn.
lecitin teeeeeseenes 0,5 % hmotn... 6,5 %
celkem: 100 % hmotn.

Pri vyrobé ovocnych rezl se zakladni smés navadZeného. susené-
ho ovoce, prfipadné sluneé¢nicového a dynového semene Ci raznych
druhli orechli, rozemele na mlecim zarizeni, ¢imZ vznikne zakladni
tésto rezu. K tomuto téstu se pak pridavaji dle zvolené receptury
dalsi komponenty, jako nap¥. lnéné seminko, sezamové seminko, ro-
zinky a burizony. Vznikla hmota se hnéte na hnétac¢i za pridavani
jednak spojovaci hmoty na bazi glukosového sirupu s pridavky
napf¥. jabledného sirupu, medu, kukufiéného sSkrobu ¢i invertniho
cukru, a jednak vlastniho pojiva, napf. smési raznych tukua
s emulgatorem, napf. lecitinem. Vzniklad smés se premisti do lisu
na technologické llnce, kde se z néj vylisuje nepretrZity koberec
o predem zadané tloustce a Sifce. Tento koberec se uloZi na spod-
ni oplatek a na jeho horni stranu se pr¥iloZi a pritlac¢i horni op-
latek. Takto pripravenia hmota je vedena na podélné krdjeci zafi-
zeni a poté na gilotynu, Kkde se nasekd na na jednotlivé rfezy,
které pokraduji v lince na balici zarizeni, kde jsou zafoliovany
a nasledné ulozeny do kartonovych pfepravnich obalu.

Popsané receptury nejsou jedinymi moznym1 pfiklady sloZeni
a provedeni tésta pro ovocné rezy, ale ovocna napln muZe byt kro-
mé vyjmenovanych prikladi tvofena rlznymi druhy lesniho, zahrad-
niho &i tropického ovoce a ofechl, napf. Svestkami, merurnkami,
hruékami, banany, mandlemi, broskvemi, kivi, malinami, rybizem,
kokosem, jahodami &i jinymi zahradnimi nebo lesnimi smésmi. Rov-
néz tak miZe byt variantné mezi oplatky a ovocné tésto vloZena
poleva, napr. dokoladdova &i jogurtova. Tato poleva pak miZe bYt
na vnéjsi ploSe oplatkid a muZe byt posypdna seminkovou nebo oris-
kovou drti ruzného slozeni.

NAROKY NA OCHRANTU

1. Tésto, =zejména pro oplatkové ovocné ~rezy, na bdazi stmelené
smési celého a rozemletého upraveného ovoce a vyZivové hodnot-
nych potravindrskych prisad, naprlklad semen a/nebo upravenych
obilovin a/nebo orechu, vyznac¢cujici s e t im,
Ze smés obsahuje 35 aZ 65 hmotnostnich % rozemletych komponen-
ti a 15 az 35 hmotnostnich % celych ¢asti upraveneho ovoce
a vyzivové hodnotnych potrav1narskych p¥isad, 3 aZ 8 hmotnost-
nich % sSkrobovych sloZek, 2 aZ 22 hmotnostnich % sladidel
a 4 aZ 10 hmotnostnich % tukovych slozZek a 0,01 aZz 1 hmot-

nostnich % emulgatoru.

2. Tésto podle ndroku 1, vyznadc¢ujici se tim,
e sladidla jsou tvorena smési 2 aZ 7 hmotnostnich % medu
a 5 aZz 15 hmotnostnich % cukerné sloZky, napriklad glukosy ne-
bo glukosového sirupu nebo maltodextrinu nebo invertniho cuk-

ru.
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Tésto podle naroku 1, vy znac¢uijici s e tim,
Ze potravindrské prisady jsou tvoreny bud jednotlivé a nebo ve
smési pouZitym extrudovanym obilim, burizony, psSeniénymi vloé&-
kami, lnénym nebo sezamovym seminkem, semeny dyné nebo sluneé-
nic a aromaty, nap¥iklad skorici.
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