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DESCRIPCION

Salsa vegana para alimentacion

OBJETO DE LA INVENCION

La invencion, tal y como el titulo de la presente memoria descriptiva establece,
una salsa vegana para alimentacion, que trata de una innovacion que dentro de

las técnicas actuales aporta ventajas desconocidas hasta ahora.

La salsa vegana permitirda acompafar diferentes platos, como por ejemplo los
platos de pasta con una salsa sabrosa que no contiene alimentos provenientes de
los animales como los lacteos o los huevos. Se concibe por lo tanto como un

sustituto de la tradicional salsa carbonara.

SECTOR DE LA TECNICA

Por lo tanto, esta invencion se circunscribe en el ambito de la elaboracidon de
salsas utilizadas en alimentacidén, mas concretamente dentro del ambito de salsas

para veganos.

ESTADO DE LA TECNICA

En la actualidad cada vez hay un mayor porcentaje de personas que deciden
practicar una alimentacién vegana, lo que implica que no comen alimentos

provenientes de los animales, como la carne, los lacteos y los huevos.

Una de las salsas utilizadas habitualmente para acompanfar la pasta, o las pizzas
es la salsa carbonara. La receta tradicional de esta salsa carbonara contiene

lacteos y huevos. Por eso, las personas veganas no pueden consumirla.

Con el objetivo, por lo tanto, de proveer a las personas veganas de una salsa con

sabor semejante a la salsa carbonara se presenta la presente invencién.
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Se desconoce la existencia de ninguna salsa o alimento con los mismos

componentes que la invencion que aqui se presenta.

DESCRIPCION DE LA INVENCION

Es objeto de la presente invencién la creacion de una salsa vegana para
alimentacién que aporta una innovacion notable dentro de su campo de aplicacién
enel estado de la técnica actual, estando los detalles caracterizadores que lo hacen
posible convenientemente recogidos en las reivindicaciones finales que

acompanan la presente descripcion.

La salsa vegana para alimentacién puede ser utilizada como acompafamiento de
diferentes platos, como la pasta, pudiendo ser consumida por personas veganas y
asemejandose su sabor a la tradicional salsa carbonara que no puede ser

consumida por personas veganas.

Para ello la salsa vegana comprende agua, anacardos crudos, hierbas provenzales,
levadura, pimienta negra, analogo vegano de bacon a base de proteinas de

guisante, aceite y sal.

EXPLICACION DE LAS FIGURAS

No es necesaria la inclusidn de figuras para la correcta comprension de la presente

invencion.

REALIZACION PREFERENTE DE LA INVENCION

Es objeto de la presente invencidn una salsa vegana para alimentacién, que aporta
una innovacion notable dentro de su campo de aplicacion, estando los detalles
caracterizadores que lo hacen posible, convenientemente recogidos en las

reivindicaciones.

La salsa vegana para alimentacion comprende agua, anacardos crudos, hierbas
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provenzales, levadura, pimienta negra, anadlogo vegano de bacon a base de

proteinas de guisante, aceite y sal.

En un modo de realizacion preferido la cantidad utilizada de cada componente es
300 ml de agua, 42 g anacardos crudos, 0,5 g hierbas provenzales, 1g de levadura,
0,30 g pimienta negra, 15 g andlogo vegano de bacon a base de proteinas de

guisante, 6 ml de aceite y 5,5 g de sal.

Generalmente el aceite es aceite virgen extra, y la sal es sal rosa.

Descrita suficientemente la naturaleza de la presente invencion, asi como la
manera de ponerla en practica, no se considera necesario hacer mas extensa su
explicacion para que cualquier experto en la materia comprenda su alcance y las
ventajas que de ella se derivan, haciéndose constar que, dentro de su esencialidad,
podra ser llevada a la practica en otros modos de realizacidon que difieran en detalle
de la indicada a titulo de ejemplo, y a las cuales alcanzara igualmente la proteccién
que se recaba siempre que no se altere, cambie o modifique su principio

fundamental.
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REIVINDICACIONES

1.- Salsa vegana para alimentacién, caracterizada por que comprende agua,
anacardos crudos, hierbas provenzales, levadura, pimienta negra, analogo

vegano de bacon a base de proteinas de guisante, aceite y sal.

2.- Salsa vegana para alimentacién, segun la reivindicacién 1, caracterizada por
que la cantidad utilizada de cada componente es 300 ml de agua, 42 g
anacardos crudos, 0,5 g hierbas provenzales, 1 g de levadura, 0,30 g pimienta
negra, 15 g de andlogo vegano de bacon a base de proteinas de guisante, 6 ml

de aceite y 5,5 g de sal.

3.- Salsa vegana para alimentacién, segun la reivindicacién 1, caracterizada por

gue el aceite es aceite virgen extra.

4.- Salsa vegana para alimentacion, segun la reivindicacion 1, caracterizada por

que la sal es sal rosa.
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