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Fertétlenitett, feluletkezelt tojas valamint eljaras eléallitasara
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Eljaras fertétlenitett, feluletkezelt, tojas elééllitéséra,aﬂaz-jeﬂemezve, hogy a

tojast fertétlenités utan egy, az ovipozicié utan a tojason kialakulé védébevo-
nathoz hasonl6 természetes védéréteggel Iétj('lk el. /Aﬂgy—elea}lttett*tejaski-
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Fertétlenitett, feluletkezelt tojas valamint eljaras eldallitasara

A jelen talalmany targyat tojasok fertétlenitésére és fellletkezelésére szolgalo

eljaras valamint az ezzel az eljarassal el6allitott tojasok képezik.

A tojas és a belble készillt ételek veszélyes éleimiszerekként keriiinek beso-
rolasra a lehetséges Salmonellosis fertézések miatt, amelyek a fogyasztok
szervezetére jelentbs toxikus hatast fejthetnek ki. Ennek megfeleléen a tojas
és a tojasalapu készitmények eldallitasanal a lehetd legbiztonsagosabb to-

jastermékek alkalmazasara térekszenek.

Jelenleg a felhasznaldk alapanyagként fertétlenitett tojasbél vagy pasztérézoétt
tojaslébdl indulhatnak ki. A fertétlenitett tojast az 1990-es évek masodik felé-
ben kezdték témegesen alkalmazni. Ezen termék elballitasara szolgald bar-
mely fertétlenitési eljaras hatranya, hogy csak a héjon Iévd kérokozdkat pusz-
titja el, a tojas beltartalmanak esetleges szennyezettségét csak a konyhatech-



noldgiaban alkalmazott, megfelelé hiitéssel illetve hékezeléssel kapcsolatos
higiénias szabalyok betartasaval lehet ellensulyozni. A pasztérézott tojaslé
- amelynek alkalmazasa mar tébb évtizedes multra tekinthet vissza - a lehet6
legbiztonsagosabb megoldas, mivel ennek eldallitasanal a hékezelés kovet-
keztében a tojasban eredendden jelenlévé mikrobak is elpusztulnak. Ugya-
nakkor, ez az alapanyag nem minden tojasalapu élelmiszerkészitmény eléal-
litasara alkalmas, szamos esetben van héjas tojasra sziikség. Ez utébbi eset-
ben keril el6térbe a fertétlenitett tojas hasznalata.

A tojas harom f6 szerkezeti egysége a tojassargaja, a tojasfehérje és a tojas-
héj. A tojashéj a madar méhében rakédik a megtelt és kifeszilt héjhartyara,
amelynek elsédleges feladata a tojasbelsé mechanikai védelme. A tojashéj
tobb rétegbél épul fel (mamillaris réteg, szivacsos réteg), amelyek kézul legki-
vil a kutikula helyezkedik el. A kutikulat, amely a megtojas folyamata soran
kenbanyagkeént jatszik fontos szerepet, az uterus (madarméh) valasztja ki. Az
ovipozicié (tojasrakas) utan ez megszarad és eltdmi a tojas pérusait, ezzel
biztositva annak mikroorganizmusok elleni védelmét. A tojas fertétlenitése so-
ran azonban a véddréteg nagy része elroncsolédik, illetve megsemmisiil,
amelynek kévetkeztében a védelem is megsziinik, né a fert6zoéttségi veszély,

és csdkken az eltarthatdésagi idé.

Jelenleg haromfajta tojasfertétlenitési eljarast alkalmaznak, a gazos (6zon), a
hidegkddds fertbtlenitési (Anios 2R), illetve a fertétlenitészeres oldat alkalma-
zasan alapulé eljarast. Az utébbi idében ezen médszerek kézott egyre inkabb
a gazos illetve hidegkédés eljaras térhéditasa figyelheté meg. A hidegkédos
eljaras bar hatékony médszer, kizardlag csak erre a célra épitett, hermetiku-
san zart légtérben végezhetd, és ezen tulmenden a folyamat soran alkalma-
zott fertétlenitd anyag az emberi szervezetre is karos. Gazzal tértén6 fertétle-
nités soran bar a mikroorganizmusok elpusztulnak, de ugyanakkor a kutikula
is megseril, amelynek kévetkeztében a korabbiakban leirtaknak megfeleléen

kénnyebben eléfordulhat utészennyezdédés, és az eltarthatésag is csékken.



Ezen kivil, az ilyen eljaras soran a kezelendd tojasok kézé kerilt alom- vagy
ketreccsikos tojas fizikai tisztitasa nem térténik meg, amely igy - optikai alla-
pota miatt - a felhasznaléban a tojas minéségével kapcsolatos kétkedésre ad-
hat okot. A felhasznalok részérél felmeriilé6 masik probléma, hogy amennyiben
a vasarolt tojasmennyiséget a leheté legjobb hatasfokkal szeretnék feldolgoz-
ni, ugy a tojastalcakat teriteni, szelléztetni kell, hogy a tojasok tébb nap eltelté-
vel is felhasznalasra alkalmasak legyenek. Mivel a tojasfertétienitést kbzvetle-
nil a felhasznalas elétt, az utészennyezést elkeriilve, kilén erre a célra kiala-
kitott helységben kell végezni, ezért attérésnek szamitott a 14 napos szava-
tossaggal bir6 fertStlenitett tojas forgalomba hozatala, amely a maximalis biz-
tonsagra térekvd felhasznalok kérében nagy népszeriiségnek érvend. Ugya-
nakkor azonban egyre nagyobb igény mutatkozik hosszabb eltarthatésaggal
rendelkezd, megbizhatdan feliiletkezelt tojasok irant, amelyek a felhasznaldk

technologiai illetve logisztikai folyamatai szempontjabdl joval kedvezébbek.

A jelen talalmany feladata tehat egy olyan, az eddig ismert fertétlenitési eljara-
sok hatranyait kikiiszébolé eljaras kidolgozasa volt, amelynek segitségével az
ismert modon fertétlenitett tojasoknal hosszabb eltarthatésagi idével rendelke-
z6, megbizhatéan felilletkezelt és egyszerlen, tébbletmunkat nem igénylé
médon tarolhato tojasok allithatok eld.

Ezt a feladatot a talalmany szerint egy olyan eljarassal oldjuk, meg, amelynek
soran a mosott tojason impregnalé anyag segitségével egy, a korabbiakban
mar emlitett természetes védéréteghez hasonlé bevonatot képeziink, amely-
nek eredményeképpen fertétlenitett, szobahé6mérsékleten 3 hétnél is tovabb
eltarthaté, kénnyen tarolhatéd tojasokhoz jutunk. Az eljaras tovabbi elénye,
hogy kistizemi kériimények k6zétt, manualisan végezhetd, kilén gépesitést

nem igényel, vagyis beruhazasi kéltségei minimalisak.



A talalmany szerinti eljaras az alabbi Iépésekbdl all:

- atojas valogatasa,

- atojas forgatasa,

- atojas fertétlenitése,
- atojas bevonasa,

- atojas szaritasa, és

a tojas csomagolasa.

Az alabbiakban az egyes |lépéseket részletesen is ismertetjik.

A tojas valogatasa

Ebben a lépésben a feldolgozasra keriilé tojasok kézul eltavolitjuk a repedt,
térétt és egyéb rendellenes tojasokat, illetve alaposabb tisztitds céljabdl az
alom, illetve ketreccsikos tojasokat, valamint egyidejlileg témeg szerinti osz-
talyozast hajtunk végre. A fertétlenitésre alkalmas tojasokat témegik szerint
négyfajta kategériaba (S, M, L, XL) soroljuk, amely egyben az egyes aruosz-
talyoknak megfelelé elkiuldnitést is lehetévé teszi.

A tojas forgatasa

Ennek a Iépésnek a soran a megfeleléen levalogatott és osztalyozott tojasokat
olyan, lyukakkal ellatott miianyag talcakra forgatjuk at, amelyeket a késébbi-
ekben a tojas fertdtlenitésénél illetve szaritasanal is alkalmazunk.

A tojas fertbétlenitése

Az el6z6 ket lépesben leirtaknak megfeleléen elbkészitett tojasokat a hagyo-
manyos fertétlenitési eljarasoknak megfeleléen fertétlenitjik. A miveletet ha-
romfazisu rozsdamentes mosogatdmendencében végezziik oly médon, hogy a
tojasokat elészor 5 percig 40 °C-os, 2 tomeg %-os Hypo-s (a kereskedelmi
forgalomban kaphatd 10 témeg %-os Hypo 2 témegrészét 98 tdmegrész viz-

zel elegyitjik) oldatban taroljuk, majd egy tiszta vizzel t6ltétt medencében 6b-



litiik, amelyet egy vizsugaras o&blités kdvet. A fertétlenités minéségét lak-
muszpapirral szardprobaszertien ellenérizzilk, majd a tojasokat révid ideig
szaradni hagyjuk.

A tojas fellletének bevonasa
Az el6z6 lépésben kapott, kicsit szaraz, inkabb szikkadt (nem szaraz, de mar

nem is vizes fellletli) tojasokat védéréteget képezd anyaggal vonjuk be. A
fertétlenités és a tojas bevonasa k6zétt eltelt id6, a tojas minésége tekinteté-
ben indifferens, mivel a fertétlenités utan, a bevonémassza majd a massza
megfeleld oldatanak elkészitése alatt a tojasok altalaban pont bevonasra al-
kalmas, szikkadt allapotba kertilnek. A bevonasi |épés soran a tojasokat mo-
sogaté egyik medencéjében elkészitett bevonéoldatba martjuk oly modon,

hogy az oldat a tojas fellletével mindenhol érintkezzen.

Bevonashoz az alabbiakban részletesen is ismertetett oldatot alkalmazzuk:

Bevonéanyag: étkezési buzakeményitd
Oldészer: viz

Az oldat elkészitése:

A mivelethez 0,85 kg-nyi buzakeményitét és kb. 10 liter vizet mérunk be. A
keményitét a viz egy részével hidegen csomémentesre elkeverjik, és az igy
kapott anyagot, folyamatos keverés mellett, egyenletesen a 10 | viz maradék,
forrasban 1évé részéhez adjuk. Ezutan kapott elegyet allandé keverés mellett
kis langon addig forraljuk, amig sir(i masszat kapunk. A masszat sz(rén ke-
resztll 30 liter kézmeleg vizzel megtdltétt mosogatomedencébe juttatjuk,
amelynek eredményeképpen bevonashoz alkalmazhaté, meleg oldathoz ju-
tunk.

A tojas szaritasa
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Az el6z6 lépések eredményeképpen kapott tojasokat a teljes szaradasig alini
hagyjuk. Szaradas soran a bevonémassza fokozatosan szarad ra a tojas fell-
letére, ugyanakkor csak abban az esetben fog megfelelé védelmet nyujtani, ha
szaradas kézben a tojasokat egyszer atforgatjuk. A szaradast adott esetben
meleg levegéb befuvatasaval is elésegithetjik.

A tojas csomagolasa

Ennél a Iépésnél fontos megjegyezniink, hogy a lépés soran csak teljesen
szaraz tojasok kerulhetnek felhasznalasra. A fertétlenitett, fellletkezelt tojaso-
kat a végsé atforgataskor zart (nem lukacsos), papirtadlcahoz hasonlé mi-
anyag talcara helyezzik. Ez a mi(ivelet végsé kontrollként is szolgal, mivel
egyuttal lehetdéség nyilik az eljaras soran megsérult (repedt, térétt) tojasok el-
tavolitasara, amelynek eredményeképpen a felhasznaléhoz mar a csak tény-
legesen ép tojasok jutnak el. A tojasokat harom talcanként féliaval beburkoljuk,
oly médon, hogy a tojasok maximalis védettséget élvezzenek, ugyanakkor
szell6zésuk is biztositott legyen. A csomagok nem zarhatoék le teljesen, mert a
tojasok ebben az esetben beflllednének, amely a minéség romlasat eredmé-
nyezné. Az igy kapott csomagokat kartondobozba tessziik, megfelelé cimké-
vel latjuk el, majd a dobozokat lezarjuk. A csomagolas soran kulénbdzé mé-
reti dobozokat hasznalhatunk, ennek megfeleléen 90, 180 vagy 360 db-os
csomagokat is készithetlink.

Az elébbiekben ismertetett modszerrel eldallitott tojas kivalo eltarthatésagi tu-
lajdonsagokkal rendelkezik.

Az alabbi tablazatokban a kezeletlen és a talalmany szerinti médszerrel kezelt
tojasok mikrobiologiai értékeit hasonlitjuk 6ssze:
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1. tablazat: hagyomanyos médon fertétlenitett tojasok mikrobioldgiai értékei 25
napi tarolas utan

1621. sz. minta | 1622. sz. minta | 1623 sz. minta | 1624. sz. minta | 1625. sz. minta
Salmonella negativ negativ negativ negativ negativ
MSZ 3640-8
S. aureus szam <1x10° <1x10° <3x10° <4x10° <1x10°
MSZ 3640-23
Enterobact. MPN <3 <3 <3 <3 <3
MSZ 3640-10
Mikrébaszam <3x10° <3x10° 6 x 10° 8 x 10° <3x10°
MSZ 3640-3

2. tablazat: a talalmany szerinti modszerrel kezelt tojasok mikrobiolégiai érté-
kei 25 napi tarolas utan

1631. sz. minta

1632. sz. minta

1633 sz. minta

1634. sz. minta

1635. sz. minta

Salmonella negativ negativ negativ negativ negativ
MSZ 3640-8
S. aureus szam <1x10° <1x10° <1x10° <1x10° <1x10°
MSZ 3640-23
Enterobact. MPN <3 <3 <3 <3 <3
MSZ 3640-10
Mikrébaszam 1.2x10° <3x10° <3x10° <3x10° <3x10°
MSZ 3640-3

A tablazatokbdl kitlinik, hogy a talalmany szerinti médszerrel kezelt tojasok

mikrobioldgiai értékei a hagyomanyosan kezelt tojasokénal joval kedvezébbek.

Az eddigi modszerekkel eléallitott 14 napos eltarthatésagi idével rendelkezd
tojasokkal szemben a talalmany szerint fellletkezelt tojasok kézel 50 %-kal

hosszabb, azaz 21 napos szavatossagi idével kerilnek kereskedelmi forga-
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lomba rendelkeznek. Megjegyezziik azonban, hogy amint az a tablazatokbdl is
kitlinik, a tojasok 25 nap utani vizsgalatakor is megfelel® mikrobiolégiai értéke-
ket kaptunk. A talalmany szerinti eljarassal kapott termék nagy gazdasagi je-
lentéséggel bird elénye, hogy az eltarthatdésagi értékek szobahémérsékleten
ertenddk, azaz az eddigi termékekkel szemben a minéségmegdrzés érdeké-
ben kilén hiitésre nincs szilkség.



SZABADALMI IGENYPONTOK

. Eljaras fertétlenitett, fellletkezelt, tojas eléallitasara, azzal jellemezve, hogy
a tojast fertétlenités utan egy, az ovipozicié utan a tojason kialakulé védo-

bevonathoz hasonlé természetes védéréteggel latjuk el.

. Az 1, igénypont szerinti eljaras, azzal jellemezve, hogy az annak soran
a) a tojasokat levalogatjuk, majd

b) az a) Iépésben kapott tojasokat forgatjuk, majd

c) ab) lépésben kapott tojasokat fertdtlenitjik, majd

d) ac) lépésben kapott tojasokat védéréteggel latjuk el, majd

e) ad lépésben kapott tojasokat szaritjuk, és

f) az e) lépésben kapott tojasokat csomagoljuk.

. Az 1. vagy 2. igénypont szerinti eljaras, azzal jellemezve, hogy védoréteg-
ként étkezési buzakeményitdt alkalmazunk.

. Az 3. igénypont szerinti eljaras, azzal jellemezve, hogy a védéréteg felvitel-
eéhez a buzakeményité vizzel készitett oldatat alkalmazzuk.

. A 4. igénypont szerinti eljaras, azzal jellemezve, hogy a védoréteg felvitel-
éhez 0,85 kg étkezési buzakeményitdébél és 40 liter vizbdl allé oldatot al-
kalmazunk.

. Az 1. igénypont szerinti eljarassal eléallitott fertétlenitett és felliletkezelt to-
jas.

A meghatalmazott

ifj. Szentpéteri Ad4m \
szabadalmi tigyvivs
az S.B.G. & K. Nemzetk6z
Szabadalmi Iroda tagja
H-1062 Budapest, Andrdssy it 113.
Telefon: 34-24-950, Fax: 34-24-323



	Bibliographic data
	Abstract
	Description
	Claims

