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Inventia se referd la agriculturd, in particular la
cultivarea ciupercilor si plantelor in incaperi cu
microclima controlata.

Procedeul constd in cresterea concomitenti a
ciupercilor si plantelor in camere invecinate, recir-
cularea aerului intre aceste camere i in pregitirea
substratului nutritiv pentru cultivarea ciupercilor
nemijlocit in camera pentru cultivarea plantelor
prin pasteurizarea lui la temperatura de 60...90°C,
incepand de la apunerea soarelui pand la miezul
noptii. Temperatura maximi se mentine la nivel
constant timp de 1.5 ore, substratul se riceste
péna la amiaza, dupd care se efectueazi insdman-
tarea lui cu miceliu §i incubarea acestuia.

Complexul pentru producerea combinati a
ciupercilor si plantelor contine doud camere
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invecinate: camera pentru cultivarea ciupercilor si
camera pentru cultivarea plantelor, precum si un
sistem de recirculare a aerului intre aceste camere.
in camera pentru cultivarea plantelor este ampla-
satd o instalatie pentru pasteurizarea substratului
nutritiv pentru cresterea ciupercilor, iar in camera
pentru cultivarea ciupercilor sunt amplasate com-
partimente pentru insiméntarea substratului nutritiv
cu miceliu §i pentru incubarea acestuia.

Rezultatul inventiei consta in reducerea con-
sumului de energie la producerea combinati a
ciupercilor si a plantelor.

Revendicari: 2
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Descriere:

Inventia se referd la agriculturd, in particular la cultivarea ciupercilor si plantelor in incdperi cu
microclima controlati.

Este cunoscut procedeul de producere combinatd a ciupercilor si plantelor care include cultivarea
ciupercilor si a plantelor in camere invecinate pe substraturi nutritive si recircularea aerului intre aceste
camere, utilizdnd pe parcursul zilei energia solard, pe parcursul noptii sau in perioada rece a anului —
cdldura acumulatd in camera pentru cultivarea ciupercilor, iar in cazul in care nivelul de temperaturd in
camere devine mai jos de temperatura optima se efectueaza incilzirea suplimentara [1].

Se cunoaste complexul pentru producerea combinatd a ciupercilor si plantelor, care contine o incépere
divizatd prin intermediul unui perete netransparent in doud camere invecinate (camera pentru cultivarea
ciupercilor, camera pentru cultivarea plantelor) si un sistem de recirculare a aerului intre camere [1].

Dezavantajul procedeului si complexului cunoscut constd in aceea ci in perioada de toamnd-iarna-
primivara se consumd cantitdti mari de energie pentru incalzirea serei, pe de o parte, si pentru tratarea
termicd a substratului nutritiv pentru cultivarea ciupercilor, pe de altd parte.

Problema pe care o rezolvd inventia constd in reducerea consumului specific de energie la cresterea
ciupercilor si plantelor de serd in perioada rece a anului in baza reutilizérii eficiente a cdldurii reziduale de
la procesul de tratare termicd a substratului nutritiv pentru incalzirea spatiului serei.

Procedeul conform inventiei, constd in cresterea ciupercilor si plantelor in camere invecinate pe
substraturi nutritive i recircularea aerului dintre aceste camere, utilizdnd pe parcursul zilei energia solari,
iar pe parcursul noptii sau in pericada rece a anului — cildura acumulatd in camera pentru cultivarea
ciupercilor. in cazul in care nivelul de temperaturd in camere devine mai jos de temperatura optimi se
efectueazd incilzirea suplimentard. Noutatea procedeului solicitat constd in aceea cd substratul nutritiv
pentru cultivarea ciupercilor se pregiteste nemijlocit in camera pentru cultivarea plantelor prin
pasteurizarea lui la temperatura de 60...90°C incepand de la apunerea soarelui pand la miezul noptii. Se
mentine temperatura maxima la nivel constant timp de 1...5 ore, se rceste pana la amiazd, dupa care se
efectueaza insaméntarea substratului cu miceliu si incubarea acestuia.

Pentru producerea combinatd a ciupercilor si plantelor se utilizeaza un complex care contine o
incdpere divizatd prin intermediul unui perete netransparent in doud camere invecinate: camera pentru
cultivarea ciupercilor §i camera pentru cultivarea plantelor. Complexul contine si un sistem de recirculare
a aerului intre camere.

Noutatea constd in aceea cd in camera pentru cultivarea plantelor este amplasatd o instalatie pentru
pasteurizarea substratului nutritiv pentru cultivarea ciupercilor. Iar in camera pentru cultivarea ciupercilor
sunt amplasate niste compartimente pentru insdmantarea substratului nutritiv cu miceliu §i pentru
incubarea acestuia.

Acest procedeu de producere combinatd a ciupercilor si plantelor si complexul propus pentru
realizarea acestui procedeu permit reducerea consumului de energie in perioada rece a anului, fiindca
amplasarea instalatiei de pasteurizare in spatiul serei si realizarea procesului de incdlzire-pasteurizare-
rdcire a substratului preponderent pe parcursul noptii permit ca energia termicd consumati pentru
pasteurizarea substratului nutritiv s fie utilizatd concomitent i pentru mentinerea pe parcursul noptii a
unui regim termic favorabil pentru plantele de serd, adicd si fie utilizatd cu o eficientd dubld. Astfel,
incdlzirea serei pe parcursul noptii se realizeaza cu cildura reziduald de la procesul de tratare termicd a
substratului pentru cultivarea ciupercilor, fard a consuma energie termicd destinatd direct pentru incélzirea
spatiului serei.

Rezultatul inventiei consta in reducerea consumului de energie la producerea combinata a ciupercilor
si a plantelor.

Procedeul de producere combinata a ciupercilor si plantelor in complexul propus se realizeaza in felul
urmator.

Pentru asigurarea unei produceri de ciuperci si plante si in perioada rece a anului cu un consum redus
de energie, procesul de tratare termicd a substratului nutritiv pentru cultivarea ciupercilor se efectueaza in
instalatia de pasteurizare, amplasatd in camera pentru cultivarea plantelor, astfel energia termicd consu-
matd pentru tratarea termicd a substratului nutritiv pentru cultivarea ciupercilor serveste si pentru
incalzirea spatiului de cultivare a plantelor.

Programul general de producere a substratului nutritiv in complexul propus se esaloneaza in timp pe
intreaga perioadd de functionare a complexului si prevede producerea unei anumite cantitati de substrat
nutritiv pasteurizat in fiecare zi. Productivitatea zilnicad a procesului de pasteurizare se stabileste astfel
incit cantitatea de energie termicd necesard pentru pasteurizarea substratului sa fie comensurabild cu
cantitatea de energie necesard pentru acoperirea pierderilor de cdldurd din sera.

Programul zilnic de producere a substratului pasteurizat include urmaitoarele faze principale: incar-
carea materiei prime in instalatia de pasteurizare, ridicarea temperaturii pand la nivelul maxim prestabilit
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din intervalul 60...90°C, mentinerea temperaturii maxime de pasteurizare, ricirea substratului, trans-
ferarea substratului din instalatia de pasteurizare in compartimentul pentru insdmantarea substratului cu
miceliu. Regimul de tratare termicd a substratului se programeazi in timp in asa fel incit dinamica
degajarilor de cdldurd de la procesul de pasteurizare si coreleze cu dinamica pierderilor de caldurd din
camera pentru cultivarea plantelor de serd; in asa mod se asigurd conditii favorabile pentru procesul de
cultivare a plantelor de sera.

Procesul de tratare termicd a substratului se efectueazi preponderent in orele de noapte, cind
pierderile de energie din sera sunt mari. Sursa caloricd a instalatiei de pasteurizare se conecteazi o dati cu
apunerea soarelui; incepe procesul de incilzire, ridicdnd temperatura substratului nutritiv pana la nivelul
maxim prestabilit din intervalul 60...90°C, proces care se realizeaza pand la miezul noptii, temperatura
maxima se mentine in continuare la nivel constant timp de 1...5 ore, apoi sursa calorici se deconteaza si
se realizeazd procesul de ricire a substratului pand la miezul zilei. In orele de amiazi masa substratului
nutritiv din instalatia de pasteurizare se transferd in compartimentul pentru insdméntarea substratului
nutritiv cu miceliu. Pentru a evita infectarea substratului nutritiv pasteurizat, pe perioada de timp, in care
are loc transferarea substratului nutritiv din instalatia de pasteurizare in compartimentul pentru insdméan-
tare a substratului nutritiv cu miceliu, acest spatiu de lucru se imprejmuieste cu pereti impermeabili si
usori, de exemplu de polietilend, ceea ce permite de a dezinfecta i asigura conditiile igienice necesare.

Substratul nutritiv pasteurizat se insdmanteaza cu miceliu si se distribuie in recipiente speciale (saci,
lazi, etc.), care, in continuare se transfera in compartimentul pentru incubarea miceliului. Recipientele cu
substrat nutritiv se vor afla in compartimentul pentru incubarea miceliului timp de 10...25 zile, dupa ce
recipientele, gata de fructificare, se transferd in camera pentru cultivarea ciupercilor, unde se asigurd
conditii de microclima pentru cultivarea intensiv a ciupercilor.

Procedeul, si respectiv, complexul propus prevede producerea specializatd a recipientelor cu substrat
nutritiv gata de fructificare, in cantititi mult mai mari decat este necesar pentru completarea camerei de
cultivare a ciupercilor. Recipientele cu substrat nutritiv gata de fructificare constituie un produs
suplimentar care se produce in complexul propus, de rand cu ciupercile si plantele si care poate fi
comercializat agentilor economici la un pret avantajos.

Astfel, datoritd integrarii in procedeul cunoscut de producere combinatd a ciupercilor si plantelor a
procesului de producere a substratului nutritiv pentru cresterea ciupercilor in modul dezviluit mai sus, si
anume:

- amplasarea spatiald a instalatiei de pasteurizare in incinta serei;

- esalonarea programului de producere a substratului nutritiv pe intreaga perioadd de functionare a
complexului;

- dimensionarea productivitdtii instalatiei de pasteurizare in corelatie cu sarcina termicd pentru
incélzirea camerei pentru cultivarea plantelor;

- programarea si realizarea procesului de tratare termicd a substratului nutritiv preponderent pe
parcursul orelor de noapte-dimineata, pentru ca caldura degajatd in procesul de pasteurizare a substratului
nutritiv s asigure un regim termic favorabil si pentru plante, permite de a reduce substantial consumul de
energie la producerea ciupercilor si plantelor.



10

15

20

MD 2415 B2 2004.04.30

(57) Revendiciri:

1.Procedeu de producere combinatd a ciupercilor si plantelor, care include cultivarea ciupercilor
si a plantelor in camere invecinate pe substrate nutritive si recircularea aerului dintre aceste camere,
utilizdnd pe parcursul zilei energia solard, pe parcursul noptii sau in perioada rece a anului — cdldura
acumulatd in camera pentru cultivarea ciupercilor, iar in cazul in care nivelul de temperaturd in camere
devine mai jos de temperatura optima se efectueaza incdlzirea suplimentard, caracterizat prin aceea ca
substratul nutritiv pentru cultivarea ciupercilor se pregiteste nemijlocit in camera pentru cultivarea
plantelor prin pasteurizarea lui la temperatura de 60..90°C incepand de la apunerea soarclui pand la
miezul noptii, se mentine temperatura maximd la nivel constant timp de 1...5 ore, se riceste pand la
amiaza, dupd ce se efectueazd insdmantarea substratului cu miceliu si incubarea acestuia.

2. Complex pentru producerea combinatd a ciupercilor si plantelor, care contine o incipere
impértitd prin intermediul unui perete netransparent in doud camere invecinate: camera pentru cultivarea
ciupercilor, camera pentru cultivarea plantelor si un sistem de recirculare a aerului intre camere,
caracterizat prin aceea cd in camera pentru cultivarea plantelor este amplasatd o instalatie pentru
pasteurizarea substratului nutritiv pentru cresterea ciupercilor, iar in camera pentru cultivarea ciupercilor
sunt amplasate niste compartimente pentru insdmantarea substratului nutritiv cu miceliu §i pentru
incubarea acestuia.
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