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(54) Zpisob vyroby kvasnitného autolyzétu

ReSeni se tykd zplsobu vyroby kvasnié-
ného autolyzdtu, p¥i kterém se kvasnicnd
suspenze Torulopsis ethanolitolerans
ziskand kultivaci na syntetickém etanolu
po pfidavku 1 a% 3 % hmot. chloridu sodné-
ho podrobi autolyze p¥i 45 a% 55 ©C, pH
4 a% 6 po dobu 14 a% 20 hodin. Po odst¥edéni
pevného podflu se ziskd supernatant, ktery
se zahusti na 70 aZ 75 % hmot. su$iny,
nebo se usudi, Vyrobek ke pouzivd jako
ochucovadlo p¥i vyrobé& polévek, hotovych
jidel, uzenin, pastik a pomazdnek.
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Vyndlez se tykd zplsobu vyroby autolyzdtu z kvasinky Torulopsis ethanolitolerans, p¥i
kterém je autolyza urychlena p¥idavkem chloridu sodného.

Kvasiény autolyz&t se pouzivd v potravind¥ském priémyslu, pfi hromadné p¥ipravé jidel
a v domdcnosti ke zlep3eni chuti nékterych uzend¥skych a peka¥skych vyrobka, p¥i p¥ipravé
polévek, om&&ek a jinych pokrmi.

Zplsob p¥ipravy kvasi&nych autolyz&td urdenych pro potravind¥ském vyuZitf je predmétem
nékolika patentovych spist a odbornych publikaci{, nap¥fklad postup ziskavéni osahu kvasnidnych
bunék v patentu NSR 960 982 z roku 1957, kdy se plasmolyza provadd{ za pou%iti kyseliny
glutamové p¥i teploté 33 °C po dobu 48 hodin, nebo zpisob stabilizace chuti potravin auto-
lyzdtem Torulopsis utilis v roztoku 16 % hmot. chloridu sodného v patentu USA 2 946 688
2z roku 1960, nebo zpisob p¥ipravy technickych a dietetickych kvasniéngch vytaikld v patentu
8SSR 83 581 z roku 1955, pFi kterém se autolyza peka¥skych nebo pivovarskych kvasinek
provddi p¥i 50 °c po dobu 24 hodin. O p¥ipravé kvésniénych extraktl pivovarskych a peka¥skych
kvasinek vyuZitelnych k ochucovdni potravin pojendvajl i nékteré dal3{ publikace, a to
E. P{%§: Kvasny primysl 18,4 /1972/ s. 83. J. Ellison: Brewer 59 /1973/ s. 601 a J. Hoggan:
Brewer 65, /1979/ s. 7.

P¥i vyrob& kvasni&ného autolyzdtu jsou hlavni surovinou peka¥ské kvasnice, nebo odho¥&ené
kvasnice pivovarské. Specializovani vyrobci si pro tento Glel kultivuji specidlni kvasniéné
kmeny. Vyhradn& se vyuffvaji kvasinky rodu Saccharomyces, protoZe majf{ dvé zékladni vyhody.
Snadno se autolyzuji a kompetentnf orgdny je obvykle bez problémi povoluji jako surovinu
potravind¥skych vyrobkd. Nevyhodou kvasinek rodu Saccharomyces ve srovndni s kvasinkami
rodu Candida /Torulopsia/ je to, Ze syntéza jejich biomasy z rGznych uhlikatych zdroja
/cukry, alkoholy,kyseliny/ je vidy méné& efektivni. Ddle maji obvykle niZ3{ obsah bilkovin
a nukleovych kyselin, a ¥t&py té&chto latek jsou podstatou vyZivovych a chufovych vlastnostf
vyrobkt z kvasni&ného autolyzétu.

Kvasinky rodu Candida /Torulopsis/ se pro vyrobu potravind¥skych autolyzatl nepouZivajf
jednak proto, %e b&Zn& zndmymi postupy autolyzy podstatn& pomaleji a s men$im vytdZkem
autolyzuji a jednak proto, %e a% na nékteré vyjimky nejsou dosud povoleny v lidské vyZivé.
Pomalej%f autolyza je zplsobena v&tZ{ pevnosti bundéngch stén a daldich membrdn ve srovndni
s kvasinkami rodu Saccharomyces. Proti uvedenym kvasinkém vSak maji vyhodu v tom, Ze tvorba
jejich biomasy z tradi&nich i netradi&nich zdrojd je efektivn&jsf, rychlej¥i a obsahuji
vice bilkovin a nukleovych kyselin. Z tdchto divodl jsou levné&j§f{ surovinou pro vyrobu
kvasni&nych autolyzétd s p¥iznivymi chufovymi vlastnostmi.

Tyto nevyhody jsou odstranény zpdsobem vyroby kvasni&ného autolyzédtu autolyzi kvasniéné
suspenze Torulopsis etanolitolerans p¥i teploté& 45 aZ 55 ©c, pH 4 a% 6 po dobu 14 a% 20 hodin
v prost¥fedf chloridu sodného o koncentraci 1 a%Z 3 % hmot.

Kvasni&nid biomasa Torulopsis ethanolitolerans CCY 26-58-1 se zisk&v& s G&innostf 75 a¥
78 % hmot. kultivaci na etylalkoholu. Biomasa obsahuje 53 aZ 60 % dusikatych latek a 8 a%
10 % nukleovych kyselin. P¥i autolyze v prost¥edf 1 a% 3 % hmot. chloridu sodného p¥echdzejf
dusikaté latky do autolyzdtu s vyt&Znosti 35 a%Z 40 % hmot. a 5t&py nukleovych kyselin
s 80 % hmot. vytd¥nostf. Tohoto G&inku se dosdhne v dob& krat3{ neZ 20 hodin.

P¥Lklad 1

V laboratornim fermentoru s ufitenym pln&nim 15 litrd byla provedena aerobni kultivace
kvasinky Torulopsis ethanolitolerans CCY 26~58-1 na syntetickém etanolu p¥i teploté& 35 °¢c
pH 4,0 a z¥edovac{ rychlosti 0,23 nL. OdstY¥ed&nim prokvasného média byly za 7 hodin kultivace

ziské&ny 3,0 kg suspenze kvasinek s obsahem 16,9 % hmot. kvasni&né sudiny.

Ke 3,0 kg kvasni&né suspenze zah¥4té na 50 °¢c se p¥idalo 90 g chloridu sodného a tim
koncentrace NaCl doséhla 3 % hmot. :
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%za ob&asného michdni p¥i teplotd udrZované v rozmezi 45 aZ 55 ¢ probihala autolyza
po dobu 16 hodin. Potom se na odstfedivce odd&lil supernatant od pevného podilu a obé&

ziskané féze se oddélené usuSily na rozprafovaci suSdrné. Ziskalo se 265 g vyrobku.

Su¥eny autolyzdt je svétly priSek pifjemné kofenné chuti obsahujicf{ 94,1 % hmot.

sudiny a 53 % hmot. dusfkatych ldtek v suSin& a 39,5 % hmot. popele v suSiné.

Usufeny pevny df{l suspenze m&l 97 % hmot, suSiny a obsahoval 53,9 % hmot. dusikatych

l4tek a 8,7 % hmot popele v sudiné.
Priklad 2

Ke 3,0 kg kvasni&né suspenze jako v pfikladé 1 se p¥idalo 30 g chloridu sodného a
tim koncentrace chloridu sodného dos&hla 1 % hmot. Za oblasného michdni p¥i teploté& udrZované
v rozmezi 45 aZz 55 °C probihala autolyza po dobu 20 hodin. Potom se na odst¥edivce odd&lil
supernatant od pevného podflu a ob& ziskané fdze se oddélend& usu$ily na rozpraSovaci susarné.
ziskalo se 202 g vyrobku. Suéény vyrobek je sv&tly prdSek p¥ijemné ko¥enné chuti obsahujici
95 % hmot. sudiny, 52,5 % hmot. dusfkatych létek v sudiné a 28,2 % hmot. popele v su$in&.

ziskany usufeny autolyz&t m& identické organoleptické vlastnosti a podobné sloZeni
jako dovédZené kvasni&éné extrakty ziskané z pivovarskych nebo peka¥skych kvasinek a pouZivd
se p¥i ochucovdni potravind¥skdch vyrobkl, jako jsou polévkové p¥ipravky, uzendiské a

konzervdrenské vyrobky a hotovd jidla.

PREDMET VYNALEZU

Zpisob vyroby kvasni&ného autolyzdtu z kvasni&né suspenze o suSin& 10 a% 18 % hmot.,
pEi teploté 45 aZ 55 oC, p¥i pH 4 a¥ 6 po dobu 14 a? 20 hodin, ndsledované oddé&lenim nerozpust-
ného podilu a zahudt&nim, pfipadn& usuenim podilu rozpust&ného, vyznaleny tim, Ze kvasni&nou
suspenzi tvo¥i buiky Torulopsis ethanolitolerans CCY 26-58-1 ziskané kultivaci na etanolu
a jejich autolyza se provddi v roztoku chloridu sodného ¢ koncentraci 1 aZ 3 % hmot.
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