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(57)摘要

本实用新型公开了一种陶瓷烧烤炉，包括中

空的炉身，炉身上盖有炉盖，炉盖上设有出风口，

在炉身上设有与炉身内腔连通的进风装置和炭

灰出口，炉身的内腔底部设有碗状支撑，碗状支

撑上搁置有网孔板和炉胆，炭灰出口位于网孔板

下方，网孔板上搁置有炭篮，炭篮位于炉胆内，炭

篮上方布置有支架，支架内从上至下依次布置有

烤网、滴油盘、导热板；炉身上设有加炭口，炉胆

和炭篮上设有与加炭口对应的开口，炭篮内设有

布置有插槽，插槽内插入有隔网，滴油盘由两个

半圆形盘体组成，导热板由两个半圆板组成。本

实用新型中根据实际情况可对炭的使用量进行

调整。
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1.一种陶瓷烧烤炉，包括中空的炉身，炉身上盖有炉盖，炉盖上设有出风口，在炉身上

设有与炉身内腔连通的进风装置和炭灰出口，炉身的内腔底部设有碗状支撑，碗状支撑上

搁置有网孔板和炉胆，炭灰出口位于网孔板下方，网孔板上搁置有炭篮，炭篮位于炉胆内，

炭篮上方布置有支架，支架内从上至下依次布置有烤网、滴油盘、导热板；炉身上设有加炭

口，炉胆和炭篮上设有与加炭口对应的开口，其特征在于，所述炭篮内设有布置有插槽，插

槽内插入有隔网，所述滴油盘由两个半圆形盘体组成，导热板由两个半圆板组成。

2.根据权利要求1所述的陶瓷烧烤炉，其特征在于，所述盘体四周设有一条直边和一弧

形边，其中一盘体的直边处设有翻边，翻边搭在另一盘体的直边上。

3.根据权利要求1所述的陶瓷烧烤炉，其特征在于，所述支架包括从上至下同心布置且

直径逐步减小的三个圈体、以及与三个圈体的外圈固定连接的若干支撑片，烤网、滴油盘和

导热板依次放置在三个圈体上；半圆板放置在圈体上，半圆板上设有卡入圈体的凹槽。

4.根据权利要求1所述的陶瓷烧烤炉，其特征在于，所述炉盖与炉身上分别设有上箍圈

和下箍圈，上箍圈和下箍圈通过铰链连接。

5.根据权利要求4所述的陶瓷烧烤炉，其特征在于，所述下箍圈上铰链有放置板。

6.根据权利要求1所述的陶瓷烧烤炉，其特征在于，所述炉盖上设有温度计。
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一种陶瓷烧烤炉

技术领域

[0001] 本实用新型涉及陶瓷烧烤炉领域，尤其涉及一种陶瓷烧烤炉。

背景技术

[0002] 陶瓷烧烤炉起源于美国，它是一个密封的陶瓷容器，同时兼具：烤、熏、闷、烙、煮等

多种烹饪方式。其特点是陶瓷制作的炉壁厚，气密性好，热量不易散失，升温快，达到一定温

度时，具有恒温、保温、反射温度功能，烧烤时可以锁住食物的水分，烤制的食物不会太干，

口感好。特别适合闷大块的肉和全鸡，和普通铁质的炭烤炉和燃气烤炉比，具有时间短、熟

的透、节省能源消耗等优点。由于闷烤食物不易烤焦，相比烧烤方法“闷烤”出的食物营养流

失少，食物不会“炭化”不会致癌。它是一种最传统、最安全、最天然并且古老的烧烤方式，更

是未来发展流行的烧烤炉具之一。

[0003] 陶瓷烧烤炉是家庭聚会不可缺少的部分，所以陶瓷烧烤炉设计的容量较大，当单

人或者极少数人使用时，也需要加入大量的炭进行烤制，所以极为浪费资源。

实用新型内容

[0004] 本实用新型的目的是提供一种陶瓷烧烤炉。

[0005] 本实用新型的创新点在于根据实际情况可对炭的使用量进行调整。

[0006] 为实现上述实用新型目的，本实用新型的技术方案是：

[0007] 一种陶瓷烧烤炉，包括中空的炉身，炉身上盖有炉盖，炉盖上设有出风口，在炉身

上设有与炉身内腔连通的进风装置和炭灰出口，炉身的内腔底部设有碗状支撑，碗状支撑

上搁置有网孔板和炉胆，炭灰出口位于网孔板下方，网孔板上搁置有炭篮，炭篮位于炉胆

内，炭篮上方布置有支架，支架内从上至下依次布置有烤网、滴油盘、导热板；炉身上设有加

炭口，炉胆和炭篮上设有与加炭口对应的开口，其特征在于，所述炭篮内设有布置有插槽，

插槽内插入有隔网，所述滴油盘由两个半圆形盘体组成，导热板由两个半圆板组成。当烧烤

食材较多时，将炭篮内隔网抽出，滴油盘两盘体和导热板的两半圆板铺设在炭火上方；当烧

烤的食材较少时，在炭篮内插入隔网，将炭火集中于一侧炭篮内一侧，半圆板放置一片在炭

火正上方，滴油盘的盘体也放置一个在炭火正上方，食材放置在有炭火的一侧，使少量的炭

火能集中一侧进行烤制，节省了炭的用量，避免了浪费。

[0008] 进一步地，盘体四周设有一条直边和一弧形边，其中一盘体的直边处设有翻边，翻

边搭在另一盘体的直边上。当两个盘体同时使用时，两个盘体之间存在缝隙，翻边可以防止

油污从缝隙处滴落在导热板上。

[0009] 进一步地，支架包括从上至下同心布置且直径逐步减小的三个圈体、以及与三个

圈体的外圈固定连接的若干支撑片，烤网、滴油盘和导热板依次放置在三个圈体上；半圆板

放置在圈体上，半圆板上设有卡入圈体的凹槽。半圆板使用时，圈体卡入凹槽内，半圆板不

易移位。

[0010] 进一步地，炉盖与炉身上分别设有上箍圈和下箍圈，上箍圈和下箍圈通过铰链连
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接。由于炉盖较重，开合较为困难，铰链有助于炉盖的开合。

[0011] 进一步地，下箍圈上铰链有放置板。放置板支起后，可以放置调料和烧烤工具，方

便人们进行烧烤；放置板收纳起来挂在炉身侧边，节省空间。

[0012] 进一步地，炉盖上设有温度计。便于操作人员控制炉身内的温度。

[0013] 本实用新型的有益效果是：

[0014] 1、本实用新型中人多时，取下隔网；人少时，加入隔网，确保烤制的区域的温度能

达到要求，调整极为方便。

[0015] 2、本实用新型中当两个盘体同时使用时，两个盘体之间存在缝隙，翻边可以防止

油污从缝隙处滴落在导热板上。

附图说明

[0016] 图1为本实用新型的结构示意图。

[0017] 图2为去除炉盖的结构示意图。

[0018] 图3为炉身内部件的结构示意图。

[0019] 图4为图3去除炉胆的结构示意图。

[0020] 图5为炭篮的结构示意图。

[0021] 图6为滴油盘的结构示意图。

[0022] 图7为A处的放大图。

[0023] 图8为导热板的结构示意图。

具体实施方式

[0024] 下面将结合附图对本实用新型实施例中的技术方案进行清楚、完整地描述。

[0025] 实施例1：如图1~8所示，一种陶瓷烧烤炉，包括中空的炉身1，炉身1上盖有炉盖2，

炉盖2上设有温度计3，炉盖2与炉身1上分别设有上箍圈4和下箍圈5，上箍圈4和下箍圈5通

过铰链6连接，下箍圈5上铰链有放置板7，炉盖2上设有出风口2.1，在炉身1上设有与炉身1

内腔连通的进风装置1.1和炭灰出口1.2，炉身1的内腔底部设有碗状支撑8，碗状支撑8上搁

置有网孔板9和炉胆10，炭灰出口1.2位于网孔板9下方，网孔板9上搁置有炭篮12，炭篮12位

于炉胆10内，炭篮12上方布置有支架13，支架13内从上至下依次布置有烤网14、滴油盘15、

导热板16，支架13包括从上至下同心布置且直径逐步减小的三个圈体13.1、以及与三个圈

体13.1的外圈固定连接的若干支撑片13.2，烤网14、滴油盘15和导热板16依次放置在三个

圈体13 .1上；炉身1上设有加炭口1.3，炉胆10和炭篮12上设有与加炭口1.3对应的开口

1.31，炭篮12内设有布置有插槽12.1，插槽12.1内插入有隔网11，滴油盘15由两个半圆形盘

体15.1组成，盘体15.1周围有一条直边15.11和一弧形边15.12，其中一盘体15.1的直边

15.11处设有翻边15.13，翻边15.13搭在另一盘体的直边15.11上；导热板16由两个半圆板

16.1组成，半圆板16.1放置在圈体13.1上，半圆板16.1上设有卡入圈体13.1的凹槽16.11。

[0026] 单人使用时，将隔网11插入炭篮12的插槽12.1内，将烧制好的炭放入带开口1.31

一侧的炭篮12中，将炭篮12放在网孔板9上，将导热板16的半圆板16.1放在支架13上，半圆

板16.1位于有炭火一侧的炭篮12上方，然后盘体15.1放在半圆板16.1正上方，然后放入烤

网14，烤网14上摆放食材，然后盖上炉盖2进行焖制；当多人使用时，将隔网11拔出炭篮12的
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插槽12.1，然后将两半圆板16.1和两盘体均放在支架13上即可。

[0027] 所描述的实施例仅仅是本实用新型一部分实施例，而不是全部的实施例。基于本

实用新型中的实施例，本领域普通技术人员在没有做出创造性劳动前提下所获得的所有其

他实施例，都属于本实用新型保护的范围。
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图1
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图2
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图3
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图4

说　明　书　附　图 4/7 页

9

CN 217852515 U

9



图5
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图6

图7
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图8
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