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Vyndlez sa tyka a}p?)sobm tepelného oSetrenia mlielnych vyrobkov, bryndze, bryndzovéhe
krému a smotanovych tvarohov s pridavkom carboxylmetylcelulézy, taviacich solf za U&elem zni-
&enia neZiadicej mikro:ﬂéry a predféenia trvanlivosti.

Deteraz Jje znémy spSseb. hygienicky nezévadnej bryndze pedla patentu &. 143 373. Vyzna-
Suje sa tym, Ze sa pri miedanf, egalizovani bryndze pridd 0,2-0,5 pojidel, eko napr. bobtna-
vého Skrobu, Zelatiny, alebo pektinu, pH sa uprav{ taviacimi sefemi na hodnotu 5,5~5,9 pri
%om. s& prevedie pasterizdcia pri teplote 70 ¢ po: dobu 10 mimit a konedne sa zmes homogenizu-
Je a aspeticky balf. Nevyhoda tohoto spasobu Je v tom, Ze u znedného po¥tu vyrob po pasterizé-
cifi-sa uvolnovala volné voda, ktoré skracovaela trvanlivosf a szhorsovala senzorické vlastnosti
vyrobkn. Va&3ie ddvky Zkrobu, %elatiny pektimu sp33°bovali miénatwsf, netypickd konzistenciu
a zvfraznovali ne#iaddce chufové varidcie vyrobku.

Uvedené nedostétky odstrafmje spesob vyroby teplom oSetrenych mlielnych vyrobkov, bryndze,
bryndzového krému a smotenovych krémov padfa ‘vynélezu. Jeho pedstatou je, ¥e de mlieZnych vy-
robkov, bryndze, bryndzového krému a smotenovéhe krému sa pridéva 0,2~0,8 % carboxylmetylce-
lulézy & nemiedSané mmes sa zaehrieva na 65 ®C az 85 °C po dobu 5 mimit. Vynélez Je dalej ob~ ;
Jasﬁeny na prikladoch vjroby bryndze (1), bryndzovéhe krému (2), smotanovych krémev (3), &fm

v3ak jeho rozseh nie je obmedzeny ani vyderpany. Vys8ieho technického G&¥inku sa dosahuje tym,
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Ze catbo:qhetyleolulm viage vodu i ze studens a zabrnmje uvelnoveniu vody po ‘tepelnom
odetren{ vyrobku. Tymto sa predl¥uje trunlivoaf a zlepduji sa reologické vlastnosti vyrobku.
Clrbo:qunefylcclulon umoZnu je viazef vydsie percento vody, dim sa sniZfuje kalorické hodneta
vyrobkov a pocit nasytenosti ostéva plng. Uvedend vlastnosf sa uplatm.je pri vfrobe potravin,
ktoré poaobia proti obezite. Autor vyndlezu po ukon&en{ vyvoja a overeni vo vyrobe paiasdal
listom mo0 dna 3.1.1979 Ministerstvo zdrevotnictva v Bratislave o sdhlas pridévenia carboxyl-
netylcelulny do mliekérenskych vyrobkave Ministerstvo zdravotnfctva svejim listom zo dna
12,7.1979 & 2Z-101/79-B/3-08 dslo sthlas pridévat earboxylmetylceluluu do mliekérenskych vy-=
rebkov v mnoistve 0,8 % na uzem{ Slovenska.
Pri teplom o#etreni do 70 °C je nie potrebné pridéva'E taviacm sel do zimneJ brymlze a bryndu-

vého krému, %o bolo overované uZ po viac rokove

Priklad 1

Do tavidky bole nasypané odvé¥ené mnoZstvo zimnej bryndze a 0,2 % carbo:wlnotylcelulézy. Po
ugatvoreni tavilky bole uvedené do pohybu miedacie zariadenie, bol otvoreny privod na rn}rkach
pre podtlek a privod parye. V tavidke se pomaly zmes zohrievala na 70 °C. Pri tejto teplote sa
zmes eSte udriisvela po dobu 5 mimdt. Potom bol uzatvoreny prived pary, privod podtlaku a pe
otvoreni tavi¥ky hordca zmes bola vyliata do zésobnika validkye.

Prik].a.d 2

Do taviky bolo nasypené odvétené mnoZstvo bryndzového krému a 0,5 % carboxylmetylcelulesy.

Po ugatvoreni tavilky bolo uvedené do pohybu miedacie zariadenie, bol otvoreny prived na
rirkach pre podtlak a privod pery. vV tevilke sa este pomaly zmes pohrievala na 65 °C. Pri tej-
to teplote sa zmes edte udr¥iavala po dobu 5 mimdt. Potom bol uzatvoreny prived pary, prived
podtleku a po otvoreni tevidky horvca zmes bala vyliata do zésobnfka beliZky.

Priklad 3

Do tavilky bolo nasypané odvé¥ené mnoZstivo éurovirw pre vjrobu smotanovych krémov, 0,8 % carbo-.
xylmetylcelulozy a 2,5 % fosfétove] taviacej soli. Po uzetvoreni tavilky belo uvedené do pehy~
bu miedacie zorisadenie 8 ng.jnitéid. otétkemi. Pomalé mieSanie trvalo 5 mimit. Potom bol otve-
reny privod na mirkach pre podtlak a privod pary. V tavi¥ke sa pomaly zmes zohrievala na

85 ®C. Pri tejto teplote se zmes eite udrZiavala po dobu 5 mimit. Potom bol uzatvorenmy pri-

ved pary, privod podilaku a po otvorenf tavidky hordca zmes bola vyliata do zésobnika balil¥ky.

Predmet vynélezu

T, Spowb vyroby teplom ofetrenych miliednych vyrobkov, bryndze, bryndzového krému a smotano-
vého krému vyznaduje sa tym, Ze sa pridéva 0,2-0,8 % hmot. earboxylmetylcalulozy, prel:le-
Sani zmes sa zahrieva na 65 - 85 °C po dobu 5 mimit.

2. Spnsa-b pedis bodu 1 vyznaluje sa tym, %e do egalizevanej bryndze sa pridéd O, 2 % hmot.
mbmlmetylcelulézy, ktoré je zamiedané a vznlknuté zmes Jje zahrievanéd na 70 °C po dobu
5 mindt & potom pilnend do spotrebitefakého balenia.

3. Spdsob. poafa bodu 1 vyznaduje sa tym, Ze do bryndzového krému sa pridé 0,5 % hmot. carbo-
nlletylcelulozy, ktord je zamieSank & vzrikmuté zmes je zehrievend na 65 %C po dobu 5 mi-
mit a potem plnenéd do apctrebitofsldeh obaleve
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4. Spasob pedala bodu 1 vyznauje sa tym, %e do smotanovyeh krémov sa pridé 0,8 % hmot. carbe-
xylmetylcelulézy, 2,5 % hmot. taviacich solf, ktoré si zamieSand po dobu 5 mindt a Jalej

vzniknuté zmes je zohrievand na 85 °c po dobu 5 mimit a potom plnend do spetrebitelskéhe
balenia.
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