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(54) Title: PUREEING UNIT FOR A DEVICE FOR PROCESSING FOODS
(54) Bezeichnung : PURIEREINHEIT FUR EIN GERAT ZUM BEARBEITEN VON LEBENSMITTELN

(57) Abstract: The invention relates to
puréeing unit (1) for a device for
processing foods, comprising at least
one blade (31, 32) arranged radial with
respect to an axis of rotation (2) and at
least one vane (41, 42) arranged radial
with respect to the axis of rotation (2).
The at least one blade (31, 32) and the
at least one vane (41, 42) can be rotated

about the axis of rotation (2).

(57) Zusammenfassung: Die Erfindung
betrifft eine Piiriereinheit (1) fiir ein

Gerat zum Bearbeiten von

71 Lebensmitteln, mit mindestens einem zu

- einer  Rotationsachse  (2) radial
79 angeordnetem Messer (31, 32) und

. mindestens einem zur Rotationsachse

(2) radial angeordnetem Fliigel (41, 42).
Das mindestens eine Messer (31, 32)
und der mindestens eine Fliigel (41, 42)
sind um die Rotationsachse (2)
rotierbar.
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PURIEREINHEIT FUR EIN GERAT ZUM BEARBEITEN VON LEBENSMIT-
TELN

TECHNISCHES GEBIET

Die Erfindung bezieht sich auf eine Piriereinheit fir ein Gerat zum Bearbeiten von Le-

bensmitteln und ein Gerat mit einer solchen Puriereinheit.

STAND DER TECHNIK

Aus dem Stand der Technik sind handbetriebene Gerate bekannt, welche zum Zerklei-
nern von Lebensmitteln auf einer Arbeitswelle angeordnete Messer aufweisen. Die Ar-
beitswelle mit den Messer befindet sich in einem Lebensmittelbehalter des handbetriebe-
nen Gerats und wird beispielsweise durch eine Antriebsvorrichtung mit einem Schnurzug
in Rotation versetzt. So kdnnen verschiedenste Lebensmittel wie z.B. Zwiebeln, Karotten,
etc. effizient und mit einem kleinen Aufwand zerkleinert oder gehackt werden. Zur Her-
stellung eines Piirees oder eines Breis sind solche Gerate weniger geeignet. Im Stand der
Technik wird ein Plree oder ein Brei mit einem Passiergerat hergestellt, wie z.B. einem
Passe-vite (auch als Flotte Lotte, Passiermihle oder Gemusemihle bekannt) oder einem
Fleischwolf mit eingesetzten Lochscheiben. Allerdings erfordert dies einen zusatzlichen

Aufwand an Geraten, welche beschafft und unterhalten werden mussen.
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DARSTELLUNG DER ERFINDUNG

Eine Aufgabe der Erfindung besteht darin, einen Piriereinheit fir ein Gerat zum Bearbei-
ten von Lebensmitteln vorzuschlagen, welche mindestens gewisse Nachteile des Standes
der Technik nicht aufweist. Insbesondere soll die Piiriereinheit zur Verwendung in einem
bekannten Gerat zum Bearbeiten von Lebensmitteln verwendet werden kénnen, um ein

Plree oder einen Brei herzustellen.

Diese Aufgabe wird durch die im unabhangigen Patentanspruch 1 definierten Merkmale
gelGst. Eine Piriereinheit fir ein Gerat zum Bearbeiten von Lebensmitteln hat mindestens
ein zu einer Rotationsachse radial angeordnetes Messer und mindestens einen zur Rota-
tionsachse radial angeordneten Fligel, wobei das mindestens eine Messer und der min-
destens eine Fligel um die Rotationsachse rotierbar sind. Wird diese Piiriereinheit in ei-
nem Lebensmittelbehalter mit darin angeordneten Lebensmitteln in Rotation versetzt,
dann erfolgt ein Pirieren der Lebensmittel, welche von den Messer zerschnitten werden

und auf den Fligel aufschlagen, wodurch eine weitere Bearbeitung erfolgt.

In einer Ausfihrungsvariante sind ein Messer und ein Fligel Bestandteile eines Plrier-
segments und in axialer Richtung der Rotationsachse derart zueinander angeordnet, dass
beim Gebrauch der Piriereinheit in einem Gerat zum Bearbeiten von Lebensmitteln ein
Pirieren von Lebensmitteln bewirkt wird. Beim Gebrauch des Gerdts zum Bearbeiten von
Lebensmitteln mit darin angeordneter Puriereinheit kdnnen sich die Messer und die Fligel
in einem vergleichbaren Abstand zum Boden eines Lebensmittelbehalters befinden. Somit
werden die Lebensmittel im Bereich der Messer und Fligel zunadchst zerschnitten und
schlagen dann auf den Fligel auf, wodurch eine weitere Bearbeitung der Lebensmittel

erfolgt. Durch die Wirkung der Messer und Fliigel erfolgt eine Pirierung der Lebensmittel.
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In einer anderen Ausfiihrungsvariante sind ein Messer und ein Fligel Bestandteile eines
Piriersegments sind und gegeneinander um die Rotationsachse bis zu einem maximalen
Schwenkwinkel verschwenkbar sind oder in einem festen Schwenkwinkel zueinander
stehen. Bei verschwenkbaren Messer und Flugel lasst sich die Piriereinheit fir die Aufbe-
wahrung oder Lagerung besonders kompakt anordnen. Die verschwenkbaren Messer
und Fligel kdnnen zudem den Anlauf beim Piirieren positiv beeinflussen, da zunachst nur
die Messer und erst nach beispielsweise einer halben Umdrehung die Fligel mit den Le-
bensmittel zusammenwirken. Die Anordnung in einem festen Schwenkwinkel, also die
starre Anordnung der Messer und Fligel kann zu einer Kosteneinsparung bei der Herstel-

lung und einer erhéhten Langlebigkeit der Piriereinheit fihren.

Die Messer und/oder Fligel kdnnen also gemass bevorzugter Ausfihrungsformen der
Erfindung fest oder verschwenkbar an der Rotationsachse angeordnet sein. Dies gilt auch
fur solche Ausfiihrungsformen, bei denen eine Mehrzahl von Messern und Fligeln ein-
zeln und nicht in Piriersegmenten an der Rotationsachse angeordnet sind, oder Ausfiih-
rungsformen bei denen eine Mehrzahl von Messern und Fligeln in mindestens einem
Piriersegment vorgesehen sind. Gemass der vorliegenden Erfindung konnen also alle
Messer und Flugel in radialer Position fest oder verschwenkbar an der Rotationsachse
angeordnet sein, oder nur eines oder mehrere der vorgenannten Bearbeitungsmittel kon-
nen fest an der Rotationsachse angeordnet sein, wahrend die tUbrigen Messer und /oder

Fltigel verschwenkbar angeordnet sind.

In einer Ausfihrungsvariante betragt der maximale Schwenkwinkel respektive der feste
Schwenkwinkel 180°. Die Messer und Fliigel sind dann im Wesentlichen diametral ange-
ordnet. Bei Versuchen hat es sich gezeigt, dass die diametrale Anordnung der Messer

und Fligel zu einem effizienten Pirieren von Lebensmittel fihrt.
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In einer Ausfihrungsvariante sind ein erstes Messer sowie ein erster Fliigel Bestandteile
eines ersten Piriersegments und ein zweites Messer sowie ein zweiter Flliigel Bestandteile
eines zweiten Puriersegments. Das erste Piriersegment und das zweite Piriersegment
sind bis zu einem maximalen Segmentwinkel gegeneinander verschwenkbar oder in ei-
nem festen Segmentwinkel zueinander stehen. Das Verschwenken der Piriersegmente
kann das Anlaufverhalten positiv beeinflussen, da die Piiriersegmente nacheinander zum
Einsatz kommen. Falls die Piriersegmente in einem festen Segmentwinkel zueinander
stehen, d.h. starr angeordnet sind, dann kann dies zu einer Kosteneinsparung bei der

Herstellung oder einer Verbesserung der Langlebigkeit der Piriereinheit fihren.

In einer Ausfiihrungsvariante betragt der maximale Segmentwinkel respektive der feste
Segmentwinkel 90°. Bei Versuchen hat es sich gezeigt, dass ein Winkel von 90° zu einem

effizienten Purieren von Lebensmittel fuhrt.

In einer anderen Ausfihrungsvariante weist ein Fligel Lochungen auf, um beim
Gebrauch der Piriereinheit ein Pirieren von Lebensmitteln zu bewirken. Die Lebensmittel
werden beim Gebrauch der Puriereinheit durch die Lochungen hindurchgedriickt, was zu

einem effizienten Purieren fuhrt.

Gemass bevorzugter Ausfiihrungsformen sind die Kanten der Locher im Fligel mit einem
kleinen Radius, respektive scharfkantig ausgebildet um die Purierwirkung zu verbessern.
Es soll hier betont werden, dass die Purierfliigel stabil genug, vorzugsweise aus Metall-
blech, ausgebildet sind um die in groben Stiicken vorliegenden zu pirierenden Lebens-
mittel effizient zu pirieren. Diese werden je nach Anzahl und Geschwindigkeit der Um-

drehungen der Purierfliigel mehr oder weniger stark zerkleinert und dabei auch vermischt.
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In einer weiteren Ausfiuhrungsvariante weisen ein erster Fligel und ein zweiter Fligel
gleiche oder unterschiedliche Lochungen auf. So kann der Fliigel welcher sich ndher beim
Boden des Lebensmittelbehalters des Gerats zum Bearbeiten von Lebensmitteln befindet
kleinere Lochungen aufweisen als der Fligel, welcher vom Boden weiter entfernt ist. Das
schon fast fliissige Piree oder Brei sammelt sich bevorzugt im Bereich des Bodens und
wird aufgrund der kleineren Lochungen des Fligels noch weiter piriert. Bei Versuchen
hat es sich gezeigt, dass gleiche Lochung der beiden Fliigel zu einem effizienten Piirieren
von Lebensmitteln fuhrt. Gleiche Lochungen der Fligel vereinfachen den Herstellungs-

prozess der Piriereinheit und kénnen somit Kosten sparen.

In einer anderen Ausfiihrungsvariante weist ein Fligel eine Abstreifeinrichtung auf. Die
Abstreifeinrichtung kann eingerichtet sein, um teilweise pirierte Lebensmittel von der
Innenwand des Lebensmittelbehalters abzustreifen und in den Wirkbereich der Messer

und Fligel zu transportieren, damit eine vollstandige Purierung erfolgt.

In einer weiteren Ausfiihrungsvariante weist ein erster Fligel eine erste Abstreifeinrich-
tung und ein zweiter Fliigel ein zweite Abstreifeinrichtung auf, wobei die erste Abstreif-
einrichtung und die zweite Abstreifeinrichtung gleiche oder unterschiedliche Dimensio-
nen aufweisen. Die Abstreifeinrichtung des dem Boden zugewandten Fligels kann kiirzer
ausgefihrt sein, da dieser Fligel nahe tUber dem Boden angeordnet ist. Die Abstreifein-
richtung welche vom Boden weiter entfernt ist kann langer ausgefiihrt sein, da zwischen
diesem Fligel und dem oberen Rand des Lebensmittelbehdlters ein grésserer Abstand
besteht. Durch die unterschiedlichen Dimensionen der Abstreifeinrichtungen kann ein
grosserer Bereich des Innenbereichs des Lebensmittelbehalters von teilweise pirierten
Lebensmitteln befreit werden und fiir eine weitere Bearbeitung in den Bereich der Messer

und Fligel transportiert werden.
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In einer Ausfihrungsvariante ist eine Abweisereinrichtung radial zur Rotationsachse an-
geordnet ist, welche um die Rotationsachse rotierbar ist und eingerichtet ist, um Lebens-
mittel und Schneidgut in den Bereich der Messer und Fligel zu transportieren. Die Ab-
weisereinrichtung kann in der Nahe des Deckels des Gerats zum Bearbeiten von Lebens-
mitteln angeordnet sein, so dass teilweise purierte Lebensmittel vom Deckel zuriick in den

Bereich der Messer und Flugel transportiert und weiter bearbeitet werden kénnen.

In einer Ausfiihrungsvariante ist an einem Ende der Piriereinheit eine Aufnahmeoffnung
vorgesehen fir das Zusammenwirken mit einem Lagerzapfen eines Lebensmittelbehalters
des Gerats zum Bearbeiten vom Lebensmitteln. Die Piriereinheit kann damit im Lebens-

mittelbehalter stabil gelagert werden, was die Effizienz beim Purieren verbessern kann.

In einer anderen Ausfiihrungsvariante ist an einem Ende der Piriereinheit ein Antriebsno-
cken vorgesehen fir das Zusammenwirken mit einer Antriebsvorrichtung des Gerats zum
Bearbeiten von Lebensmitteln. Die Piriereinheit kann dadurch sowohl in Rotation versetzt

werden als auch stabil gelagert werden, was die Effizienz beim Pirieren verbessern kann.

Im erfindungsgemassen Gerat zum Bearbeiten von Lebensmitteln, sind Lebensmittelbe-
halter und Fligel der Piiriereinheit gemass bevorzugter Ausfihrungsformen derart auf-
einander Abgestimmt, dass die Fligel wahrend der Rotationsbewegung annahernd das
gesamte Innenvolumen des Lebensmittelbehalters erreichen. Das nicht bearbeitbare Tot-
volumen im Bereich von Boden, Deckel und Behélterinnenwand ist entweder durch die
bereits vorgangig beschriebenen Abstreifeinrichtungen und /oder Abweisereinrichtungen
minmiert oder bei Ausfiihrungsformen ohne Abstreifeinrichtungen und/oder Abweiser-
einrichtungen bevorzugt auf eine Querschnittsflache von unter 10% vorzugsweise von

unter 5 % reduziert.
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KURZE BESCHREIBUNG DER ZEICHNUNGEN

Anhand von Figuren, welche lediglich Ausfihrungsbeispiele darstellen, wird die Erfin-

dung im Folgenden erlautert. Es zeigen:

Fig. 1 schematisch einen Schnitt durch eine Plriereinheit;
Fig. 2 schematisch eine Aufsicht einer Puriereinheit; und
Fig. 3 ein Gerat zum Bearbeiten von Lebensmitteln mit einer darin angeordneten

PuUriereinheit.

WEG(E) ZUR AUSFUHRUNG DER ERFINDUNG

Figur 1 zeigt schematisch einen Schnitt durch eine erfindungsgemasse Piriereinheit 1,
welche eine Rotationsachse 2 aufweist. Radial zur Rotationsachse 2 sind ein erstes Mes-
ser 31 und ein zweites Messer 32 angeordnet. Ebenfalls radial zur Rotationsachse 2 sind
ein erster Fligel 41 und ein zweiter Fligel 42 angeordnet. Das erste Messer 31, das
zweite Messer 32, der erste Fligel 41 und der zweite Flugel 42 sind um die Rotations-

achse 2 rotierbar.

Das erste Messer 31 kann an einem ersten Messerhalter 51 und das zweite Messer 32 an
einem zweiten Messerhalter 52 angeordnet sein. Der erste Fligel 41 kann an einem ers-
ten Flugelhalter 61 und der zweite Fligel 42 kann an einem zweiten Fligelhalter 62 an-
geordnet sein. Der erste Messerhalter 31, der zweiter Messerhalter 32, der erste Fligel-

halter 61 und der zweite Flugelhalter 62 kénnen im Wesentlichen je als zylindrische Kor-
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per ausgefihrt sein, wobei die Achsen dieser zylindrischen K&rper mit der Rotationsachse

2 zusammenfallen.

Wie in Figur 1 dargestellt, ist von oben nach unten in axialer Richtung zunachst der erste
Fliigelhalter 61, dann der erste Messerhalter 51, dann der zweite Fliigelhalter 62 und
schliesslich der zweite Messerhalter 52 angeordnet. Der erste Messerhalter 51 und der
erste Fligelhalter 61 sind zusammen mit dem ersten Messer 31 und dem ersten Fligel
42 Bestandteile des ersten Puriersegments 71. Entsprechend sind der zweite Messerhal-
ter 52 und der zweite Flugelhalter 62 zusammen mit dem zweiten Messer 32 und dem

zweiten Fligel 42 Bestandteile des zweiten Piriersegments 72.

Die Puriereinheit 1 ist vorgesehen, um in einem Gerat zum Bearbeiten von Lebensmitteln
angeordnet zu werden, welches einen Lebensmittelbehalter aufweist, der mit einem De-
ckel verschlossen werden kann. Die Puriereinheit 1 wird beim Gebrauch im Lebensmittel-
behalter angeordnet, wobei sich beispielsweise das erste Plriersegment 71 naher beim
Deckel und das zweite Puriersegment 72 naher beim Boden des Lebensmittelbehalters

befinden.

Die Puriereinheit 1 kann eine Arbeitswelle 8 aufweisen, welche beispielsweise am zweiten
Messerhalter 52 angeformt ist. Nacheinander kdnnen der zweite Fligelhalter 62, der
erste Messerhalter 51 und der erste Fliigelhalter 61 auf der Arbeitswelle 8 aufgesetzt sein.
Anschliessend an den ersten Fligelhalter 61 kann ein Abschlusshalter 10 vorgesehen sein,
welcher beispielsweise mit einem Splint 11 an der Arbeitswelle 8 befestigt ist. Es kdnnen
Anschlagsvorrichtungen 91, 92, 93, 94 vorgesehen sein, welche in bekannter Weise
Nuten und Nocken umfassen, um in einem Winkelbereich ein gegenseitiges Verschwen-

ken der Messerhalter 51, 52, der Flugelhalter 61, 62 sowie des Abschlusshalters 10 zu
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ermdglichen oder eine starre gegenseitige Ausrichtung zu erstellen. Am gemass Figur 1
oberen Ende der Arbeitswelle 8 kann ein Antriebsnocken 82 vorgesehen sein fiir das Zu-
sammenwirken mit einer Antriebsvorrichtung eines Gerats zum Bearbeiten von Lebens-
mitteln. Am unteren Ende des zweiten Messerhalters 52 kann eine Aufnahmeoffnung 82
vorgesehen sein fur das Zusammenwirken mit einem Lagerzapfen eines Behalters des

Gerats zum Bearbeiten von Lebensmitteln.

Die Arbeitswelle 8 kann auch aus einem einzelnen Werkstlck hergestellt sein, wobei die
Messerhalter 51, 52, die Fligelhalter 61, 62 und der Abschlusshalter 10 auf der Ar-
beitswelle 8 aufgesetzt sind. In diesem Fall kann auch die Aufnahmeoffnung 82 an einem

Ende der Arbeitswelle 8 vorgesehen sein.

Das erste Messer 31 und der erste Fligel 41 des ersten Piriersegments 71 kénnen in
axialer Richtung derart zueinander angeordnet sein, dass beim Gebrauch der Pirierein-
heit 1 im Gerat zum Bearbeiten von Lebensmitteln ein Purieren von Lebensmittel bewirkt
wird. So kdnnen das erste Messer 31 und der erste Fligel 41 insbesondere derart ange-
ordnet sein, dass eine zur Rotationsachse 2 senkrechte Ebene sowohl Teile des ersten
Messers 31 als auch des ersten Fliigels 41 umfasst. Mit anderen Worten befinden sich
beim Gebrauch der Piriereinheit 1 das Messer 31 und der Flugel 41 in vergleichbarer
Hohe Uber dem Boden des Lebensmittelbehalters. Entsprechendes gilt fur das zweite
Messer 32 und den zweiten Fliigel 42. Beim Gebrauch der Piriereinheit wird diese in Ro-
tation versetzt, wobei die im Lebensmittelbehalter angeordneten Lebensmittel durch die
Messer 31, 32 zerschnitten und durch die Fliigel 41, 42 weiter bearbeitet werden. Die
Messer 31, 32 weisen zum Zerschneiden der Lebensmittel in Rotationsrichtung Schneid-
kanten auf, mit welchen die Lebensmittel zerschnitten werden. Die Fligel 41, 42 weisen

zum Bearbeiten der Lebensmittel in Rotationsrichtung Flachen auf, auf welchen die Le-
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bensmittel aufschlagen. Bei der Rotation der Piriereinheit 1 werden die Lebensmittel

durch die Messer 31, 32 und die Fligel 41, 42 puriert.

Wie erwahnt kdnnen die Messer 31, 32 und die Fliigel 41, 42 gegeneinander um die
Rotationsachse 2 verschwenkbar sein oder in einem festen Schwenkwinkel zueinander
stehen, d.h. starr angeordnet sein. Verschwenkbare Messer 31, 32, und Fligel 41, 42
haben beispielsweise den Vorteil, dass beim Nichtgebrauch der Piriereinheit 1 diese fur
die Lagerung wenig Platz braucht, da die Messer 31, 32 und Fligel 41, 42 beispielsweise
im Wesentlichen in eine Ebene welche die Rotationsachse 2 enthalt verschwenkt werden
konnen. Zudem kann eine solche Piriereinheit 1 den Vorteil haben, dass nach dem Ein-
setzen der Puriereinheit in den Lebensmittelbehalter des Gerats zum Bearbeiten von Le-
bensmitteln die Messer 31, 32, und die Fligel 41, 42 zunachst im Wesentlichen in einer
Ebene liegen, welche die die Rotationsachse 2 enthalt. Beim Rotieren der Plriereinheit 1
verschwenken die Messer 31, 32 und Fligel 41, 42 nacheinander in die entsprechenden
Positionen, wodurch der Anlauf der Puriereinheit 1 erleichtert wird, da der Widerstand
der Messer 31, 32 und Flugel 41, 42, welche durch die Lebensmittel hindurchbewegt
werden, nur schrittweise aufgebaut wird. Praktische Versuche haben gezeigt, dass dieser
Vorteil nicht von grosser Bedeutung ist und eine Plriereinheit 1 mit starr angeordneten
Messer 31, 32 und Flugel 41, 42 praktisch genauso gut funktioniert wie eine Purierein-

heit 1 mit verschwenkbaren Messer 31, 32 und Flugel 41, 42.

Allgemein kann gesagt werden, dass die Fliigel 41, 42 Lochungen 411, 421 aufweisen,
welche auf verschiedenen Fligel 41, 42 gleich oder unterschiedlich ausgefiihrt sein kon-
nen aufweisen kdnnen. Die Lochungen konnen gemass der Erfindung rechteckig, langlich,
oval, kreisrund oder in irgendeiner Weise ausgefiihrt sein. Die Grosse der Lochungen

kann so gewahlt sein, dass das Verhaltnis zwischen Fligelbereichen welche eine Lochung
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aufweisen und Fliigelbereichen welche aus einem Material bestehen grosser ist als 1, d.h.
dass mehr Leerflache als Materialflache besteht. Das Verhaltnis zwischen Lochbereich
und Materialbereich kann auch ungefahr 1 betragen, d.h. dass ungefahr gleich viel Leer-
flache wie Materialflache besteht. Schliesslich kann das Verhaltnis zwischen Lochbereich
und Materialbereich auch kleiner als 1 sein. d.h. dass weniger Lochbereich als Material-
bereich besteht. Die Anzahl der Lochungen kann relativ klein gewahlt sein und beispiels-
weise zwischen 4 und 10 betragen. In diesem Fall weisen die Flugel relativ grosse Lo-
chungen auf. Die Anzahl der Lochungen kann bei gleichem Verhaltnis zwischen Lochbe-
reich und Materialbereich auch relativ gross gewahlt sein und beispielsweise zwischen
100 und 500 betragen. In diesem Fall weisen die Fligel relativ kleine Lochungen auf.
Experimente haben gezeigt, dass ungefahr 4 bis 6 ovale Lochungen oder Langlocher

eine gute Purierleistung ergeben.

Figur 2 zeigt schematisch eine Aufsicht auf die Piriereinheit 1. Ersichtlich sind das erste
Messer 31 und der erste Fliigel 41, welche radial zur Rotationsachse 2 angeordnet sind.
In Rotationsrichtung, welche in Figur 2 mit einem Pfeil schematisch dargestellt ist, befin-
det sich am ersten Messer 31 eine Schneidkante 311. Das zweite Messer 32 ist entspre-
chend aufgebaut und weist insbesondere ebenfalls eine Schneidkante auf (in Figur 2

nicht ersichtlich).

In Figur 2 ist schematisch die Arbeitswelle 8 mit dem Antriebsnocken 82 dargestellt. Die
Achse der Arbeitswelle 8 fallt mit der Rotationsachse 2 zusammen. Ferner ist in Figur 2
eine Nut 931 dargestellt, welche zum Zusammenwirken mit einem Nocken 932 einge-
richtet ist. Die Nut 931 kann beispielsweise am zweiten Fligelhalter 62 und der Nocken
932 am ersten Messerhalter 51 angebracht sein. Die Nut 931 und der Nocken 932 kon-

nen eine Anschlagvorrichtung 93 bilden, welche zwischen dem ersten Messerhalter 51
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und dem zweiten Fligelhalter 62 vorgesehen ist. Zwischen den verbleibenden Messerhal-
ter, Fligelhalter und dem Abschlusshalter kénnen in analoger Weise weitere Anschlag-
vorrichtungen 91, 92, 94 vorgesehen sein. Die Anschlagvorrichtung 93 gemass Figur 2
kann eingerichtet sein, um eine Verschwenkung von 90° zu ermdglichen, welche insbe-
sondere dem Segmentwinkel zwischen dem ersten Piriersegment 71 und dem zweiten

Piriersegment 72 entsprechen kann.

Die Anschlagvorrichtungen 92, 94 zwischen den Messerhalter 51, 52 und den Fligelhal-
ter 61, 62 kdnnen derart eingerichtet sein, dass sich die Fligel an die der Schneidkante
311 abgewandten Seite der Messer 31, 32 verschwenken lassen. Fir die Lagerung der
Piriereinheit 1 kann diese somit sehr kompakt sein. Dies Anschlagvorrichtungen 92, 94
konnen ferner eingerichtet sein, dass nach einer Verschwenkung der Fligelhalter 61, 62
um 180° diese den Messer 31, 32 wie in Figur 2 dargestellt im Wesentlichen diametral
gegenuberstehen. Beim Gebrauch der Piriereinheit 1 werden somit die Lebensmittel
durch die Messer 31, 32 zerschnitten und durch die Fligel 41, 42 weiter bearbeitet, wo-

bei eine Plrierung der Lebensmittel erfolgt.

Am Abschlusshalter 10 kann wie in Figur 1 dargestellt ein Abweisereinrichtung 12 vorge-
sehen sein, welcher beim Gebrauch der Puriereinheit 1 und des Gerats zum Bearbeiten
von Lebensmitteln bewirkt, dass Lebensmittel oder Schneidgut, welche sich beim
Gebrauch am Deckel des Gerdts zum Bearbeiten von Lebensmittel ansammeln kdnnen,
fortwahrend in den Bereich mit den Messer 31, 32 und den Fliigel 41, 42 transportiert

werden.

Wie in Figur 1 und Figur 2 skizziert, kdnnen an den Enden der Fligel 41, 42 Abstreifein-

richtung 131, 132 vorgesehen sein. Diese konnen aus einem gummiartigen Material
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hergestellt sein und eine sehr diinne, auslaufende, weiche, flexible Lippe aufweisen, so
dass das Festkleben vermieden wird von Lebensmittel oder Schneidgut an der Innenseite
des Behdlters des Gerdts zum Bearbeiten von Lebensmitteln. Die Abstreifeinrichtungen
131, 132 kdnnen beispielsweise zusammen mit einer Halteplatte warm vernietet an den

Fliigel 41, 42 angebracht sein.

Figur 3 zeigt schematisch ein Gerat 14 zum Bearbeiten von Lebensmitteln. Das Bearbei-
tungsgerat 14 umfasst einen Lebensmittelbehalter 141, welcher einen Lagerzapfen 142
aufweist. Die Piriereinheit 1 ist im Lagerzapfen 142 gelagert. Das Gerat 14 ist mit einem
Deckel 143 verschlossen. Am Deckel 143 ist ein Schnurzug 143 angebracht, welcher mit
einer Antriebsvorrichtung 145 zusammenwirkt, um die Piriereinheit 1 in Rotation zu

versetzen.
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BEZUGSZEICHEN

1 Piriereinheit

2 Rotationsachse

31,31 Messer

41,42 Fligel
411,421 Lochungen
51,52 Messerhalter
61,62 Fligelhalter
71,72 PUriersegmente
8 Antriebswelle

81 Antriebsnocken

82 Aufnahmedffnung
91,92,93,94 Anschlagvorrichtungen
931 Nocken

932 Nut

10 Abschlusshalter

11 Split

12 Abweisereinrichtung

131,132 Abstreifeinrichtungen

14 Gerdt zum Bearbeiten von Lebensmitteln

141  Lebensmittelbehalter
142  Lagerzapfen

143 Deckel

144  Schnurzug

145  Antriebsvorrichtung
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PATENTANSPRUCHE

1.

Puriereinheit (1) fur ein Gerdt zum Bearbeiten von Lebensmitteln, mit mindestens
einem zu einer Rotationsachse (2) radial angeordneten Messer (31, 32) und min-
destens einem zur Rotationsachse (2) radial angeordneten Fligel (41, 42), wobei
das mindestens eine Messer (31, 32) und der mindestens eine Fligel (41, 42) um

die Rotationsachse (2) rotierbar sind.

Piriereinheit (1) nach Anspruch 1, wobei mindestens ein Messer (31, 32) und
mindestens ein Fliigel (41, 42) Bestandteile eines Piriersegments (71, 72) sind
und in axialer Richtung der Rotationsachse (2) derart zueinander angeordnet sind,
dass beim Gebrauch der Plriereinheit (1) in einem Gerat zum Bearbeiten von Le-

bensmitteln ein Purieren von Lebensmitteln bewirkt wird.

Piriereinheit (1) nach Anspruch 1 oder 2, wobei ein Messer (31, 32) und ein Fli-
gel (41, 42) Bestandteile eines Piriersegments (71, 72) sind und gegeneinander
um die Rotationsachse (2) bis zu einem maximalen Schwenkwinkel verschwenkbar

sind oder in einem festen Schwenkwinkel zueinander stehen.

Piriereinheit (1) nach einem der Anspriiche 1 bis 3, wobei alle Messer und Fliigel
fest an der Rotationsachse angeordnet sind, oder mindestens ein Messer (31, 32)
und/oder mindestens ein Flugel (41, 42) relativ um einen begrenzten Schwenk-
winkel um die Rotationsachse (2) verschwenkbar sind, wobei alle Messer und Flu-

gel in einem festen Schwenkwinkel zueinander stehen oder mindestens ein Messer
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und mindestens ein Fliigel relativ um einen begrenzten Schwenkwinkel zueinander

verschwenkbar sind.

Piriereinheit (1) nach Anspruch 3 oder 4, wobei der maximale Schwenkwinkel

respektive der feste Schwenkwinkel 180° betragt.

Piriereinheit (1) nach einem der Anspriiche 1 bis 5, wobei ein erstes Messer (41)
sowie ein erster Fligel (51) Bestandteile eines ersten Puriersegments (71) sind und
ein zweites Messer (42) sowie ein zweiter Fligel (52) Bestandteile eines zweiten
Plriersegments (72) sind, wobei das erste Piriersegment (71) und das zweite Pi-
riersegment (72) bis zu einem maximalen Segmentwinkel gegeneinander

verschwenkbar sind oder in einem festen Segmentwinkel zueinander stehen.

Piriereinheit (1) nach Anspruch 6, wobei der maximale Segmentwinkel respektive

der feste Segmentwinkel 90° betragt.

Piriereinheit (1) nach einem der Anspriiche 1 bis 7, wobei ein Fliigel (41, 42) Lo-
chungen (411, 421) aufweist, um beim Gebrauch der Piriereinheit (1) ein Purie-

ren von Lebensmitteln zu bewirken.

Piriereinheit (1) nach einem der Anspriiche 1 bis 8, wobei ein erster Fligel (41)
und ein zweiter Fligel (42) gleiche oder unterschiedliche Lochungen (411, 421)

aufweisen.

Piriereinheit (1) nach einem der Anspriiche 1 bis 9, wobei ein Fligel (41, 42) eine

Abstreifeinrichtung (131, 132) aufweist.
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12.

13.

14.

15.

17

Piriereinheit (1) nach einem der Anspriiche 1 bis 10, wobei ein erster Fligel (41)
eine erste Abstreifeinrichtung (131) und ein zweiter Fliigel (42) ein zweite Ab-
streifeinrichtung (132) aufweist, wobei die erste Abstreifeinrichtung (131) und die
zweite Abstreifeinrichtung (132) gleiche oder unterschiedliche Dimensionen auf-

weisen.

Piriereinheit (1) nach einem der Anspriiche 1 bis 11, wobei eine Abweisereinrich-
tung (12) radial zur Rotationsachse (2) angeordnet ist, welche um die Rotations-
achse (2) rotierbar ist und eingerichtet ist, um Lebensmittel und Schneidgut in den

Bereich der Messer und Flugel zu transportieren.

Piriereinheit (1) nach einem der Anspriiche 1 bis 12, wobei an einem Ende der
Piriereinheit (1) eine Aufnahmedffnung (82) vorgesehen ist fir das Zusammen-
wirken mit einem Lagerzapfen eines Lebensmittelbehalters des Gerdts zum Bear-

beiten vom Lebensmitteln.

Piriereinheit (1) nach einem der Anspriiche 1 bis 13, wobei an einem Ende der
Piriereinheit (1) ein Antriebsnocken (81) vorgesehen ist fir das Zusammenwirken

mit einer Antriebsvorrichtung des Gerats zum Bearbeiten von Lebensmitteln.

Gerdt zum Bearbeiten von Lebensmitteln, umfassend einen Lebensmittelbehilter,

eine Antriebseinheit und eine Puriereinheit nach einem der Anspriiche 1 bis 14.
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