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Gy Spasob prania bulvy cukrovej repy

Vynélez riesi sﬁBsob prenia odlistenej a neoklie3tenej, respektive oklieZtenej, cuke

rovej repy teplou vodou.

Doteraz je znéme pranie cukrovej repy &istou studenou vodou, ktorej teplote nemd
prevysit 25 °C, a konstatuje sa, %e straty pri prani oklieZtenej repy rastd s teplotou
pracej vody, ktorej treba 120 a% 200 %, po¥itanej na hmotnost repy (Telegdy/Kovats
a Maczelka: Répacukorgyartas I., Tankonyvkiado, Budapest, 1955). Pri preni vo velkoobje-
movej repnej préfke pri teplote 10 a% 22 % s posunom répy trvajicim pribliZne 5 a% 10 mi-
nit sa vyluhuje z oklie¥tenej repy do 0,05 % cukru a pracia voda za t¥chto okolnosti vy-

kazuje obvykld kontemindciu bakteridlnou podnou mikroflérou.

Repa odchddza na dal¥ie spracovanie s 1 a% 2 % prifnutej vody. Zdravé pranéd repa sa
rozrefe na sladké rezky s priemernou dl¥kou 6 a% 10 m/100 g, priZom vznike 10 a%¥ 30 % Aar-
viny. Nedostatkom doterajsieho spasobu prania repy pri teplote okolo 15 % Jje zenédSBanie
infekcie do dalsej vyroby a tym aj nutnost pouZitia dezinfek&nych prostriedkov a kvantita
pracej vody priemerne 150 % vzhiadom na hmotnost repy.

Uvedené nedostatky odstranuje vynélez, ktorého podstata spoZfva v tom, %Ze sa na bui-
vu cukrovej repy posobi vodou zohriatou na 30 a% 70 °, s vyhodou 45 %, po dobu 3 a%

6 mimit, s vyhodou 4 mindty.
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Repa po prani teplou vodou je termélne dezinfikovand, v dégledku toho mo%no obmedzit

na minimum pou¥itie dezinfek¥nych prostriedkov, naepriklad formelinu. Ciasto¥ne ohriata
tkén repy umoZnuje v dalsom optimélnejsiu difdziu cukru zo sladkych reskov a% na 0,2 a%
0,1 % cukru vo vysladenych rezkoch. Teply filtrét, respektive oddekantovany podiel, moZno
recirkulova¥, v dosledku ¥oho sa zni¥i spotreba vody na pranie repy. Povrch repy po pran{

teplou vodou Jje relafivne suchy.

Priklad 1

Odlistené okliestené, respektive neokliestené, bulvy cukrovej repy sa ddvkuju do
velkoobjemovej pré¥ky cukrovej repy s neprerudenym presunom repy cez préku v priebehu
3 a% 6 mindt. Do prédky sa napistala voda s teplotou 70 a% 80 % a potodné voda s teplo-
tou 10 a% 15 °C. T4to zmes vykazovala hodnotu pH 8,2 a teplotu 50 a% 60 °C na za¥iatku
pré&ky a 35 °c na konei pré¥ky. Penenie pracej vody bolo minimélne. Pri uvedenom teplom
refime sa zistil negat{ivny mikrobiélny resazurinovy test na &innost podnej mikroflory.
Vyluhovanie cukru pracou vodou, merané ako polarizécia (P), bola za ty¥chto podmienck O %
a pri ojedinelych prestojoch pré¥ky O a% 0,17 %. Ofistené repa s relativne suchym povr-
chom sa rezala na rezky. Sladké rezky ziskané z tohoto 'materidlu mali priemernd aizxu
11 m/100 g so sprevédzajucim obsehom drviny v medziach 14 a% 18 %. Takto pripravené rez-
ky sa vyluhovali podla jednotného vyrobného predpisu pre cukrovary z roku 1974 a% na
0,4 % cukru vo vylidhovanych rezkoch. Difizna s¥ava v priebehu vyroby nevykazovala zvySe-
nie acidity.

Spssob prania cukrovej repy teplou vodou je moZné pou¥it v cukroVarnickychAprevéd-‘
zkéch zariadenych beinym technologickym pracim zariadenim. Prac{ efekt je pri prani tep-
lou vodou vyrazne lepsi, Ziada sa v3sk neprerudeny presun repy cez prafku v hraniciach
uvédzaného Xasového intervalu. Pri uvédzanych teplotéch prania sa zabezpel{ dostato¥né

sterilita povrchu spracdvanej repy a zniZi sa spotreba pracej vody.

PREDMET VYNALEZU

Spssob prania bulvy cukrovej repy, vyznalujdci sa tym, Ze sa ne bulvu cukrovej repy
"posob{ vodou, zohriatou na 30 a¥ 70 O, vyhodne 45 °C, po dobu 3 a% 6 minit, vyhodne
4 mindty. ’
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