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REIVINDICAÇÕES 

1. Alimento ou produto alimentício modificado 

caracterizado pelo fato de que compreende um hidrogel de 

polímero comestível, em que o referido hidrogel compreende 

carboximetilcelulose reticulada com ácido cítrico e está na 5 

forma de particulados desidratados individualmente 

revestidos com uma barreira contra umidade. 

2. Alimento ou produto alimentício modificado, 

de acordo com a reivindicação 1, caracterizado pelo fato de 

que o alimento ou produto alimentício compreende 10 

carboidrato e o hidrogel de polímero comestível substitui 

pelo menos uma parte do conteúdo de carboidrato em relação 

ao alimento ou produto alimentício convencional 

correspondente. 

3. Alimento ou produto alimentício modificado, 15 

de acordo com a reivindicação 2, caracterizado pelo fato de 

que o alimento ou produto alimentício compreende 

carboidrato de um grão, um cereal ou um vegetal com amido. 

4. Produto alimentício modificado, de acordo 

com a reivindicação 1, caracterizado pelo fato de que o 20 

produto alimentício modificado é uma farinha modificada. 

5. Farinha modificada, de acordo com a 

reivindicação 4, caracterizada pelo fato de que a farinha é 

selecionada do grupo que consiste em farinha de trigo, 

farinha de arroz, farinha de milho, farinha de aveia, 25 

farinha de batata, farinha de sorgo, farinha de painço, 

farinha de centeio, farinha de cevada, farinha de semolina, 

farinha Atta, farinha de trigo sarraceno, farinha de 

tapioca, farinha de arroz integral, farinha de arroz 

glutinoso, farinha de macarrão, farinha de massa, farinha 30 

de castanha, farinha de nozes, farinha de grão-de-bico, 

farinha de feijão, farinha de ervilha, farinha de espelta e 

farinha de fécula de batata. 

Petição 870170067157, de 11/09/2017, pág. 11/18



2/4 

 

6. Alimento ou produto alimentício modificado, 

de acordo com a reivindicação 1, caracterizado pelo fato de 

que o alimento ou produto alimentício é selecionado do 

grupo que consiste em cereais quentes e frios, barras 

alimentícias, produtos assados, misturas de produtos 5 

assados, massas para produtos assados, massas, laticínios, 

carne processada, bebidas, bebidas substitutas de refeição, 

shakes e alimento de animal de estimação úmido ou seco. 

7. Alimento modificado, de acordo com a 

reivindicação 1, caracterizado pelo fato de que o alimento 10 

é uma bebida. 

8. Bebida, de acordo com a reivindicação 7, 

caracterizada pelo fato de compreender ácido cítrico, ácido 

ascórbico, ácido succínico, ácido tartárico, ácido 

fosfórico ou fosfato monopotássico. 15 

9. Bebida, de acordo com a reivindicação 7 ou 8, 

caracterizada pelo fato de que a referida bebida é 

efervescente. 

10. Alimento modificado, de acordo com a 

reivindicação 1, caracterizado pelo fato de que o alimento 20 

modificado é uma bebida, um shake de proteínas, sorvete, 

iogurte, iogurte congelado, creme congelado ou sopa. 

11. Alimento modificado, de acordo com qualquer 

uma das reivindicações 1 a 10, caracterizado pelo fato de 

que a referida barreira contra umidade compreende gordura, 25 

proteína, açúcar ou uma combinação destes. 

12. Alimento ou produto alimentício modificado, 

de acordo com qualquer uma das reivindicações 1 a 11, 

caracterizado pelo fato de que a razão em peso de ácido 

cítrico para carboximetilcelulose é de cerca de 0,5% a 30 

cerca de 5%. 

13. Alimento ou produto alimentício modificado, 

de acordo com qualquer uma das reivindicações 1 a 12, 
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caracterizado pelo fato de que o hidrogel de polímero 

comestível possui: 

a. uma razão de intumescência de 40 ou mais; 

b. um módulo elástico de pelo menos 200 Pa. 

14. Hidrogel de polímero comestível compreendendo 5 

carboximetilcelulose reticulada com ácido cítrico para uso 

na intensificação do controle glicêmico em um indivíduo, em 

que o referido indivíduo é diabético, resistente à insulina 

ou tem risco de desenvolver resistência à insulina ou 

diabetes caracterizado pelo fato de que o hidrogel de 10 

polímero comestível é administrado oralmente ao indivíduo. 

15. Hidrogel de polímero comestível, de acordo 

com a reivindicação 14, caracterizado pelo fato de que o 

hidrogel de polímero comestível é administrado com um 

revestimento entérico. 15 

16. Hidrogel de polímero comestível, de acordo 

com a reivindicação 14 ou 15, caracterizado pelo fato de 

que o hidrogel de polímero comestível é administrado em uma 

quantidade suficiente para aumentar a viscosidade e o 

módulo elástico do conteúdo gastrointestinal e reduzir o 20 

esvaziamento gástrico e a absorção de carboidratos e 

gorduras no intestino delgado do indivíduo. 

17. Hidrogel de polímero comestível, de acordo 

com qualquer uma das reivindicações 14 a 16, caracterizado 

pelo fato de que o hidrogel de polímero comestível é 25 

administrado em um comprimido, uma cápsula, um sachê ou 

como um componente de um alimento. 

18. Hidrogel de polímero comestível, de acordo 

com qualquer uma das reivindicações 14 a 17, caracterizado 

pelo fato de que a razão em peso de ácido cítrico para 30 

carboximetilcelulose é de cerca de 0,5% a cerca de 5%. 

19. Hidrogel de polímero comestível, de acordo 

com qualquer uma das reivindicações 14 a 18, caracterizado 
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pelo fato de que o hidrogel de polímero comestível possui: 

a. uma razão de intumescência de 40 ou mais; 

b. um módulo elástico de pelo menos 200 Pa. 
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