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DESCRIPCION
Método para fabricar ollas y sartenes equipadas con revestimiento multicapa de material antiadherente
Campo técnico
Esta invencion se refiere a un método para fabricar ollas y sartenes antiadherentes.
Antecedentes de la técnica

La técnica anterior para la fabricaciéon de ollas y sartenes antiadherentes implica revestir las paredes de la cavidad de
coccidn de las ollas y sartenes aplicando y horneando en un horno varias capas sucesivas de una sustancia que tiene
propiedades antifriccion, conocida como politetrafluoroetileno (PTFE).

Antes del primer uso de tales ollas y sartenes, algunos fabricantes recomiendan que los usuarios engrasen el
recubrimiento de PTFE frotandolo con un algodén empapado en aceite comestible.

El objetivo del aceite comestible es rellenar los microporos de la capa de PTFE y aumentar su capacidad antiadherente,
ademas de hacerlo aun mas impermeable a los alimentos cocidos.

No todos los usuarios siempre engrasan la olla antes de usarla. Eso puede deberse a una falta de atencién o cuidado,
0 a una eleccion relacionada con la dieta basada en intentos extremos de minimizar el consumo de aceites y grasas
en la preparacién de alimentos, lo que a menudo también es coherente con la decision de comprar el tipo de ollas y
sartenes que son el objeto de esta invencién.

Tal omision es el motivo del inconveniente que se puede encontrar, consistente en el hecho de que con el uso repetido,
en la olla que no ha sido preparada inicialmente como se ha indicado anteriormente, la capa de material antiadherente
tiende a ver sus poros gradualmente saturados con la absorcion e infiltracion de liquidos de coccién que a medio/largo
plazo pueden hacer que la limpieza de la olla sea cada vez menos eficaz, pudiendo afectar a su higienizacion, influir
en el sabor de los alimentos, e incluso en la calidad exterior del aspecto de la capa antiadherente.

Se conoce el documento FR2904206 de la técnica anterior. Dicho documento describe como hacer hidréfoba una olla
0 sartén con revestimiento durante su produccion utilizando impermeabilizacién de la porosidad del material de
revestimiento con un aceite sintético compatible con los alimentos.

El documento GB 1247581 describe, en cambio, como hacer hidrofébicos tales articulos de cocina utilizando un aceite
de linaza vegetal.

Descripcion de la invencion
El propdsito técnico de esta invencién es superar tales desventajas.

Como parte de ese proposito, el objetivo principal de la invencién es idear una solucién que se pueda implementar en
la olla desde el momento de su produccion.

Breve descripcion de los dibujos

De acuerdo con ese objetivo, la solucion propuesta consiste en un método de produccidn cuyas caracteristicas
técnicas estan claramente indicadas en las reivindicaciones de la presente memoria, y cuyas ventajas son mas
evidentes en la descripcion detallada que sigue, con referencia a los dibujos adjuntos, que ilustran una realizacién
preferida Unicamente a modo de ejemplo y sin limitar el alcance de la invencidn, en los que:

- La Figura 1 es una vista esquematica en alzado en seccion transversal parcial de una olla;
- La Figura 2 es un detalle ampliado de la olla de la Figura 1;

- La Figura 3 es un diagrama de bloques esquematico de varias etapas esenciales de un método para hacer una olla
del tipo ilustrado en la Figura 1.

Realizaciones preferidas de la invencion

Con referencia a los dibujos adjuntos, en la Figura 1, el numero 1 denota una olla del tipo conocido que comprende
una cavidad 2 de coccidn provista de un revestimiento delgado 3 hecho de material antiadherente que tiene su propia
estructura multicapa.

Para la produccion de tal tipo de olla o sartén equipada con un revestimiento de material antiadherente para la cavidad
2 de cocciodn, el solicitante aplicd un método de produccién que comprende formar dicho revestimiento 3 en multiples
capas 4, 5y 6, que se superponen y aplican a la olla 1 uno tras otro [Figura 2].
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En la practica, la superficie interna 7i de la pared 7 de la cavidad 2 de coccion de la olla 1 se somete a la formacion
del revestimiento 3 que comprende [como se ilustra esquematicamente en la Figura 3] la repeticion ciclica de una
etapa de aplicacion de sustancias de cobertura adecuadas, y un posterior secado y horneado en un horno de la
sustancia aplicada, etapas que se repiten secuencialmente varias veces, utilizando cada vez los materiales mas
adecuados, dependiendo del nimero de capas deseadas para la construccién del revestimiento de la cavidad 2 interna
delaollai.

La aplicacion de las capas de cobertura se puede realizar con varios métodos, que son conocidos por si mismos, que
incluyen, por ejemplo, pero sin limitacién, rociado o laminado de sustancias liquidas adecuadas; o incluso métodos
para depositar polvos de cobertura.

La invencion descrita anteriormente es susceptible de aplicacién industrial evidente. También puede modificarse y
adaptarse de varias formas sin por ello alejarse del alcance de las reivindicaciones adjuntas.

De acuerdo con lo indicado anteriormente, cabe resaltar, de manera mas particular, y aun siendo explicativo y no
limitativo, que el material antiadherente utilizado puede ser de varios tipos, por ejemplo puede ser plastico como ocurre
cuando el material antiadherente pertenece a las familias de los politetrafluoroetilenos (PTFE), o mineral si, por
ejemplo, se utilizan materiales ceramicos.
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REIVINDICACIONES

1. Un método para fabricar ollas y sartenes (1), equipadas con un revestimiento (3) multicapa de material
antiadherente, que comprende:

- la formacion de mdltiples capas (4, 5, 6) de revestimiento sobre una superficie interna (7i) de una pared (7) que
delimita una cavidad (2) de coccion mediante la repeticion ciclica de un etapa de aplicacion de sustancias de cobertura
adecuadas y posterior secado y horneado en un horno de dichas capas (4, 5, 6), obteniéndose al menos la capa (6)
final de dichas sustancias de cobertura utilizando una sustancia antiadherente; comprendiendo dicho método, antes
de la etapa de aplicar la sustancia para formar al menos la capa (6) final que recubre la cavidad (2) de coccion de la
olla (1), una etapa de anadir como aditivo aceite o grasa comestible a la sustancia que se va a aplicar para formar
dicha capa (6) final, estando caracterizado dicho método por que dicha etapa de adicion del aditivo se realiza por
mezclado en estado liquido, y por que dicho aceite o grasa comestible es de tipo vegetal, y por que dicho aceite
comestible es aceite de oliva.

2. El método segun la reivindicacién 1, caracterizado por que dicha etapa de adicién de aceite de oliva como aditivo
se lleva a cabo mediante la adicion de aceite en un porcentaje entre el 3% y el 8%.

3. El método segun la reivindicacién 2, caracterizado por que dicho porcentaje de adicién de aceite de oliva es igual
al 5%.

4. El método segun la reivindicacion 1, caracterizado por que dicha capa (6) de material antiadherente esta hecha de
material plastico.
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