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vyndlez rie¥i vyrobu aromatického destilatu
z vyzretych plodov rastliny Sambucus nigra L., pouZi-
tetného v liehovindrskom spracovani a to adsorpénou
upravou a z’qﬁravou reakcie prostredia v rektifika&énom

useku vyroby.
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spracovanie zrelych plodov rastliny Sambucu nigra L.

.je predmetom konzar?étenékej a mraziarenskej vyroby. DO-
vodom preto je jednak;pritomnosﬂ prirodnych farebnych
latok, prakticky neporovnatelnd s inymi rastlinnymi kon-
zervdrenskymi surovinami a okrem toho zauj imavy charakter
senzorického vystrojenia napriklad stavy, ziskanej priamym
lisovanim plodov. uz davmo je zname, ie stava z plodov
Sambucus nigra L, obsahuje nevel'ké mnoistva skvasitel'nych
cukrov, ale jej fermentainé priemyselné spracovanie sa
dosial meujalo., Pri&inu toho treba vidiet v tom, Ze jedn&é
je malé vytainost v kvasnom procese, jeanak je nedostatol-
nd kvalita po ukondeni fermentdcie obvyklou cestou desti:§
laénym a rektifikadnym procesom ziskaného destilatu. Cel-;'
kom jasne sa tu prejavuje, Ze pomerne vysoky obsah protei-
novych latok vo vyzretych plodoch rastliny pri nevel kom
obsahu skvasitelnych cukrov vedie po aestilacii k produk-
tom neobvykle bohatym na obsah sprievodnych vy3gich alko=-
holov, ¢o.sa dosial wnedarilo zvlddnuﬂ tak, aby bol ziska-
ny destilat v liehovindrskej‘vyrobe pouzitelny v dosta-

toéne uilachtilej forme.

Tieto zname nedostatky odstraiiuje spésob vyrobyipodra
tohto vyndilezu, ktory spoéiva v tom, Ze sa lisovanim za
étuden& ziskana &tava podrobi fermentacii prakticky ob-
,vyklbu cestou, Samotnd fermentdcia prebieha dostatocne
rychlo a v priebehu 3 aZ 4 dni je ukonend. 1hned po skon-
denej fermentacii sa vykona prva destildcia vykvasenej
zapary, ktorej cielom je nplné ziskanie celého obsahu
vzniklého etanolu. Tento prvy destilat sa dalej spracoviva

tak, Ze sa najprv prida vo forme vodného roztoku lahko
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hydrolyzovatelna hlinita sol, s vyhodou roztok krysta-

lického siramu hlinitého v mmnoistve 0,075 aZ 0,250 die~
lov krystalicikého siranu hlinitého na 1 000 dielov prvé-
iho;éeélilétu a potom sa upravi hoénota‘pﬂ pridavkom Tubo-
%ofgej alkalicky reagujucej latky, s vyhodou roztokom
luhu sodneho alebo sady tak, aby pH = 5,8 a% 6,5. A% takto
upraveny prvy destllat sa rektifikuje na obvyklom rekti-
flkaénOm zariadeni, s vyhodou na zariadeni s def lgmatorom
?_koldnou s uéinnostou 3 az 4 teoretickych stupriov.
épgavidla sa ziska.reétifikovany desiilét‘s obsahom 52 aZ
*%anbj. % etanolu, ktory po skladovani po-dobu najmenej
'}5 dni v uzavretych nadobdch s inertnymi, pre vzduéni
kyslik nepriepustnymi stemami, teda v skladovacich nado-
bach zo smaltovanej alebo nehrdzavejucej . legovanej ocele,
alebo v nadobach kameninov&ch, ziska plné senzorické |

vystrojenie.

Tymto spésobom vyrobeny destilat zo stavy vyzretych
plodov rastliny Sambucus nigra L. je silno aromaticky
s osobitnym charakterom celkového, velmi typického senzo-
rického vyétrojenia. Avomaticky charakter je mimo 'toho

jemny, zaokruhleny vo vémi i chuti.

élr iklad

. 20 150 dielov zrelych plodov rastliny Sambucus
nigra L. sa lisovanim ziska 100 dielov §faﬁy, ktorda sa
fermentuje s pridavkom pekdrskeho droZdia. Kvasenie je

Q priebehu 4 duni skonéené a zapara sa ihned deétiluje.
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ziskaju 32 diely prvého destilatu s obsahom 3,4 dielu -

absolutneho etanolu., K tymto 32 dielom sa prida 0,038
dielu krystalického siramu hlinitého rozpusteného v 0,20
dieloch vody a hodnota pH sa roztokom sody upravi tak,
aby sa pH = 6,3. Teraz sa nechd prebehmit rektifikaﬁna 54
destildcia, kde sa mddeli ukvap a dokvap iak, aby sa
ziskali 3,é‘dielu absolutneho etanolu a to vo fo:me o
5,82 dielu destilatu s obsahom 55 obj. % etanolu, rénto ”
destilat sa skladuje v uzavretej smaltovanej'hddobe po
dobu 12 tyZdviov a potom sa vyuiife v liehovindarskej |

vyrabe.

Destilat vyrobeny spbsobom pod?a,tohto vynilezu je.
pre svoju vysoku aromaticnost polofovarom v liehovinar-
skej vyrobe a iu sluzi jednak ako aromatizujuci pridavok
~ pri vyrobe uslachtilych liehovin, jednak ako pravy desti-
lat na vyrobu rezanych destildtov.}Liekovindrskym~vyrob-.
kom prepoZi&iava jemmy a typicky senzoricky charakter.
Vyhodou tohto spésobu je, Ze vyrobu moZno realizovat ﬁa
priemyselnych, Standartne pouzivanych zariadeniach aj pre

vyrobu inych -ovocuych desiilatov,
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Spbésob vyroby aromatického destildiu z plodov Sambucus

nigrq'L, vyznaéujuci sa tym, Ze po fermentdacii za studena
vylisovanej stavy sa podrobi prvej destilacii, tento
‘ééstildt sa s pridavkom lahko hydrolyzovatelnej hlinitej
;oli, s vyhodou s pridavkom 0,075 aZ 0,250 dielu kryita-
1ického siranu hlinitého na 1000 dielov destilatu po
?prave‘hodnoty PH na 5,8 aZ 6,5 rektifikuje a rektifiko-
?yny druhy destildt sa skladuje pgédObu najmenej 75 dni |
; uzavretycHAnddobéch s inertnymi, pre vzdusny kyslik

heptiepustnymi'stenami.
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