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ISradimas priklauso griidy produkty, konkregiai salykly gavimo biidams ir gali
buti panaudotas duonos kepimo pramoneje nacionaliniy duonos riidiy gamybai, giros,
salyklo ekstrakto gamybai.

Yra Zinomas fermentuoto ir nefermentuoto salyklo gamybos biidas, kai atrinkti
geros kokybes rugiai yra mirkomi kubiluose, o ju maiSymui i§ sistemos paduodamas
suspaustas oras. Rugiai mirkomi vandens ir oro pastovioje tekméje. ISmirkyti rugiai
veZami | daiginimo plokstes. Ant daiginimo ploki¢iy rugiai yra daiginami. Griidai
vartomi tam, kad vienodai sudygty. Gaminant fermentuota salykla i3mirkyti rugiai
daiginimo plokstése supilami | lysves ir fermentuojami. Sudyges salyklas yra
dziovinimas. DZiovinimas vyksta dviejy auk3ty horizontalioje dZiovykloje. I3dZiovintas
salyklas malamas ir atiduodamas realizacijai. Gali bdti gaminamas ir nemaltas
salyklas.(zr. Lietuvos Respublikos patentas Nr. 5090 ,Ruginio salyklo gamybos
blidas*).

Numatomo i8radimo tikslas yra iSplésti maistiniy griidy produkty asortimenta,
pajvairinti duonos gaminiy komponentine sudétj, o taip pat pagerinti ir pajvairinti jos
skonines savybes.

Nurodytas tikslas pasiekiamas tuo, kad panaudojus nauja gamybos biidg —
salyklo daiginima blignuose, gaunamas gridy produktas — fermentuotas ir
nefermentuotas ruginis salyklas, kurio organoleptings ir cheminés savybés i§ esmés
skiriasi nuo anks¢iau Zinomy.

Salyklo gamybai skirti rugiai turi atitikti Sios klasés produktams keliamus
standarty reikalavimus (I ir II raigies, nemaZesnio kaip 92% daigumo). Gridai yra
laikomi specialiose saugyklose, kurios uztikrina reikiama gridy fiziologiniy,
technologiniy ir kity rodikliy isaugojima. Sandéliavimo metu galimas drégnumo
padidéjimas standarto numatytose ribose, bet be kity kokybiniy rodikliy pakitimy.

Salyklo gamybai skirti rugiai yra valomi griidy valymo irenginiuose nuo

----- .

pasaliniy gridiniy, negriidiniy ir mechaniniy priemaisy ir iSriiSiuojami pagal jy dydi.
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Siam tikslui naudojami sietai, kuriy akuciy dydis yra 2,2x20 mm, 1,8x20 mm ir 1,4x20
mm.

Per kiekvieng sieta persijotos ir iSriSiuotos rugiy partijos — vienodos pagal
kilme, riagj ir iSmatavimus, sveriamos ir apdorojamos atskirai.

Prie3 mirkyma rugiai plaunami jr dezinfekuojami. Dezinfekavimui yra
naudojama;

- kalio permanganatas (KMnOy) arba dikalio heptaoksodichromatas (K>Cr,07)
-25g/1lm’ vandens;

- negesintos kalkés (Ca0)2 kg /1t griidy;

- formalinas 40 % - 700g /1 m? vandens;

Naudojamas kalio permanganatas ir dikalio heptaoksodichromatas taip pat yra ir
grudy daigumo aktyvatoriai.

Rugiy plovimas ir dezinfekavimas atliekamas plovimo — mirkymo kubiluose
arba atskirame plovimo agregate. Plovimo — mirkymo kubilas turi biit Svarus,
3dezinfekuotas ir techniskaj tvarkingas tam, kad bity i§vengta gridy gamybiniy
nuostoliy, kad gridai nebity iSplaunami i kanalizacija. 1/3 kubilo uZpildoma vandeniu,
Po to supilamas pasvertas atitinkamas iSvalyty ir i8risivoty gridy kiekis ir pabaigiamas
pilti vanduo paskaitiavus taip, kad vanduo bty vir§ gridy 20-30 cm. Misinys
kruopiiai iSmaigomas g Suspausto oro sistemos paduodamo oro srove ar kitu badu ir
paliekamas ramybés biisenoje 1,5 val. Nusemiamos 1 pavirsiy iskile priemaiSos, lengvi
grudai. Ne3varus vanduo i8pilamas, pripilama Svaraus vandens, vél maiSoma ir dar
karta nugriebiamos iSkile atliekos ir Siuk$lés. Priklausomai nuo gridy uZter$tumo
laipsnio yra vykdomi 1-2 plovimai tol kol vanduo tampa $varus. Tada  kubilg pilamas
dezinfektantas ir paliekama dezinfekavimuj | valandai. Po valandos dezinfektantas
nupilamas, o gridai perplaunami vandeniy,

Grady plovimo ir mirkymo vandens temperatira, priklausomai nuo iSorés
salygu, yra palaikoma nuo 10 ikj 14°C.

Rugiy mirkymas vykdomas tuose pat kubiluose arba agregatuose, kuriuose
buvo vykdomas gridy plovimas ir dezinfekcija. Mirkymas vykdomas tam, kad suteikti
grudams vegetatyving dregme, pasalinti dulkes ir lengvas gridines ir negridines

priemaisas bei dezinfekuoti gridus. Mirkymui naudojamas vandentiekio arba grezinio
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Grady mirkymo trukme ir laipsnis priklauso nug vandens temperatiiros, griudy
dydzio, jy apvalkalo storio, nuo savalaikio gridy apriipinimo oro deguonimi, nuo rugiy
sudeties ypatumy, mirkymo bido ir pan.

Po mirkymo gridas, paimtas ir suspaustas tarp didziojo ir rodomojo pirsty,
lengvai supliuksta, nepalieka kieto duriangio Jausmo. Perpjovus gruda viduryje turi bati
stebima nedidelé miltuota démele.

Rugiy jmirkymo laipsnis ruginio salyklo gamybai sudaro 46-49 %,

Kubilas su perplautais gridais uZpildomas 10-14° C temperatiiros vandeniu taip,
kad gridy pavirSius biity apsemtas vandeniu ir palickamas ramybéje 6 val.
(skai€iuojant nuo to laiko, kai griidai buvo baigti pilti). Po trijy valandy griidai 15-20
min. aeruojami. Po 6 val. vandyo nupilamas, o griidai paliekami 3 val. be vandens.
Toliau vandens ir oro pauziy kaitaliojimas vyksta iki tol, kol griidai pasiekia reikiama
drégnuma. Vandens ideiga sudaro 1,1- 1,4 m°t.

Perdirbant rugius, turingius Zemesn{ daigumo laipsni, oro pauziy trukme
pailginama iki 4-5 val.

Gridy mirkymo trukme, jskaitant gridy plovima, yra:

- stambiems griidams- 35-40 val,;

- vidutinio dydZio griidams -30-35 val.;

- smulkiems gradams 24-30 va].

Griidams pasiekus reikiama drégnuma jie yra daiginami.

Salyklo daiginimo tikslas yra fermenty sukaupimas daigintuose griiduose.
Sukaupti fermentai iStirpina griido endosperma, ty. prasideda fermenty hidrolize.
Veikiant fermentams i8tirpsta celiuliozes narveliy sienelés o stambiamolekuliaj netirpiis
endospermos junginiai (krakmolas, baltymai) paver&iami tirpiais. Vykstanti gridy
biopolimery hidrolizé sukuria produktus, nulemiangius jau paruosto salyklo fizikines

chemines ir organoleptines savybes.

geresniy produkto kokybiniy rezultaty: iSgaunamas didesnis iStraukos ekstrakto
procentas.

Kai bignas pakraunamas daiginimui paruostais gradais ir i§ jo isleidziamas
nereikalingas vanduo, uzdaromj visi liukai, bignas pasukamas 36-45° kampu ir

pastatomas horizontaliai, kad blgne esanti griidy mase issilyginty.
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Saltuoju mety periodu aplinkos temperatiirai esant 2emiau 10 © C pirmas 4-6
valandas pakrauti i bigna gridai yra paliekami ramybeés biisenoje (be oro prapiitimy)
kad jie susilty iki 13-14° C temperatiiros. Siltuoju mety laiku, kai aplinkos temperatiira
yra aukstesné 10 ° C grudy prapiitimas vykdomas i3 karto kai tik biignas pakraunamas
ir pastatomas { horizontalia padétj..

Daiginamy griidy drégnumas viso periodo metu yra iSlaikomas 46-49 masés %.
Tam, kad daiginamy grady temperatiira visoje griidy maséje biity vienoda ir taip biity
iSvengta jy sukibimo { gabalus, vykdomas biigno sukimas pagal sekantj grafika: pirmas
pasukimas ~ po 12 val. nuo biigno uZpildymo, toliau pasukimai atlickami kas 6
valandos visg daiginimo laika,

Daiginant griidus daiginimas vykdomas taip, kad visi griidai sudygty tolygiai.

Daiginimas laikomas baigtu, kai pagrindinés gridy masés daigy ilgis siekia
puse grido ilgio, Sakneliy ilgis 1,5-2 kartus didesnis uz grudo ilgi. Svieziai sudyges
salyklas turi turéti charakteringa specifinj kvapa ir miltinga konsistencija, endospermo
medziagos biiti pilnai itirpe. [§ sudaiginto salyklo gaminamas fermentuotas (tamsintas)
ir nefermentuotas (8viesus) salyklas.

Nefermentuoto (3viesaus) salyklo gamybos procesas, priklausomai nuo gridy
risies, dydzio ir mety laiko, vyksta 3 - 5 paras, o fermentuoto (tamsinto) salyklo
gamybos procesa sudaro 2 ciklai - 3 pary daiginimas su po to sekan&iu 3-5 pary
(priklausomai nuo siekiamo spalvos intensyvumo) fermentacijos procesu (tamsinimuy).

Svieziai sudaiginto salyklo fermentacijos (tamsinimo) tikslas yra griiduose
esan¢iy biopolimery hidrolizé veikiant sukauptiems fermentams, iki mono -
disacharidy, aminoriigi¢iy, reikalingy aromatiniy ir dazan¢iyjy medZiagy susidarymui
paruostame salykle. Dél to tamsinimo procesas vadinamas salyklo fermentacija.

Salyklo fermentacija vykdoma bugnuose. Biignai yra Sildomi garais ir gerai
izoliuoti nuo aplinkos poveikio.

Ruginio sudaiginto salyklo fermentacija trunka iki 5 pary. I paros metu vyksta
grudy savaiminis kaitimas (be Sildymo garais). Baigiantis pirmai parai temperatiira
gridy sluoksnyje siekia 30-35° C. Per antrg para pradedama 3ildyti garais, ir salyklas
ikaista iki 52-55 ° C temperatiiros, tre¢ia para - 60-65 ° C, ketvirta ir penkta paras — iki
70 — 80 ° C temperatiiros.

Salyklo kaitinimas  garais vyksta nepertraukiamai arba periodiskai,

priklausomai nuo to kokia yra grudy sluoksnio temperatiira.
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Galutinis salyklo drégnumas fermentacijos pabaigoje turi biiti 48-50 masés %,

Gerai fermentuotas salyklas yra rudai raudonos ar rudos spalvos pusiau riebios
konsistencijos (kas nustatoma iStréskus grida). Jo skonis saldZiartigstis, turi malony
Sviezios duonos kvapa.

Po fermentacijos salyklas dziovinamas. Dziovinimo tikslas yra aromatiniy ir
spalviniy medziagy kaupimas, drégmes pasalinimas i% griidy iki 8 masés %, kad juos
galima biity saugoti ilga laikg islaikant geras kokybines charakteristikas.

Tamsinto salyklo dZiovinimas pirmame etape yra fermentacijos tesinys, o antrame
€tape — melanoidino susidarymo  reakcijos, i83aukiangios salyklo tamséjima ir jo
aromatinguma, tesinys.

Salyklas dZiovinamas horizontaliose dviejy auksty dziovyklose. Ant virdutinio
auksto tinklo per visa jo plota tolygiu  sluoksniu iSpilamas salyklas. DzZiovykla
hermetizuojama, i kaloriferius paduodami garai, jungiama paduodamoji —iStraukiamoji
ventiliacija, atidaromos usklandos atidirbusio oro ir gary pasalinimui.

Pirmas salyklo vartymas virSutiniame aukste vykdomas po 6 val. nuo
pakrovimo pradzios, sekantys vartymai vykdomi kas 2 val., bet pertrauky intervaly
trukme galima keisti priklausomaj nuo dZiovinimo aktyvumo. Apatiniame aukste
salyklo vartymas vyksta pastoviai arba su nedideliais pertrauky intervalais.

DZiovinimo trukme kiekviename aukste 20-24 val. Bendra salyklo dZiovinimo
trukmé sudaro 40 - 48 val.

DzZiovinant salykla vir§utiniame dZiovyklos aukste salyklo drégnumas
sumaZinamas nuo 48-50 masés % iki 25-30 masés %. Temperatiira sluoksnyje siekia
40-45°C,

Apatiniame auk3te salyklo drégnumas sumazinamas nuo 25-30 masés % iki 6-8
mases %. Baigiant dZiovinimo cikla temperatiira sluoksnyje siekia 70-75° C.

Dziovinant salyklg reikia vengti temperatiiros pakilimo auk3giau 75 © C tam,
kad baty iSvengta jo karamelizacijos.

Abiejuose aukituose salyklas paskirstomas vienodo storio sluoksniu per visg
dziovinimo plota.

I8dziovinto salyklo drégnumas turi bati 6-8 mases %.

I3dZiovintas salyklas iSkraunamas i¥ dZiovinimo kamery | atvésinimo bunker;j.

Atvésintas salyklas supilamas j laikymo bunkerius i3 kur keliauja i maliinus, malamas i
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smulkig frakcija, i¥fasuojamas arba supilamas | miltoveZius ir atiduodamas realizacijai.

Gali biiti gaminamas ir nemaltas bej skaldytas - kruopy pavidalo salyklas .

Nefermentuoto rugiy salyklo jusliniai rodikliaj pateikiami 1 lenteléje.

1 lentelé
RODIKLIO PAVADINIMAS CHARAKTERISTIKA
Skonis Saldokas
Kvapas Bidingas salyklui, be pasalinio kvapo
Spalva Sviesiai gelsva su pilkvu atspalviu
I8vaizda Malto salyklo:

vientisa milty mase
Nemalto salyklo:
griidy pavidalo
Skaldyto salyklo:
kruopy pavidalo

Nefermentuoto rugiy salyklo fizikiniaj — cheminiai rodikliai pateikiami 2

lenteléje.
2 lentele
RODIKLIO PAVADINIMAS CHARAKTERISTIK A
Drégmé, ne daugiau kaip, masés % 8
Susmulkinimo kokybé Pilnai i8byra per sieta Nr. 085

Ekstraktingumas, perskai¢iavus i sausgsias
salyklo medziagas, (nustatant Kkarsto 78,0
ekstrahavimo metodu), ne maziau kaip,

masés %

Apsicukrinimo trukme, ne ilgiau kaip,min. 20

pH dydis, pH-metru 100 g sauso salyklo,

ne daugiau 7,0
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Mineralinés priemaisos

NeleidZiama

Metalo priemaisos

Neleidziama

Sauso fermentuoto rugiy salyklo jusliniai rodikliai pateikiami 3 lentel¢je.

3 lentelé
RODIKLIO PAVADINIMAS CHARAKTERISTIKA
Skonis Riigi¢iai saldus, artimas ruginés duonos
skoniui, be kartaus, pridegusio ir pa3alinio
prieskonio
Kvapas Biidingas salyklui, be pasalinio kvapo
Spalva Nuo rudos iki tamsiai rudos su rusvu
atspalviu
I3vaizda Vientisa milty masé, neturinti pelésiy

Sauso fermentuoto rugiy salyklo fizikiniai — cheminiai rodikliai pateikiami 4

lenteléje.
4 lentelé

RODIKLIO PAVADINIMAS CHARAKTERISTIKA
Drégmé, ne daugiau kaip masés % 8
Susmulkinimo kokybé Pilnai i8byra per sietg Nr. 085
Ekstraktingumas, perskaitiavus | sausasias
salyklo medziagas, (nustatant %alto 45,0
ekstrahavimo metodu), ne maZiau Kkaip,
maseés %
pH dydis, pH-metru 100g sauso salyklo,
ne daugiau 7,0
Spalva (nustatant Salto ekstrahavimo
metodu), 1 mol/dm’ jodo tirpalo 100 g 20,0
sauso salyklo, ne maziau,ml
Mineralinés priemaios Neleidziama
Metalo priemaiSos NeleidZziama
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Siuo biidu pagamintas ruginis salyklas gali biiti panaudojamas duonos
kepimo pramonégje nacionaliniy duonos rasiy receptirinése kompozicijose, giry,
salyklo ekstrakto gamyboje, kad praturtintu jas vertingomis mineralinémis

medZiagomis, mikroelementais, vitaminais ir pagerinty jy skonines savybes.
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ISRADIMO APIBREZTIS

Fermentuoto ruginio salyklo gamybos biidas, mirkant, daigimant, dZiovinant
ir malant gridus, besiskiriantis tuo, kad pagrindiniai salyklo
gamybos procesai vyksta uZzdarame cikle.

Biidas, pagal pirma punktabesiskiriantis tuo, kad dafginimas vyksta
bugnuose.

Biidas, pagal pirmg punkta be siskiriantis tuo, kad fermentacija
vyksta blignuose.

Nefermentuoto ruginio salyklo gamybos biidas, mirkant, daiginant,
dZiovinant ir malant gridus, besiskiriantis tuo, kad, kad daiginimas

vyksta biignuose.
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