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Descrizione

Il Trovato riguarda un monoblocco in accilailo, da
impiegare nell'industria casearia, per realizzare la
coagulazione del latte ed il recupero della cagliata.

Come ¢ noto nella lavorazione del latte per otie-
nere il formaggio e necessaria la fase di coagulazione
del latte stesso e cloe la sua trasformazione, mediante
1'aggiunta di caglio ed altre sostanze particolari, in
due distintl componenti,il siero liguido e la cagliata.

Al termine di questa lavovazione la cagliata, pro-
dotto sostanzialmente semisolido, si deposita sul fondo
della vasca, immerso nel siero ligquido, che viceversa
riempie 1a gran parte della vasca stessa.

L.'operazione di separazione di questi due compo-—
nentl richiede particolari accorgimenti esecutivi
policheé, se esegulita maldestramente, determina un dete-—
rioramento della struttura interna della cagliate ed
una dispersione della medesima nel siero, con conse-
guente rottura dei legami della massa gelatinosa, le
dimensionl dei qualil rappresentano una specifica
tecnica del prodotteo finale.

Tali inconvenientli sono statil parziaimente riscliti
con 1'impiego di meccanismi di prelevamento meccanico

guali  ad esempilo, guell:i descritti nelle domande di

/
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brevetto n.B5454/A/8B3 del 28.10.83 e n.B5624/4/%0 del
03.10.90, presentate dalla stessa richiedente.

Alle stato attuale della tecnica gli impianti, sia
di lavorazione del latte, che di separazione della ca-
gliata, a causa delia loro complessitad costruttiva,
risultano particolarmente costosi e guindi, per evi-
denti motivi di economicita, devono essere utilizzati
in caseifici industriali di medie e grandi dimensioni.

Scopo del presente trovato & guello di realizzare
un impiantao che consenta, in modo semplice ed economi-—
co, di operare su modeste gquantitd ai latte, ad esempio
dai 200 ai 300 1 alla valta e gquindialls a poter essere
installeto direttamente nelle aziende agricole che
vogliono lavorare il laette di propria produzione.

£id si nttiene, secondo il trovato, prevedendo una
struttura metallica monoblocco costituita essenzialmen-
te de due vasche accostate, aventi funzioni diverse.

In una prima vasca. sl realizza 15 coagulazione
del latte, con la produzione finale di siero e di
cagliata.

La seconda vasca serve ad accogliere la cagliata,
dopo che & stata separata dal siero.

Una ulteyriore caratteristica del trovato riguarda
l'operazione di %travaso della cagliata dalla vasca di

coagulo alla vasca di  raccolta, che si realizza,
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vantaggiosamente, mediante 1'impiego di un telo
filtrante.

Operativamente, i1 telo filtrante, fissato con una
delle sue estremitd in una posizione intermedia fra le
due vasche accostate, viene dapprima fatto scorrere e
Aquindl depositato sul fondo della wvasca di coagula-
Zione.

Al termine del processo di  coaqulazione i1 telo
viene ritirato in modo che esso vada a raccogliere la
la parte solida o cagliata, separandola dalla parte
liquida o siero.

In seguito, completata 1la separazione della ca-
gliata dal sierc, il telo, paragonabile ad un sacco,
viene spostato sopra la seconda wvasca e guindl svuo-
tato.

La cagliata va aquindi a deporsi =sul fondo piano
della seconda vasca 0 va a riempire degli stampi di
formatura posti sul suddetto piano.

L'operazione di raccolta della cagliata pusd
ripetersi pid volte fino alla completa fFiltrazione del
ligquido o siero che viene ulteriormente lavorato per
ottenere del sottoprodotti {(ricottal), oppure scaricato
tramite saracinesche presenti sul fondo della vasca.

Costruttivamente il monoblocco & costruito in

lamiera dil accilalo inox & la vasca di coagulazione & di
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tipo polivalenteiche permette di produrre quaisiasi

tipo di formaggio: a pasta cruda, semicotta, o totta, a

coagulazione acida, presamica, fresco a pasta filata, a

pasta cruda, molie e a coagulazione presamica a brevis-—

sima maturazione.

Il presente trovato verrd ora illustratoc in detta-
glio in una sua particolare forma di realizzazione,
resa a titolo di esempio non 1imitativ0,con l'aivuto dei
disegni allegati dove:

- la fig. 1 rappresenta una vista prospettica del mono-
blocco di cui al trovato;

- la fig. 2 rappresenta una vista schematica in sezione
del monoblocco durante la fase di coagula-
zione del latte;

—'la Tig. 3 rappresenta una vista schematica in sezione
del monoblocco durante la fase di raccolta
della cagliata.

Come visibile nella fig.li, il monoblocco 1 e
costituito da una costruzione in lamiera di acciaio che
delimita due vasche 2,3, unite e combacianti.

Mella vasca 2 va versato il latte ¢4 da sottoporre
al trattamento di coagulazione.

Nella vasca 3 viene depositata ia cagliata 5 che
che si forma dopo 11 trattamento di coagulazione e che

deve essere separata dal siero &.
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LL'azione di travaso della cagliata da una wvasca
all'altra si realizza tramite un telo filtrante 7
ancorato, preferibilmente, sulla parete & di separa-
zione fra le due vasche suddette.

Operativamente, come visibile nella fig.2, durante
la fase di coaqulazione del latte o al termine della
stessa, guando si & formata la cagliata mista al siero,
il telo filtrante 7 viene disteso sulla parete di fondo
della wvasca 2.

In seguito, come visibile nella fig.3, 1l'operatore
solleva 11 tele filtrante 7 dal fondo della prima
vasca 2, 1n modo da separare la cagliata D dal siero 6
e successivamente scarica la cegliata sul plano 9 della

seconda vasca 3.
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RIVENDICAZIONI
1. MONOBLOCCO PER LA PREPARAZIONE DEL COAGULO E LA
RACCOLTA DELLA CAGLIATA NELLA LAVORAZIONE DEL LATTE,
caratterizzato dal fatto di presentare un unico corpo
(1) in lamiera wmetallica di acciaio inox, che delimita
due vasche (2,3) combacianti e che & munito di un teio
filtrante (7).
2. MONDBLOCCO, secondo la rivendicazione i, caratteriz-
zato dal fatto che la vasca (B) contiens il latte (4)
da sottoporye a coagulazione per ottenere la cagliata
(53} ed 11 siero (b6).
3. MONDBLOCCO, secondo le rivendicazioni 1 e 2, carat-
terizzato dal fatto che 1la wvasca (3) raccoglie la
cagliata (D) che viene separata dal sierno (6).
4. MONOBLOCCO, secondo le rivendicazioni precedenti,
caratterizzato dal fatto che i1 telo filtrante (7) &
disposto, durante il trattamento di coagulazione, o al
termine dello stesseo, sul fondo della vasca (2) di
coagulazione.
5. MONOBLOCCO, secondo la rivendicazione 4, caratte—
rizzato dal fatto che il telo filtrante (7) & ancorato
con un suo  lato alla parete (8) di separazione fra le
due wvasche (2,3).
4. MDONOBLOCCO, secondo una o pig delle rivendicazioni

precedenti, caratterizzato dal fatto che 11 telo
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filtrante (7) va a costituire un contenitore della
cagliata (3) in modo da permettere la separazione della
stessa dal siero (6).

7. MONDBLOCCO, secondo una o pio delle rivendicazioni
precedenti, caratterizzato dal fatto che la vasca (2) &
del tipo polivalente,

8. MONOBLOCCD, secondo una o pida delle rivendicazioni
precedenti, caratterizzato dal fatto che la vasca (3)

2 munita di stampi di formatura.

per 1ncarico:  fuy Ing. Pietro Bettello
Albo Cons, Prapr. Ind.
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