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( 5 7 ) 【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
　 揚 げ 衣 を 含 有 す る 油 ち ょ う 食 品 を 製 造 す る 方 法 で あ っ て 、
（ ａ ） 中 種 に 衣 材 を 付 着 さ せ て 油 ち ょ う 処 理 す る 工 程 、
（ ｂ ） 工 程 （ ａ ） に よ っ て 得 ら れ た 油 ち ょ う 産 物 を 細 断 し て 攪 拌 す る 工 程 、 お よ び
（ ｃ ） 工 程 （ ｂ ） に よ っ て 得 ら れ た 混 合 物 を 成 形 す る 工 程
を 含 ん で な る 、 方 法 。
【 請 求 項 ２ 】
　 工 程 （ ａ ） に お け る 油 ち ょ う 処 理 が 、 少 な く と も 衣 材 が 喫 食 可 能 な 状 態 に な る ま で 行 わ  
れ る 、 請 求 項 １ に 記 載 の 方 法 。
【 請 求 項 ３ 】
　 工 程 （ ｃ ） に お い て 成 形 さ れ た 混 合 物 を 加 熱 す る 工 程 （ ｄ ） を さ ら に 含 ん で な る 、 請 求  
項 １ ま た は ２ に 記 載 の 方 法 。
【 請 求 項 ４ 】
　 工 程 （ ｃ ） ま た は 工 程 （ ｄ ） に よ っ て 得 ら れ る 食 品 を 凍 結 乾 燥 す る 工 程 を さ ら に 含 ん で  
な る 、 請 求 項 １ ～ ３ の い ず れ か 一 項 に 記 載 の 方 法 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 発 明 の 背 景 】
【 ０ ０ ０ １ 】
発 明 の 分 野

請求項の数　4　（全7頁）
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　 本 発 明 は 、 油 ち ょ う 食 品 に 関 す る も の で あ る 。
【 ０ ０ ０ ２ 】
背 景 技 術
　 唐 揚 げ な ど の 衣 が あ る 油 ち ょ う 食 品 を 凍 結 乾 燥 す る と 、 衣 が 割 れ た り 崩 れ た り し や す く  
な り 、 外 観 や 商 品 性 を 損 な う と い う 問 題 が あ る 。 し か し 、 こ の 問 題 に 取 り 組 ん だ 研 究 報 告  
は ほ と ん ど 存 在 し な い 。 凍 結 乾 燥 食 品 を 開 発 す る 上 で は 、 こ の 問 題 を 解 消 す る こ と が 望 ま  
し い と 考 え ら れ る 。
【 発 明 の 概 要 】
【 ０ ０ ０ ３ 】
　 本 発 明 者 ら は 、 衣 つ き の 揚 げ 物 食 品 を 細 断 し て 攪 拌 し 、 再 度 成 形 す る こ と に よ り 、 凍 結  
乾 燥 し て も 衣 の 割 れ や 脱 落 が 低 減 さ れ た 食 品 が 得 ら れ る こ と を 見 出 し た 。 本 発 明 は こ の 知  
見 に 基 づ く も の で あ る 。
【 ０ ０ ０ ４ 】
　 従 っ て 、 本 発 明 に よ れ ば 、 凍 結 乾 燥 し て も 衣 の 割 れ や 脱 落 が 生 じ に く い 油 ち ょ う 食 品 が  
提 供 さ れ る 。
【 ０ ０ ０ ５ 】
　 そ し て 、 本 発 明 に は 、 以 下 の 発 明 が 包 含 さ れ る 。
（ １ ） 揚 げ 衣 を 含 有 す る 油 ち ょ う 食 品 を 製 造 す る 方 法 で あ っ て 、
（ ａ ） 中 種 に 衣 材 を 付 着 さ せ て 油 ち ょ う 処 理 す る 工 程 、
（ ｂ ） 工 程 （ ａ ） に よ っ て 得 ら れ た 油 ち ょ う 産 物 を 細 断 し て 攪 拌 す る 工 程 、 お よ び
（ ｃ ） 工 程 （ ｂ ） に よ っ て 得 ら れ た 混 合 物 を 成 形 す る 工 程
を 含 ん で な る 、 方 法 。
（ ２ ） 工 程 （ ａ ） に お け る 油 ち ょ う 処 理 が 、 少 な く と も 衣 材 が 喫 食 可 能 な 状 態 に な る ま で  
行 わ れ る 、 前 記 （ １ ） に 記 載 の 方 法 。
（ ３ ） 工 程 （ ｃ ） に お い て 成 形 さ れ た 混 合 物 を 加 熱 す る 工 程 （ ｄ ） を さ ら に 含 ん で な る 、  
前 記 （ １ ） ま た は （ ２ ） に 記 載 の 方 法 。
（ ４ ） 工 程 （ ｃ ） ま た は 工 程 （ ｄ ） に よ っ て 得 ら れ る 食 品 を 凍 結 乾 燥 す る 工 程 を さ ら に 含  
ん で な る 、 前 記 （ １ ） ～ （ ３ ） の い ず れ か に 記 載 の 方 法 。
（ ５ ） 前 記 （ １ ） ～ （ ４ ） の い ず れ か に 記 載 の 方 法 に よ っ て 製 造 さ れ る 、 油 ち ょ う 食 品 。
（ ６ ） 揚 げ 衣 の 断 片 を 中 種 の 内 側 に 含 ん で な る 、 油 ち ょ う 食 品 。
（ ７ ） 凍 結 乾 燥 食 品 で あ る 、 前 記 （ ５ ） ま た は （ ６ ） に 記 載 の 油 ち ょ う 食 品 。
【 ０ ０ ０ ６ 】
　 本 発 明 に よ れ ば 、 乾 燥 し て も 衣 の 割 れ や 脱 落 が 生 じ に く い 油 ち ょ う 食 品 が 提 供 さ れ 、 こ  
の 効 果 は 、 凍 結 乾 燥 の よ う な 過 酷 な 乾 燥 条 件 に お い て も 得 る こ と が で き る 。 ま た 、 本 発 明  
に よ れ ば 、 こ れ ま で に な い 新 た な 食 感 を 有 す る 油 ち ょ う 食 品 を 製 造 す る こ と も 可 能 で あ る 。
【 発 明 の 具 体 的 説 明 】
【 ０ ０ ０ ７ 】
　 本 発 明 で は 、 揚 げ 衣 を 有 す る 揚 げ 物 食 品 の 製 造 過 程 に お い て 、 少 な く と も 衣 が 喫 食 可 能  
に な る （ 衣 に 火 が 通 る ） 程 度 に 油 ち ょ う 処 理 し た 段 階 で 油 ち ょ う 産 物 を 細 断 し 、 混 合 し 、  
成 形 す る 、 と い う 改 変 が 加 え ら れ る 。 こ の よ う な 製 法 に よ り 、 油 ち ょ う さ れ た 状 態 の 衣 が  
揚 げ 物 の 内 部 に 練 り こ ま れ 、 そ の 食 品 の 風 味 や 揚 げ 物 特 有 の 香 ば し さ を 損 な う こ と な く 新  
た な 食 感 を 有 す る と と も に 、 乾 燥 し て も 衣 の 割 れ や 脱 落 が 生 じ に く い 油 ち ょ う 食 品 が 提 供  
さ れ る 。
【 ０ ０ ０ ８ 】
　 本 発 明 に 用 い ら れ る 中 種 は 、 揚 げ 物 食 品 の 具 材 と し て 用 い る こ と の で き る も の で あ れ ば  
よ く 、 特 に 制 限 さ れ な い 。 こ の よ う な 中 種 は 、 製 造 し よ う と す る 油 ち ょ う 食 品 に 応 じ て 適  
宜 選 択 す れ ば よ い 。
【 ０ ０ ０ ９ 】
　 本 発 明 の 一 つ の 好 ま し い 実 施 態 様 に よ れ ば 、 本 発 明 に 用 い ら れ る 中 種 は 食 肉 を 含 む も の  
ま た は 食 肉 そ の も の で あ る 。 食 肉 を 含 む 中 種 を 用 い る と 、 油 ち ょ う 後 の 細 断 お よ び 混 合 に  
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よ り 結 着 性 の 高 い 混 合 物 が 得 ら れ る こ と が あ り 、 こ れ に よ り そ の 後 の 成 形 が 容 易 と な る こ  
と が あ る 。 本 発 明 に お い て 「 食 肉 」 と は 、 食 用 の 肉 で あ れ ば よ く 、 特 に 限 定 さ れ な い 。 本  
発 明 に 用 い ら れ る 食 肉 と し て は 、 畜 肉 、 魚 肉 な ど が 挙 げ ら れ る 。 さ ら に 、 畜 肉 と し て は 、  
例 え ば 、 鶏 肉 、 鴨 肉 、 豚 肉 、 牛 肉 、 羊 肉 な ど が 挙 げ ら れ 、 魚 肉 と し て は 、 例 え ば 、 マ ダ イ  
、 ス ズ キ 、 サ ケ 、 タ ラ 、 シ シ ャ モ 、 カ レ イ 、 ワ カ サ ギ 、 サ ワ ラ 、 イ ワ シ 、 ア ジ 、 サ メ な ど  
が 挙 げ ら れ る 。 本 発 明 の 好 ま し い 実 施 態 様 に よ れ ば 、 本 発 明 に 用 い ら れ る 食 肉 は 畜 肉 と さ  
れ 、 よ り 好 ま し く は 鶏 肉 と さ れ る 。 中 種 に 含 ま れ る 食 肉 以 外 の 食 材 は 、 製 造 し よ う と す る  
油 ち ょ う 食 品 の 種 類 に 応 じ て 適 宜 選 択 す れ ば よ い 。
【 ０ ０ １ ０ 】
　 本 発 明 に 用 い ら れ る 衣 材 は 、 衣 を 有 す る 揚 げ 物 食 品 の 製 造 に 用 い ら れ る も の で あ れ ば よ  
く 、 特 に 制 限 さ れ な い 。 こ の よ う な 衣 材 は 、 製 造 し よ う と す る 油 ち ょ う 食 品 の 種 類 に 応 じ  
て 適 宜 選 択 す れ ば よ い 。 ま た 、 衣 材 と し て は 、 唐 揚 粉 や ブ レ ッ ダ ー の よ う な 固 形 状 の も の  
や 、 バ ッ タ ー の よ う な 流 動 状 の も の が 知 ら れ て い る が 、 本 発 明 に は い ず れ の 状 態 の 衣 材 も  
用 い る こ と が で き る 。 本 発 明 の 好 ま し い 実 施 態 様 に よ れ ば 、 本 発 明 に 用 い ら れ る 衣 材 は 、  
バ ッ タ ー の よ う な 流 動 状 の も の と さ れ る 。
【 ０ ０ １ １ 】
　 本 発 明 の 好 ま し い 実 施 態 様 に よ れ ば 、 中 種 は 鶏 肉 と さ れ 、 衣 材 は 唐 揚 用 バ ッ タ ー と さ れ  
る 。 鶏 唐 揚 は も と も と 外 観 が 茶 色 い た め 、 こ れ ら の 材 料 を 用 い て 本 発 明 の 方 法 に 従 っ て 製  
造 し た 油 ち ょ う 食 品 は 、 通 常 の 鶏 唐 揚 と 同 様 の 外 観 を 有 し 、 ま た 、 衣 が 油 ち ょ う さ れ た 状  
態 で 内 部 に 練 り 込 ま れ る た め 、 鶏 唐 揚 と し て の 風 味 も 損 な う こ と が な い 。
【 ０ ０ １ ２ 】
　 油 ち ょ う 処 理 は 、 中 種 に 付 着 さ せ た 衣 材 を 衣 と し て 固 め る （ 好 ま し く は 喫 食 可 能 な 状 態  
と す る ） の に 必 要 な 油 ち ょ う 処 理 で あ り 、 中 種 の 中 心 ま で 火 が 通 ら な く て も よ い 。 こ の 油  
ち ょ う 処 理 に よ り 、 油 ち ょ う 食 品 に 香 ば し い 風 味 を 与 え る こ と が で き る 。 中 種 の 中 心 ま で  
火 を 通 さ な い 場 合 に は 、 そ の 後 に 細 断 し て 撹 拌 し た と き に 結 着 性 の あ る 混 合 物 が 得 ら れ る  
こ と が あ る た め 、 次 工 程 に お け る 成 形 が 容 易 と な る こ と が あ る 。 一 方 で 、 中 種 の 中 心 ま で  
火 を 通 す 場 合 な ど 、 細 断 し て 攪 拌 し た と き に 結 着 性 の あ る 混 合 物 が 得 ら れ な い と き は 、 混  
合 物 に 結 着 素 材 を 添 加 す る こ と に よ り 、 結 着 性 の あ る 混 合 物 を 得 る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ３ 】
　 油 ち ょ う 産 物 の 細 断 は 、 公 知 の 手 段 に よ っ て 行 う こ と が で き る 。 具 体 的 な 細 断 手 段 は 、  
油 ち ょ う 産 物 の 状 態 、 中 種 の 種 類 、 衣 材 の 種 類 、 加 熱 加 減 な ど の 条 件 に 応 じ て 、 当 業 者 で  
あ れ ば 適 宜 選 択 す る こ と が で き る 。 ま た 、 中 種 が 食 肉 を 含 む 場 合 に は 、 油 ち ょ う 産 物 の 細  
断 は 、 攪 拌 し た と き に 結 着 性 の あ る 混 合 物 が 得 ら れ る よ う に 行 う こ と が 望 ま し い 。 こ の よ  
う な 結 着 性 を 得 る た め の 細 断 は 、 中 種 に 含 ま れ る 食 肉 が 生 の 食 肉 で あ る 場 合 に 、 そ の 生 食  
肉 を 攪 拌 し た と き に 結 着 性 が 得 ら れ る よ う な 大 き さ と な る よ う に 行 う こ と が で き る 。 こ の  
よ う な 大 き さ は 、 食 肉 の 種 類 に よ っ て 異 な る た め 、 一 概 に 定 め る こ と は で き な い が 、 例 え  
ば 、 肉 片 の 最 も 長 い 辺 の 長 さ が １ ０ ｍ ｍ 以 下 、 好 ま し く は ７ ｍ ｍ 以 下 、 よ り 好 ま し く は ５  
ｍ ｍ 以 下 、 さ ら に 好 ま し く は ４ ｍ ｍ 以 下 、 さ ら に 好 ま し く は ３ ｍ ｍ 以 下 等 の 大 き さ を 例 示  
す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ４ 】
　 油 ち ょ う 産 物 の 細 断 後 の 攪 拌 は 、 公 知 の 手 段 に よ っ て 行 う こ と が で き る 。 具 体 的 な 攪 拌  
手 段 は 、 細 断 さ れ た 油 ち ょ う 産 物 の 状 態 、 中 種 の 種 類 、 衣 材 の 種 類 、 加 熱 加 減 な ど の 条 件  
に 応 じ て 、 当 業 者 で あ れ ば 適 宜 選 択 す る こ と が で き る 。 ま た 、 中 種 が 食 肉 を 含 む 場 合 に は  
、 油 ち ょ う 産 物 の 細 断 後 の 攪 拌 は 、 結 着 性 を 有 す る 混 合 物 が 得 ら れ る よ う に 行 う こ と が 望  
ま し い 。 こ の 結 着 性 は 、 後 の 混 合 物 の 成 形 を 可 能 と す る 程 度 の 結 着 性 で あ れ ば 足 り る 。 さ  
ら に 、 攪 拌 し て も 結 着 性 が 得 ら れ な い こ と も あ る が 、 そ の 場 合 に は 、 混 合 物 に 結 着 素 材 を  
添 加 す る こ と に よ り 、 結 着 性 の あ る 混 合 物 を 得 る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ５ 】
　 油 ち ょ う 産 物 の 細 断 お よ び 攪 拌 は 、 一 つ の 装 置 を 用 い て 同 時 に 行 う こ と も で き る 。
【 ０ ０ １ ６ 】
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　 油 ち ょ う 産 物 の 細 断 お よ び 攪 拌 に よ っ て 得 ら れ る 混 合 物 は 所 望 の 形 に 成 形 さ れ 、 こ れ に  
よ り 本 発 明 の 油 ち ょ う 食 品 を 得 る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ７ 】
　 成 形 は 、 製 造 し よ う と す る 油 ち ょ う 食 品 の 形 に 応 じ て 行 う こ と が で き る 。 例 え ば 、 使 用  
し た 中 種 と 衣 材 を 用 い た 通 常 の 揚 げ 物 と 同 じ 形 の 油 ち ょ う 食 品 が 得 ら れ る よ う に 、 混 合 物  
を 成 形 し て も よ い 。
【 ０ ０ １ ８ 】
　 成 形 後 に 、 混 合 物 を さ ら に 加 熱 し て も よ い 。 特 に 、 成 形 後 の 混 合 物 が 喫 食 可 能 な 程 度 ま  
で 加 熱 さ れ て い な い 場 合 に は 、 成 形 後 の 加 熱 は 、 成 形 後 の 混 合 物 が 喫 食 可 能 な 状 態 に な る  
よ う に 行 う こ と が で き る 。 ま た 、 こ の 加 熱 に よ り 、 油 ち ょ う 食 品 に さ ら に 香 ば し い 風 味 を  
与 え る こ と も で き る 。 こ の 加 熱 の 具 体 的 手 段 は 特 に 制 限 さ れ る も の で は な く 、 オ ー ブ ン に  
よ る 加 熱 、 油 ち ょ う 処 理 （ つ ま り ２ 回 目 の 油 ち ょ う 処 理 ） に よ る 加 熱 な ど 、 い ず れ の 手 段  
で あ っ て も よ い 。 こ こ で 、 本 発 明 に お け る 「 油 ち ょ う 食 品 」 と の 用 語 は 、 調 理 過 程 に お い  
て 少 な く と も １ 回 の 油 ち ょ う 処 理 を 経 た 食 品 を 意 味 す る 。 よ っ て 、 最 後 の 加 熱 手 段 が 油 ち  
ょ う 処 理 で な く と も 、 本 発 明 に 従 っ て 得 ら れ る 食 品 は 油 ち ょ う 食 品 で あ る 。 ま た 、 加 熱 の  
具 体 的 手 段 は 、 製 造 さ れ る 本 発 明 の 油 ち ょ う 食 品 の 食 感 や 香 味 を 調 節 す る た め に 選 択 し て  
も よ い 。 本 発 明 の 好 ま し い 実 施 態 様 に よ れ ば 、 加 熱 手 段 は 油 ち ょ う 処 理 （ つ ま り ２ 回 目 の  
油 ち ょ う 処 理 ） と さ れ る 。
【 ０ ０ １ ９ 】
　 上 記 の 加 熱 処 理 に よ っ て 得 ら れ る 本 発 明 の 油 ち ょ う 食 品 は 、 そ の ま ま 喫 食 し て も よ い が  
、 乾 燥 さ せ て も よ い 。 乾 燥 手 段 と し て は 、 大 気 中 に 静 置 す る 手 段 、 天 日 干 し 、 凍 結 乾 燥 な  
ど の 公 知 の 食 品 乾 燥 手 段 を 用 い る こ と が で き る 。 凍 結 乾 燥 は 、 真 空 凍 結 乾 燥 法 な ど の 一 般  
的 な 方 法 に 従 っ て 行 う こ と が で き る
【 ０ ０ ２ ０ 】
　 本 発 明 の 油 ち ょ う 食 品 の 乾 燥 品 （ 特 に 凍 結 乾 燥 品 ） は 、 衣 の 割 れ や 脱 落 が 生 じ に く い た  
め 、 衛 生 環 境 を 高 く 保 持 し た い 場 所 、 例 え ば 、 災 害 時 の 避 難 所 な ど に お い て 喫 食 す る の に  
適 し て い る 。
【 ０ ０ ２ １ 】
　 本 発 明 で は 、 揚 げ 衣 の 断 片 が 中 種 の 内 側 に 含 ま れ る こ と に よ り 、 油 ち ょ う 食 品 の 衣 の 脱  
落 が 抑 制 さ れ る 。 従 っ て 、 本 発 明 の 他 の 態 様 に よ れ ば 、 揚 げ 衣 の 断 片 を 中 種 の 内 側 に 含 ん  
で な る 油 ち ょ う 食 品 が 提 供 さ れ る 。 こ の 油 ち ょ う 食 品 も ま た 、 凍 結 乾 燥 食 品 と す る こ と が  
で き る 。
【 実 施 例 】
【 ０ ０ ２ ２ 】
　 以 下 の 実 施 例 に 基 づ い て 本 発 明 を 具 体 的 に 説 明 す る が 、 本 発 明 は こ れ ら の 実 施 例 に 限 定  
さ れ る も の で は な い 。
【 ０ ０ ２ ３ 】
実 施 例 お よ び 比 較 例 ： 油 ち ょ う 食 品 の 製 造 お よ び そ の 評 価
（ １ ） バ ッ タ ー の 作 製
　 衣 材 と し て の バ ッ タ ー を 次 の よ う に し て 作 製 し た 。
【 ０ ０ ２ ４ 】
実 施 例 １ お よ び 比 較 例 １
　 ま ず 、 規 定 量 の バ ッ タ ー 原 料 （ 水 １ ０ ０ ｇ に 対 し て 粉 体 （ Ｓ Ｈ Ｏ Ｗ Ａ か ら 揚 げ 粉   し ょ  
う ゆ 味 ： 昭 和 産 業 株 式 会 社 製 ） を １ ０ ０ ｇ ） を ボ ー ル に 投 入 し 、 ホ イ ッ パ ー で １ 分 間 混 合  
し た 。 そ の 後 、 混 合 物 を ハ ン ド ミ キ サ ー で １ 分 間 撹 拌 し た 。 そ の 後 、 攪 拌 後 の 混 合 物 を パ  
ン チ ン グ ボ ー ル で 濾 し 、 得 ら れ た 流 動 体 を バ ッ タ ー と し て 用 い た 。
【 ０ ０ ２ ５ 】
実 施 例 ２ お よ び 比 較 例 ２
　 ま ず 、 規 定 量 の バ ッ タ ー 原 料 （ 水 １ ０ ０ ｇ に 対 し て 粉 体 （ か ら 揚 げ の 素 Ｎ ｏ ． １ ： 日 本  
食 研 株 式 会 社 製 ） を １ １ ０ ｇ ） を ボ ー ル に 投 入 し 、 ホ イ ッ パ ー で １ 分 間 混 合 し た 。 そ の 後  
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、 混 合 物 を ハ ン ド ミ キ サ ー で １ 分 間 撹 拌 し た 。 そ の 後 、 攪 拌 後 の 混 合 物 を パ ン チ ン グ ボ ー  
ル で 濾 し 、 得 ら れ た 流 動 体 を バ ッ タ ー と し て 用 い た 。
【 ０ ０ ２ ６ 】
（ ２ ） 鶏 唐 揚 を 模 し た 油 ち ょ う 食 品 の 作 製
　 鶏 唐 揚 を 模 し た 油 ち ょ う 食 品 を 、 次 の よ う に し て 作 製 し た 。
【 ０ ０ ２ ７ 】
実 施 例 １ お よ び 実 施 例 ２
　 ま ず 、 中 種 （ 鶏 も も 肉 ） ２ ０ ｇ ～ ２ ６ ｇ に 、 上 記 （ １ ） で 得 ら れ た バ ッ タ ー を ５ ｇ 付 着  
さ せ 、 １ ７ ５ ℃ で ４ ５ 秒 間 油 ち ょ う し た 。 そ の 後 、 油 ち ょ う 産 物 を ５ ℃ に 冷 却 し た 。 冷 却  
後 、 油 ち ょ う 産 物 を ホ イ ッ パ ー で つ ぶ し 、 荒 く 砕 い た 後 、 ケ ン ミ ッ ク ス で 油 ち ょ う 産 物 ５  
個 分 を １ ０ 秒 間 撹 拌 し 、 細 断 し た 。 得 ら れ た 混 合 物 を １ ５ ～ ２ ０ ｇ ず つ 計 り と り 、 再 成 形  
の 後 、 凍 結 し た 。 そ の 後 、 凍 結 品 １ ０ 個 あ た り １ ７ ０ ℃ で ２ 分 ３ ０ 秒 間 油 ち ょ う し た 。
【 ０ ０ ２ ８ 】
比 較 例 １ お よ び 比 較 例 ２
　 比 較 例 と し て 、 通 常 の 鶏 唐 揚 を 次 の よ う に し て 作 製 し た 。 ま ず 、 中 種 （ 鶏 も も 肉 ） ２ ０  
ｇ ～ ２ ６ ｇ に 、 上 記 （ １ ） で 得 ら れ た バ ッ タ ー を ５ ｇ 付 着 さ せ 、 １ ７ ５ ℃ で ４ ５ 秒 間 油 ち  
ょ う し た 後 に 凍 結 し た 。 そ の 後 、 凍 結 品 １ ０ 個 あ た り １ ７ ０ ℃ で ３ 分 ３ ０ 秒 間 油 ち ょ う し  
た 。
【 ０ ０ ２ ９ 】
　 こ う し て 得 ら れ た 油 ち ょ う 食 品 を 喫 食 し た と こ ろ 、 実 施 例 １ お よ び 実 施 例 ２ の 油 ち ょ う  
食 品 は 、 従 来 の 油 ち ょ う 食 品 と 比 べ て 噛 み 切 り 易 く 、 咀 嚼 、 嚥 下 が 容 易 で あ り 、 従 来 に は  
な い 新 た な 食 感 ・ 香 味 を 呈 し て い た 。
【 ０ ０ ３ ０ 】
（ ３ ） 油 ち ょ う 食 品 の 凍 結 乾 燥
　 上 記 （ ２ ） で 得 ら れ た 油 ち ょ う 食 品 を 凍 結 さ せ た 後 、 真 空 凍 結 乾 燥 機 に て 、 水 分 活 性 が  
十 分 に 低 下 す る ま で 凍 結 乾 燥 し た 。
【 ０ ０ ３ １ 】
　 凍 結 乾 燥 品 の 品 質 を 確 認 す る た め 、 凍 結 乾 燥 品 を 半 割 し 、 水 分 活 性 値 を 水 分 活 性 計 （ Ａ  
ｗ － ラ ボ ： 株 式 会 社 Ｇ Ｓ Ｉ ク レ オ ス 製 ） に て 測 定 し た 。 そ の 結 果 、 水 分 活 性 値 は 以 下 の 表  
１ に 記 載 の 通 り と な り 、 十 分 に 乾 燥 さ れ て い る こ と が 分 か っ た 。
【 ０ ０ ３ ２ 】
【 表 １ 】

【 ０ ０ ３ ３ 】
　 こ う し て 得 ら れ た 凍 結 乾 燥 済 み 油 ち ょ う 食 品 を 喫 食 し た と こ ろ 、 実 施 例 １ お よ び 実 施 例  
２ の 油 ち ょ う 食 品 は 、 唐 揚 特 有 の 香 味 を 呈 し つ つ 、 喫 食 時 の 衣 の 離 散 が 軽 微 で 、 適 度 な 崩  
壊 性 を 示 し て い た 。
【 ０ ０ ３ ４ 】
（ ４ ） 鶏 唐 揚 を 模 し た 油 ち ょ う 食 品 の 凍 結 乾 燥 品 の 評 価 （ 真 空 引 き ）
　 上 記 （ ３ ） で 得 ら れ た 凍 結 乾 燥 品 に つ い て 、 衣 の 脱 落 程 度 を 評 価 し た 。 具 体 的 に は 、 凍  
結 乾 燥 後 の 油 ち ょ う 食 品 を 袋 に 入 れ 、 真 空 引 き を し た 後 、 開 封 し 、 袋 内 の 衣 の 脱 落 の 有 無  
を 確 認 し た 。 衣 の 脱 落 の 程 度 を 示 す 指 標 と し て 、 処 理 後 に 脱 落 し た 衣 を 計 量 し 、 以 下 の 式  
に よ り 衣 脱 落 率 を 算 出 し た 。
【 数 １ 】



10

20

30

40

50

JP 7361531 B2 2023.10.16(6)

【 ０ ０ ３ ５ 】
　 結 果 を 以 下 の 表 ２ に 示 す 。
【 表 ２ 】

【 ０ ０ ３ ６ 】
　 表 ２ か ら わ か る よ う に 、 本 発 明 の 油 ち ょ う 食 品 は 、 凍 結 乾 燥 し た と し て も 、 衣 の 脱 落 が  
抑 え ら れ る こ と が 明 ら か と な っ た 。
【 ０ ０ ３ ７ 】
（ ５ ） 鶏 唐 揚 を 模 し た 油 ち ょ う 食 品 の 凍 結 乾 燥 品 の 評 価 （ 振 盪 ）
　 上 記 （ ３ ） で 得 ら れ た 凍 結 乾 燥 品 に つ い て 、 衣 の 脱 落 程 度 を 評 価 し た 。 具 体 的 に は 、 凍  
結 乾 燥 後 の 油 ち ょ う 食 品 を 、 瓶 （ 口 内 径 × 胴 径 × 全 高 （ ｍ ｍ ） ： ６ ０ ． ２ × ９ ６ × １ ８ ０  
（ 商 品 名 ： Ｐ Ｅ Ｔ   広 口 瓶   １ ０ ０ ０ ｍ Ｌ ） に ２ ０ ～ ２ ５ ｇ 入 れ 、 蓋 を し た 。 そ の 後 、 振 と  
う 機 （ シ ェ ー カ ー   Ｓ Ａ ３ ０ ０ ： ヤ マ ト 科 学 製 ） に セ ッ ト し 、 メ モ リ 設 定 ７ で ２ ０ 秒 間 垂  
直 振 盪 を 行 っ た 。 そ の 後 、 脱 落 し た 衣 部 分 を 回 収 し て 計 量 し 、 上 記 （ ４ ） に 記 載 し た 式 に  
よ り 脱 落 率 を 算 出 し た 。
【 ０ ０ ３ ８ 】
　 結 果 を 以 下 の 表 ３ に 示 す 。
【 表 ３ 】

【 ０ ０ ３ ９ 】
　 表 ３ か ら わ か る よ う に 、 本 発 明 の 油 ち ょ う 食 品 は 、 凍 結 乾 燥 後 に 垂 直 振 盪 す る と い う 厳  
し い 条 件 下 に お い て も 、 衣 の 脱 落 が 抑 え ら れ る こ と が 明 ら か と な っ た 。
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