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Descriere:

Inventia se referd la industria vinicold, si anume la un procedeu de fabricare a vinurilor impregnate cu
dioxid de carbon.

Este cunoscut procedeul de fabricare a vinurilor impregnate cu dioxid de carbon — vinurilor
efervescente clasice, care prevede pregitirea, asamblarea i tratarea vinurilor seci brute, cupajarea si
pastrarea lor, pregitirea siropului de zahdr si maielei de levuri, alcdtuirea amestecului fermentativ si
fermentarea secundard a lui in butelii sub presiunea gazului carbonic format pana la epuizarea completd a
zahdrului, maturarea vinurilor pe drojdii, remuajul, degorjarea, conditionarea, inchiderea buteliilor si
toaletarea buteliilor [1].

Procedeul cunoscut, folosit la fabricarea renumitelor vinuri spumante, inclusiv si de ,,Champagne” si
acceptat ca etalon, permite fabricarea unor vinuri spumante de calitate exceptionald, insd este indelungat,
necesitd folosirea unor spatii mari, mult lucru manual si calificat, si pretul de cost al productiei este inalt.

Este cunoscut, de asemenea, procedeul de fabricare a vinurilor impregnate cu dioxid de carbon -
vinurilor spumante de rezervor, care prevede cupajarea si tratarea vinurilor, dezoxigenarea si impregnarea
lor cu dioxid de carbon, pastrarea i tratarea lor sub presiune in rezervoare, conditionarea si imbutelierea
izobaricd a vinurilor efervescente finite [2].

Procedeul cunoscut permite fabricarea unor vinuri impregnate cu dioxid de carbon calitative, insa
pretul de cost al lor, datoritd complexitatii procedeului si necesitatii folosirii in decursul intregului proces,
destul de indelungat, a rezervoarelor ermetice, raméne ridicat.

Este cunoscut, de asemenea, procedeul de fabricare a vinurilor impregnate cu dioxid de carbon -
vinului spumos, care prevede pregitirea si tratarea vinurilor materie primd, dezoxigenarea i impregnarea
lor cu dioxid de carbon, optional pastrarea i tratarea sub presiune in rezervoare, conditionarea si
imbutelierea izobarica a vinurilor finite [3].

Procedeul permite diminuarea considerabild a pretului de cost la fabricarea vinurilor impregnate cu
dioxid de carbon, de consum curent, insa raportul pret de cost/calitate rimane destul de mare.

Problema pe care o rezolva inventia este diminuarea pretului de cost al fabricérii vinurilor impregnate
cu dioxid de carbon.

Problema se solutioneaza prin aceea cd procedeul de fabricare a vinurilor impregnate cu dioxid de
carbon prevede pregitirea si tratarea vinurilor materie primd, impregnarea cu dioxid de carbon de origine
endogend sau exogend cu dezoxigenarea concomitentd a acestora, pastrarea si tratarea optionald in
rezervoare sub presiune, precum si conditionarea si imbutelierea izobaricd a vinurilor gata, totodata
impregnarea cu dioxid de carbon se efectueaza in rezervoare deschise la presiunea hidrostatica a vinurilor
materie primd din ele pand la atingerea in straturile inferioare ale acestora a unei presiuni corespunzatoare
categoriei de vin, dupd care partea respectiva de vin se transvazeaza izobaric cu introducerea in rezervorul
deschis a unei parti de vin materie prima pentru compensarea cantititii transvazate, procesul fiind realizat
in flux pulsant sau continuu.

Rezultatul constd in diminuarea pretului de cost al vinurilor impregnate cu dioxid de carbon si se
datoreaza faptului cd impregnarea vinurilor cu dioxid de carbon este efectuatd in rezervoare deschise la
presiunea hidrostatica a vinurilor din ele. Aceasta permite diminuarea costului rezervoarelor folosite la
fabricarea vinurilor efervescente.

Rezultatul inventiei se datoreaza utilizarii efectului presiunii hidrostatice a vinurilor din rezervoarele
folosite pentru impregnarea cu dioxid de carbon. Vinurile, aflate la presiunea hidrostaticd a stratului de
vin din rezervoare, sunt capabile sd impregneze (dizolve) cantititi considerabile de dioxid de carbon,
suficiente, in unele cazuri, pentru fabricarea vinurilor impregnate cu dioxid de carbon de diferite
categorii. Cantitatea de dioxid de carbon potential impregnatd depinde de temperatura si de indltimea
straturilor de vin din rezervoare, care si formeaza presiunea hidrostatica (P, ).

La temperatura de 15°C in straturile de vin de la fundul rezervoarelor cu indltimea respectiv egald cu
5 m (Pyigr. ® 50 kPa), cu 10 m (P, & 100 kPa) si cu 20 m (Pyq,, # 200 kPa) poate fi impregnat dioxid de
carbon, cantitatea cdruia permite obtinerea presiunilor nanometrice, calculate la 20°C, respectiv Ps = 82
kPa, P;p~ 142 kPa, Py~ 262 kPa.

La temperatura de 10°C in straturile de vinuri din rezervoarele mentionate poate fi impregnat dioxid
de carbon, cantitatea cdruia permite obtinerea presiunilor nanometrice, calculate la 20°C, respectiv Ps =
118 kPa, P;y~ 190 kPa, Py ~ 334 kPa.

La temperatura de 0°C in straturile vinurilor din rezervoarele mentionate poate fi impregnat dioxid de
carbon, cantitatea cdruia permite obtinerea presiunilor nanometrice, calculate la 20°C, respectiv Ps ~ 213
kPa, P;y ~ 317 kPa, P,y ~ 524 kPa.

Prin urmare, se poate de ales aga dimensiuni (indltimea stratului de vin in rezervoare) si regimuri
tehnologice (temperatura), care permit practic de a fabrica intreaga gama a vinurilor impregnate cu dioxid
de carbon, conform procedeului propus (vinurile perlante PP an <100 kPa, petiante P2 ppan. =100 ... 250
kPa, spumoase P n. =300 kPa sl spumante P o 2350 kPa).

Vinurile impregnate la presiunea hidrostaticd cu dioxid de carbon de origine endogend (in urma
fermentdrii) ori exogend (in urma introducerii dioxidului de carbon) si transferate din straturile respective
ale rezervoarelor tehnologice deschise, fard diminuarea presiunii, direct la imbutelierea izobaricd ori in
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rezervoarele speciale pentru urmétoarele procese tehnologice (tratare, conditionare etc.), péstreaza
proprietatile fizico-chimice si organoleptice capatate, precum si cantitatea de dioxid de carbon impregnat.

Impregnarea vinurilor cu dioxid de carbon cuplatad cu dezoxigenarea lor biologica si/ori fizica permite
obtinerea unui efect pozitiv mai pronuntat datoritd excluderii primejdiei de diminuare a calitétii vinurilor
impregnate cu dioxid de carbon si diminudrii duratei procedeului.

Procedeul propus se efectueaza in modul urmétor.

Vinurile materie primd sunt tratate pentru stabilizarea contra tulburelilor coloidale si cristaline §i sunt
cupajate in corespundere cu cerintele organoleptice.

Vinurile materie primd tratate sunt dirijate in rezervoarele tehnologice, indltimea carora este stabilita
din considerentele necesitatii fabricérii vinurilor impregnate cu dioxid de carbon, concrete.

in functie de tipul vinurilor, impregnarea lor cu dioxid de carbon este efectuati in aceste rezervoare,
in procesul introducerii de dioxid de carbon exogen ori in procesul fermentarii.

Dioxidul de carbon introdus ori format in urma fermentarii este impregnat sub presiunea hidrostatici
a stratului de vinuri din rezervoare, iar excesul lui, care nu a fost absorbit de vinuri, este eliminat liber din
aceste rezervoare deschise. Paralel este efectuatd dezoxigenarea vinurilor sub actiunea drojdiilor (in
procesul fermentirii, dezoxigenarea biologicd) si/ori prin eliminarea oxigenului cu excesul de gaz
carbonic (dezoxigenarea fizica).

Vinurile impregnate cu dioxid de carbon sub presiunea hidrostaticd a straturilor de vin, din partea de
jos a rezervoarelor, sunt transvazate, fard diminuarea presiunii, direct la Tmbutelierea izobaricd ori in
rezervoarele speciale pentru urmdtoarele procese tehnologice (tratare, conditionare etc.), efectuate sub
presiune.

Transvazarea vinurilor impregnate cu dioxid de carbon si aditionarea noilor portii de vinuri la
impregnare este efectuatd, preferential, in flux continuu ori in flux pulsant, cu maxima pastrare a nivelului
vinurilor din rezervoare.

Efectuarea procedeului propus este explicatd prin doud exemple.

Exemplul 1. in conditii de laborator au fost pregtite si tratate doud partide omogene de vinuri seci
albe respectiv 2,3 dm® §i 9,2 dm”®. Paralel a fost pregititi maia de levuri conform uzantelor.

Una din partide, dupd pregitirea amestecului fermentativ din vin sec tratat si suc de struguri
concentrat, a fost transvazati in rezervor tehnologic ermetic si folositd pentru pregitirea unui vin
impregnat cu dioxid de carbon petiant dupa metoda obisnuitd cu fermentarea secundard in rezervor
ermetic, la presiunea dioxidului de carbon format, a 6 g/dm® de zahar. Dupa fermentare, vinul impregnat
cu dioxid de carbon a fost ricit pand la temperatura de 5°C si transvazat izobaric cu filtratie sterilizanta in
butelii, in care prealabil a fost introdus suc de struguri concentrat rectificat pentru conditionare.

Partida a doua a fost indreptatd la fabricarea unui vin dupa procedeul propus, folosind acea cantitate
de drojdii, suc de struguri concentrat (calculat la unitatea de volum) si utilizdnd pentru fermentarea
secundard un rezervor de laborator vertical (d = 52 mm), deschis in partea de sus, in care nivelul initial al
vinului era la indltimea de 3,0 m (Pyy,. = 30 kPa).

Impregnarea vinului cu dioxid de carbon prin fermentarea lui secundard a fost inceputd la temperatura
de 16°C cu diminuarea treptatd pand la temperatura de 10°C. Peste 5 zile, in decursul cdrora a avut loc
dezoxigenarea biologicd si fizicd, precum si impregnarea vinului cu dioxid de carbon sub presiunea
hidrostaticd a stratului de vin cu indltimea de 3,0 m, amestecul in fermentare, din partea de jos a
rezervorului, in cantitate de 2,3 dms, a fost transvazat izobaric intr-un rezervor intermediar, unde a fost
ricit pand la temperatura de 5°C, dupd care a fost supus transvazarii izobarice cu filtrare sterilizantd in
butelii, in care prealabil a fost introdus suc de struguri concentrat rectificat pentru conditionare.

Concomitent in partea de sus a rezervorului a fost introdusd urmdtoarea portie de vin si suc de
struguri concentrat pentru compensarea cantititii transvazate (2,3 dm’), restabilirea nivelului vinului din
rezervor si trecerea procesului la flux pulsant.

Transvazarea partidelor urmatoare de vin impregnat cu dioxid de carbon in rezervor, la ricire si
imbuteliere, si addugarea in rezervorul vertical a noilor volume de vin si suc de struguri concentrat, a fost
repetatd periodic (efectuarea procedeului in flux pulsant) la fiecare 2...3 zile, pand la epuizarea volumului
total al partidei a doua de vin.

Vinurile impregnate cu dioxid de carbon petiante obtinute, dupd caracteristicile organoleptice si
fizico-chimice, nu difera considerabil. Procedeul propus permite diminuarea pretului de cost al productiei
datoritd diminudrii necesitatii de rezervoare ermetice speciale costisitoare.

Exemplul 2. In conditii de laborator au fost pregatite si tratate doud partide omogene de vinuri seci
albe respectiv 2,3 dm® si 23,0 dm”®. Paralel a fost pregitit siropul de zahir, care a fost omogenizat cu
partidele de vinuri din considerentele obtinerii conditiilor finale ale vinurilor spumoase.

Una din partide a fost transvazata intr-un rezervor tehnologic ermetic si folositd pentru pregitirea unui
vin efervescent perlant dupd metoda acceptatd in ramurd cu impregnarea dioxidului de carbon exogen la
temperatura de 5°C si presiunea excesivd de 150 kPa, dupd care acesta a fost transvazat izobaric cu
filtrare sterilizantd in butelii.

Partida a doua a fost indreptatd la fabricarea unui tip de vin conform procedeului propus, utilizind
pentru impregnare dioxid de carbon si folosind un rezervor de laborator vertical (d = 52 mm), deschis in
partea de sus, in care nivelul initial al vinului era la inaltimea de 5,9 m (P, = 50 kPa).
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Impregnarea vinului cu dioxid de carbon a fost efectuatd la temperatura vinului de -4,0°C, cu
barbotarea fina a dioxidului de carbon exogen in partea de jos a rezervorului. La aparitia bulelor de dioxid
de carbon la suprafata deschisd a rezervorului, care a ardtat ca straturile de vin au fost impregnate cu
dioxid de carbon in cantititile, proportionale presiunii hidrostatice din ele (indltimii lor), precum i c¢i are
loc dezoxigenarea fizicd, din partea de jos a rezervorului, vinul efervescent spumant, cu ajutorul unei
pompe dozatoare, in flux continuu, a inceput a fi transvazat izobaric, cu filtrare sterilizant3, in butelii.

Concomitent, in partea de sus a rezervorului, printr-un sistem de compensare, a fost introdus vinul
prealabil pregitit si rdcit, pentru compensarea cantititii transvazate, mentinerea nivelului vinului din
rezervor si trecerea procesului la flux continuu.

Transvazarea vinului impregnat cu dioxid de carbon in rezervor si addugarea in rezervorul vertical a
noilor volume de vin a fost continuati cu viteza impregnarii (ce reprezintd efectuarea procedeului in flux
continuu), pand la epuizarea volumului total al partidei a doua de vin.

Vinurile impregnate cu dioxid de carbon spumoase obtinute, dupd caracteristicile organoleptice si
fizico-chimice, nu difera considerabil. Procedeul propus permite diminuarea pretului de cost al productiei,
datoritd excluderii necesititii de rezervoare ermetice speciale costisitoare.

(57) Revendiciri:

Procedeu de fabricare a vinurilor impregnate cu dioxid de carbon care prevede pregatirea si tratarea
vinurilor materie prima, impregnarea cu dioxid de carbon de origine endogend sau exogena cu dezoxi-
genarea concomitentd a acestora, pastrarea §i tratarea optionald in rezervoare sub presiune, precum si
conditionarea si imbutelierea izobaricd a vinurilor gata, totodatd impregnarea cu dioxid de carbon se
efectueazd in rezervoare deschise la presiunea hidrostatici a vinurilor materie primi din ele pana la
atingerea in straturile inferioare ale acestora a unei presiuni corespunzitoare categoriei de vin, dupi care
partea respectiva de vin se transvazeaza izobaric cu introducerea in rezervorul deschis a unei parti de vin
materie primd pentru compensarea cantititii trasvazate, procesul fiind realizat in flux pulsant sau
continuu.
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