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Utad primyslového vlastnictvi v zapisném fizeni nezjistuje, zda piedmét uzitného vzoru
spliiuje podminky zpusobilosti k ochrané podle § 1 zak. ¢. 478/1992 Sb.
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Pivo chmelené chmelo-sladovym preparatem

Oblast techniky

Technické feseni se tyka svétlého, polotmavého a tmavého piva chmelené¢ho chmelo-sladovym
preparatem pro simultanni hof¢eni a dobarveni piva.

Dosavadni stav techniky

Piva chmelena chmelo-sladovym preparatem dosud na trhu neexistuji. K hofceni piv se pouzivaji
pre-isomerované chmelové vyrobky, zejména pre-isomerizované pelety aplikované na konci
chmelovaru, nebo pre-isomerizované extrakty aplikované pfi zrani piva ve sklep€. Chmelove
pelety obsahuji uplné spektrum pivovarsky vyznamnych chmelovych latek (horké kyseliny,
silice, polyfenoly), zatimco chmelové extrakty polyfenoly neobsahuji. Nevyhodou piv
chmelenych pre-isomenzovanymi extrakty na bazi oxidu uhli¢itého ¢i ethanolu je skutecnost, Ze
neobsahuji polyfenoly ani jejich transformacéni produkty. Tato nevyhoda se projevuje nizsi
antioxidacni aktivitou piv a pro konzumenta méné priznivym dojmem po napiti. N¢ktera piva se
vyznacuji vys§i intenzitou horkosti a jejim drsn¢jSim charakterem, coz bézny konzument vnima
rovn¢z negativng.

Barva piva, ktera je prevazné tvorena latkami extrahujicimi se ze sladu, se tvofi pfi teplotach
vysSich nez 70 °C, tj. pfi vyrob¢ sladiny (rmutovani) a mladiny (chmelovar). Nejdulezitéjsim
faktorem ovliviiujicim barvu piva je barva sladi. Barvu piva po ukonceni chmelovaru 1ze ménit
jen ve velmi omezeném rozsahu.

Podstata technického reSeni

Vyse uvedené nevyhody alespori z ¢asti odstranuje pivo chmelené chmelo-sladovym preparatem,
charakternizované tim, ze ma pH 4,5 az 5, barvu 8 az 30 EBC jednotek, obsahuje 3,5 az 4 %
hmotn. ethylalkoholu, 110 az 200 mg/l chmelovych polyfenoli, 25 az 35 mg/l iso-alfa horkych
kyselin, ¢emuz odpovida intenzita hotkosti 3 az 4 na Sestibodové §kale, charakter horkosti 2,5 az
4.0 na Sestibodové Skale, prijemnost chmelové vuné 3,3 az 5 na devitibodové skale a celkovy
senzoricky dojem 3,9 az 5,5 na devitibodové skale senzorického hodnoceni.

Pivo chmelené chmelo-sladovym preparatem podle technického feSeni obsahuje 110 az 200 mg/1
chmelovych polyfenola.

pH piva chmelen¢ho chmelo-sladovym preparatem podle technického reseni je 4,50 az 5,00.

Barva piva chmeleného chmelo-sladovym preparatem podle technického feseni je 8 az 30 EBC
jednotek, coz odpovida optickému vjemu svétly az polotmavy.

Intenzita horkosti piva chmelené¢ho chmelo-sladovym preparatem podle technického feseni, dana
obsahem iso-alfa horkych kyselin v rozmezi 25 az 35 mg/l, odpovida stupni 3 az 4 na Sestibodové
skale senzorického hodnoceni. Skala intenzity horkosti: 0 — neznatelna, 1 — velmi slaba,

2 —slaba, 3 — stfedni, 4 — silna, 5 — velmi silna.

Charakter horkosti piva chmeleného chmelo-sladovym preparatem podle technického feSeni je
hodnocen stupném 2.5 az 3,5 na Sestibodové Skale senzorického hodnoceni, coz odpovida
slovnimu vyjadfeni pfijemny, neulpivajici. Skala charakteru hoikosti: 0 — neznatelny, 1 — velmi
jemny, 2 — jemny, 3 — mim¢ drsny, 4 — drsny, ulpivajici, 5 — velmi drsny, siln€ ulpivajici.
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Prijemnost chmelové viné piva chmeleného chmelo-sladovym preparatem podle technického
feSeni je charakteristicka pryskyficnymi a kofenitymi tony pochazejicimi z oxidovanych
terpenickych uhlovodiku, karyofylenu a humulenu. Je hodnocena Ciselnym vyjadfenim v rozmezi
3,3 az 5 na devitibodové sestupné Skale senzorického hodnoceni: 1 — mimoradné pfijemna,

2 — velmi pfijemna, 3 — pfijemna, 4 — dosti pfijemna, 5 — prostredni, 6 — dosti nepiijemna,

7 — nepfijemna, 8 — velmi neprijemna, 9 — mimoradné nepfijemna.

Celkovy senzoricky dojem piva chmelené¢ho chmelo-sladovym preparatem podle technického
feseni je hodnocen Ciselnym vyjadfenim 3,9 az 5,5 na devitibodové sestupné skale senzorického
hodnoceni: 1 - mimoradné dobry, 2 — velmi dobry, 3 — dobry, 4 — dosti dobry, 5 — prostfedni,

6 — dosti Spatny, 7 — Spatny, 8 — velmi $patny, 9 — mimoradn¢ Spatny.

Priklady uskuteénéni technického feseni

Priklad 1
Pivo chmelen¢ chmelo-sladovym preparatem - 11% svétly lezak:

Barva piva chmelené¢ho chmelo-sladovym preparatem je 13,5 jednotek EBC, obsah ethylalkoholu
je 3,65 % hmotn., koncentrace iso-alfa horkych kyselin je 29 mg/l, koncentrace chmelovych
polyfenolii je 136 mg/l a pH je 4,83.

Celkovy senzoricky dojem piva je nadprimémy (4,5 bodu na skale 1 — mimoradné dobry az

9 — mimoradné $patny, vyvazenost zakladnich senzorickych atributii (fiz, plnost, horkost, trpkost,
sladka a kysela chut) je nadpriméma (2,7 bodu na Sestibodové S§kale) pfi mirmn¢ drsnéjSim
charakteru hotkosti (3,8 bodu na skale O —neznatelny az 5 - velmi drsny, silné¢ ulpivajici).
Prijemnost chmelové vuné je nadpraiméma (4,1 bodu na devitibodové skale).

Vysledky chemické analyzy a senzorického hodnoceni piva chmeleného chmelo-sladovym
preparatem dle prikladii 1 az 4 jsou uvedeny v tabulce 1.

Priklad 2
Pivo chmelené chmelo-sladovym preparatem - 12% polotmavy lezak, pozdni chmeleni:

Barva piva chmelené¢ho chmelo-sladovym preparatem je 23,6 jednotek EBC, obsah ethylalkoholu
je 3,95 % hmotn., koncentrace iso-alfa horkych kyselin je 34 mg/l, koncentrace chmelovych
polyfenoli je 168 mg/l a pH je 4,55.

Celkovy senzoricky dojem piva chmeleného chmelo-sladovym preparatem je nadprumérmy
(4,3 bodu na skale 1 - mimoradné dobry az 9 - mimoradné Spatny), vyvazenost zakladnich
senzorickych atributii je nadpruméma (2,4 bodu na Sestibodové §kale), pfi silné horkosti
(intenzita 3,9 bodu) neni charakter horkosti piva chmeleného chmelo-sladovym preparatem
drsny, ulpivajici (3,3 bodu na §kale 0 - neznatelny az 5-velmi drsny, silné ulpivajici).
Prijemnost chmelové vuné je nadpriméma (3,4 bodu na devitibodové skale).

Priklad 3
Pivo chmelené chmelo-sladovym preparatem - 12% svétly lezak, pozdni chmeleni:
Barva piva chmelené¢ho chmelo-sladovym preparatem je 8,6 jednotek EBC, obsah ethylalkoholu

je 3,93 % hmotn., koncentrace iso-alfa horkych kyselin je 25 mg/l, koncentrace chmelovych
polyfenoli je 133 mg/l a pH je 4,90.
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Celkovy senzoricky dojem piva je nadpraimémy (4,0 bodu na skale 1 — mimofadn¢ dobry az

9 — mimoradné Spatny), vyvazenost zakladnich senzorickych atributii je nadpriméma (2,0 bodu
na Sestibodové Skale), pfi stfedni horkosti (kulminace 3,1 bodu na skale 0 az 5) je charakter
horkosti jemny az stiedni (2,6 bodu na Skale 0 — neznatelny az 5 — velmi drsny, silné ulpivajici).
Prijemnost chmelové vuné je nadpraiméma (3,8 bodu na devitibodové skale).

Priklad 4

Pivo chmelené chmelo-sladovym preparatem - 12% svétly lezak, studené chmeleni:

Barva piva chmelené¢ho chmelo-sladovym preparatem je 9,6 jednotek EBC, obsah ethylalkoholu
je 3,55 % hmotn., koncentrace iso-alfa horkych kyselin je 29 mg/l, koncentrace chmelovych
polyfenolii je 113 mg/l a pH je 4,97.

Celkovy senzoricky dojem piva je prumémy (5,4 bodu na skale 1 — mimoradné dobry az

9 — mimoradné Spatny), vyvazenost zakladnich senzorickych atributii je nadpriméma (2,3 bodu
na Sestibodové skale), intenzita 1 charakter senzorické horkosti jsou stiedni (2,8, resp. 2,6 bodu na

Sestibodové¢ skale). Prijemnost chmelové vuné je pruméma (4,8 bodu na devitibodové skale).

Tabulka 1: Chemické a senzorické parametry piva chmelené¢ho chmelo-sladovym preparatem

Parametr Rozmér/Rozsah | Priklad 1 Priklad 2 Priklad 3 | Priklad 4
Podil chmelo-sladového
preparatu na celkovém
chmeleni piva % 100 100 50 70
chmeleného chmelo-
sladovym preparatem
10 min pred
Aplikace koncem vifiva kad’ | vifiva kad’ | lezeni piva
chmelovaru
Extrakt puavodni mladiny % hmotn. 11,2 123 11,9 114
Obsah cthylalkoholu % hmotn. 3,65 3,95 3,93 3.55
Prokvaseni skutec¢né % 62,1 61,2 64.1 60,6
pH 4,83 4,55 4,90 4,97
Barva EBC jednotka 13,5 23.6 8.6 9.6
Obsah 1so-alfa hotkych mg/l 203 34 25.4 20.2
kyselin chmele
Obsah chmelovych
polyfenoli mg/l 136 168 133 113
Senzorické posouzeni
Riz 0az$ 2.3 2.4 2.3 1.8
Plnost 0azs 2,6 3,1 23 2.3
Horkost - intenzita 0azs 33 3.9 3.1 2.8
Horkost - charakter 0azs 3.8 3.3 2.6 2.6
Trpkost 0azs 1,6 1,2 1.3 1,7
Sladka chut’ 0az5s 1,6 1,9 2.0 1.8
Kysela chut’ 0az$ 1,8 1,5 1.6 1.8
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Vyvazenost 0azs 2,7 2.4 2.0 2.3
Celkovy senzoricky y
dojem laz9 43 4.3 4.0 5.4
Prijemnost chmelové y
viing laz?9 41 34 38 48

Rozsah 0 az 5: vzestupna Skala, 0 — neznatelny, 5 — velmi silny vjem
Rozsah 1 az 9: sestupna skala, 1 - mimoradné dobry, 9 — mimoradn¢ Spatny

Prumyslova vyuzitelnost

Pivo chmelené chmelo-sladovym preparatem podle technického feseni je prumyslové vyuzitelné
jako svétle, polotmavé ¢i tmavé pivo s nadprum€mym senzorickym dojmem a stfedni pfijemnosti
chmelové vung a chuti.

NAROKY NA OCHRANU

1. Pivo chmelené chmelo-sladovym preparatem, vyznacujici se tim, ze¢ ma pH 4,5 az 5,
barvu 8 az 30 EBC jednotek, aobsahuje 3,5 az 4 % hmotn. ethylalkoholu, 110 az
200 mg/l chmelovych polyfenold, a 25 az 35 mg/1 iso-alfa hotkych kyselin.




