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(54) Spbsob viazania vody v bryndzi

Predmetom vyndlezu je spdsob viazania vody v bryndzi rozpustnymi, alebo bobtnavymi
koncentratami vSetkych mlieénych bielkovin, v ktorych sa jednotlivé mliene bielkoviny

zastipené v takom pomere, ako sa nachéadzaja v mlieku.

Pri doteraz pouZivanom §pésobe vyroby bryndze sa v bryndzi uvolfiuje voda, &im sa ne-
Yelatelne zvySuje sudina vyrobku a hmotnostné straty.

Uvedend nedostatky odstraiiuje vynilez, ktorého podstata je v tom, %e do bryndze pred
mletim, alebo po jej zomleti pripadne pred, alebo po homogenizacii sa vmie$aja rozpustné

alebo bobtnavé koncentrity vdetkych mliefnych bielkovin v mno¥stve 0,1 a% 5,0 % hwot.

Vyhodou spbsobu podla vynédlezu je, Ze pridavkom rozpustnych, alebo bobtnavych koncen~
trdtov vdetkych mliednych bielkovin zniZuji sa hmotnostné straty spdsobené nedostatodnym
viazanim vody, obmedzi sa zvy$ovanie susiny vyrobku a zZvy%i sa obsah bielkovin bielkovina~

mi mliedneho pdvodu.

Priklad 1

Do 1 000 kg zmesi oviieho a kravského hrudkového syra, kuchynskej soli a vody sa

vmie$a 10 kg koncentrétov v¥etkych mliednych bielkovin.
Priklad 2

Do 1 000 kg zmesi ovéieho hrudkového syra, soli a vody sa vmiesa 50 1 15 %-ndého

roztoku koncentratov vietkych mliednych bielkovin.
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Sposob viazania vody v bryndzi, vyznadujici sa tym, Ze do zmesi na vyrobu bryndze
sa prida 0,1 aZ 5,0 % hmot. koncentrdtov vietkych mliednych bielkovin.
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