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CAMPO DI APPLICAZIONE

Tl presents trovato si riferisee ad un apparato per 1a cottura di alimenty,
esemplificativamente, ma non eschusivamente, per la cotturg di ahimenti
mediante dispositivi di cottura di tipo elettrico.

1l trovate trova apphicazions, anche s¢ non esclustvamente, nel campo
del dispositivi & cottura sutonomd quali frggitrict a secce o ad
immersione, o dispositivi analoghi o assumifabily,

In modo particolare, i1 presente trovato st riferisee ad un apparato
autonomo per 1a cothura di alimenti comprendente anche un gruppo di
pesatura degh aliment.

STATO DELLA TECNICA

E nota fa commercializzazione ¢ la vendita di apparati astonomi dotati
di un gruppo di riscaldamento, ad esempio di tipe elettrdco, per riscaldare
¢/o cuccere alimenti, detto gruppe di riscsldamento comprendendo
elementi di riscalde configurati per portare alla desiderata temperatura
gli alimenti.

Solitamente, aghi apparati per la cottura di alimeyili della teenica nota €
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associabile un contenttore, all'interno del quale disporre gl alimenti da
riscaldare e/o cuncere, Detlo contenitore pud contenere un mediators di
temperatura quale acqua, olie o altro mezzo adeguato,

E nota uma fipologia di apparati per la cottura &1 alimentt, destinati
all’uso come friggitrici o simili, che comprendono anche un coperchio al
guale sono associgli elementi di viscaldo e mezzi di ventilazions azionati
da un organo motore.

fooltre, tall apparatt per la cottura di alimenti possono anche
comprendere elementi di mescolamento, o altd utensili quali lame,
wituratort o simili, che collaborano con i1 contenitore, azionabili
selettivamente da un organo motore che permette di mescolare gh
alimenti o di ridurli in pezzi dalle dimensioni ridotie.

Usualmente, tali apparati noti per la cottura di alimenti comprendong
un involucro configurato per sostencre i contenitore, proteggere gl
cleraenti sensibili ¢ le parti che scaldandost potrebbero arrecare danno
agli ntilizzatori.

(il involucrt noti comprendono inolire un basamento per il sostegno
dell’intero apparato ¢ per la sistemazione su di un plano di appoggio.

E noto un apparato da cucina, multifunzione, che presenta un STUpp
di pesatura che trova collocazione tra il basamento ed il contenitore e che
interagisce con il contenitore, in modo da consentire la pesatura di
alimenti.

Betto gruppo di pesatura supporta il peso del contenitore, ¢ di quanto
n esso presente, mediante un sistema elastico che coopera con un

sistema a ponte, I tutto essendo strutturato per ngrtizzare le vibrazioni ¢
b3
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per consentire commgue una misurazione, vel contempo preservando,
per guanto possibile, il gruppo di misurazione.

A causa della struttura del gruppo & pesatura, esso presenta un hvello
di precisione spesso mseddisfacente.

Agguntivamente, la strotturs dell’ organo di misurazione ¢ seustbile al
calore e non ammette né compensazion né medigziont,

Ancora, Porgano & misurazione ¢ sensibile anche al lbivellamento
defla base st che Dincerterza della misurazione dipende anche
dall’ orizzontalita del piano di appoggio.

E pure un inconveniente il fatto che i sistema comprenda funzioni
glastiche che rigentono sia dell"mvecchiamento che dell isterest,

E anche un ulferiore problema Pesigenza di tempi sufficientemente
lunghi, tra una misurazione ¢ Paltra, tali per cwi Pisteresi ¢ possa
annullare.

E inoltre noto che certi piatti o ricette richiedono misurazioni precise,
gd eventualmente otienute in fempt brevi, det singoli compeonenti.

Ancors, ¢ noto che durante la fase di preparazions efo durante la fase
di cottura degli alimentt ¢ necessario intervenire con progressive
aggionte o rabboceht di sostanze gid presenti nel contenitore o di nuove
sostanze con preeist guaniitativi,

L'esperienza nota non & per altro applicabile laddove il contentiore
deglt abmenti da cuccere presenti una base piang, o sostanzislmente
piana, di notevole ampiezza,

Non & neppure utilizzabile laddove Vapparato per la cottura di

alimenti debba presentare altezze contenute a causa di shilanciamenti
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facili ¢ molto probabili.

Tutto cid rende necessario disporre di un apparato per la cottura di
alimenti capace di rilevare in continuita, con costanza ¢ velocda, nonché
in maniera accurata, il peso degli alimenti anche, ¢ sopraftuito,
condiziont non teoriche.

Esiste quindi la necessitd di perfezionare un apparato per la cottura di
alimenti che possa superare alimeno uno degli convenienti della tecnica
nota.

in particolare, uno scopo del presente trovato & quello di realizzare un
apparato per la cotturs di alimenti che permetia di pesare, di volta in
volta, 1 singeli componenti in maniera acowraia ¢ precisa, anche con
cadenze veloci ¢ per valor! minimali, ed anche in condizion: non ideah.

£ anche uno scopo il realizzare un apparato per la cottura di aliment
i1 grado di poter pesare, di volta in volta, 1 singolb alimentt in condiziont
di non planaritd, o non regolarita, del piano &b appoggio sul guale ¢
siglemato,

Altro scopo del presenie trovato € guello di reglizzare un apparato per
la cottura di alimenti dotate di un gruppe & pesatura capace di vilevare il
pese dei singoll ingredienti ¢, di volia in volla, degli aliment, 1y maniera
accurata ¢ precisa, anche se solioposte a vibrazioni ed anche duranie la
fase di riscaldamento e/o cottura.

Ancora uno scopo del presente wrovate ¢ guelle di perfezionare un
apparate per la cottura di alimenti gvente un gruppo di pesalurs capace di
pesarg in maniera ponfuale ed esatta gl alimenti anche n caso di una

loro distribuzione non omogenea all interno del contenttore.
N
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Inolire, ¢ anche uno scopo del presente trovalo ottenere un apparato
per [a cottura di alimenti che sia compatto, di dimensiont i pif possibile
contenute e quindi poce ingombeanie.

Une scopo ulteriore del presente trovato & quello di realizeare un
apparato per la cottura di alinenti che sia sicuro ed affidabile.

Per ovviare agli mnconvenienti della tecnica nota ¢ per ottenere questi
ed ulteriori scopi ¢ vantaggi, la Richiedente ha studiato, sperimentato ¢
realizzato il presente trovato.

ESPOSIZIONE DEL TROVATO

] presente trovato ¢ espresso ¢ caratterizzato nella rivendicazione
indipendente.  Le  rivendicazioni  dipendenti  cspongomo  altre
carattenistiche del presemte trovate o varlantl dell’idea di soluzione
principale.

In accorde con i suddettt scopt, & previsto un apparato per la cottura di
alimenti comprendente un invelucre, un coperchio avente almeno dus
posizioni, rispettivamente aperia € chiusa, ed un gruppo di sostegno &l
guale ¢ associabile, almeno temporancamente, abneno un conionitore
rimovibile, tramite wn idoneo elemento di collegamenta,

Linvolucre definisce la struttura esterna dell"apparato per fa cottura di
alimenti ed ¢ configurato per proteggere | componenti interni, essendo
almeno in parte copperante, direttamente od Indirettamente, con il gruppo
di sostegno.

Secondo i trovato, i gruppe i sostegno comprende almene un
gruppo di pesatura, il quale presenta almeno un dispesitive di rilevazione

del peso, vantaggiosamenie almeno due dispesitivi di rilevazione del
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peso, indipenderi tra loro, in modo da garantive la rilevazions del peso
degli aliment] in naniera rapida, precisa, mediata ¢ bilanciata.

La previsione di almeno due disposttivi di rilevazione del peso, per la
loro conformazione, permette di rilevare it valore corretto gualungue sia
la posizione efo la distribuzione degli alimenti nel contenitore,

La disposizione dei dispositivi di rvilovasione del peso permetie la
rilevazione puntuale e precisa del peso, anche nelleventpalitd di
contenitori non bilanciati o nel case di sostituzione del contentiore,

Detn dispositivi di rnilevazione del peso sono collegati a mezzi
glaboratori idonel a forpire le informazion sul pese, sia in termint di
misura pustuale che in termini di media che anche di progressione, ed
eventualmente intervenire nelle funziont dellapparato 3¢ I esso viene
introdotta una precisa ricetia.

In accordo con un altro aspetto del presente trovato, i gruppo &
pesatura associa direttamente i contenitore al piano di appoggio, essendo
indipendente Iz funzione di pesatura da altri fattord ineventi apparato in
s€.

Ancora, la soluzicne di cui al trovato, per Ia presenza di almeno dug
dispositivi di rilevazione del peso diretiamente cooperanti con il plano di
appogeio £ con il contenitore, € per la posizione dei due dispositivi di
rilevazione del peso rispetto al coutenitore, ¢ in grado di rilevare
puntualmente i1 peso, o la vararione di peso, nel caso di una
modificazione dinamica del pesi o/o dellincremento/decremento de
pest.

i dati rilevatl possono essere elaborati, riducendo cosl drasticamente
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Verrore di misura, sizg i sttugziont di distribuzione non uniforme del
carico sia in condizioni di non planariid o non regolaritd del piano &
appoggio,

Ogni dispositive & rilevasione del peso presenta rispettivi piedint di
appoggio e coopera con almeno una celia di carico, detti pledini essendo
bilanciati rispetto al contenitore.

il presente trovato consente guindi Ia corretia € puntuale misurazione
del peso in qualungue condizione sia statica che operativa,

In accordo con varianti realizzative def trovato, il gruppe di sostegno
put comprendere mezzi di riscaldamento del contentiore ¢/o mezzi che
portano in rotazione un eventuale wiensile presente nel contenitore, &/o
mezzi di rilevazione della temperatuea nel conteniiore oo mezz di
contretle © comande, i} tutto essendo correttamente coordinate da messi
di elaborazione dati.

E una ulteriore variante la previsione che il coperchio presenti mezzi
di ventilazione per la circolazione dell’aria /o del vapore all’interno del
contenitore oo mezzt 4 riscaldamente ausiliario ¢/o mezzr di nicambio
arla /o mezzi di raffeddamento dell’organc motore dei mezzi &
ventilazione efo mezzi di rilevazions dells femperatura interpa al
contenitore.

£ nelle spirito del trovato prevedere che Vapparate presenti una
consolle di controllo ed introduzione datl che coopera con un gruppe 41
gestione ¢ comando guale una unitd di controlio.

E pure nello spitite del trovato che il contenitore presentl delle

maniglie solidarizzate ad esso, ovvero montabili ¢/o mobili,
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Seconde una ulteriore variante, il contenitore presenta maniglie che si
pongono esternamente all’apparate per a cottura di alimenti e che
cooperano con il coperchio ¢fo con Minvelucre di protezione ai fint della
tenuta.

TLLUSTRAZIONE DEI DISEGNI

Queste ed altre caratteristiche del presente trovato appariranno chiare
dalla seguente descrizione &I forme i realizzazione, fomite a titolo
esemplificative, non lmitativoe, con riferimento agli annessi disegni in
Ce
- fa fig. 1 & una vista prospetiica dal basse di un apparato per la cottura di
abimenti in accordo con forme & realizeazione qui descritte {(privo del
fondo per una pit chiara analist del gruppo di pesatura);

- la fig. 2 & una sexione trasversale di un apparato per la cottura i
alimenti in accordo con ulterior! forme di vealizzazione qui descritte.

Per facilitare la comprensione, numeri di riferimento identici sono
stati utilizzati, ove possibile, per identificare elementi convumi identici
nelle flgure, Va inteso che clementi e caratieristiche di una forma &
realizzazions possono gssere convenientemente incorporati in alire forme
di realizzazione senza ullerior precisaziont.

DESCRIZIONE DI FORME DI REALIZZAZIONE

Facendo riferimento alle fOpure allegate, esse sono utilizzate per
descrivere forme di realizzazione esemplificative di un apparato pey i
cottura di alimenti 10 comprendente mezzi di riscaldamento 16a, 16b,
JRiTeN

L apparato per la cottura di alimenti 10 ‘§§l~i€§ essere una friggiinice,
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esemplificativamente una friggitrice adatta alla cottura con Putilizes di
un basse quantitative di mediatore di tomperatura,

L apparatoe per la coltira di alimenti 10 comprende un involucre 14,
definente la sua struttura estomna, adatte alla proterione dei componenti
interni dell’apparate 10, un coperchio 20 o8 un gruppo di sostegno 11,

Lrinvelucre 14 comprende ahmens una scocea 22 la guale lo definisce
esternamente i maniera prevalente e funge da rivestimento.

Detta scocca 22 coopera con un fonde 24 con cut pud essere solidale o
solidarizzata anche solo temporancamente.

In accordo con il presente trovate, 1 gruppo di sostegnoe 11 comprende
almeno un groppo di pesatura 18, almeno una piastra 41 collegamento 35
ed & assoctato ad uwn prime gruppe di riscaldamento 16a. Su detta piastra
di collegamente 33 ¢ sclettivamente associabile, almene In modo
teraporanee, almeno un contenttore 12 configurato per il contenimento di
alimenti.

£ nello spirito del trovato che Ta plastra di collegaments 35 posea
gssere sostiiuiia o integrate con altro clemento analogo od assimilabile
avente la steasa funsiong,

Dietto contenitore 12 ¢ definito da una base 12a ¢ da pareti Taterali 12b
che possono presentare una o pilt maniglhie 23, di tipo fisso o di tipo
ripieghevole,

fnolire, ta plastra di collegamento 35 pud cssere configurata per fare
da supporto ad un eventuale organo motore M2 idoneo ad azionare un
eventuale utensile 40, selettivamente rimovibile ed associagbile al

contenitore 12,
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L utensile 40 pud essere del tipo adatto a mescolare ghi alimenti, quale
una paletta, oppure del tipo idoneo a tritare gfo sminuzzare ghi alimenti
contenuti nel contenitore 12, quale uoa lama, un inituratore od elementi
simili ed assimilabili.

L. organce molore M2 pud portare ia rotazions Putensile 40 a velocita
diverse efo vers differenti, in ragione del voluto effetto sugh alimenti.

Alla piastra di collegamento 35 pud essere associato i primo gruppo
di riscaldamento 16a comprendenie elementi di riscaldo.

GH clementi di riscaldo possone essere di tipo eletivico come,
csemplificativamente, resistenze clettriche, quali resistenze elettriche
tubolari, ¢ bande resistive, o il resistivi, atti a geonerare calore da
veicolare al contenitorg 12,

Ancora, gl elementi di riscaldo possono essere di tipo nduttive, di
tipo alogeno, ad infrarcssi, o elementi simili od assiniilabili, oppure
possong essere piani riscaldanti in materiale metallico, come ad esempio
in alluminio ¢ altre.

In accordo con varianti realizzative, superiormente alls pastra di
collegamento 35 pud essere previsto un elemente di supporte 34 per il
sosiegne selettivo del contentiore 12,

L'elemento di supporto 34 pud essere realizzato in materiali
trasparentt alla radiazione clettromagnetica, come ad esempic velro o
plastica, eccetera.

A seconda del upo di clemento di niscaldo, i primo gruppe di
riscaldamento 162 pud cooperars con clemento di supporto 34 per

frasmetiere o calore &l contenitore 12,
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In alternativa, Velemento di supporio 34 pud anche non essers
previsto ed il contenitore 12 pud venire direttamente a contatto con gl
elementi di riscaldo del prime groppo di riscaldamento 16a.

Il primo gruppo & riscaldamento 16a & configuraty per portare
Valmeno vn coutenitore 12, & i conseguenza gl alimentl in gssod
contenmutt, ad una voluts temperatura per riscaldarli ¢/o cuocerhi,

In accorde con varianti realizzstive, Uapparato per la cottura di
alimenti 10 pud comprendere anche un secondo gruppe di riscaldamento
16h, disposto nel coperchio 20, nella parte superiore deliapparato per la
cattura di alimenti 10,

In accordo con ulieriori varianti realizzative, il coperchio 20 presenta,
eventualmente in cooperazione con il secondo gruppo di riscaldamento
16, mezzi di ventilazione 17 dotat! di on organo motore M1, configurati
per veicolare i} calore generato e/o per la circolazions dell’aria e/o del
vaporg allinterno deil’almeno un contenttore 12 favorendo lo scambio
termico con gh alimenti.

In accordo con vananti realizzative descritte utilizzande 1a fig. 2, pud
gssere previsto un terzo gruppe di riscaldamento 16¢ per collaborare
lateralments con i conlenitore 12, riscaldando le pareti laterali 12b.

It gruppo di pesatura 18 &, almeno per la sua maggior parte, disposto
nella parte inferiore dell’apparato per Ia cottura di alimenti 10, e subito
sotio i contenitore 12, in maniera da abbassare i baricentro dellintera
strutfura e minimizzame ipstabilitd e vibrazioni

{1 gruppo di pesatura 18 é capace di rilevare /o rendere visibile la tara

dell’almeno un contenttore 12 indicando all’ operatore il peso puntuale ed

xmm Q6L %«*- Sl
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gsatto dei singoli compongnti dell’ashmento, ovvero il totale peso
PrORTEREIVO,

In accordo con il presente frovato, il gruppo di pesatura 18 comprende
almeno due dispositivi di rilevazione del peso 26,

I disposiiivi di nilevazione del peso 26 permettono di collegare in
modo stabile e divetto Palmeno un contenitore 12 ad un plane &
appoggio sul guale collocare Papparato per 1a cottura di alimentt 10,

In accordo con possibili varianti realizzative, Palmeno un digpositivo
di rilevazione del peso 26 comprende almeno wn clemento sensore 27,

L'almeno un clemento sensore 27 pud essere wn clemento sensore
sclezionato dal gruppo comprendente:

- sensort df Torea o trasduttort, come celle di carico, per esempio celle
di carice con estensimetro, colle di carico piesoelettriche, celle di carico
a filo vibrante ¢ celle di carico capacitive o alirg;

- sensori di pressione o trasdutiort, per esempio del tipo elettronico
generalmente  wtilizzato  per raccogliere una forza per misurare
deformazions o scostamento causati dalla forza applicata sopra un’area,
come sensori con estensimetro piezoresistivo, sensori capacitivi, sensori
elettromagneticy,  sensort  piceeeleitrich,  sensori  ofticl o sensori
potenziometrict o altro,

[ dispositivi di rilevazione del peso 26 possono essere associatt alla
piastra di collegamento 35 ed essere cooperanti tra loro grazie alla plastra
di collegamento 335,

La piasira di collegamento 35 pud essere configurata per distribuire in

modo coordinato ed uniforme il peso degli aiim@mi, di volta in volta
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inseriti nell’almenc un contenitore 12, sull’almenc un dispositive &
rilevazione del peso 26,

In acoordo con variant vealizeative, clascun dispositive di rilevazione
del peso 26 comprende bracet 30 con relativi pledini 32 posti distanziati
tra loro a parantive la stabilita, detti piedini 32 essendo posiziomali ai
vertict di un quadrilatero.

T pledini 32 sono previsti per estendere la sottesa superficie di
appoggio dell’apparate per la coftura di alimentt 10,

In accordo con varianti realizzative, 1 piedini 32 possono essere mobili
rigpetio ai bracel 30, ad esempio essendo dotati di uno snodo, inmaodo da
permettere i mighiorare Uadattamento det piedini 32 al plano di
appoggio, stabilizzando ulteriormente apparate per la cottura di
aliments 10,

In asccorde con varianti realizzative, 1 bracel 30 possono essere
configurati per collegare almeno coppie di piedin 32, per disitribuire la
forza peso adattandola, di volta in volta, in base alla coliocazione
dell’apparato per la cottura di alimenti 10 ed alla distribuzione degli
alimenti nel contenitore 12,

In accordo con varianti realizzative, Palimeno un elemento sensore 27
puds essere collocato ira un braceio 30 ¢ la piastra di collegamento 35 efo
tra un piedino 32 ed un braccio 3 ¢/o in altra posizione adeguals a
rilevare i pese.

Il gruppo di pesatura 18, dell’apparato per la cottura di alimentt {4,
pud comprendere almeno un’unita di controlle 36 per collaborare alle

funzioni di pesatura, che pud cooperare anche con 1 prime gruppe di
a‘\t'.“\.\ o
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riscaldamento 16a ¢/o con il secondoe gruppo di riscaldamento 16b efo

con i terzo groppe di riscaldamento toc,

D'unitd di controlle 36 pud esserg asspciala almeno at dispositivi di

rilovazions del peso 26 per Pacquisizione det dati rilevati da questi ultimi

& per la loro elaborazione.

Inoltre, Punitd di controllo 36 pud essere associata ad ogni elemento o

funzione presente nellapparato 10 ed operare secondo programma

gonerale o voluto,

In accordo con varianti realizeative, Punitd di controllo 36 pud assers
b3

configurata per impostare possibili correziont d'errove al valore di peso

rilevato dai dispositivi di rilevazione del peso 26,

Llunita di controllp 36 pud comprendere ung memoria 38, di tipo

noto, per la memortzzazions od archiviazione det flussi di datt di peso

rilevati dal gruppo di pesatura 18 ¢ anche fungere da controllo nel caso in

cut 1l peso totale degli alimenti supert un determinato valore previsto o

voluto.

Detta memoria 38 pud essere anche implementabile con ricette ¢, a

mezzo dellunitd di controllo 36, pud intervenire nella realizzazione del

gibo voluto.

In accorde con varianti realizzative, la memoria 38 pud essere

comfigurata per memorizzare anche dati di temperatura o anche ore vita

del primo pruppo di riscaldamento 162 ¢/o del scconde gruppe di

riscaldamento 16b efo del twrzo gruppe & riscaldamento 16¢ ¢fo

dell’interno dell almeno un contenttore 12 ¢fo di altre zone dell apparato

per {a cottura di alimenti 10,
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Lunith di controllo 36 pud comprendere uns  consolle 41
conprendente almeno tna tasticra 42 ¢ vantaggiosamente anche un
display o schermo 44,

La tastiera 42 & configurata almeno per impostare 1 valord di peso degli
alimenti da introdurre o introdotti nell almenc un contendtore 12,

Inolire, Ia tasticra 42 pud permettere di impostare 13 tomperatura alla
guale portare gl alimenti mediante i1 primo gruppo di riscaldamento 163
efo il sccondo gruppo di nscaldamento 18b oo il terzo gruppo d
riscaldamento 16¢.

Lo schermo 44 pod essere configorate almeno per visualizzare i
valore delle pesate effettuate dal gruppo di posaturs 18,

Esemplificativamente, & memoria 38 pud essere configurata per
pemorizzare ung seguenza di ingredient da insevire nell’almeno un
contenitore 12, ed 1 comigpondenti pey, in modo da suggerivli via via
sullo schermo 44 ad un operators, in modo noto, La tastiera 42 pud
essere configurata per inserire o variare 1 valort di peso degli alimenti da
intredurre nell’almeno un condenitore 12 per cormeggere, adattare,
frazionare o moltiplicare le ricette ¢/o inserire ¢ memorizzare, da nuovo,
sequenze di ingredienti ¢ relativi pest nella memoria 38,

In aceordo con varianti reabizzative, Punita di controllo 36 & in grado
di ricalcolare la quantitd, gquale i peso ¢fo il numere, degh ingredientd
necessarl per realizzare una ricetts, adsttandoll W ragione di diversi
fattori quali ad esempio: 1] numero di persone per cui realizzarla, il peso
totale della ricetta, elaborando il peso deghi altri alimentt in base ad un

alimento scelto o di riferimento, eccetera.
i,{;
PR
i

foH .ﬁsmsatam

L{}RENK} FABR@

i fe ) Ber gl
ETUDIOIGLP

Viale Bibed Unita, W) 233100 Ui




1

- 16 - gln F4-6923

L’apparato per la cottura di albmenti 10 pud essere configurato per
essere comandato, o per dialogare, con dispositivi in modalitd “da
remoto”,

In accorde con  variantl  realizzative, pud  essere  possibile
attivare/disatiivare "apparato per la cottura i alimenti 10, efo caricare
ricette nella memeoria 38, mediante un dispositive “da remoto™ quale uno
smartphone, un palmare, un pe, un portatile o altro dispositive wdoneo
atle scopo.

In accorde con vartanti realizzative, ¢ possibile preveders un software
o un’applicazione che mette in comunicazione il digpositivo “da remoig™
con Punitd di controllo 36 dell’apparato per la cottura di aliments 10,

Hsemplificativaments, possons essere caricate ricstte nella memoria
38 ¢/o impostate temperature ¢fo tempi di cottura, mediante dispositivi
wireless, come dispositivi Wi-Fi, Bluetooth o simili

E chiare che all’apparato per la cottura di alimenti 10 fin qui desoritio
possono essere apportate modifiche e/o aggilunte 4l party, senza per
queste uscire dall’ambito del presente trovato.

B anche chiaro che, schbene il presente trovato sia state descritto con
riferimente ad alcuni esempi specificy, ung persona esperta del ramo
potrd senz’zltre realizzare molte altre forme equivalentt di apparato per
la cottura di almenti 10, avente le caratteristiche sspresse nelle
rivendicaziont e quindi tutte rientrantt nell’ambilo di protezione da csse

definito.
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RIVENDICAZIONI
1. Apparaio per la cottura di alimentt comprendente un invelucre (143, un
coperchio (20} ed almeno un gruppo di sostegne {11}, detio involucro
(14} presentando un vano per Uinserimento di un contenstore {12)
associabile temporalmente al gruppo di sostegno (11}, caratterizzato dal
fatte che detto gruppe di sostegno {113 ¢ configurato per sosteners
temporalmente | contenitore {12} nispetto ad un piano di appogglo, e
comprends un gruppe df pesatura (18), comprendente almeno un
dispositivae &l rilevazione del pese (26) associate ad una unitd di
controllo (36}, detto gruppo di pesatura {18} associando direttamente
detto contenitore {12} al plano di appoggio.
2. Apparato per la cothura di alimenti in accorde con la rivendicazions 1,
caratterizeate dal fatte che il gruppo di pesstura (18} comprende due
dispositivi di rifevamione del peso (26}
3. Apparato per s cottura & alimentt in accordo con la rivendicazione 1
o 2, caratierizzato dal fatte che il gruppo di pesatura (18) comprende
una piastra di collegaments (35) ripartitrice del peso.
4. Apparato per la cottura di alimentt in gecordo con una qualsiast delle
rivendicaziont precedent], caratterizzate dal fatte che opni dispositive
di rilevazione del peso (28) comprends almeno un slemento sensore (27).
5. Apparate per la cottura di alimentt in accordo con una qualsiast delle
rivendicazioni precedenti, caratierizzato dal fatio che ogni dispositive
di rilevazione del peso (26) comprende almeno un piedine {32).
6. Apparato per la cottura di alimenti i agcorde con la nivendicazione 3§,
caratterizzato dal fatte che ogni dispositive di rlevazione del pese (26)
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comprende dus preding {32} lontandisposti essendo la totalitd dei pieding
{32} disposti a quadrilatero.

7. Apparato per fa cottura di alimenti in gccordo con una qualsiasi delle
rivendicaziont precedenti, carstferizeate dal falte che 3 gruppo di
sostegno {11} comprende un primo gruppe o riscaldamento (16a)
disposto inferiormente al contenitore (121

5. Apparaio per la cottura di alitmenti in accordo con una gualsiasi delle
rivendicaziom precedenti, caratterizzate dal fatto che comprende un
secondo gruppo di riscaldamento (16b) nel coperchio (20).

9. Apparato per la cottura di alimenti i1 accordo con una gualsiasi delle
rivendicazioni precedenti, caratferizzate dal fatto che detto coperchio

{20} comprende merzi di ventilazione {1

T

10, Apparato per la cottura di alimenti in accordo con s rivendicazione
3, caratterizzate dal faftto che detta piastra di collegamente (35
sostiens € posiziona un organe motore (M2).

11, Apparato per la cottura di alimenti in accordo con una qualsiasi delle
rivendicazion: precedenti, ¢aratterizzate dal fatte che detlo gruppe di
sostegno (11} comprende abmeno un clemento di supporto (34} per
Passociazione con Palmeno un contenttore (121

12, Apparato per la cottura di alimenti in accordo con una qualsiasi delle
rivendicaziont precedenti, carstterizesto dal fatto che comprende
almenc una consolle {41},

13, Apparato per la cottura di alunenti in accordo con la rivendicazione
12, caratierizeate dal faite che detta consolle {41) comprende almeno

una tastiora (42) ofo almeno uno schermo (44).
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14. Apparate per la cottura i alimenti in accorde con una qualsiasi delle
rivendicazioni precedenti, caratterizzate dal fatte che unitd &
controlio {358) comprende o coopera con una memoria (38} in out sono
memorizzate almeno ricette fo istruziont di cotiura.
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