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【 手 続 補 正 １ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 特 許 請 求 の 範 囲
【 補 正 対 象 項 目 名 】 全 文
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
　 実 質 的 に 第 一 の マ イ ク ロ カ プ セ ル ゼ ラ チ ン 内 に マ イ ク ロ カ プ セ ル 化 さ れ て い る １ 種 以 上
の ω -3脂 肪 酸 成 分 、
　 １ 種 以 上 の コ ー ン シ ロ ッ プ 、 グ ル コ ー ス 及 び ス ク ロ ー ス 、
　 第 一 の マ イ ク ロ カ プ セ ル ゼ ラ チ ン 内 に マ イ ク ロ カ プ セ ル 化 さ れ て い る ω -3脂 肪 酸 成 分 を
包 む 第 二 の ゼ ラ チ ン 、
　 食 品 の 約 １ 乃 至 約 ４ 質 量 ％ で 存 在 す る ク エ ン 酸 、 及 び
　 食 品 の 約 ０ ． １ 乃 至 約 ２ 質 量 ％ で 存 在 す る レ モ ン 香 料 添 加 剤 、
を 含 む 食 品 で あ っ て 、 前 記 マ イ ク ロ カ プ セ ル 化 ω -3脂 肪 酸 成 分 及 び ク エ ン 酸 が 、 前 記 第 二
の ゼ ラ チ ン に 懸 濁 さ れ て い る こ と を 特 徴 と す る 食 品 。
【 請 求 項 ２ 】
　 前 記 ω -3脂 肪 酸 成 分 が 、 魚 油 か ら 誘 導 さ れ る 請 求 項 １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 ３ 】
　 前 記 魚 油 が 、 食 品 の 約 ７ 乃 至 約 ７ ． ５ 質 量 ％ で 存 在 す る 請 求 項 ２ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 ４ 】
　 前 記 魚 油 が 、 食 品 の 約 ８ 質 量 ％ 以 下 の 量 で 存 在 す る 請 求 項 ２ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 ５ 】
　 ト コ フ ェ ロ ー ル を 含 む 請 求 項 １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 ６ 】
　 食 品 の 約 ０ ． ５ 乃 至 約 １ ． ７ ５ 質 量 ％ で 存 在 す る レ モ ネ ー ド 香 料 添 加 剤 を 含 む 請 求 項 １
記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 ７ 】
　 第 二 香 料 添 加 剤 を 含 む 請 求 項 １ 記 載 の 食 品 。

シ ロ ッ プ



【 請 求 項 ８ 】
　 前 記 第 二 の ゼ ラ チ ン が 、 糖 菓 ゼ ラ チ ン マ ト リ ク ス を 形 成 す る 請 求 項 １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 ９ 】
　 前 記 ク エ ン 酸 が 、 食 品 の 約 ０ ． ２ 乃 至 約 ０ ． ３ 質 量 ％ で 存 在 す る 請 求 項 １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 １ ０ 】
　 前 記 １ 種 以 上 の ω -3脂 肪 酸 成 分 が 、 食 品 の 約 ７ 乃 至 約 ７ ． ５ 質 量 ％ で 存 在 す る 請 求 項 １
記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 １ １ 】
　 １ 種 以 上 の 魚 の 風 味 及 び 魚 の 臭 い を 有 す る 魚 油 か ら 由 来 す る １ 種 以 上 の ω -3脂 肪 酸 、
　 １ 種 以 上 の 魚 の 風 味 及 び 魚 の 臭 い を 中 和 す る 中 和 剤 で あ っ て 、 組 成 物 の 約 １ 乃 至 約 ４ 質
量 ％ の 食 品 用 の 酸 を 含 む 中 和 剤 、 及 び
　 組 成 物 の 約 ０ ． １ 乃 至 約 ５ ． ５ 質 量 ％ で 存 在 す る １ 種 以 上 の 香 料 添 加 剤 、
を 含 む 食 品 で あ っ て 、 前 記 ω -3脂 肪 酸 及 び 中 和 剤 が 、 ゼ ラ チ ン マ ト リ ク ス に 懸 濁 さ れ て グ
ミ タ イ プ 製 品 を 形 成 す る こ と を 特 徴 と す る 食 品 。
【 請 求 項 １ ２ 】
　 前 記 食 品 用 の 酸 が 、 １ 種 以 上 の ク エ ン 酸 、 乳 酸 、 リ ン ゴ 酸 、 ア ス コ ル ビ ン 酸 及 び リ ン 酸
で あ る 請 求 項 １ １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 １ ３ 】
　 前 記 １ 種 以 上 の 香 料 添 加 剤 が 、 １ 種 以 上 の レ モ ン 香 料 及 び レ モ ネ ー ド 香 料 で あ る 請 求 項
１ １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 １ ４ 】
　 人 工 甘 味 料 を 含 む 請 求 項 １ １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 １ ５ 】
　 １ 種 以 上 の 単 糖 類 、 二 糖 類 及 び 多 糖 類 を 含 む 請 求 項 １ １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 １ ６ 】
　 前 記 魚 油 が 、 第 一 の ゼ ラ チ ン 内 に マ イ ク ロ カ プ セ ル 化 さ れ て 魚 油 マ イ ク ロ カ プ セ ル を 形
成 す る 請 求 項 １ １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 １ ７ 】
　 前 記 魚 油 マ イ ク ロ カ プ セ ル が 、 第 二 の ゼ ラ チ ン 内 に 分 散 さ れ て い る 請 求 項 １ ６ 記 載 の 食
品 。
【 請 求 項 １ ８ 】
　 前 記 食 品 用 の 酸 が 、 食 品 の 約 ０ ． ２ 乃 至 約 ０ ． ３ 質 量 ％ で 存 在 す る ク エ ン 酸 で あ る 請 求
項 １ １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 １ ９ 】
　 前 記 魚 油 が 、 食 品 の 約 ７ 乃 至 約 ７ ． ５ 質 量 ％ で 存 在 す る 請 求 項 １ １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 ２ ０ 】
　 前 記 魚 油 が 、 食 品 の 約 ８ 質 量 ％ 以 下 の 量 で 存 在 す る 請 求 項 １ １ 記 載 の 食 品 。
【 請 求 項 ２ １ 】
　 マ イ ク ロ カ プ セ ル ゼ ラ チ ン 内 に マ イ ク ロ カ プ セ ル 化 ω -3脂 肪 酸 成 分 を 提 供 す る 工 程 、
　 食 品 の 約 １ 乃 至 約 ４ 質 量 ％ で 存 在 す る ク エ ン 酸 を マ イ ク ロ カ プ セ ル 化 ω -3脂 肪 酸 成 分 と
混 合 す る 工 程 、
　 食 品 の 約 ０ ． １ 乃 至 約 ２ 質 量 ％ で 存 在 す る レ モ ン 香 料 を マ イ ク ロ カ プ セ ル 化 ω -3脂 肪 酸
成 分 と 混 合 す る 工 程 、 及 び
　 ゼ ラ チ ン を マ イ ク ロ カ プ セ ル 化 ω -3脂 肪 酸 成 分 、 ク エ ン 酸 及 び レ モ ン 香 料 と ゼ ラ チ ン マ
ト リ ク ス 中 混 合 し て グ ミ タ イ プ 食 品 を 形 成 す る 工 程 、 を 含 む こ と を 特 徴 と す る 食 品 の 製 造
方 法 。
【 請 求 項 ２ ２ 】
　 前 記 魚 油 を マ イ ク ロ カ プ セ ル ゼ ラ チ ン 内 に 封 入 し 、 マ イ ク ロ カ プ セ ル 化 魚 油 、 ク エ ン 酸
及 び レ モ ン 香 料 を 混 合 し て 食 品 を 形 成 す る 請 求 項 ２ １ 記 載 の 方 法 。
【 請 求 項 ２ ３ 】

(2) JP 2006-115831 A5 2007.4.5



　 食 品 の 約 ０ ． ５ 乃 至 約 ３ ． ５ 質 量 ％ の レ モ ネ ー ド 香 料 を ゼ ラ チ ン と 混 合 す る こ と を 含 む
請 求 項 ２ １ 記 載 の 方 法 。
【 請 求 項 ２ ４ 】
　 前 記 魚 油 が 、 食 品 の 約 ８ 質 量 ％ 以 下 の 量 で 存 在 し 、 前 記 レ モ ン 香 料 が 、 食 品 の 約 ０ ． ２
乃 至 約 ０ ． ３ 質 量 ％ で 存 在 し 、 前 記 ク エ ン 酸 が 、 食 品 の 約 １ 乃 至 約 ４ 質 量 ％ で 存 在 す る 請
求 項 ２ １ 記 載 の 。
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