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(57) Bei einem Ofen (1), insbesondere Barbecue-Smoker,

zum Ré&uchern von Speisen, umfassend ein Gehéuse,
eine Brennkammer (9), eine Garkammer (2), eine
Brennstoffzufiilhrung (6) zur Zufiihrung von Brennstoff
zur Brennkammer (9) sowie einen Anschluss (14) fur
ein  Rauchabzugsrohr, sind Gasfuhrungsmittel
vorgesehen, um in der Brennkammer (9) erwédrmtes
Rauchgas Uber eine Zufuhrleitung (11) der
Garkammer (2) in einem oberen Bereich zuzufihren,
anschlieBend der Garkammer (2) in einem unteren
Bereich uber wenigstens eine Abzugséffnung (24) zu
entnehmen und lGber wenigstens eine Ruckfuhrleitung
(26) dem im oberen Bereich des Gehéauses
angeordneten Anschluss (14) far ein
Rauchabzugsrohr zuzufiihren.
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Zusammenfassung:

Bei einem Ofen (1), insbesondere Barbecue-Smoker, zum
Rauchern von Speisen, umfassend ein Gehaduse, eine
Brennkammer (9), eine Garkammer (2), eine
Brennstoffzufihrung (6) zur Zufihrung von Brennstoff zur
Brennkammer (9) sowie einen Anschluss (14) fir ein
Rauchabzugsrohr, sind Gasfihrungsmittel vorgesehen, um in
der Brennkammer (9) erwdrmtes Rauchgas Ulber eine
Zuftihrleitung (11) der Garkammer (2) in einem oberen
Bereich zuzufiihren, anschlieRend der Garkammer (2) in einem
unteren Bereich liber wenigstens eine Abzugsdéffnung (24) zu
entnehmen und Uber wenigstens eine Rickfihrleitung (26) dem
im oberen Bereich des Geh&uses angeordneten Anschluss (14)

fir ein Rauchabzugsrohr zuzufiihren.

Fig. 1
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Die Erfindung betrifft einen Ofen, insbesondere Barbecue-
Smoker, zum Rduchern von Speisen, umfassend ein Gehause,
eine Brennkammer, eine Garkammer, eine Brennstoffzufiihrung
zur Zufilhrung von Brennstoff zur Brennkammer sowie einen

Anschluss fir ein Rauchabzugsrohr.

Die Erfindung betrifft weiters die Verwendung eines

erfindungsgemédfen Ofens.

Aus dem Stand der Technik sind Barbecue-Smoker bekannt, die
dazu dienen, Speisen, insbesondere Fleisch, bei relativ
niedrigen Temperaturen Uber einen relativ langen Zeitraum
heiRem Rauchgas auszusetzen. Dadurch werden die Speisen
gegart und gerduchert. Die Temperaturen in der Garkammer
betragen hierbei Ublicherweise zwischen 90°-130°C. Die
Speisen bleiben zumindest mehrere Stunden dem Rauchgas
ausgesetzt. Bekannte Bauarten solcher Barbecue-Smoker
umfassen Barrel-Smoker, Reverseflow-Smoker und Pellet-

Smoker.

Bei diesen bekannten Ofen wird in einer Brennkammer
Rauchgas erzeugt, welches in eine vertikal oberhalb der
Brennkammer angeordnete Garkammer, in welcher sich die
Speisen befinden, gefihrt wird. AnschlieBend wird das
Rauchgas Uber ein oberhalb der Garkammer angeordnetes
Rauchabzugsrohr wieder aus dem Ofen gefithrt. Hierbei wird
der Kamineffekt ausgenutzt, sodass keine
Strémungsmaschinen, wie z.B. Ventilatoren oder dgl.
erforderlich sind, um das Rauchgas zu fihren. Fir die
Rauchgaserzeugung wird als Brennstoff lblicherweise Holz,

Holzkohle oder Pellets eingesetzt.
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Herksémmliche Ofen der oben genannten Art sind fir den
AuBenbetrieb geeignet, bei dem Rauchgase unmittelbar ins
Freie gelangen. Bei der Verwendung in einem geschlossenen
Raum besteht das Problem der Ableitung der Rauchgase. Es
ist zwar denkbar, die Rauchgase Ulber einen Schornstein nach
auBen zu leiten, sofern ein solcher vorhanden ist.
Allerdings ist der Standort des Ofens dann an die ortliche
Ndhe zu einem Schornstein gebunden. Gewerbeklichen, in denen
der Betrieb vom Barbecue-Smokern grundsdtzlich
winschenswert ware, verfiigen nur selten Uber einen
Schornsteinanschluss. Hier steht lblicherweise lediglich
eine Abluftanlage zur Verfigung, die jedoch nicht fir den

Abzug von Rauch ausgelegt ist.

Weiters besteht bei herkdmmlichen Barbecue-Smokern das
Problem, dass sich durch den Rauchzug des Rauchgases eine
ungleichméfige Temperaturverteilung in der Garkammer
einstellt, wobei die Temperatur am Eintritt des Rauchgases
in die Garkammer am hoéchsten ist und in Strémungsrichtung,
d.h. zum Rauchabzug hin, geringer wird. Auf Grund dieses
Temperaturgefalles erreichen die in der Garkammer

befindlichen Speisen nicht alle denselben Gargrad.

Die vorliegende Erfindung zielt daher darauf ab, einen
Ofen, insbesondere einen Barbecue-Smoker, bereitzustellen,
der ohne aufwendige Zusatzmafnahmen bei der Abfihrung des
Rauchgases innerhalb eines Geb&dudes betrieben werden kann
und zusdtzlich eine gleichmé&fBige Temperaturverteilung

innerhalb der Garkammer bereitstellt.
Zur Losung dieser Aufgabe sind bei einem eingangs genannten

Ofen Gasfihrungsmittel vorgesehen, um in der Brennkammer

erwdrmtes Rauchgas lUber eine Zufihrleitung der Garkammer in

3/25



einem oberen Bereich zuzufihren, anschlieBend der Garkammer
in einem unteren Bereich lber wenigstens eine Abzugsdffnung
zu entnehmen und Uber eine Rickfiihrleitung dem im oberen
Bereich des Geh&uses angeordneten Anschluss fir ein
Rauchabzugsrohr zuzufihren. Das Rauchgas wird also
innerhalb des Ofens aus der Brennkammer kommend in einen
oberen Bereich des Ofens gefihrt, dort in die Garkammer
eingebracht und in der Garkammer von oben nach unten
gefihrt, wo das Rauchgas wieder aus der Garkammer entnommen
wird. AnschlieRBend wird das aus der Garkammer kommende
Rauchgas wieder nach oben gefiihrt und dort Uber einen
Anschluss in ein Rauchabzugsrohr abgegeben. Durch Fihren
des Rauchgasweges innerhalb der Garkammer von oben nach
unten wird eine Umwdlzung in der Garkammer und dadurch eine
gleichmé&Bige Temperaturverteilung innerhalb der Garkammer
bewirkt. Durch das Fihren des Rauchgases nach der Entnahme
aus der Garkammer zurick in einen oberen Bereich des Ofens
wird einerseits das Rauchgas abgekihlt, sodass es am
Anschluss fir ein Rauchgasrohr bereits eine ausreichend
geringe Temperatur aufweist, und andererseits besteht in
diesem Bereich die Mdéglichkeit, die vom Rauchgas abgegebene
Warme rickzugewinnen und nutzbar zu machen. Die durch die
erfindungsgemédBe Rauchgasfiihrung bewirkte Abkihlung des
Rauchgases erméglicht es, das Rauchgas in eine herkdmmliche
Abluftanlage einzuspeisen, insbesondere in eine
Abluftanlage einer Gewerbekliche. Dadurch wird ein indoor-
Betrieb ermdglicht. Es kénnen eine einzige, zwel oder auch

mehrere Rickfihrleitungen vorgesehen sein.

Beli einer bevorzugten Weiterbildung der Erfindung ist die
Rickfihrleitung zwischen einer dulleren Wand des Gehduses
und einer inneren Wand des Gehduses angeordnet ist, wobeil

die Rickfiihrleitung bevorzugt von der duBeren und/oder der
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inneren Wand begrenzt ist. Mit anderen Worten wird die
Rickfihrleitung von einem zumindest bereichsweise
doppelwandig ausgefiihrten Gehduses gebildet. Die
doppelwandige Ausfihrung dient zusédtzlich als thermische

Isolierung der Garkammer.

Bevorzugt sind zwei Rickfihrleitungen vorgesehen, die
jewells mit einer Abzugsdffnung der Garkammer im unteren
Bereich verbunden sind. Weiters ist bevorzugt vorgesehen,
dass die Ruckfiihrleitungen an einander gegenlberliegenden
(AuBen-)Seiten des Ofens angeordnet sind, wodurch der
Effekt der Warmerlickgewinnung weiter erhodht ist.
Dementsprechend koénnen die zwei Abzugsdéffnungen der
Garkammer an gegenlberliegenden Seiten der Garkammer
angeordnet sein. Bevorzugt ist hierbei vorgesehen, dass die
zwel Ruckfihrleitungen seitlich der Garkammer angeordnet
sind, d.h. in Bezug auf die eine Zugangstir zur Garkammer
aufweisende Vorderseite der Garkammer an der rechten und an

der linken Seite der Garkammer.

Um den thermischen Wirkungsgrad des Ofens zu erhdhen, ist
bevorzugt vorgesehen, dass die Rickfilhrleitung mit der
Garkammer thermisch verbunden ist, sodass Warme von der
Riuckfihrleitung zur Garkammer Ubertragen werden kann, wobei
die Rickfihrleitung bevorzugt von der Abzugsdffnung weg
entlang der Garkammer nach oben gefihrt ist, wobeil die
Rickfihrungsleitung insbesondere von einer Wand der
Garkammer begrenzt ist. Bei dieser Anordnung wird die im
Rauchgas nach der Entnahme aus der Garkammer enthaltene
Warme genutzt, um die Temperatur in der Garkammer zu
erhdhen bzw. stabil zu halten. Hierbei werden die der
Garkammer entnommenen Rauchgase abgekihlt, sodass im

Bereich des Anschlusses fiir ein Rauchabzugsrohr eine
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verringerte Temperatur sichergestellt ist, sodass das
Rauchgas in eine herkémmliche Abluftanlage eingespeist

werden kann.

Bevorzugt ist eine Brennstoffvorratskammer vorgesehen, die
durch die Brennstoffzufiihrung mit der Brennkammer verbunden
ist. Dadurch kann ein Betrieb ohne hdufiges manuelles
Nachfillen des Brennraumes ermdglicht werden, wobei der
Ofen selbst alle notwendigen Vorrichtungen aufweist.
Alternativ ist es auch moglich, eine vom Ofen gesonderte
Brennstoffvorratskammer vorzusehen, die mit dem Ofen

gegebenenfalls verbunden wird.

Bei einer bevorzugten Ausfihrung ist vorgesehen, dass die
Brennstoffzufihrung eine Schragférdereinrichtung,
insbesondere einen Schneckenfdrderer umfasst. Die
Schragfordereinrichtung transportiert hierbei den
Brennstoff in einem spitzen Winkel zum Ofenboden nach oben.
Dadurch kann verhindert werden, dass Flammen aus dem
Brennraum in die Brennstoffvorratskammer durchschlagen und
den Brennstoff dort entziinden. Schneckenfdrderer sind im
Bereich der Ofen erprobte, einfach aufgebaute und
zuverldssige Fordereinrichtungen und insbesondere fiir den
Transport von stilickigen Brennstoffen wie z.B. Pellets gut

geeignet.

Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass die
Brennstoffzufihrung eine Rutsche aufweist. Hierbei werden
die Brennstoffe zum oberen Ende der Rutsche transportiert
und rutschen anschlieflend, die Schwerkraft ausnutzend,
direkt in den Brennraum oder auf zusadtzliche Fordermittel,
die den Brennstoff anschlieflend in den Brennraum beférdern.

Eine solche Anordnung vermindert die Rickbrandgefahr in die
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Brennstoffvorratskammer weiter, weil sie zu keiner Zeit
eine groBe Menge an Brennstoff aufweist, die sich entziinden

konnte.

Besonders bevorzugt ist hierbei vorgesehen, dass ausgehend
von der Brennstoffvorratskammer ein Schneckenfdrderer den
Brennstoff schrdg nach oben transportiert und einer Rutsche
zufihrt, auf welcher der Brennstoff anschlieBend schriag

nach unten rutscht.

Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass das Gehduse
Transporteinrichtungen, insbesondere Rollen, aufweist.
Dadurch wird ein mobiler Ofen geschaffen, der je nach
Bedarf verschoben werden kann. Besonders bevorzugt sind
Fixiermittel vorgesehen, um die Transporteinrichtungen so
zu fixieren, dass ein unbeabsichtigtes Bewegen verhindert

wird.

Insbesondere bei Barbecue-Smokern ist der Geschmack der
fertigen Speisen vom Brennstoff, mit dem das Rauchgas
erzeugt wird, abhdngig. Beil einer bevorzugten Ausfihrung
ist daher vorgesehen, dass zumindest zwel
Brennstoffvorratskammern vorgesehen sind, die wahlweise mit
dem Brennraum verbindbar sind. Dies ermdglicht es, im Ofen
mehr als eine Sorte Brennstoff vorrdtig zu halten, die je
nach Bedarf in den Brennraum gebracht werden. Insbesondere
ist es dadurch moglich, zusé&tzliche Aromastoffe aus einer
Brennstoffvorratskammer in den Brennraum einzubringen.
Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass eine
Steuereinrichtung vorgesehen ist, um die
Brennstoffzufihrung wahlweise zwischen den zumindest zweil
Brennstoffvorratskammern umschalten zu kdénnen. Besonders

bevorzugt sind in den Brennstoffvorratskammern oder in der
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Brennstoffzufihrung Anwesenheitssensoren vorgesehen, die
bei Fehlen von Brennstoff einer Steuereinrichtung ein

Signal Ubermitteln. Die Steuereinrichtung ist bevorzugt
ausgebildet, um anschlieBend Brennstoff aus der anderen

Brennstoffvorratskammer dem Brennraum zuzufiihren.

Bevorzugt ist vorgesehen, dass die Brennstoffzufihrung eine
Rickbrandsicherung aufweist, die bevorzugt einen
Temperatursensor, insbesondere einen Bimetall-Sensor
umfasst. Riickbrand, also das unerwiinschte Entflammen von
Brennstoff innerhalb der Brennstoffzufihrung bzw. in der
Brennstoffvorratskammer, kann durch eine solche
Rickbrandsicherung vermieden werden. Hierbei wird durch
einen Temperatursensor bei Uberschreiten eines
Schwellenwertes Feuer in der Brennstoffzufiihrung detektiert
und anschlieBend GegenmaBnahmen, bspw. das Abstellen der
Brennstoffzufihrung, ergriffen. Durch das Fehlen von
Brennstoff erstickt das Feuer und kann keinen weiteren
Schaden anrichten. Bevorzugt ist eine Steuereinrichtung
vorgesehen, der von dem Temperatursensor die Messwerte
zugeflihrt werden. Abhangig von diesen Werten wird die
Brennstoffzuftihrung durch die Steuereinrichtung unterbunden
und ggf. weitere MaBnahmen eingeleitet, bspw. die
Brennstoffzufithrung und/oder die Brennstoffvorratskammer
entleert. Alternativ ist der Temperatursensor direkt mit
der Brennstoffzufihrung verbunden, um diese bei
Uberschreiten einer Schwellentemperatur abzuschalten bzw.

zu entleeren.

In einer bevorzugten Ausfihrung ist eine Steuereinrichtung
vorgesehen, um die Brennstoffzufilhrung, einen im Brennraum
angeordneten Brenner und/oder die Gasfihrungsmittel zu

regeln. Mithilfe einer Steuereinrichtung kann der Ofen
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automatisch gesteuert werden, indem bspw. die
Brennstoffzufihrung und die Gasflihrungsmittel regelmaRig an
die gewlinschte Soll-Temperatur bzw. die aktuelle Ist-
Temperatur in der Garkammer angepasst werden. Dadurch wird
einerseits die thwendigkeit einer aufwdndigen manuellen
Uberwachung und Bedienung des Ofens vermieden und
andererseits ein jederzeit optimaler Betrieb des Ofens

ermdglicht.

Der im Brennraum angeordnete Brenner dient der Entzindung
des Brennstoffes, insbesondere von Pellets, am Beginn des
Betriebs. Bevorzugt ist der Brenner als HeiBluftgeblése
ausgebildet, welches ein schnelles, raucharmes Entziinden
des Brennstoffes ermdéglicht. Nach Entziinden des
Brennstoffes wird der Brenner abgeschaltet, weil der
Brennstoff nunmehr selbstandig brennt. Das Entzilinden des
Brennstoffes kann bspw. mithilfe eines im Brennraum

angeordneten Temperatursensors erfasst werden.

Bevorzugt ist vorgesehen, dass die Steuereinrichtung mit
zumindest einem Sensor, insbesondere einem
Temperatursensor, verbunden ist, um Daten von dem Sensor zu

erhalten.

Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass die
Steuereinrichtung Kommunikationsmittel umfasst, die
bevorzugt zur drahtlosen Kommunikation ausgebildet sind, um
Daten zu erhalten und/oder zu senden. Dadurch wird es
ermdglicht, den Ofen drahtlos, bspw. mit einem Computer,
Tablet oder Smartphone zu steuern. Weiters kann dadurch die
Steuereinrichtung ggf. den Nutzer Uber den aktuellen

Zustand des Ofens informieren und bspw. darauf hinweisen,
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dass Brennstoff nachgefiillt werden muss oder dass die

gewlinschte Garzeit erreicht ist.

Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass die

Gasfihrungsmittel zumindest einen Ventilator aufweisen. Die

Gasfihrungsmittel fihren das Rauchgas durch den Ofen.
Hierfiir sind Ventilatoren bevorzugt, weil sie ginstig und
zuverldssig sind. Weiters kann bei Ventilatoren durch
Einstellen der Drehgeschwindigkeit die Wirkung, also die

Stdarke des bereitgestellten Zugs einfach angepasst werden.

Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass der Anschluss fir
ein Rauchabzugsrohr einen Temperatursensor sowie bevorzugt
zumindest ein Filter aufweist. Durch den Temperatursensor
kann sichergestellt werden, dass die aus dem Anschluss in
das Rauchabzugsrohr geleiteten Gas unterhalb eines
voreingestellten Schwellenwertes bleibt, sodass die
entsprechenden Vorgaben erfillt werden kénnen. Der
Temperatursensor ist bevorzugt mit einer Steuereinrichtung

verbunden. Alternativ kann der Sensor bspw. mit einem

akustischen oder optischen Alarm verbunden sein, um eine zu

hohe Temperatur anzuzeigen. Bevorzugt weist der Anschluss

ein Fettfilter und/oder ein Flammendurchschlagsfilter auf.

Bevorzugt ist vorgesehen, dass zumindest ein
Temperatursensor in der Brennkammer uhd/oder in der
Garkammer angeordnet ist. Der Sensor ist bevorzugt mit
einer Steuereinrichtung verbunden, um aktuelle
Temperaturwerte weiterzugeben. Weiters ist bevorzugt
zumindest ein mit der Steuereinrichtung verbundener
Kerntemperatursensor in der Garkammer angeordnet, welcher
in eine in der Garkammer angeordnete Speise eingesteckt

werden kann, um die Kerntemperatur der Speise zu ermitteln
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und die Betriebsparameter, bspw. die Brennstoffzufuhr, des

Ofens entsprechend anzupassen.

Die Garkammer des Ofens weist bevorzugt eine Tiir auf, die
wahrend des Betriebs des Ofens geschlossen ist und zum
Einlegen der Speisen sowie zur Wartung bzw. Reinigung
genutzt wird. Hierbei ist bevorzugt eine
Tirsicherungseinrichtung vorgesehen, die einen Sensor
umfasst, der die Position der Tir, d.h. eine gedffneten
oder geschlossenen Zustand der Tir, erfasst. Der Sensor
kann bspw. ein Ndherungsschalter sein, der die Position
eines mechanischen Riegels der Tiir erfasst. Der Sensor ist
bevorzugt mit einer Steuereinrichtung verbunden, sodass ein
Signal an die Steuereinrichtung gesendet wird, wenn die Tur
der Garkammer wdhrend des Betriebs gedffnet wird. Die
Steuereinrichtung ist hierbei bevorzugt ausgebildet, um die
Brennstoffzufihrung und die Luftzufuhr abzuschalten bzw. zu
reduzieren, falls die TiUr wdhrend des Betriebs gedffnet
wird. Weiters kénnen die Gasfiihrungsmittel abgeschaltet
oder die Wirkung der Gasfihrungsmittel erhoht werden.
Beispielsweise kann die Drehzahl eines Ventilators erhoht
werden, um das Rauchgas beschleunigt in ein Rauchgasrohr

abzuleiten.

Der Ofen weist bevorzugt eine oder mehrere Offnungen auf,
die insbesondere der Wartung bzw. der Reinigung dienen.
Bspw. koénnen Reinigungsoffnungen fiir die Brennkammer

und/oder die Zufihrleitung vorgesehen sein.

Weiters ist die Verwendung eines erfindungsgemdfen Ofens
innerhalb eines geschlossenen Raumes, insbesondere eines
Gebdudes vorgesehen. Hierbei ist der Ofen uUber den

Anschluss an ein Rauchabzugsrohr angeschlossen, durch
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welches die Rauchgase abgefiihrt werden. Alternativ kann der
Ofen auch auBerhalb von geschlossenen Raumen verwendet
werden, wobei in diesem Fall kein Rauchabzugsrohr notwendig

ist.

Bevorzugt ist hierbei vorgesehen, dass die aus dem
Anschluss fir ein Rauchabzugsrohr gefihrten Abgase eine

maximale Temperatur von 60°C aufweisen.

Die Erfindung wird nachfolgend anhand eines in der
Zeichnung dargestellten Ausfihrungsbeispiels ndher
erldutert. In dieser zeigen Fig. 1 eine perspektivische
Ansicht eines erfindungsgemdfen Ofens bei entfernter
Rickwand, Fig. 2 eine Ansicht gemal dem Pfeil II der Fig.
1, Fig. 3 eine erste Seitenansicht des Ofens gemdfB Fig. 1,
Fig. 4 eine zweite Seitenansicht des Ofens gemal Fig. 1,
Fig. 5 eine Schnittansicht entlang der Linie V-V der Fig. 2
und Fig. 6 eine Schnittansicht entlang der Linie VI-VI der
Fig. 5.

In Fig. 1 ist ein erfindungsgemdler Ofen 1 dargestellt,
wobei die Rickabdeckung des Ofens 1 nicht dargestellt ist,
sodass die innenliegenden Teile des Ofens 1 ersichtlich
sind. Der Ofen 1 weist eine Garkammer 2 auf, in welcher
Speisen angeordnet werden kénnen. Die Garkammer 2 ist durch
eine auf der abgewandten, nicht dargestellten Seite des
Ofens 1 angeordnete Tur von auflen zugdnglich. Der Ofen 1
umfasst weiters eine Brennstoffvorratskammer 3, die durch
eine FUlloffnung 4 mit Brennstoff, bspw. Pellets gefillt
und durch eine Entleerungséffnung 5 entleert werden kann.
Die Brennstoffvorratskammer 3 ist Uber eine
Brennstoffzufihrung 6 (Fig. 2), die eine

Schragfordereinrichtung 7, die durch einen
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Schneckenférderer gebildet ist, sowie eine Rutsche 8
umfasst, mit einem Brennraum 9 verbunden, um dem Brennraum
9 Brennstoff zuzufihren. Der Brennraum 9 ist lber eine
Reinigungstiire 10 von auBen zugdnglich. Vom Brennraum 9 aus
fiihrt eine Rauchgaszufihrleitung 11 nach oben und im oberen
Bereich des Ofens 1 in die Garkammer 2 hinein. Die
Zufihrleitung 11 ist durch eine Reinigungstir 17
zugdnglich. Der Ofen 1 weist‘eine auBere Wand 12 und eine
innere Wand 13 auf. Zwischen der duferen Wand 12 und der
inneren Wand 13 ist eine Rickfihrleitung angeordnet, die
ausgebildet ist, um Rauchgas aus dem unteren Bereich der
Garkammer 2 zu entnehmen und nach oben zu einem Anschluss
14 fir ein Rauchabzugsrohr zu fihren. Der Anschluss 14
welst weiters eine Filterbox 15 auf, in der ein Fettfilter
und/oder ein Feuerdurchschlagsfilter angeordnet sind.
Zusatzlich weist der Ofen 1 Rader 16 auf, welche

Positionsverdnderungen des Ofens erleichtern.

In Fig. 2 ist der erfindungsgemédfe Ofen in einer
Rickansicht dargestellt, wobei gleiche Teile mit gleichen
Bezugszeichen wie in Fig. 1 versehen sind. In dieser
Darstellung ist die durch eine Schragfodrdereinrichtung 7
und eine Rutsche 8 gebildete Brennstoffzufihrung 6
dargestelit. Weiters ist ersichtlich, dass im Brennraum 9
ein Brenner 18 angeordnet ist, der durch zwei Lifter 19 mit

Frischluft versorgt wird.
In Fig. 3 ist der Ofen 1 von einer ersten Seite

dargestellt. Hierbei sind zusdtzlich die hintere Abdeckung

20 sowie die Tur 21 zur Garkammer 2 dargestellt.
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In Fig. 4 ist der Ofen 1 von einer zweiten Seite
dargestellt, wobeil insbesondere die Filléffnung 4 und die

Entleerungsdffnung 5 dargestellt sind.

In Fig. 5 ist eine Schnittansicht entlang der Linie V-V der
Fig. 2 dargestellt. Es ist ersichtlich, dass die Garkammer
2 im oberen Bereich eine Offnung 22 aufweist, durch welche
das in der Brennkammer 9 erzeugte Rauchgas mithilfe des
Geblédses 23 in die Garkammer 2 geleitet werden kann. Im
unteren Bereich der Garkammer 2 ist eine Abzugsdffnung 24
in der inneren Wand 13 ausgebildet, durch welche das

Rauchgas aus der Garkammer 2 geflihrt werden kann.

In Fig. 6 ist der Ofen 1 in einer Schnittdarstellung
entlang der Linie VI-VI der Fig. 5 dargestellt, wobei
insbesondere der Aufbau der Garkammer 2 gezeigt ist. Im
oberen Bereich der Garkammer 2 ist die Offnung 22 und das
Gebldse 23 angeordnet. Im unteren Bereich der Garkammer 2
ist in gegeniberliegenden Seitenwdnden 13 Jjeweils eine
Abzugsdffnung 24 ausgebildet, durch die das Rauchgas aus
der Garkammer 2 entnommen und entlang der Pfeile 25 durch
eine jeweils zwischen den Wé&nden 12 und 13 ausgebildete
Ruckfihrleitung 26 in den oberen Bereich des Ofens 1 zum

Anschluss 14 gefilhrt werden kann.

Im Betrieb funktioniert der Ofen 1 wie folgt. Die zumindest
eine Brennstoffvorratskammer 3 wird mit Brennstoff, bspw.
Pellets gefillt und die zuzubereitenden Speisen werden in
die Garkammer 2 gelegt. Anschliefend wird der innerhalb der
Brennkammer 9 angeordnete Brenner 18 sowie die
Brennstoffzufiihrung 6 eingeschaltet, sodass Brennstoff in
die Brennkammer 9 transportiert und dort entzindet wird.

Das in der Brennkammer 9 erzeugte Rauchgas wird entlang der
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Zufihrleitung 11 in den oberen Bereich des Ofens 1 geflhrt
und dort durch die Offnung 22 in die Garkammer 2 geleitet.
Mithilfe des Gebldses 23 wird das Rauchgas in den unteren
Bereich der Garkammer 2 geleitet, wo es durch die
Abzugso®ffnungen 24 aus der Garkammer 2 aus- und in
Rickfthrleitungen 26 eintritt. Diese Ruckfihrleitungen 26
fihren das Rauchgas zurick in den oberen Bereich des Ofens
1, wo dieses Uber einen Anschluss 14 fir ein
Rauchabzugsrohr aus dem Ofen 1 austritt. Innerhalb der
Rickfihrleitungen 26 wird das Rauchgas abgekihlt, sodass es
bei Eintritt in das Rauchabzugsrohr bevorzugt eine

Temperatur von weniger als 60°C aufweist.
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Patentansprilche:

1. Ofen, insbesondere Barbecue-Smoker, zum R&uchern von
Speisen, umfassend ein Gehduse, eine Brennkammer (9), eine
Garkammer (2), eine Brennstoffzufihrung (6) zur Zufihrung
von Brennstoff zur Brennkammer (9) sowie einen Anschluss
(14) fir ein Rauchabzugsrohr, dadurch gekennzeichnet, dass
Gasfihrungsmittel vorgesehen sind, um in der Brennkammer
(9) erwdrmtes Rauchgas Uber eine Zufihrleitung (11) der
Garkammer (2) in einem oberen Bereich zuzufihren,
anschlieBend der Garkammer (2) in einem unteren Bereich
Uber wenigstens eine Abzugsoffnung (24) zu entnehmen und
Uber wenigstens eine Rluckfihrleitung (26) dem im oberen
Bereich des Gehduses angeordneten Anschluss (14) fir ein

Rauchabzugsrohr zuzufihren.

2. Ofen nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass
eine Brennstoffvorratskammer (3) vorgesehen ist, die durch
die Brennstoffzufihrung (6) mit der Brennkammer (9)

verbunden ist.

3. Ofen nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet,

dass die wenigstens eine Rickfihrleitung (26) zwischen

einer duBeren Wand (12) des Gehduses und einer inneren Wand

(13) des Gehduses angeordnet ist, wobei die Riuckfiihrleitung

(26) bevorzugt von der &duberen (12) und/oder der inneren

Wand (13) begrenzt ist.

4, Ofen nach Anspruch 1, 2 oder 3, dadurch
gekennzeichnet, dass die wenigstens eine Rluckfihrleitung
(26) mit der Garkammer (2) thermisch verbunden ist, sodass
Warme von der Rickfihrleitung (26) zur Garkammer (2)

Ubertragen werden kann, wobei die wenigstens eine
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Rickfihrleitung (26) bevorzugt von der Abzugsdffnung (24)
weg entlang der Garkammer (2) nach oben gefithrt ist, wobei
die wenigstens eine Rickfihrungsleitung (26) insbesondere

von einer Wand (13) der Garkammer (2) begrenzt ist.

5. Ofen nach einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch
gekennzeichnet, dass die Brennstoffzufihrung (6) eine
Schrdgférdereinrichtung (7), insbesondere einen

Schneckenfdérderer umfasst.

6. Ofen nach einem der Anspriiche 1 bis 5, dadurch
gekennzeichnet, dass die Brennstoffzufiihrung (6) eine

Rutsche (8) aufweist.

7. Ofen nach einem der Anspriche 1 bis 6, dadurch
gekennzeichnet, dass das Gehduse Transporteinrichtungen

(16), insbesondere Rollen, aufweist.

8. Ofen nach einem der Anspriliche 2 bis 7, dadurch
gekennzeichnet, dass zumindest zwei
Brennstoffvorratskammern (3) vorgesehen sind, die wahlweise

mit dem Brennraum (9) verbindbar sind.

9. Ofen nach einem der Anspriiche 1 bis 8, dadurch
gekennzeichnet, dass die Brennstoffzufiihrung (6) eine
Rickbrandsicherung aufweist, die bevorzugt einen

Temperatursensor umfasst.

10. Ofen nach einem der Anspriiche 1 bis 9, dadurch
gekennzeichnet, dass eine Steuereinrichtung vorgesehen ist,
um die Brennstoffzufiihrung (6), einen im Brennraum (9)
angeordneten Brenner und/oder die Gasfiihrungsmittel zu

regeln.
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11. Ofen nach Anspruch 10, dadurch gekennzeichnet, dass
die Steuereinrichtung mit zumindest einem Sensor,
insbesondere einem Temperatursensor, verbunden ist, um

Daten von dem Sensor zu erhalten.

12. Ofen nach Anspruch 10 oder 11, dadurch gekennzeichnet,
dass die Steuereinrichtung Kommunikationsmittel umfasst,
die bevorzugt zur drahtlosen Kommunikation ausgebildet

sind, um Daten zu erhalten und/oder zu senden.

13. Ofen nach einem der Anspriche 1 bis 12, dadurch
gekennzeichnet, dass die Gasfihrungsmittel zumindest einen

Ventilator aufweisen.

14. Ofen nach einem der Anspriche 1 bis 13, dadurch
gekennzeichnet, dass der Anschluss (14) flir ein
Rauchabzugsrohr einen Temperatursensor sowie bevorzugt

zumindest ein Filter aufweist.

15. Ofen nach einem der Anspriche 1 bis 14, dadurch
gekennzeichnet, dass zumindest ein Temperatursensor in der
Brennkammer (9) und/oder in der Garkammer (2) angeordnet

ist.
16. Verwendung eines Ofens nach einem der Anspriliche 1 bis
15 innerhalb eines geschlossenen Raumes, insbesondere eines

Gebaudes.

17. Verwendung eines Ofens nach Anspruch 16, dadurch

gekennzeichnet, dass die aus dem Anschluss (14) fir ein
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Rauchabzugsrohr gefiihrten Abgase eine maximale Temperatur

von 60°C aufweisen.

Wien, am 28. Juni 2018 Anmelder
durch:

/
Haffneripnd eschmann
Patentajiwdlt H
// ; 0’( -
/ -

19/25






Fig. 2

21/25



rEﬁM
. 15

\\ ' 17

21— ||| 1 1

+—20

| Fig. 3

22/25



0000000
') [ ]

—_
O

20 :
~_ d :.,/”//*21

N
—

Fig. 4

23/25



L] 20 6000 O 0000 00L O
[ K. [ o0 [] [}
[ X 3 . o o & . [ ]
° e 0060 °
o€ ] L (3 [ [ ]

"e L] () L] L] (1]

/ 14

A\ 22

13|

24 L

24 /25



Y e oo o XYY X IIY)
¢« e @ o i
s o0 3 e o O L] 4
e o0 o ® o000 o L4
« oo eo e e & 0

LY o0 [ L] . e e

\ e
2 \ ‘\ /l |

— i
13 LE;—:5=| - /
/2

o | =
\ 24

Vi

N

o | Jm=m|

Fig.6

25/125



