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(57)摘要

本实用新型涉及农产品加工设备技术领域，

具体涉及一种黄花菜分段烘干装置，包括基座，

所述基座上设有预烘干装置、物料输送装置和二

次烘干装置，所述预烘干装置通过支架架设在所

述物料输送装置上方，所述物料输送装置用于将

物料运输到二次烘干装置中，分段烘干装置使黄

花菜中的水分逐渐减少，能够改善黄花菜烘干后

的水分均匀度，防止外干内湿，烘干完成的黄花

菜色泽均匀，颜色金黄，散发清香，营养丰富，大

大提升了黄花菜的品质，利用本实用新型分段烘

干装置烘干的黄花菜常温下能够储存2～3年，提

高了黄花菜烘干后在长期保管过程中的耐储性。
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1.一种黄花菜分段烘干装置，其特征在于，包括基座，所述基座上设有预烘干装置、物

料输送装置和二次烘干装置，所述预烘干装置通过支架架设在所述物料输送装置上方，所

述物料输送装置用于将物料运输到二次烘干装置中；

所述预烘干装置包括烘干箱，进风管、支管和热风机，所述进风管位于烘干箱底部，所

述进风管一端连接热风机，所述进风管另一端封闭，所述进风管上并联有多个支管，所述进

风管上设有电动阀，所述烘干箱包括箱体、位于箱体顶部的第一进料口和底盖，所述底盖与

箱体转动连接，所述箱体侧壁设有第一温度传感器和第一水分测量仪；

所述二次烘干装置包括机架、电机、电加热丝、圆筒和分别设于圆筒两端的转轴，所述

圆筒通过转轴安装在机架上，所述电机驱动转轴转动，所述圆筒设有第二进料口和出料门，

所述圆筒内壁设有电加热丝，所述圆筒内壁设有第二温度传感器和第二水分测量仪；

所述物料输送装置包括输送带和输送电机，所述输送电机驱动输送带运动，所述输送

带上方设有匀料辊，所述匀料辊包括滚筒和交错设置于滚筒表面的梳齿，所述梳齿垂直于

匀料辊表面。

2.根据权利要求1所述的黄花菜分段烘干装置，其特征在于，所述支架底部连接有万向

轮。

3.根据权利要求1所述的黄花菜分段烘干装置，其特征在于，所述圆筒向下倾斜，所述

出料门设有筛网。

4.根据权利要求1所述的黄花菜分段烘干装置，其特征在于，所述圆筒外壁包覆有保温

棉。
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一种黄花菜分段烘干装置

技术领域

[0001] 本实用新型涉及农产品加工设备技术领域，具体涉及一种黄花菜分段烘干装置。

背景技术

[0002] 传统的黄花菜加工时先进行蒸汽杀青，在放入烘箱进行烘干，使水分降到安全水

分含量才可以长期储存，杀青完成后的黄花菜含水量较高，常规的烘干方法都属于高温快

速烘干，一次性将水分降到安全水分含量，烘干时采用的温度较高，容易破坏黄花菜中的营

养物质，容易造成黄花菜外部花瓣焦掉，内部还是湿的情况，导致烘干后的黄花菜外焦内湿

容易发霉，一次性烘干降水的幅度过大，降水速度太快，烘干过程中缓舒时间太短，会造成

烘干后黄花菜水分均匀度较差，水分均匀度差会导致黄花菜的长期保管过程中耐储性较

差。

实用新型内容

[0003] 为了克服上述现有技术的缺陷，本实用新型所要解决的技术问题是提供一种黄花

菜分段烘干装置。

[0004] 为了解决上述技术问题，本实用新型采用的技术方案为：一种黄花菜分段烘干装

置，包括基座，所述基座上设有预烘干装置、物料输送装置和二次烘干装置，所述预烘干装

置通过支架架设在所述物料输送装置上方，所述物料输送装置用于将物料运输到二次烘干

装置中；

[0005] 所述预烘干装置包括烘干箱，进风管、支管和热风机，所述进风管位于烘干箱底

部，所述进风管一端连接热风机，所述进风管另一端封闭，所述进风管上并联有多个支管，

所述进风管上设有电动阀，所述烘干箱包括箱体、位于箱体顶部的第一进料口和底盖，所述

底盖与箱体转动连接，所述箱体侧壁设有第一温度传感器和第一水分测量仪；

[0006] 所述二次烘干装置包括机架、电机、电加热丝、圆筒和分别设于圆筒两端的转轴，

所述圆筒通过转轴安装在机架上，所述电机驱动转轴转动，所述圆筒设有第二进料口和出

料门，所述圆筒内壁设有电加热丝，所述圆筒内壁设有第二温度传感器和第二水分测量仪。

[0007] 进一步的，所述物料输送装置包括输送带和输送电机，所述输送电机驱动输送带

运动，所述输送带上方设有匀料辊，所述匀料辊包括滚筒和交错设置于滚筒表面的梳齿，所

述梳齿垂直于匀料辊表面。

[0008] 进一步的，所述支架底部连接有万向轮。

[0009] 进一步的，所述圆筒向下倾斜，所述出料门设有筛网。

[0010] 进一步的，所述圆筒外壁包覆有保温棉。

[0011] 本实用新型的有益效果在于：本实用新型提供的黄花菜分段烘干装置，进风管上

并联有多个支管，使得热风通过支管均匀散布在烘干箱内，使黄花菜受热均匀，通过设置第

一温度传感器和第一水分测量仪，控制预烘干的程度，输送装置的设置实现黄花菜分段烘

干的连续性，提高生产效率，通过圆筒的转动使黄花菜均匀受热，实现快速烘干，分段烘干
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装置使黄花菜中的水分逐渐减少，能够改善黄花菜烘干后的水分均匀度，防止外干内湿，烘

干完成的黄花菜色泽均匀，颜色金黄，散发清香，营养丰富，大大提升了黄花菜的品质，利用

本实用新型分段烘干装置烘干的黄花菜常温下能够储存2～3年，提高了黄花菜烘干后在长

期保管过程中的耐储性。

附图说明

[0012] 图1所示为本实用新型具体实施方式的黄花菜分段烘干装置的结构示意图；

[0013] 标号说明：1、基座；2、支架；3、烘干箱；31、第一温度传感器；32、第一水分测量仪；

33、第一进料口；34、底盖；4、进风管；41、电动阀；5、支管；6、热风机；7、机架；8、圆筒；81、第

二进料口；82、第二温度传感器；83、第二水分测量仪；9、输送带；10、匀料辊。

具体实施方式

[0014] 为详细说明本实用新型的技术内容、所实现目的及效果，以下结合实施方式并配

合附图予以说明。

[0015] 请参照图1所示，本实用新型的一种黄花菜分段烘干装置，包括基座1，所述基座1

上设有预烘干装置、物料输送装置和二次烘干装置，所述预烘干装置通过支架2架设在所述

物料输送装置上方，所述物料输送装置用于将物料运输到二次烘干装置中；

[0016] 所述预烘干装置包括烘干箱3，进风管4、支管5和热风机6，所述进风管4位于烘干

箱3底部，所述进风管4一端连接热风机6，所述进风管4另一端封闭，所述进风管4上并联有

多个支管5，所述进风管4上设有电动阀41，所述烘干箱3包括箱体、位于箱体顶部的第一进

料口33和底盖34，所述底盖34与箱体转动连接，所述箱体侧壁设有第一温度传感器31和第

一水分测量仪32；

[0017] 所述二次烘干装置包括机架7、电机、电加热丝、圆筒8和分别设于圆筒8两端的转

轴，所述圆筒8通过转轴安装在机架7上，所述电机驱动转轴转动，所述圆筒8设有第二进料

口81和出料门，所述圆筒8内壁设有电加热丝，所述圆筒8内壁设有第二温度传感器82和第

二水分测量仪83。

[0018] 本实用新型的工作过程为：将刚杀青完成的黄花菜通过进料口放入烘干箱3内，热

风机6产生热风到达进风管4，进风管4的风均匀分散到支管5上，温度控制在40～50℃，控制

黄花菜的含水量降到25％左右，当第一温度传感器31和第一水分测量仪32都到达设定值

时，电动阀41关闭，停止输送热风，预烘干完成，这时的黄花菜外部干燥，中间还是湿的，打

开底盖34，预烘干的黄花菜落到物料输送装置上，经过物料输送装置运输到达圆筒8的第二

进料口81，黄花菜进入圆筒8内，电机驱动转轴转动，转轴带动圆筒8转动，电加热丝加热使

得圆筒8内温度升高，温度控制在70～80℃，控制黄花菜的含水量在13％左右，当第二温度

传感器82和第二水分测量仪83都到达设定值时，二次烘干结束，打开出料门，取走烘干完成

的黄花菜。

[0019] 从上述描述可知，本实用新型的有益效果在于：本实用新型提供的黄花菜分段烘

干装置，进风管4上并联有多个支管5，使得热风通过支管5均匀散布在烘干箱3内，使黄花菜

受热均匀，通过设置第一温度传感器31和第一水分测量仪32，控制预烘干的程度，输送装置

的设置实现黄花菜分段烘干的连续性，提高生产效率，给黄花菜提供舒缓时间，利于黄花菜
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内部水分重新分配，通过圆筒8的转动使黄花菜均匀受热，实现快速烘干，分段烘干装置使

黄花菜中的水分逐渐减少，能够改善黄花菜烘干后的水分均匀度，防止外干内湿，烘干完成

的黄花菜色泽均匀，颜色金黄，散发清香，营养丰富，大大提升了黄花菜的品质，利用本实用

新型分段烘干装置烘干的黄花菜常温下能够储存2～3年，提高了黄花菜烘干后在长期保管

过程中的耐储性。

[0020] 进一步的，所述物料输送装置包括输送带9和输送电机，所述输送电机驱动输送带

9运动，所述输送带9上方设有匀料辊10，所述匀料辊10包括滚筒和交错设置于滚筒表面的

梳齿，所述梳齿垂直于匀料辊10表面。

[0021] 从上述描述可知，本实用新型的有益效果在于：预烘干的黄花菜经过匀料辊10的

梳整，有利于黄花菜内的水分重新分配，使水分分布均匀，加快二次烘干。

[0022] 进一步的，所述支架2底部连接有万向轮。

[0023] 进一步的，所述圆筒8向下倾斜，所述出料门设有筛网。

[0024] 从上述描述可知，本实用新型的有益效果在于：由于圆筒8向下倾斜，在圆筒8转动

下，黄花菜自然而然到达出料门，小于筛网孔径的黄花菜落下烘干完成，大于筛网孔径的黄

花菜继续烘干。

[0025] 进一步的，所述圆筒8外壁包覆有保温棉。

[0026] 实施例一

[0027] 一种黄花菜分段烘干装置，包括基座1，所述基座1上设有预烘干装置、物料输送装

置和二次烘干装置，所述预烘干装置通过支架2架设在所述物料输送装置上方，所述物料输

送装置用于将物料运输到二次烘干装置中；

[0028] 所述预烘干装置包括烘干箱3，进风管4、支管5和热风机6，所述进风管4位于烘干

箱3底部，所述进风管4一端连接热风机6，所述进风管4另一端封闭，所述进风管4上并联有

多个支管5，所述进风管4上设有电动阀41，所述烘干箱3包括箱体、位于箱体顶部的第一进

料口33和底盖34，所述底盖34与箱体转动连接，所述箱体侧壁设有第一温度传感器31和第

一水分测量仪32；

[0029] 所述二次烘干装置包括机架7、电机、电加热丝、圆筒8和分别设于圆筒8两端的转

轴，所述圆筒8通过转轴安装在机架7上，所述电机驱动转轴转动，所述圆筒8设有第二进料

口81和出料门，所述圆筒8内壁设有电加热丝，所述圆筒8内壁设有第二温度传感器82和第

二水分测量仪83。

[0030] 进一步的，所述物料输送装置包括输送带9和输送电机，所述输送电机驱动输送带

9运动，所述输送带9上方设有匀料辊10，所述匀料辊10包括滚筒和交错设置于滚筒表面的

梳齿，所述梳齿垂直于匀料辊10表面。所述支架2底部连接有万向轮，所述圆筒8向下倾斜，

所述出料门设有筛网。所述圆筒8外壁包覆有保温棉。

[0031] 综上所述，本实用新型提供的本实用新型提供的黄花菜分段烘干装置，进风管上

并联有多个支管，使得热风通过支管均匀散布在烘干箱内，使黄花菜受热均匀，通过设置第

一温度传感器和第一水分测量仪，控制预烘干的程度，输送装置的设置实现黄花菜分段烘

干的连续性，提高生产效率，预烘干的黄花菜经过匀料辊的梳整，有利于黄花菜内的水分重

新分配，使水分分布均匀，加快二次烘干，通过圆筒的转动使黄花菜均匀受热，实现快速烘

干，由于圆筒向下倾斜，在圆筒转动下，黄花菜自然而然到达出料门，小于筛网孔径的黄花

说　明　书 3/4 页

5

CN 208581819 U

5



菜落下烘干完成，大于筛网孔径的黄花菜继续烘干，分段烘干装置使黄花菜中的水分逐渐

减少，能够改善黄花菜烘干后的水分均匀度，防止外干内湿，烘干完成的黄花菜色泽均匀，

颜色金黄，散发清香，营养丰富，大大提升了黄花菜的品质，利用本实用新型分段烘干装置

烘干的黄花菜常温下能够储存2～3年，提高了黄花菜烘干后在长期保管过程中的耐储性。

[0032] 以上所述仅为本实用新型的实施例，并非因此限制本实用新型的专利范围，凡是

利用本实用新型说明书及附图内容所作的等同变换，或直接或间接运用在相关的技术领

域，均同理包括在本实用新型的专利保护范围内。
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