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(57) Abstract: The invention relates to an installation (1, 1b) for producing
and/or processing confectionery masses which are made from at least one
liquid raw material and granular and/or powdery raw materials. The
installation (1, 1b) comprises at least a first mixing container (2, 50) and at
least one further product-processing device (4). The first mixing container (2,
50) has at least one raw-material inlet (24) and a product outlet and a mixing
6 device (22) for mixing the raw materials at least largely homogeneously.
According to the invention, at least the mixing container (2, 50) comprises at
least one spraying device (26) in an upper container region, which at least
one spraying device serves to feed the at least one liquid raw material,
wherein at least one outlet cone of the spraying device (26) is directed, at
least in some regions, toward an inner wall surface of the first mixing
container (2, 50). The invention further relates to a method for producing
and/or processing confectionery masses in an installation.
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(57) Zusammenfassung: Die FErfindung bezieht sich auf eine Anlage (1, 1b)
zur Herstellung und / oder Autbereitung von Confectionery-Massen aus
mindestens einem fliissigen Rohstoff und kérnigen und / oder pulvertsrmigen
Rohstotfen. Die Anlage (1,
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vor Ablauf der fiir Anderungen der Anspriiche geltenden
Frist;  Verdffentlichung ~ wird  wiederholt,  falls
Anderungen eingehen (Regel 48 Absatz 2 Buchstabe h)

1b) umfasst mindestens einen ersten Mischbehélter (2, 50) und mindestens eine weitere produktverarbeitende Einrichtung (4). Der
erste Mischbehilter (2, 50) weist mindestens einen Rohstoffeinlass (24) und einen Produktauslass und eine Mischvorrichtung (22)
zum zumindest weitgehend homogenen Vermischen der Rohstofte aut Erfindungsgemél3 umfasst zumindest der Mischbehdlter (2,
50) in einem oberen Behéilterbereich mindestens eine Spriiheinrichtung (26) zur Zufiihrung des mindestens einen {fliissigen
Rohstoffs, wobei mindestens ein Austrittskegel der Spriiheinrichtung (26) zumindest bereichsweise in Richtung einer
Innenwandfldche des ersten Mischbehélters (2, 50) gerichtet ist. Die Erfindung bezieht sich weiterhin auf ein Verfahren zur

Herstellung und / oder Autbereitung von Confectionery-Massen in einer Anlage.
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ANLAGE ZUR HERSTELLUNG UND / ODER AUFBEREITUNG VON
CONFECTIONERY-MASSEN UND
VERFAHREN ZUR HERSTELLUNG UND / ODER AUFBEREITUNG VON
CONFECTIONERY-MASSEN

Die vorliegende Erfindung betrifft eine Anlage und ein Verfahren zur
Herstellung und / oder Aufbereitung von Confectionery- Masse gemas den
Merkmalen der Oberbegriffe der Anspriche 1 und 12.

Stand der Technik

Die Erfindung betrifft eine Anlage und ein Verfahren zur Herstellung und / oder
Aufbereitung von Confectionery- Massen. Unter Confectionery- Massen versteht man
insbesondere die Grundzusammensetzung von vielen SuBwaren, beispielsweise
Schokolade, Pralinen, zart schmelzende Umh{llungen, leckere Brotaufstriche,
Filimassen und so weiter.

Bislang lag der Schwerpunkt in der Produktionsplanung hauptsachlich auf
einem hohen Produkt- Durchsatz. Da bei einem Produktwechsel die Anlage jeweils
vollstandig gereinigt werden muss, um Produktreste im System oder Effekte durch
Kreuzkontaminationen auszuschlieBen, wurde insbesondere eine geringere
Produktvielfalt in Kauf genommen. Das verringert nicht nur die Flexibilitat bei der
Umstellung von Produktlinien, sondern auch die Auslastung der Anlagen und damit
die Wirtschaftlichkeit.

Im Vergleich zur milchverarbeitenden Industrie, zur Getrankeindustrie oder gar
zur Pharmaindustrie genieBen die StiBwarenhersteller in punkto nachweisbar
keimfreier Produktion bislang einen klaren Vorteil: Kakao wirkt wie ein Antioxidans,
Zucker wie ein natlrliches Konservierungsmittel und der Wassergehalt der meisten
Confectionery- Massen ist sehr gering. Dadurch ist die mégliche Verkeimungsgefahr
der Produkte extrem gering. Dies resultiert unter anderem daher, dass im Vergleich zu
vielen anderen industriellen Produktionsablaufen in der StBwarenindustrie mit hohen
Temperaturen und in trockener Umgebung gearbeitet wird. Die dominierenden
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Rohstoffe wie Zucker, Kakao und die meisten Fette sind grundsatzlich mikrobiologisch
unkritisch.

Dessen ungeachtet legt der moderne Konsument auch bei den emotional
gepragten Confectionery-Produkten gesteigerten Wert auf Qualitatssicherheit —
sowohl bei den Rohstoffen als auch erst recht bei der Verarbeitung. Fir die Hersteller
bedeutet das im Einzelnen, dass die Nachfrage nach hochwertigen, hygienisch
verarbeiteten Produkten zunehmen wird. Weiterhin steigen auch die Anforderungen
nach transparenter und liickenloser Information tber die Produkte und ihre
Herstellprozesse. Ferner durften auch amtliche Uberwachungsstellen die Hygiene und
Qualitat in der Produktion von Confectionery-Massen in Zukunft strenger bewerten.
Insgesamt ist davon auszugehen, dass die Anforderungen fur die Produktionsanlagen
kiinftig hoher liegen werden als bisher.

Weiterhin diversifizieren die Produktprogramme der Hersteller zunehmend,
wobei die jeweiligen Stiickzahlen sinken. Demzufolge gewinnen Wirtschaftlichkeit und
Wirksamkeit von Reinigungsprozeduren und Reinigungsvorrichtungen immer mehr an
Bedeutung. Herkdmmlicherweise miissen bei einem Produktwechsel alle
Komponenten einer Anlage auseinander genommen, gereinigt, getrocknet und
anschlieBend wieder zusammengesetzt werden. Dies ist sehr zeit und kostenintensiv.
Insbesondere muss darauf geachtet werden, dass keine Feuchtigkeit in die Anlage
gelangt, da dies die Gefahr von Keimbildung mit sich bringt.

DE 19637098 A1 beschreibt eine Vorrichtung zum Mischen und / oder
Verfeinern von Schokoladenmassen. Hierbei kann ein im Wesentlichen der Luft
ausgesetzter, sich entlang seiner Langsachse erstreckender Kanal mit dem
Conchenbehalter verbunden sein. In Verldngerung dieser Langsachse kann ein
Reinigungswerkzeug in den Kanal eingeflihrt werden.

DE 69002057 T2 beschreibt einen Reaktor fir die Behandlung von flissigem
Kakao und seinen Derivaten. Bei dem Reaktor ist die Pumpe der Umlaufeinrichtungen
auBerhalb des Behalters angebracht und wird von Einrichtungen angetrieben, die von
den Antriebseinrichtungen f{ir die drehende Welle getrennt sind. Ferner weisen die
Umlaufeinrichtungen eine Saugleitung auf, die den besagten Auslauf an dem Behéilter
mit der Pumpe verbindet, und eine Forderleitung von der Pumpe bis zum Inneren des
Behélters und Einrichtungen fiir das Einfithren von Medien in den flissigen Kakao
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sind mit der besagten Saugleitung verbunden. Die besagten Einrichtungen flir das
Einflhren von Medien kénnen insbesondere Einrichtungen fiir das Einflihren von
Wasser oder von wasserigen Losungen und/oder Einrichtungen fir das Einflihren von
Luft aufweisen. Um den Reaktor einfach entleeren zu kénnen, sieht eine besondere
Art der Ausflhrung vor, dass die Pumpe reversibel ist, dass der erste
Dreiwegschieber in der besagten Saugleitung angeordnet ist, und dass die besagte
Forderleitung einen Boden des Behalters in der Nahe einer tiefen Stelle dieses
Bodens durchquert und Offnungen aufweist, die mit dem Inneren des Behalters in
Verbindung stehen und die Entleerung der Stoffe, die sich an der besagten tiefen
Stelle abgesetzt haben, durch Absaugung erméglichen.

Aufgabe der Erfindung ist es, eine Anlage und ein Verfahren zur Herstellung
und / oder Aufbereitung von Confectionery- Massen bereitzustellen, die eine
wirtschaftliche und hygienische Produktion auch kleiner Mengen an Confectionery-
Massen erlaubt.

Die obige Aufgabe wird durch eine Anlage und ein Verfahren zur Herstellung
und / oder Aufbereitung von Confectionery- Massen gelost, die die Merkmale in den
Patentanspriichen 1 und 12 umfassen. Weitere vorteilhafte Ausgestaltungen werden
durch die Unteranspruche beschrieben.

Beschreibung

Die Erfindung betrifft eine Anlage zur Herstellung und / oder Aufbereitung von
Confectionery- Massen aus mindestens einem flissigen Rohstoff und kérnigen und /
oder pulverférmigen Rohstoffen. Bei dem flissigen Rohstoff handelt es sich in der
Regel um ein Fett und / oder Ol. Vielfach werden Fette verwendet, die bei normaler
Raumtemperatur in einem festen Zustand vorliegen. Diese missen vor der Zugabe zu
den kérnigen und / oder pulverférmigen Rohstoffen aufgeschmolzen werden. Die
kornigen und / oder pulverformigen Rohstoffe sind beispielsweise Kristallzucker und /
oder Puderzucker, Kakao oder dergleichen. Weiterhin kann die Zugabe von Lecithin
oder anderen geeigneten Emulgatoren vorgesehen sein, die ein Vermischen des
flissigen mit den kornigen und / oder pulverférmigen Rohstoffen erleichtern. Weiterhin
dient Lecithin der Qualitatssteigerung bei der Schokoladen- und Confectionary-



10

15

20

25

30

WO 2015/127920 PCT/DE2015/000089

Produktion. Beispielsweise wird durch den Einsatz von Lecithin die Viskositat einer
Schokoladen oder Confectionary- Zusammensetzung herabgesetzt, wodurch die
Bearbeitungszeit verkiirzt und Kakaobutter eingespart werden kann. Weiterhin werden
auch die Produkteigenschaften giinstig beeinflusst. Die Schokolade wird
widerstandsfahiger gegentiber erhéhten Temperaturen, die Haltbarkeit wird
verlangert, der Glanz der Oberflache wird erhéht und ein vorzeitiges Vergrauen wird

vermindert.

Die Anlage umfasst mindestens einen ersten Mischbehélter mit einer
Mischvorrichtung zum zumindest weitgehend homogenen Vermischen der Rohstoffe.
Um die Rohstoffe in den ersten Mischbehélter einzuflllen, weist dieser mindestens
einen Rohstoffeinlass und einen Produktauslass auf. Die Anlage kann weitere
produktverarbeitende Einrichtungen umfassen, insbesondere mindestens eine
Mahlvorrichtung zum Vermahlen der kdrnigen und / oder pulverférmigen Bestandteile
der Rohstoffmischung. Beispielsweise kann eine vorzerkleinernde Mahivorrichtung
vorgesehen sein, mit der kérnige Rohstoffe vor dem Einfiillen in den Mischbehalter
vorvermahlen werden. Weiterhin kann eine nachgeordnete Mahlvorrichtung zum
Feinvermahlen der in dem Mischbehélter mit dem Fett und / oder Ol vermischten
kornigen und / oder pulverigen Rohstoffen vorgesehen sein. Bei der nachgeordneten
Mabhlvorrichtung kann es sich beispielsweise um eine Kugelmihle, eine
Ruhrwerkskugelmiihle oder auch um Walzwerke handein, insbesondere
Dreiwalzwerke oder Flinfwalzwerke. Diese Walzwerke werden auch als Dreiwalzstuhl
oder Funfwalzstuhl bezeichnet.

Erfindungsgeman weist der erste Mischbehalter in einem oberen
Behalterbereich mindestens eine Spriheinrichtung zur Zufihrung des mindestens
einen flissigen Rohstoffs in den Mischbehalter auf. Die Spruheinrichtung kann
insbesondere dem Deckel des Mischbehélters zugeordnet sein, beispielsweise kann
die Spriiheinrichtung am Deckel des Mischbehalters hangend angeordnet sein. Der
Austrittskegel, mit dem der flissige Rohstoff vom Sprithkopf aus in den Mischbehélter
eingespriht wird, ist dabei zumindest bereichsweise in Richtung einer
Innenwandflache des ersten Mischbehalters gerichtet und deckt die gesamte
Innenwandflache und / oder Deckenflache im oberen Behalterbereich des ersten
Mischbehélters zumindest weitgehend volistédndig ab. Vorzugsweise sind im oberen
Bereich des ersten Mischbehélters mindestens zwei oder mehr Sprihképfe
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angeordnet, deren Austrittskegel in ihren aneinandergrenzenden Randbereichen
Uberlappen, so dass der flissige Rohstoff die Innenwandflachen im oberen
Behalterbereich des ersten Mischbehalters weitgehend volistandig benetzt. Der
flissige Rohstoff wird vorzugsweise unter Druck Uber die Spriiheinrichtung auf die
Innenwandflachen des Mischbehalters aufgespriht.

Die kdrnigen und / oder pulverférmigen Rohstoffe tendieren dazu, beim
Einfullen in den Mischbehalter zu stauben und sich dann insbesondere an den oberen
Innenwandflachen des ersten Mischbehalters festzusetzen, die im befilliten Zustand
ersten des Mischbehélters nicht mit der Rohstoffmischung in Kontakt sind. Der erste
Mischbehalter wird insbesondere nicht vollstandig beflllt, sondern nur bis zu maximal
80% seinen Behalterinnenvolumens, da bei einer Beflllung des
Behalterinnenvolumens zu mehr als 80% ein Vermischen der Rohstoffe durch die
Mischvorrichtung nur schwer méglich ware. Durch das Einspriihen des flissigen
Rohstoffs in einen oberen Bereich des ersten Mischbehélters wird verhindert, dass
sich noch nicht mit dem fllissigen Rohstoff vermischte beziehungsweise durch den
flissigen Rohstoff gebundene kérnige und / oder pulverférmige Rohstoffe an den
Innenwandflachen im oberen Behalterbereich des ersten Mischbehaiters festsetzen.
Der Innenraum des ersten Mischbehélters kann weiterhin dergestalt ausgebildet sein,
dass er vorzugsweise keine Ecken und / oder Kanten sondern vorzugsweise nur
Rundungen aufweist, in denen sich die Rohstoffmischung beziehungsweise einzelne
Rohstoffe nur schwer festsetzen kénnen. Weiterhin kdnnen die Innenwand-
Oberflachen antihaftende Eigenschaften aufweisen, beispielsweise sind die
Innenwand- Oberflachen elektropoliert und / oder mit einer Antihaft- Beschichtung

versehen.

GemaB einer bevorzugten Ausfihrungsform der Erfindung ist die mindestens
eine Spriheinrichtung, vorzugsweise jedoch sind die mindestens zwei oder drei
Spriiheinrichtungen, schwenkbeweglich und / oder rotationsbeweglich. Dadurch kann
der Bereich der Innenwandflachen, die mit dem flissigen Rohstoff bespriht und
benetzt werden, weiter erhéht und eine vollumféngliche Abdeckung erzielt werden.

GemaRB einer weiteren Ausfiuhrungsform der Erfindung kann vorgesehen sein,
dass der Rohstoffeinlass fiir die kdrnigen und / oder pulverférmigen Rohstoffe zwar in
einem oberen Behélterbereich des ersten Mischbehélters angeordnet ist,
insbesondere in einem Bereich oberhalb des maximalen Fullstands des ersten



10

15

20

25

30

WO 2015/127920 PCT/DE2015/000089

Mischbehalters, jedoch unterhalb der mindestens einen Spriiheinrichtung. Dadurch
kann vermieden werden, dass flissiger Rohstoff und / oder Rohstoffgemisch in den
Rohstoffeinlass fir die kérnigen und / oder pulverférmigen Rohstoffe gelangt. Geméan
einer alternativen Ausfihrungsform der Erfindung befindet sich der Rohstoffeinlass fur
die kérnigen und/ oder pulverférmigen Rohstoffe in etwa auf derselben Héhe oder
Uber der mindestens einen Spriheinrichtung.

Weiterhin ist bei der Anlage vorgesehen, dass zwei prozesstechnisch
miteinander gekoppelte produktverarbeitende Einrichtungen jeweils lber eine
Verbindungsleitung, insbesondere jeweils ber eine die zwei produktverarbeitenden
Einrichtungen verbindende Ringleitung, miteinander gekoppelt sind. Uber die
Verbindungsleitung wird die Rohstoffmischung oder Produktmischung von der einen
produktverarbeitenden Einrichtung in die zweite prozesstechnisch gekoppelte
produktverarbeitende Einrichtung geleitet, beispielsweise gepumpt. GemaBs einer
Ausfiihrungsform der Erfindung wird die Rohstoffmischung aus dem ersten
Mischbehélter Gber eine Verbindungsleitung in eine nachfolgende
produktverarbeitende Einrichtung gepumpt. In der Verbindungsleitung kann ein
innerhalb der Verbindungsleitung bewegliches Reinigungselement angeordnet sein,
dem zudem eine so genannte Parkposition zugeordnet ist. Das Reinigungselement
wird verwendet, um die Verbindungsleitung von den gegebenenfalls an den
Innenwandflachen der Verbindungsleitung anhaftenden Riickstanden der kérnigen
und / oder pulverférmigen Rohstoffe der Rohstoffmischung zu befreien. Die
Abmessungen des Reinigungselementes sind dem Durchmesser der
Verbindungsleitung angepasst, so dass das Reinigungselement an der Innenwand der
Verbindungsleitung anhaftenden Belag ablésen kann. Beispielsweise weist das
Reinigungselement zumindest bereichsweise einen Querschnitt auf, der annahernd
einem Querschnitt der Verbindungsleitung entspricht. Insbesondere ist vorgesehen,
dass zumindest zwischen einem Teil des Reinigungselements und der Innenwandung
der Verbindungsleitung kein oder nur ein geringes Spiel ausgebildet ist. Das
Reinigungselement wird beispielsweise durch Druckluft angetrieben, die in die
Verbindungsleitung eingebracht wird. Es kénnen auch andere geeignete Fluide mit
einem definierten Druck eingesetzt werden. Wahrend das Reinigungselement die
Verbindungsleitung beziehungsweise Ringleitung in dem Bereich zwischen dem
Mischbehalter und der nachfolgenden produktverarbeitenden Einrichtung durchlauft,
schiebt es in der Verbindungsleitung méglicherweise vorhandene Rohstoffmischung
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vor sich her. Diese wird sodann durch Offnungen in der Verbindungsleitung im
Bereich der nachfolgenden produktverarbeitenden Einrichtung in die
produktverarbeitende Einrichtung tberfuhrt. Das Reinigungselement wird
anschlieBend weiter in seine Parkposition beférdert.

GemaB einer bevorzugten Ausfiihrungsform der Anlage umfasst die Anlage
einen Mischbehalter, eine Veredelungsvorrichtung, einen Prozessbehaiter und eine
Mahlvorrichtung. Zumindest zwischen dem Mischbehalter und dem Prozessbehélter,
dem Prozessbehalter und der Veredelungsvorrichtung und / oder zwischen dem
Prozessbehélter und der Mahlvorrichtung ist jeweils eine Verbindungsleitung,
beispielsweise in Form einer Ringleitung, mit Reinigungselement vorgesehen. Somit
kénnen die Verbindungsleitungen zwischen dem Mischbehalter und der
Veredelungsvorrichtung und / oder zwischen dem Mischbehalter und dem
Prozessbehalter und / oder zwischen dem Prozessbehélter und der Mahlvorrichtung
jeweils sauber von der Rohstoff- und / oder Produktmischung gehalten werden.

GemanR einer bevorzugten Ausfihrungsform der Erfindung ist die Anlage als
Kompaktanlage ausgebildet. Die Anlage umfasst einen Vorratsbehalter fir
vorgewarmtes, flissiges Fett, einen ersten Mischbehdlter, einen zweiten
Prozessbehdlter, eine Veredelungsvorrichtung und eine Mahlvorrichtung. Diese
produktverarbeitenden Einrichtungen der Anlage sind in einem umgebenden Gehause
zusammengefasst. Die produktverarbeitenden Einrichtungen der Anlage sowie die
Verbindungsleitungen zwischen den produktverarbeitenden Einrichtungen sind
vorzugsweise beheizt, um wahrend des gesamten Produktionsprozesses die dafur
notwendige Temperierung zu ermoglichen.

Eine Seitenflache und die Oberseite des Gehauses der Anlage sind als
Bedienerseiten ausgebildet. Insbesondere ist die Bedienerseite an der Oberseite des
Gehauses als Arbeitsbereich fir einen menschlichen Bediener ausgebildet. Das
Gehause umfasst in diesem Arbeitsbereich eine erste Einfulleinrichtung fir kérnige
und / oder pulverférmige Rohstoffe und eine zweite Einfulleinrichtung fir einen
Rohstoff Fett. Die erste Einflilleinrichtung ist beispielsweise als Einfulltrichter fir die
kornigen und / oder pulverférmigen Rohstoffe ausgebildet. Dieser ist oberhalb des
ersten Mischbehélters angeordnet und bildet einen direkten Zugang zum ersten
Mischbehalter. Vorzugsweise ist in dem Zugang eine Schutzeinrichtung vorgesehen,
beispielsweise eine Schleusenklappe oder Ahnliches, die verhindert, dass eine
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Staubwolke aus kérnigen und / oder pulverférmigen Rohstoffen gebildet wird, die aus
der ersten Einfulleinrichtung austritt und somit den Arbeitsbereich beziehungsweise
die Umgebung der Anlage verschmutzt. Die zweite Einfilleinrichtung ist oberhalb des
Vorratsbehalters flir das vorgewarmte, flissige Fett angeordnet und bildet
vorzugsweise einen direkten Zugang zu dem Vorratsbehélter.

Das als flissiger Rohstoff verwendete Fett ist in der Regel bei
Raumtemperatur fest und muss aufgeschmolzen werden. Die zweite Einfulleinrichtung
umfasst zu diesem Zweck eine Schmelzvorrichtung zum Aufschmelzen von in fester
Form bereitgestellten Fetten, beispielsweise wird das Fett innerhalb der zweiten
Einfulleinrichtung auf einem beheizbaren Aufgabegitter aufgeschmolzen und von
einem AuffanggefaB direkt in den beheizten Vorratsbehélter Uberfiihrt. Da das
Aufschmelzen des Fettes den zeitintensivsten Schritt in der Produktion darstellt, kann
vorgesehen sein, dass die Kapazitédt des Vorratsbehalters fiir zwei Rohstoff- Anséatze
beziehungsweise Chargen im Mischbehalter ausreicht. Beispielsweise kénnen nur bis
zu 120kg Fett gleichzeitig aufgeschmolzen werden, wahrend fir einen Gesamtansatz
einer Confectionary- oder Schokoladen- Zusammensetzung 300 Liter geschmolzenes
Fett bendtigt werden. Der Vorratsbehélter fiir das aufgeschmolzene Fett fasst
beispielsweise ein Volumen von ca. 500 Liter. Wahrend somit ein Rohstoff- Ansatz
beziehungsweise eine Charge im Mischbehalter und / oder in anderen Einrichtungen
der Anlage verarbeitet wird, kann der Bediener bereits weiteres Fett in der zweiten
EinfUlleinrichtung aufschmelzen.

Weiterhin kann vorgesehen sein, dass die Anlage ein Aufzugmittel fir die
Bereitstellung von Rohstoffen umfasst. Die Rohstoffe fir einen Ansatz kbnnen dabei
beispielsweise auf einer Palette zusammengestellt und Gber das Aufzugmittel dem
Arbeitsbereich zugeflhrt werden. Das Aufzugmittel erleichtert die Bereitstellung der
Rohstoffe an den Einfulleinrichtungen, die sich gemaB obiger Beschreibung an der
Oberseite des Gehauses befinden. Das Aufzugmittel ist insbesondere von zwei Seiten
her zuganglich, namlich von einer seitlichen Bedienerseite zum Bestiicken des
Aufzugsmittels mit Rohstoffen und vom Arbeitsbereich auf der Oberseite des
Gehauses aus, zur Entnahme der Rohstoffe durch den Bediener. Beispielsweise ist
das Aufzugmittel derart angebracht, dass an der seitlichen Bedienerseite eine
beladene Euro- Palette mit allen flr eine vorgegeben Rezeptur notwendigen
Rohstoffen in das mit Tlren verschlieBbare Aufzugmittel eingebracht werden kann.
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Die mit den Rohstoffen beladene Palette wird beispielsweise durch einen
Gabelstapler in dem Aufzugmittel abgesetzt. Das Aufzugmittel wird dann vom
Benutzer gesteuert derart positioniert, dass der Benutzer die Rohstoffe im
Arbeitsbereich bequem entnehmen kann. Insbesondere ist die vertikale Position des
Aufzugsmittels einstellbar und das Aufzugsmittel kann derart zwischen der ersten und
der zweiten Einfulleinrichtung positioniert werden, dass der Bediener die
Rohstoffpakete oder Rohstoffsacke nicht anheben muss, sondern einfach auf eine
den jeweiligen Einfllleinrichtungen zugeordnete Arbeitsflache Gberschieben kann.
Beispielsweise umfasst das Aufzugsmittel einen Hubtisch, der von dem Bediener (iber
eine Zweihandbedienung in der richtigen Héhe positioniert werden kann. Die
Verwendung einer Zweihandbedienung stellt eine zusatzliche Sicherheitsvorkehrung
dar, da diese gewahrleistet, dass sich der Bediener auBerhalb des Gefahrenbereichs
des Aufzugsmittels befindet.

GemaB einer Ausfuhrungsform werden die Fette von der Palette aus einem
Karton entnommen und der Fettblock wird in die zweite Eingabevorrichtung entleert,
wo der Fettblock auf dem Aufgabegitter aufgeschmolzen und das fliissige Fett
anschlieBend in den Vorratsbehalter Uberfihrt wird. Das Aufgabegitter kann vom
Bediener weg nach unten geneigt sein, so dass die Fettbiécke automatisch auf dem
beheizten Aufgabegitter bis an die Riuckwand des Fettschmelzers der zweiten
Eingabevorrichtung gleiten. Alternativ werden Ole aus ihren Verpackungseinheiten in
die zweite Eingabevorrichtung und somit direkt in den Vorratsbehalter gegeben.

Die erste Eingabevorrichtung stellt das Zugabefach fir die restlichen kérnigen
und / oder pulverférmigen Rohstoffe dar. Dabei handelt es sich beispielsweise um
Kristallzucker, Kakaopulver, Milchpulver etc. Der Bediener Uberfiihrt die Sacke von
dem Aufzugmittel in Richtung der ersten Eingabevorrichtung fur kérnige und / oder
pulverférmige Rohstoffe. AnschlieBend werden die Sécke durch den Bediener
gedffnet und in die erste Eingabevorrichtung entleert. Beispielsweise kann die erste
Eingabevorrichtung einen Trichter mit einer erweiterten Offnung zum erieichterten
EinfGllen umfassen. Unterhalb des Trichters kann sich eine Schleusenklappe .
befinden, die wahrend des Pulveraufgabevorganges gedffnet ist. Die kérnigen und /
oder pulverférmigen Rohstoffe werden Uber den Rohstoffeinlass des Mischbehalters

direkt in den ersten Ansatz- bzw. Mischbehalter eingefillt.
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Beispielsweise kann vorgesehen sein, dass im Arbeitsbereich ein
Bedienterminal vorgesehen ist. Uber dieses kann der Bediener beispielsweise das
Aufzugmittel steuern. Weiterhin enthait das Bedienterminal das Rezept fur den
jeweiligen Ansatz und / oder stellt dieses fiir den Bediener dar. Weiterhin kann das
Bedienterminal dem Bediener Anweisungen geben, zu welchem Zeitpunkt er weiche
Rohstoffe zugeben soll. Beispielsweise konnen akustische Hilfsmittel vorgesehen
sein, die ebenfalls durch das Bedienterminal ausgebbar sind. Weiterhin kann
vorgesehen sein, dass der Bediener (iber das Bedienterminal die Komponenten der
Anlage priifen kann und beispielsweise Fehlermeldungen erhélt, wenn Stérungen im
Produktionsbetrieb auftreten, beispielsweise wenn Heizelemente und / oder Pumpen
ausfallen etcetera.

Die kleine kompakte Anlage mit Aufzugmittel und manueller Bedienung ist
insbesondere flir Produktchargen von bis zu 1000 kg vorgesehen. Es ist jedoch auch
denkbar, die Anlage entsprechend gréBer zu konstruieren, in denen Chargen von
mehr als 1000 kg bearbeitet werden kdnnen. Die Zufuhr der einzelnen Rohstoffe kann
dann Ober geeignete Férdermittel, beispielsweise Férderbander, Férderschnecken
etcetera erfolgen. Insbesondere kann bei gréBer dimensionierten Anlagen auch eine
automatisierte Dosierung der Rohstoffe Gber eine Steuerung in Verbindung mit einer

Wiegestation und weiteren geeigneten Einrichtungen oder ahnliches vorgesehen sein.

Die Erfindung betrifft weiterhin ein Verfahren zur Herstellung und / oder
Aufbereitung von Confectionery- Massen, insbesondere in einer oben beschriebenen
Anlage, wobei in einem ersten Mischbehélter mindestens ein flissiger Rohstoff mit
kdérnigen und / oder pulverférmigen Rohstoffen vermischt wird und wobei die
Rohmischung in mindestens einer weiteren produktverarbeitenden Einrichtung in
zumindest einem weiteren Verfahrensschritt weiterverarbeitet wird, insbesondere
wobei die Rohmischung in einer Mahlvorrichtung feinvermahlen wird.
Erfindungsgeman wird der flissige Rohstoff (iber mindestens eine Spriiheinrichtung in
einen oberen Behélterbereich des Mischbehalters eingespriht. Insbesondere wird der
flissige Rohstoff derart unter Druck eingespriiht oder eingespritzt, dass der flissige
Rohstoff zumindest bereichsweise die Innenwandflachen in einem oberen
Behalterbereich des ersten Mischbehalters zumindest weitgehend vollstédndig benetzt.
Unter oberen Behalterbereich des Mischbehélters versteht man insbesondere einen
Bereich der sich oberhalb der Maximalbefiillung des Mischbehélters befindet.
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Insbesondere ist vorgesehen, dass die Spriheinrichtung zu keinem Zeitpunkt in einen
Rohstoffansatz eintaucht.

GemanB einer bevorzugten Ausfihrungsform der Erfindung wird eine Teilmenge
des gemaB einer vorgegebenen Rezeptur notwendigen flissigen Rohstoffs mit den
gemal der Rezeptur notwendigen gesamten kdrnigen und / oder pulverférmigen
Rohstoffen zu einem ersten Teilgemisch vermischt. Insbesondere wird zuerst eine
Teilmenge an flissigem Rohstoff aus dem Vorratsbehélter in den Mischbehéiter
eingespritzt oder eingespriht und anschlieBend werden die Feststoffe direkt in den
Mischbehélter eingefillt. In dem Mischbehélter bewegt sich eine Mischer- bzw.
Dissolverscheibe, die die Rohstoffe kontinuierlich und gleichmaBig mit dem flissigen
Rohstoff, das hei3t mit dem vorgelegten, temperierten Fett, vermischt. Aus einem
zusatzlichen separaten, gegebenenfalls ebenfalls beheizbaren Vorratsbehalter
kdnnen weitere Additive wie Lecithin oder Ahnliches mittels Dosierpumpen zugegeben
werden. Dies kann je nach ausgewahlter Rezeptur automatisch oder durch den
Bediener erfolgen. Durch die separate Aufgabemaglichkeit von pulverférmigen und /
oder kérnigen Rohstoffen, fetthaltigen, flissigen Rohstoffen und Additiven werden
wirksam Anbackungen beziehungsweise Verklebungen an den Zugabefédchern der
Eingabevorrichtungen verhindert.

Gemas einer Ausfihrungsform der Erfindung wird zuerst das Riihrwerk,
insbesondere die Mischer- bzw. Dissolverscheibe, im Mischbehélter bewegt und
flissiges Fett aus dem Vorratsbehalter iber den mindestens einen Sprihkopf in den
Mischbehalter eingefiillt. Beispielsweise werden zirka 2/3 des fiir einen Ansatz
bendtigten Fetts eingefiillt. Bei einem Ansatz mit 300 Liter Fett, werden also in einem
ersten Verfahrensschritt nur 200 Liter des Fetts Uber den Sprihkopf in den
Mischbehalter eingefiillt. Alternativ kann das flissige Fett auch aus einem
Restmassebehalter entnommen werden. Der Restmassebehalter enthalt Fett, dass
bei einer Reinigung der Anlage verwendet worden ist und das Verunreinigungen mit
Rohstoffen einer alten Produktcharge aufweisen kann.

AnschlieBend werden die pulverférmigen und / oder kdrnigen Rohstoffen in
den Mischbehalter eingeflilit, in dem sich beispielsweise ein Klappenventil unter dem
Aufgabetrichter der ersten Eingabevorrichtung 6ffnet. Dem Bediener wird
beispielsweise (iber das Bedienterminal angezeigt, welcher Rohstoff zu welchem
Zeitpunkt in welcher Menge in den Aufgabetrichter der ersten Eingabevorrichtung
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eingeflllt werden muss. Beispielsweise ist fiir das erleichterte Vermischen der
Rohstoffe die Reihenfolge, in denen diese zugemischt werden, von Bedeutung. So
kann vorgegeben werden, dass zuerst Zucker, anschlieBend Milchpulver und danach
Kakaopulver eingeftillt werden muss. Nachdem die pulverférmigen und / oder
kornigen Rohstoffen eingeflllt sind, schlieBt das Klappenventil und tber eine Pumpe
kann Lecithin oder ein anderer Zusatzstoff aus einem eigenen Vorratsbehéiter zu dem
Rohstoffgemisch im Mischbehalter dazu dosiert werden und die Mischung wird far
eine bestimmte Zeit im Mischbehalter durch das Rihrwerk durchmischt.

AnschlieBend wird das Teilgemisch (iber eine Verbindungsleitung in einen
zweiten Prozessbehalter Giberfuhrt. Beispielsweise wird ein Rihrwerk in dem zweiten
Prozessbehalter eingeschalten und das Teilgemisch von dem ersten Mischbehélter in
den zweiten Prozessbehalter gepumpt. Nachdem der Mischbehélter entleert worden
ist, wird eine Restmenge des geméaB der vorgegebenen Rezeptur notwendigen
flissigen Rohstoffs Gber mindestens eine Spriiheinrichtung in einen oberen
Behalterbereich des entleerten Mischbehélters eingespriiht, so dass die
Innenwandflachen im oberen Behélterbereich des ersten Mischbehélters zumindest
weitgehend vollstandig benetzt wird. AnschlieBend wird die Restmenge des fllissigen
Rohstoffs in den zweiten Prozessbehalter Uberfiihrt. Dies kann gegebenenfalls
mehrfach erfolgen, indem die gesamte Restmenge an flissigem Rohstoff geman
Rezept in mehrere Teil- Restmengen aufgeteilt wird. Mit dieser geringen
Restfettmenge werden letzte Bestandteile aus dem Mischbehalter in den
Prozessbehalter uberfihrt und zugleich eine Zwischenreinigung der Innenwandung
des Mischbehélters durchgefiihrt. Der erste Verfahrensschritt, bei dem der
mindestens eine flissige Rohstoff und die kérnigen und / oder pulverférmigen
Rohstoffe fiir die Zusammensetzung miteinander vermischt werden, wird somit
sequentiell in mindestens zwei Schritten durchgefiihrt. Indem ein Teil des fliissigen
Rohstoffs beziehungsweise fllissigen Fetts zuriickbehalten wird und erst in den
Mischbehalter eingespritzt wird, nachdem das Teilgemisch in den Prozessbehalter
Uberflihrt worden ist, wird der Mischbehélter von méglicherweise im oberen Bereich
an den Innenwandflachen anhaftendem Rohstoffstaub befreit. Da die Abreinigung von
verklebten staubigen Rohstoffen bekanntermaBen abhéngig von Geschwindigkeit und
Zeit ist, kann vorgesehen sein, die Restmenge an flissigem Rohstoff sequentiell und
mit Druck auf die Innenwandflachen im oberen Behalterbereich aufzusprihen, damit
die pulverférmigen Rohstoffe in Suspension gehen und somit zusammen mit der
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Restmenge an flissigem Rohstoff abgeleitet beziehungsweise abgepumpt werden
kénnen.

In dem Prozessbehalter ist ebenfalls eine Mischvorrichtung angeordnet,
beispielsweise ein Rihrwerk in Form einer Mischwelle, welche die eingepumpte
Rohstoffmischung kontinuierlich in Bewegung hait und so das Absetzen von
Kristallzucker oder anderen grobkdrnigen Komponenten vermeidet. Insbesondere
werden in dem Prozessbehdlter die Teilmenge aus flissigem Rohstoff und festen
Rohstoffen und die Restmenge(n) an flissigem Rohstoff zu einem homogenen
Produktgemisch vermischt. Der Prozessbehélter dient insbesondere auch als Puffer,
von dem aus das Produktgemisch weiteren produktverarbeitenden Einrichtungen
zugeflihrt werden kann. Aus dem bereits beschriebenen beheizbaren Vorratsbehélter
flir Additive wie beispielsweise Lecithin kdnnen diese Additive mit einer separaten
Pumpe auch direkt in den Prozessbehalter zugegeben werden. Der Zeitpunkt der
Additivzugabe kann somit frei gewahlt werden und beispielsweise auch erst am Ende
des Verarbeitungsprozesses erfolgen. In der Zwischenzeit kénnte ein weiterer Ansatz
im Mischbehalter vorbereitet werden, sofern es sich um dasselbe Produkt handelt, so
dass keine Komplettreinigung der Anlage notwendig ist, um eine Verunreinigung des
neuen Produktes mit alten Produktresten zu vermeiden.

GemaBs einer Ausfihrungsform der Erfindung wird die Verbindungsleitung
zwischen dem ersten Mischbehalter und dem zweiten Prozessbehalter nach dem
Uberfiihren des Teilgemischs und / oder der Restmenge mittels eines bereits oben
beschriebenen Reinigungselements durchlaufen und gereinigt. Insbesondere
beférdert das Reinigungselement das in der Verbindungsleitung befindliche Fett bis
zur Abzweigung des Spriihkopfes. Die Verweilzeit des Reinigungselementes ist dabei
so gewahit, dass der Sprithkopf leertropfen kann und der Mischbehélter durch eine
Transferpumpe komplett leergepumpt ist. AnschlieBend féhrt das Reinigungselement
weiter durch die Verbindungsleitung zwischen erstem Mischbehélter und zweitem
Prozessbehélter und driickt dadurch die Verbindungsleitung leer. Hierbei kann
wiederum eine Verweilzeit des Reinigungselementes vor der Einfilléffnung in den
Prozessbehalter vorgesehen sein. AnschlieBend wird das Reinigungselement wieder

in seine Parkposition gefahren.

GemaB einer Ausfuhrungsform der Erfindung kann das Produktgemisch
anschlieBend aus dem zweiten Prozessbehalter in einer Veredelungseinrichtung
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weiterverarbeitet werden, insbesondere wird das Produktgemisch mehrfach im
Kreislauf zwischen dem zweiten Prozessbehalter und der Veredelungseinrichtung
geférdert. Beispielsweise erfolgt die Veredelung des Produktes durch Entliften /
Entfeuchten / Entgasen Uber einen Dinnschicht-Entitfter / -Entfeuchter. Dies
geschieht solange, bis die Entliftung / Entgasung in Kombination mit der
Geschmacksentwicklung des Produktes abgeschlossen ist. Im Dinnschicht-Entitfter /
-Entfeuchter wird beispielsweise das Produktgemisch unter Vakuum in eine
vorgewarmte, rotierende Trommel eingeleitet und bildet einen Dinnschichtfilm an der
Innenseite der vorgewarmten, rotierenden Trommel, wobei Wasser aus dem
Produktgemisch verdampft und andere Gase ebenfalls aus dem Produktgemisch
herausgetrieben werden. Dabei werden auch fliichtige Bitterstoffe aus dem
Produktgemisch entfernt.

GemasB einer Ausfihrungsform wird eine Verbindungsleitung zwischen dem
zweiten Prozessbehalter und der Veredelungseinrichtung wéahrend des
Veredelungsprozesses mehrfach von einem Reinigungselement durchlaufen und
dabei gereinigt. Zusatzlich oder alternativ wird eine Verbindungsleitung zwischen dem
zweiten Prozessbehalter und der Veredelungseinrichtung nach Abschluss des
Veredelungsprozesses von einem Reinigungselement durchlaufen und dabei
gereinigt. Wahrend das Produktgemisch in die Veredelungseinrichtung eingeleitet
wird, wird das Reinigungselement vorzugsweise an der Veredelungseinrichtung vorbei
geleitet. Wird kein weiteres Produkt mehr zur Veredelungseinrichtung gepumpt, wird
diese trotzdem eine geringe Zeit weiter betrieben und entleert sich dadurch selbst.

In einem letzten Produktionsschritt wird das veredelte Produkt aus dem
Prozessbehalter durch eine Mahlvorrichtung geleitet, um die gewinschte Endfeinheit
des Produktes herzustellen bzw. zu gewahrleisten. Bei der Mahlvorrichtung kann es
sich beispielsweise um eine Kugelmiihle, eine Rihrwerkskugelmihle oder auch um
Walzwerke handeln, insbesondere Dreiwalzwerke oder Funfwalzwerke. Diese
Walzwerke werden auch als Dreiwalzstuhl oder Funfwalzstuhl bezeichnet.

GemaB einer Ausfihrungsform der Erfindung wird als Mahlvorrichtung eine
Rihrwerkskugelmihle verwendet. Insbesondere wird veredeltes Produkt einer
Rihrwerkskugelmihle zugefiihrt wird, wobei die Befullung der Rihrwerkskugelmiihle
sensorisch ermittelt wird. Zu diesem Zweck wird eine bestimmte Menge an
veredeltem Produkt in die Ruhrwerkskugelmuihle eingebracht, bis an dem
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Materialausgang der Rihrwerkskugelmuihle ein Austritt an Produkt nachweisbar ist.
Dies wird durch Sensoren gemessen. Die wichtigste MessgroBe ist in diesem Fall die
Temperatur, da die Produktaustrittstemperatur nach der Miihle héher ist als die
Eintrittstemperatur (Temperatur zwischen 40° und 60°). Der Produktaustritt zeigt an,
dass der Mahlraum der Ruhrwerkskugelmihle nunmehr komplett befllt ist. Im
nunmehr gefiliten Zustand wird die Rihrwerkskugelmuhle fir eine vorbestimmte Zeit
betrieben, ohne dass neues veredeltes Produkt hinzugepumpt bzw. in der
Ruhrwerkskugelmihle befindliches Produkt abgepumpt wird. Das heif3t nachdem
sensorisch das Erreichen einer Maximalbeflllung der Rihrwerkskugelmihle ermitteit
worden ist, wird die weitere Produktzufuhr zumindest zeitweise unterbrochen und das
in der Rihrwerkskugelmuhle befindliche veredelte Produkt in dieser vermahlen. Nach
der vorgegebenen Zeit erreicht das Produkt somit seine gewlinschte Endfeinheit.
Nach dieser Zeit wird das Produkt weiter in den externen Fertig- Produkttank geleitet.
Gleichzeitig wird das Zufuhren von nicht gemahlenem Produkt aus dem
Prozessbehdlter fortgesetzt. Durch diese Vorgehensweise wird die Produktmenge
reduziert, die aufgrund von sich &ndernden Betriebsbedingungen in der Anfahrphase
noch nicht der geforderten Qualitat entspricht und die Vermahlung kann somit ohne
nennenswerte Verluste bzw. Abfallmengen durchgefihrt werden.

In einer alternativen Ausflhrungsform ist es wie in herkémmlichen Verfahren
moglich, das zu vermahiende Produkt im Kreis zwischen Prozessbehéiter und
Mahlvorrichtung zu fahren. Wobei auch bei der Kreisfahrweise ein Verweilschritt in der
Mahlvorrichtung vorausgehen sollte, um die gleichmaBige Qualitat der gesamten
Produktcharge zu gewahrleisten. Bei der Kreisfahrweise kann weiterhin vorgesehen
sein, dass wahrend dieser Zeit noch Lecithin oder andere Additive in den
Prozessbehalter eingepumpt und somit dem Produkigemisch zugefuhrt werden.

Je hoher der Durchsatz von Produkt durch die Mahlvorrichtung, desto gréber
verbleibt das Produkt. Dagegen fiihrt ein geringerer Durchsatz zu einer langeren
Verweilzeit des Produktes in der Mahlkammer der Mahlvorrichtung und somit zu einer

feineren Vermahlung des Produktes.

Im Einlassbereich der Rihrwerkskugelmuhie kann sich weiterhin eine
Vorzerkleinerungseinrichtung zur Vorzerkleinerung von Grobprodukten befinden,
welche sogar in der Lage ist, Nusse bzw. Keksbruch oder dergleichen zu zerkleinern
und auf die optimale Eingangsfeinheit der Rihrwerkskugelmuhle einzustelien.
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Beispielsweise kann zu diesem Zeitpunkt ein Teil von Bruchmaterial im Sinne des
Rework zugefiihrt werden. Unter Rework bzw. Nachbearbeitung von StBwaren
versteht man insbesondere das Sammeln und Wiederverwenden von SiBwaren-
Produkten, die eine gegebene Spezifizierung nicht erfillen. Beispielsweise weisen
diese nicht die gewlinschte Form auf, da sie zerbrochen sind oder Ahnliches. Das
Bruchmaterial kann aber in gednderter Form wieder als Ausgangsmaterial flir neue
SuBwaren verwendet werden, wodurch Abfall beziehungsweise Ausschuss reduziert
werden kann. Alternativ kann anstelle und / oder zuséatzlich zum Dinnschicht-Entlifter
/ -Entfeuchter eine Vorzerkleinerungseinrichtung integriert werden, um Bruchmaterial
durch Rework mit einem Rohrstoffansatz zu verarbeiten.

Die Riihrwerkskugelmihle ist mit Mahlkérpern gefiillt. Vorzugsweise handelt es
sich dabei um Stahlkugeln mit magnetischen Eigenschaften. Diese werden am
Produktauslass mittels einer Trennvorrichtung in der Riihrwerkskugelmihle
zurlickbehalten. Allerdings kommt es immer wieder vor, dass Mahlkérper brechen und
dann nicht mehr durch die Trennvorrichtung zuriickbehalten werden. Aus diesem
Grund ist nach dem Produktauslass ein Magnetfilter vorgesehen, der den
Mahlkérperbruch aus dem feinvermahlenen Produkt herausfiltert.

Gemas einer Ausfiihrungsform der Erfindung wird eine Verbindungsleitung
zwischen dem zweiten Prozessbehalter und der Mahlvorrichtung zumindest nach
Entleeren des zweiten Prozessbehalters von einem weiteren Reinigungselement
durchlaufen und gereinigt, insbesondere von einem Reinigungselement, wie es
bereits oben beschrieben worden ist. Insbesondere kann vorgesehen sein, dass das
Reinigungselement nach dem Abzweig zur Mahlvorrichtung in der den
Prozessbehalter und die Mahlvorrichtung verbindenden Ringleitung stehen bleibt.
Dadurch wird die Druckluft beziehungsweise das zum Antreiben des
Reinigungselementes verwendete Fluid durch die Mahlvorrichtung geleitet und driickt
das feinvermahlende Produkt aus der Mahlvorrichtung heraus. AnschlieBend wird das
Reinigungselement wieder in eine Parkposition verfahren.

Die erfindungsgemaBe Anlage ist eine kompakte Anlage, mit welcher in der
Hauptsache Zusammensetzungen fir die Confectionary- Herstellung produziert
werden kénnen, insbesondere Fllungen fiir Pralines, Brotaufstriche und andere
SuBwaren. In einer besonderen Ausfiihrungsform kénnen mit der erfindungsgemaéaBen
Anlage auch verschiedene Schokoladensorten hergestellt werden. Die Anlage kann
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auch fur das so genannte Rework von Confectionary- Zusammensetzungen
verwendet werden. Dabei handelt es sich beispielsweise um Waffelbruch,
zerbrochene Pralines etcetera, die wieder aufgearbeitet und in neuen Produkten
verarbeitet werden kdnnen.

Insbesondere handelt es sich nach erfolgter Rohstoffaufgabe um einen
komplett geschlossenen Herstellungsprozess. Die erfindungsgemaBe Anlage zeichnet
sich dadurch aus, dass aus dem Stand der Technik bekannte Maschinen wie
beispielsweise der Ansatz — oder Mischbehélter, Conchen und
Rahrwerkskugelmihlen in einem abgeschlossenen Umfeld auf- und / oder
zusammengestellt sind. Insbesondere sind alle prozesstechnisch gekoppelten
Einrichtungen von einem Gehause umgeben.

Die Produktion in der erfindungsgeméafBen Anlage verlauft deutlich
hygienischer, da einzelne oder alle die produktverarbeitenden Einrichtungen
verbindende Rohrleitungsabschnitte zwischen den Verfahrensschritten komplett
entleert und gesaubert werden kdnnen. Dies ist insbesondere vorteilhaft, da die
Rohrleitungsabschnitte der Anlage in der Regel beheizt sind und sich bekannterweise
schnell ein fester Film aus Ablagerungen an den Innenwandungen der Leitungen
absetzt. Diese Ablagerung umfasst beispielsweise karamellisierten Zucker und andere
Bestandteile der Produktmischungen. Durch das regelmaBige Reinigen der
Rohrleitungsabschnitte nach jedem Verfahrensschritt und / oder auch wahrend eines
Verfahrensschritt konnen diese Ablagerungen wirksam verhindert werden.

Das Verfahren kann alternativ oder zusatzlich zu den beschriebenen
Merkmalen ein oder mehrere Merkmale und / oder Eigenschaften der zuvor
beschriebenen Anlage umfassen. Ebenfalls kann die Anlage alternativ oder zusatzlich
einzelne oder mehrere Merkmale und / oder Eigenschaften des beschriebenen
Verfahrens aufweisen.

Figurenbeschreibung

Im Folgenden sollen Ausfiihrungsbeispiele die Erfindung und ihre Vorteile
anhand der beigefligten Figuren néher erlautern. Die GréBenverhaltnisse der

einzelnen Elemente zueinander in den Figuren entsprechen nicht immer den realen
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GroBenverhdltnissen, da einige Formen vereinfacht und andere Formen zur besseren
Veranschaulichung vergréBert im Verhaltnis zu anderen Elementen dargestellt sind.

Figur 1 zeigt eine schematische Ubersicht der Komponenten einer
erfindungsgeméaBen Anlage.

5 Figuren 2 bis 4 zeigen verschiedene Ansichten der Anlage.

Figur 5 zeigt eine Darstellung einer Anordnung der Komponenten einer
erfindungsgemafBen Anlage von oben.

Figur 6 zeigt eine perspektivische Darstellung einer Anordnung der
Komponenten einer erfindungsgemaBen Anlage.

10 Figur 7 zeigt eine perspektivische Darstellung einer Anordnung der
Komponenten einer erfindungsgemaBen Anlage inklusive Darstellung von
Rahmenelementen fiir das Gehause der Anlage.

Figur 8 zeigt einen Querschnitt durch eine erfindungsgemaBe Anlage.

Figur 9 zeigt eine schematische Darstellung eines Ansatz- beziehungsweise
15 Mischbehalters.

Figur 10 zeigt eine schematische Darstellung eines Prozessbehélters.
Figur 11 zeigt eine schematische Darstellung einer Rihrwerkskugelmdhle.

Figur 12 zeigt eine schematische Ubersicht der Komponenten einer weiteren
Ausfihrungsform einer erfindungsgemafBen Anlage.

20 Fr gleiche oder gleich wirkende Elemente der Erfindung werden identische
Bezugszeichen verwendet. Ferner werden der Ubersicht halber nur Bezugszeichen in
den einzelnen Figuren dargestelit, die fir die Beschreibung der jeweiligen Figur
erforderlich sind. Die dargestellten Ausfihrungsformen stellen lediglich Beispiele dar,
wie die erfindungsgeméaBe Anlage oder das erfindungsgemafe Verfahren

25 ausgestaltet sein kénnen und stellen keine abschlieBende Begrenzung dar.

Figur 1 zeigt eine schematische Ubersicht der Komponenten einer
erfindungsgemaBen Anlage 1. Die flr den Produktansatz der Confectionary- Masse
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benétigten Rohstoffe werden in einen Ansatz- beziehungsweise Mischbehélter 2
eingeflllt. Im Folgenden wird der Ansatz- beziehungsweise Mischbehalter 2 nur mit
Mischbehalter 2 bezeichnet. Hierbei wird insbesondere das Fett vorgewarmt und in
einem Fettvorlagebehalter 11 gespeichert, bevor es flussig in den Mischbehélter 2
eingefullt wird. Die restlichen Rohstoffe, beispielsweise Kristallzucker, Kakaopulver,
Milchpulver und so weiter werden, vorzugsweise in fester Form, insbesondere
pulverférmig, zugegeben. In dem Mischbehaiter 2 werden die Rohstoffe kontinuierlich
und gleichmaBig mit dem vorgelegten, temperierten Fett vermischt. Aus einem
zusétzlichen separaten und gegebenenfalls beheizbaren Vorratsbehélter 28 kénnen
Additive wie Lecithin oder Ahnliches mittels einer Dosierpumpe 29 zugegeben
werden. Nachdem alle pulverférmigen Rohstoffe im Fett eingemischt sind, wird das
Rohstoffgemisch R vermittels geeigneter Pumpen 3 in einen Prozessbehélter 4
UberfUhrt. Im Prozessbehalter 4 wird die eingepumpte Mischung kontinuierlich in
Bewegung gehalten, um das Absetzen von Kristallzucker oder anderen grobkdrnigen
Komponenten zu vermeiden. Durch das weitere Vermischen im Prozessbehélter 4
wird das Produktgemisch P gebildet.

Als nachster Prozessschritt erfolgt eine Veredelung des Produktgemisches P,
beispielsweise durch ein Entitiften und / oder Entfeuchten und / oder Entgasen. Die
Veredlung erfolgt.im dargesteliten Ausfihrungsbeispiel durch einen Dinnschicht-
Entlifter beziehungsweise -Entfeuchter 6, durch den Wasser und / oder fluchtige
Bitterstoffe aus dem Produktgemisch P entfernt werden, so dass veredeltes Produkt
Pv gebildet wird. In einer bevorzugten Ausfuhrungsform wird das Produktgemisch P
Uber einen Dinnschicht-Entlifter / -Entfeuchter 6 zur Entliftung gefahren. Hierzu wird
das Produktgemisch P aus dem Prozessbehélter 4 insbesondere im
Kreislaufverfahren durch den Diinnschicht-Entlifter / -Entfeuchter 6 gefahren. Dies
geschieht solange, bis die Entliftung / Entgasung in Kombination mit der
gewiinschten Geschmacksentwicklung abgeschlossen ist. Beispielsweise wird das
Produktgemisch P mittels einer geeigneten Pumpe 5 von dem Prozessbehélter 4 zu
dem Diinnschicht-Entliifter / -Entfeuchter 6 gepumpt und anschlieBend wieder in den
Prozessbehilter zuriickgeleitet- Alternativ wird das Produktgemisch P mittels einer
geeigneten Pumpe 5 von dem Prozessbehélter 4 zu dem Dinnschicht-Entlufter / -
Entfeuchter 6 gepumpt und anschlieBend mit einer weiteren Pumpe (nicht dargestellt)
von dem Dunnschicht-Entlifter / -Entfeuchter 6 zu dem Prozessbehalter 4 zurick

gepumpt.
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Aus dem bereits beschriebenen beheizbaren Vorratsbehalter 28 fiir Additive
wie z.B. Lecithin kdnnen mit einer separaten Pumpe 29* Additive auch direkt in den
Prozessbehalter 4 zugegeben werden. Der Zeitpunkt dieser Additivzugabe kann frei
gewahlt werden und z.B. auch erst am Ende des Prozesses erfolgen.

In einem letzten Produktionsschritt wird das veredelte Produkt Pv aus dem
Prozessbehalter 4 in eine Rihrwerkskugelmhle 8 Uberfihrt. Beispielsweise wird das
veredelte Produkt Pv mittels einer geeigneten Pumpe 7 in die Rihrwerkskugelmuhle
gepumpt 8. GemaB einer Ausfihrungsform ist zwischen dem Prozessbehélter 4 und
dem Dunnschicht-Entlifter / -Entfeuchter 6 beziehungsweise der
Ruhrwerkskugelmihle 8 ein Umschaltventil 18 angeordnet, so dass das
Produktgemisch P beziehungsweise (teil)veredelte Produkt Pv entweder dem
Dinnschicht-Entlifter / -Entfeuchter 6 oder der Riihrwerkskugelmuhle 8 zugefiihrt
wird. Beispielsweise kann dem Umschaltventil 18 ein Sensor zugeordnet sein, der
bestimmte Produkteeigenschaften misst, woraufhin eine Steuereinheit (nicht
dargestellt) das Umschaltventil 18 ansteuert und entsprechend einstellt. In der
Ruhrwerkskugelmuhle 8 wird die gewiinschte Endfeinheit des veredelten Produktes
Pv hergestellt.

AnschlieBend wird das Produkt PFEIN mit der gewlinschten Endfeinheit weiter
in einen externen Fertig-Produkttank 10 Gberflhrt. Dies kann beispielsweise vermittels
einer Pumpe (nicht dargestellt) erfolgen.

Figuren 2 bis 4 zeigen verschiedene Ansichten der Anlage 1. Die Anlage 1 ist
komplett von einem Gehause 30 umschlossen, welches in einem oberen Bereich eine
Arbeitsbiihne 31 fir einen oder mehrere Bediener B aufweist, die Uber einen Zugang
32 erreichbar ist. Die Arbeitsbiihne 31 umfasst ein Bedienterminal 33, getrennte
Aufgabeméglichkeiten 35, 36 fur die zur Herstellung der Zusammensetzung
benétigten Rohstoffe wie z.B. einen ersten Aufgabeplatz 35 fur pulverférmige
Rohstoffe oder Additive und einen zweiten Aufgabeplatz 36 fiir Fette / Ole. Weiterhin
kann eine Arbeitsflache 34 fiir leichte Reinigungsarbeiten vorgesehen sein. Die
Rohstoffe werden der Arbeitsbiihne 31 Uber einen abgeschlossenen Aufzug 38
zugefihrt. Der Aufzug 38 ist derart ausgestaltet, dass er in einer ersten
Beladeposition von auBen zuganglich ist und in einer zweiten Entnahmeposition fir
den Bediener B auf der Arbeitsbiihne 31 zugénglich ist. Der Aufzug 38 ist so
ausgelegt, dass mindestens eine Euro- Palette in ihm Platz hat, so dass alle
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Bestandteile der Rezeptur auf einer Euro- Palette in den Aufzug 38 eingebracht und
auf die Hohe der Arbeitsbiihne 31 gefahren werden kénnen.

Insbesondere wird die mit Rohstoffen beladene Palette per Stapler zum
Hubtisch des Aufzugs 38 transportiert und auf diesem abgesetzt. Der Aufzug wird
verschlossen, beispielsweise mittels einer manuell einstellbaren oder automatisch
verschlieBbaren Schiebetlir, und der Hubtisch wird hochgefahren. Von der auf
Arbeitsh6he gefahrenen Euro- Palette entnimmt der Bediener B dann samtliche
Rohstoffe, die fir einen Ansatz bendtigt werden. Die ,Entnahmehéhe®, also die
Position der Palette im Aufzugschacht, kann jeweils ergonomisch guinstig angepasst
werden, was die Entnahme der Zutaten vereinfacht. Insbesondere kann der Bediener
B mittels einer Zweihandbedienung oder Ahnlichem den Hubtisch des Aufzugs 38
immer in eine geeignete Hohe bringen, so dass er die Rohstoffe nicht anheben muss,
das heiBt der Bediener B kann die Palette einfach in einer fiir inn giinstigen
Arbeitshéhe ,parken®. Wenn der Bediener B auf der Arbeitsbihne 31 vor dem Aufzug
38 steht, befindet sich auf einer Seite der zweiten Aufgabeplatz 36 fiir Fette / Ole.
Dieser umfasst vorzugsweise eine Abdeckklappe. Werden fiir den Ansatz feste Fette
verwendet, so werden diese von der Palette in einem Karton entnommen und dieser
Karton wird nach Offnen der Abdeckklappe in den zweiten Aufgabeplatz 36 entleert.
Alternativ werden die Ole aus ihren Verpackungseinheiten in den zweiten
Aufgabeplatz 36 gegeben. Uber ein beheizbares Aufgabegitter 37 wird das Fett
geschmolzen und im fliissigen Zustand in einen Fettvorlagebehalter 11 (vergleiche
Figuren 1, 5 bis 7) eingebracht. Vorzugsweise ist das beheizbare Aufgabegitter 37
zumindest leicht nach hinten geneigt, so dass die Fettblécke von selbst an die
Riickwand des zweiten Aufgabeplatzes 36 hingleiten. AnschlieBend wird die
Abdeckklappe des zweiten Aufgabeplatzes 36 verschlossen, um diesen sauber zu
halten und eine Verschmutzung der Anlage1, insbesondere der Arbeitsbihne 31,
durch geschmolzenes Fett zu verhindern.

Auf der anderen Seite des Bedieners B und oberhalb des Mischbehalters 2
(vergleiche Figuren 1, 5 bis 7) befindet sich der erste Aufgabeplatz 35 fur die
pulverférmigen Rohstoffe, beispielsweise Kristallzucker, Kakaopulver, Milchpulver und
so weiter. Alle pulverférmigen Rohstoffe, die flr die Zusammensetzung bendtigt
werden, werden ebenfalls auf der Palette im Aufzug 38 vorgehalten. Der Bediener B
Uberfihrt die Verpackungen mit den Rohstoffen von dem Aufzug 38 in Richtung des
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ersten Aufgabeplatzes 35. AnschlieBend werden die Verpackungen gedffnet. Dies
geschieht entweder manuell durch den Bediener B. Es kdnnen aber auch geeignete
Vorrichtungen fiir eine automatisierte Entnahme, Offnen und / oder Einfiillen der
restlichen, pulverférmigen Rohstoffe vorgesehen sein. Die Rohstoffe werden in den
Aufgabetrichter 39 entleert. Unterhalb des Aufgabetrichters 39 befindet sich eine
Schleusenklappe (nicht dargestellt), die wahrend des Pulveraufgabevorganges
gedffnet ist. Die pulverférmigen Rohstoffe werden tber den Aufgabetrichter 39 direkt
in den Mischbehaélter 2 (vergleiche Figuren 1, 5 bis 7) eingefulit.

Figur 5 zeigt eine Darstellung einer Anordnung der Komponenten einer
erfindungsgeméafBen Anlage 1 von oben; Figur 6 zeigt eine perspektivische
Darstellung einer Anordnung der Komponenten einer erfindungsgeméafBen Anlagef,
Figur 7 zeigt eine perspektivische Darstellung einer Anordnung der Komponenten
einer erfindungsgemaBen Anlage 1 inklusive der Darstellung von Rahmenelementen
55 fur das Gehause (nicht dargestellt) der Anlage 1 und Figur 8 zeigt einen
Querschnitt durch eine erfindungsgeméafBe Anlage 1. Die Einzelkomponenten der
Anlage 1 sind jeweils mit denselben Bezugszeichen wie in den Figuren 1 versehen
und werden teilweise nicht erneut beschrieben, stattdessen wird auf die Beschreibung

zu der Figur 1 verwiesen.

Aus dem Vergleich der Figuren 6 und 7 ergibt sich insbesondere, dass der
erste Aufgabeplatz 35 fir die pulverférmigen Rohstoffe direkt oberhalb des
Mischbehalters 2 angeordnet ist, so dass die pulverférmigen Rohstoffe direkt in den
Mischbehélter 2 eingefilit werden. Der zweite Aufgabeplatz 36 fir das Fett ist
dagegen oberhalb des Fettvorlagebehélters 11 angeordnet. Von diesem
Fettvorlagebehaliter 11 wird das Fett in den Mischbehélter 2 geleitet beziehungsweise
gepumpt.

Figur 9 zeigt eine schematische Darstellung eines Mischbehalters 2. Von dem
Fettvorlagebehalter 11 (vergleiche Figuren 1 und 5 bis 8) wird das flissige Fett Gber
mindestens eine Sprihkopfdise 26 am Deckel des Ansatz- bzw. Mischbehaiters 2 in
diesen geleitet beziehungsweise gepumpt. Damit wird zu Beginn jedes neuen
Ansatzes eine Vorreinigung des Mischbehélters 2 erzielt. Ein Teil des flur den Ansatz
benétigten Fettes wird flr einen nachfolgenden Zwischenreinigungsschritt
zurickgehalten. In dem Mischbehalter 2 bewegt sich eine Mischer- beziehungsweise
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Dissolverscheibe 22, die die nachfolgend zugefligten Rohstoffe kontinuierlich und
gleichmaBig mit dem vorgelegten, temperierten, fllissigen Fett vermischt.

Aus einem zusétzlichen separaten (beheizbaren) Vorratsbehélter 28 kénnen
Additive wie Lecithin oder andere Zusatzstoffe mittels Dosierpumpen 29 zugegeben
werden. Dies kann je nach ausgewahiter Rezeptur automatisch erfolgen. Die
pulverférmigen Rohstoffe werden Uber einen Rohstoffeinlass 24 in den mit Fett
teilweise beflllten Mischbehalter eingefllit. Dabei kann es sich insbesondere um eine
Verlangerung des bereits im Zusammenhang mit den Figuren 2 bis 4 beschriebenen
Aufgabetrichters 39 handeln. Durch die separate Aufgabemdglichkeit von
pulverférmigen Rohstoffen und fliissigen fetthaltigen Rohstoffen und Additiven werden
wirksam Anbackungen und / oder Verklebungen an den Aufgabestationen 35, 36
verhindert. Die Aufgabe der Additive aus dem zusatzlichen Vorratsbehélter 28 kann
entweder programmgesteuert oder manuell durch den Bediener B erfolgen.

Nachdem alle pulverférmigen Rohstoffe im Mischbehalter 2 in das flissige Fett
eingemischt sind, wird das sogenannte Rohstoffgemisch R durch Pumpen 3 in den
Prozessbehalter 4 Uberfiihrt. Nachdem das Rohstoffgemisch R aus dem
Mischbehélter 2 in den Prozessbehalter 4 Uberflihrt wurde, wird eine zuriickgehaltene
Restmenge Fett ber die Reinigungsdiisen 26 in den Mischbehalter 2 eingebracht und
anschlieBend in den Prozessbehalter 4 weitergepumpt. Mit dieser geringen
Restfettmenge werden letzte Rohstoff-Bestandteile aus dem Mischbehalter 2 in den
Prozessbehalter 4 (vergleiche Figur 9) Uberfiihrt und zugleich eine Zwischenreinigung
des Mischbehélters 2 durchgefihrt. Durch Durchmischen des Rohstoffgemisches R
und der Restmenge Fett im Prozessbehalter 4 erhdlt man die Produktgemisch P.

Figur 10 zeigt eine schematische Darstellung eines Prozessbehdélters 4. Im
Prozessbehalter 4 ist mindestens eine Mischwelle 40 angeordnet, welche das
eingepumpte Rohstoffgemisch R und die Restmenge an Fett kontinuierlich in
Bewegung halt und zu einem Produktgemisch P vermischt. Durch die kontinuierliche
Bewegung wird zudem das Absetzen von Kristallzucker oder anderen grobkdrnigen
Komponenten des Produktgemisches P vermieden.

Der letzte Produktionsschritt besteht darin, bei dem veredelten Produkt Pv aus
dem Prozessbehalter 4 (vergleiche auch Beschreibung zu Figur 1) die gewunschte
Endfeinheit herzustellen. Dazu wird das veredelte Produkt Pv in eine
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Ruhrwerkskugelmihle 8 tberfiihrt, wie sie beispielhaft in Figur 11 dargestellt ist. Zu
diesem Zweck wird eine bestimmte Menge an veredeltem Produkt Pv in die
Ruhrwerkskugelmihle 8 eingefillt, bis an dem Materialausgang 86 der
Ruhrwerkskugelmiihle 8 eine geringe Menge des veredelten Produktes Pv austritt.
Dies wird durch Sensoren 88 gemessen. Die wichtigste MessgrdBe ist in diesem Fall
die Temperatur, da die Produktaustrittstemperatur nach der Mihle héher ist als die
Eintrittstemperatur (Temperatur zwischen 40° und 60°). Im gefiliten Zustand |auft die
Ruhrwerkskugelmiihle 8 fir eine vorbestimmte Zeit, ohne dass weiteres veredeltes
Produkt Pv hinzugepumpt bzw. in der Rihrwerkskugelmiihle 8 befindliches veredeltes
Produkt Pv abgepumpt wird. Nach der vorgegebenen Zeit erreicht das veredelte
Produkt Pv somit seine gewiinschte Endfeinheit. Nach dieser Zeit wird das Produkt
PFEIN weiter in den externen Fertig- Produkttank 10 (vergleiche Figur 1) gefihrt.
Gleichzeitig wird das Zuflihren von nicht gemahienem veredeltem Produkt Pv aus
dem Prozessbehalter 4 fortgesetzt.

Durch diese Vorgehensweise wird die Menge an veredeltem Produkt Pv
reduziert, die aufgrund von sich andernden Betriebsbedingungen in der Anfahrphase
noch nicht der geforderten Qualitat entspricht und die Vermahlung kann somit ohne
nennenswerte Verluste bzw. Abfallmengen durchgefiihrt werden. In einer weiteren
Ausfiihrungsform ist es, wie in herkdmmlichen Verfahren maéglich, das zu
vermahlende Produkt PFEIN im Kreis zu fahren. Im Einlassbereich 80 der
Rihrwerkskugelmiihle 8 befindet sich ein Vorzerkleinerungsmodul 84 zur
Vorzerkleinerung von Grobprodukten, welches sogar in der Lage ist, Nisse bzw.
Keksbruch oder dergleichen zu zerkieinern und auf die optimale Eingangsfeinheit der
Ruhrwerkskugelmihie 8 einzustellen.

Eine weitere wichtige Funktion der Anlage 1 ist die Mdglichkeit, die Anlage 1
komplett zu reinigen, ohne diese auseinanderbauen zu missen. Fir die Reinigung
wird eine bestimmte Fettmenge aus dem Fettvorlagebehélter 11 in den Mischbehalter
2 eingepumpt. Das Einpumpen erfolgt Uber mindestens einen im Deckel des
Mischbehélters 2 angeordneten Spriihkopf 26, wodurch alle im Mischbehélter 2
befindlichen Anbackungen am Deckel und/oder an den Seitenwénden herabgespuilt
werden. Nach dem Spilen des Mischbehélters 2 wird das verwendete Fett Uber den
normalen Produktionsweg in den Prozessbehalter 4 eingebracht. Auch der
Prozessbehélter 4 verfligt iber mindestens einen, vorzugsweise mindestens zwei
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Spruhkdpfe 44, ber welche der komplette Prozessbehalter 4 ausgespriiht und somit
gereinigt werden kann. Das Fett aus dem Prozessbehélter 4 kann dann zum Reinigen
entweder Uber den Dinnschicht-Entlifter/ -Entfeuchter 6 und/oder tiber die
Ruhrwerkskugelmiihle 8 gefahren werden. Dies ist insbesondere lber das
Umschaltventil 18 steuerbar. Nach Abschluss der Reinigungsarbeiten kann der
Bediener B entscheiden, ob das Fett Uber eine gesonderte Entsorgungsleitung 19 zur
Entsorgung gepumpt wird, oder ob es in einen sogenannten Restmassebehélter 12
(vergleiche Figur 1) eingebracht wird. Das im Restmassebehalter 12 befindliche Fett
RF, welches mit geringen Mengen an Produkt kontaminiert ist, kann fiir einen neuen
Ansatz verwendet werden.

Um die einzelnen die produktverarbeitenden Einrichtungen verbindenden
Leitungen der Anlage 1 zwischen den einzelnen Verfahrensschritten reinigen zu
kénnen, verfligt das System weiterhin (iber ein Reinigungssystem mit
Reinigungselementen. Mit Hilfe der Reinigungselemente kdnnen hochviskose
Flissigkeiten, pastdse Medien, auch Pulver und Granulate, annahernd restlos aus
den Leitungen entfernt werden. Dabei wird ein anndhernd kugelférmiges, in der Mitte
tailliertes Reinigungselement mit Wasser oder Druckluft durch das Leitungssystem
gepresst. Das Reinigungselement weist zumindest bereichsweise eine
Querschnittsflache auf, die weitgehend der Querschnittsflache der Leitungen
entspricht, so dass das Reinigungselement ohne oder nur mit geringem Spiel in der
Leitung angeordnet ist. Das Reinigungselement schiebt das aus der Leitung zu
entfernende Medium vor sich her. Die eingesetzten Reinigungselemente sind
Kunststoffkérper aus verschieden geformtem Material, welche exakt in die
Rohrleitungen passen und mit Druckluft durch diese hindurchgetrieben werden.
Hierbei liegen Dichtlippen an den Rohrwandungen an, und das Reinigungselement
schiebt eventuell in den Leitungen vorhandenes Restprodukt und/oder Fette bis zur
nachsten produktverarbeitenden Einrichtung vor sich her. Das Material, welches von
dem Reinigungselement beispielsweise in die Rihrwerkskugelmuhle 8 geschoben
wird, kann (ber die Prozessluft, mit welcher das Reinigungselement bewegt werden
kann, auch aus der Riihrwerkskugelmiihle 8 herausgedriickt werden.

Vorzugsweise sind Verbindungsleitungskreislaufe vorgesehen, beispielsweise
ist ein erster Verbindungsleitungskreislauf zwischen dem Mischbehditer 2 und dem
Prozessbehalter 4 vorgesehen. Ein zweiter Ringkreislauf ist zwischen
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Prozessbehilter 4 und Dinnschicht-Entllifter / -Entfeuchter 6 vorgesehen. Die
Funktion wird beispielhaft fiir den ersten Verbindungsleitungskreislauf zwischen dem
Mischbehalter 2 und dem Prozessbehalter 4 beschrieben. Das Reinigungselement
wird durch die Leitung zwischen dem Mischbehélter 2 und dem Prozessbehalter 4
geschoben und schiebt dabei Restprodukt vor sich her, das in den Prozessbehalter 4
Uberfuhrt wird, beispielweise durch Offnungen in der Verbindungsleitung, wahrend
das Reinigungselement weiter in seine vorzugsweise dem Mischbehaiter 2
zugeordnete Parkposition gefahren wird. Insbesondere werden mit einem ersten
Reinigungselement nach jedem Produktionsschritt eine erste Verbindungsleitung
zwischen Mischbehélter 2 und Prozessbehilter 4 beziehungsweise mit einem zweiten
Reinigungselement eine zweite Verbindungsleitung zwischen Prozessbehalter 4 und
Duinnschicht-Entlifter / -Entfeuchter 6 gereinigt. Da das Reinigungselement nicht um
Ecken fahren kann, sind die Verbindungsleitungen mit entsprechenden Kurven
ausgestattet, an denen ein Festsetzen von Produkt bereits aufgrund der Form,
insbesondere in Verbindung mit einer antihaftenden Oberflache, erschwert ist.

Figur 12 zeigt eine schematische Ubersicht der Komponenten einer weiteren
Ausfiihrungsform einer erfindungsgeméaBen Anlage 1b. Diese unterscheidet sich von
der vorab beschriebenen Anlage 1 dadurch, dass zur Verarbeitung von
Schokoladenmassen und hochwertigen Zusammensetzungen anstelle des
Mischbehalters 2 und des Diinnschicht-Entlifters / -Entfeuchters 6 ein
Conchiervorrichtung 50 zum Einsatz kommt. Hiermit sind eine besonders intensive
Durchmischung der Masse sowie die Einstellung der Rheologie, d.h. des
Verformungs- und FlieBverhaltens der Masse, und des Geschmacks mdglich. Dabei
erfolgt die Zugabe der Rohstoffe und / oder Additive in die Conchiervorrichtung 50, in
der dann auch die Einstellung der gewlnschten rheologischen Eigenschaften und des
Geschmacks erfolgt. Auch hier kann das oben beschriebene Prinzip der Verwendung
von Spruhkopfen zur Zugabe von verflissigten Fettbestandteilen zum Zuge kommen.

Aus der Conchiervorrichtung 50 wird das Produkt Pv dann entweder in einer
Passage durch eine Riuhrwerkskugelmuhle 8 gefahren oder in einem Kreislauf, um die
gewlnschte Endfeinheit PFEIN zu erreichen. Zur Steigerung der Produktionskapazitat
kann ein Zwischenbehélter verwendet werden. Beispielsweise ist optional ein
Prozessbehélter 4 vorhanden, um den Durchsatz der Anlage 1b zu erhéhen.
Insbesondere kann ein Teil des durch die Conchiervorrichtung 50 hergestellten
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Produktes Pv in dem Prozessbehélter 4 zwischengelagert werden, wahrend ein
anderer Teil bereits in der Rihrwerkskugelmuhle 8 weiter vermahien wird. Das fertig
conchierte Gemisch Pv kann aus dem Prozessbehélter 4 entweder in einer Passage
(wie oben beschrieben) oder im Kreislauf zur Vermahlung durch die
Rihrwerkskugelmiihle 8 gepumpt werden, um die geforderte Endfeinheit PFEIN zu
erreichen.

Die oben beschriebene Moglichkeit der Vor- und Zwischenreinigung durch den
Einsatz von Spriihdiisen und die Zurlickhaltung einer Restfettmenge kann in dieser
Ausfiihrungsform analog durchgefihrt werden. Insbesondere gestaltet sich aufgrund
der deutlich geringeren Anzahl von Einzelmaschinen die Reinigung der Anlage 1b mit
Conchiervorrichtung 50 einfacher als bei der in den Figuren 1 bis 11 beschriebenen
Anlage 1. Analog zur ersten beschriebenen Ausfiihrungsform ist der Einsatz von
Spriihdisen (26, 44 vergleiche Figuren 8 und 9) und der vorbeschriebenen
Reinigungstechnologie mit Reinigungselementen innerhalb der Verbindungsleitungen
der Anlage 1b mdglich.

Die Erfindung wurde unter Bezugnahme auf eine bevorzugte Ausflihrungsform
beschrieben. Es ist jedoch fiir einen Fachmann vorstellbar, dass Abwandlungen oder
Anderungen der Erfindung gemacht werden kénnen, ohne dabei den Schutzbereich
der nachstehenden Anspriiche zu verlassen.
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Rlhrwerkskugelmihle
Produkttank (extern)
Fettvorlagebehalter
Restmassebehalter
Umschaltventil
Entsorgungsleitung
Rihrwelle
Ruahrscheibe
Rohstoffeinlass
Reinigungs- / Fettdisen
Vorratsbehalter fur Additive
Dosierpumpe
Gehause
Arbeitsbihne

Zugang
Bedienterminal
Arbeitsflache

erster Aufgabeplatz
zweiter Aufgabeplatz
Aufgabegitter

Aufzug



WO 2015/127920

-29.-

PCT/DE2015/000089

39
40
42
44
50
80
82
84
86
88

RF

PFEIN

Pv

Aufgabetrichter
Rihrwelle

Ruhrorgane
Reinigungsdisen
Conchiervorrichtung
Materialeinlass
Rihrwelle
Vorzerkleinerungsmodul
Materialauslass

Sensoren

Bediener / Bedienpersonal
Rohstoffgemisch
Restmasse- Fett
Produktmischung
vermahlenes Produkt

veredeltes Produkt



10

15

20

25

30

WO 2015/127920 PCT/DE2015/000089

-30-

Anspruche

Anlage (1, 1b) zur Herstellung und / oder Aufbereitung von Confectionery- Massen
aus mindestens einem fliissigen Rohstoff und kérnigen und / oder pulverférmigen
Rohstoffen, umfassend mindestens einen ersten Mischbehalter (2, 50) und
mindestens eine weitere produktverarbeitende Einrichtung (4, 6, 8), wobei der erste
Mischbehélter (2 ,50) mindestens einen Rohstoffeinlass (24) und einen
Produktauslass und eine Mischvorrichtung (22) zum zumindest weitgehend
homogenen Vermischen der Rohstoffe aufweist, dadurch gekennzeichnet, dass
zumindest der Mischbehdlter (2, 50) in einem oberen Behalterbereich mindestens
eine Spriiheinrichtung (26) zur Zufiihrung des mindestens einen flissigen Rohstoffs
umfasst, wobei mindestens ein Austrittskegel der Spriheinrichtung (26) zumindest
bereichsweise in Richtung einer Innenwandflache des ersten Mischbehélters (2, 50)
gerichtet ist.

Anlage (1, 1b) nach Anspruch 1, wobei die mindestens eine Spriheinrichtung (26)
schwenkbeweglich und / oder rotationsbeweglich ist.

Anlage (1, 1b) nach einem der voranstehenden Anspriiche, wobei zwei
prozesstechnisch miteinander gekoppelte produktverarbeitende Einrichtungen (2,
50, 4, 6, 8), Uber eine Verbindungsleitung verbunden sind und wobei in der
Verbindungsleitung ein entlang der Verbindungsleitung bewegliches
Reinigungselement angeordnet ist, wobei das Reinigungselement zumindest
bereichsweise einen Querschnitt aufweist, der anndhernd einem Querschnitt der
Verbindungsleitung entspricht und wobei zwischen der Innenwandung der
Verbindungsleitung und dem Reinigungselement zumindest bereichsweise kein
oder nur ein geringes Spiel ausgebildet ist.

Anlage (1, 1b) nach einem der voranstehenden Anspriiche, wobei die Anlage (1)
einen Mischbehalter (2), eine Veredelungsvorrichtung (6), einen Prozessbehélter (4)
und eine Mahlvorrichtung (8) umfasst und wobei jeweils zwischen Mischbehalter (2)
und Prozessbehalter (4), zwischen Prozessbehdlter (4) und Veredelungsvorrichtung
(6) und / oder zwischen Prozessbehdlter (4) und Mahlvorrichtung (8) eine
Verbindungsleitung mit einem Reinigungselement vorgesehen ist.



10

15

20

25

WO 2015/127920 PCT/DE2015/000089

-31-

10.

11.

Anlage (1, 1b) nach Anspruch 4, wobei der Mahlvorrichtung (8) eine
Vorzerkleinerungseinrichtung (84) zugeordnet ist.

Anlage (1, 1b) nach Anspruch 4 oder 5, wobei der Mahlvorrichtung (8) am
Produktausgang (86) mindestens ein Sensor (88) zur Detektion von Produktaustritt
aus der Mahlvorrichtung (8) zugeordnet ist.

Anlage (1, 1b) nach einem der voranstehenden Anspriche, wobei die Anlage einen
Vorratsbehalter (11) fr vorgewérmtes, flissiges Fett, einen ersten Mischbehalter (2,
50), einen zweiten Prozessbehalter (4), eine Veredelungsvorrichtung (6) und eine
Mabhlvorrichtung (8) umfasst, die von einem Gehause umgeben sind, wobei an einer
Bedienerseite des Gehause (30) eine erste Einfilleinrichtung (35) flr kérnige und /
oder pulverférmige Rohstoffe vorgesehen ist und eine zweite Einfllleinrichtung (36)
fiir einen Rohstoff Fett vorgesehen ist.

Anlage (1, 1b) nach Anspruch 7, wobei die Bedienerseite des Gehauses (30) eine
Oberseite ist, die als Arbeitsbereich fur einen menschlichen Bediener ausgebildet
ist, wobei die erste Einfiilleinrichtung (35) weitgehend oberhalb des ersten
Mischbehalter (2, 50) angeordnet ist, als Einfllltrichter (39) ausgebildet ist und einen
direkten Zugang (24) zum ersten Mischbehalter (2, 50) aufweist.

Anlage (1, 1b) nach Anspruch 7 oder 8, wobei die zweite Einfilleinrichtung (36) eine
Schmelzvorrichtung (37) zum Aufschmelzen von in fester Form bereitgesteliten
Fetten umfasst und wobei zumindest der Vorratsbehalter (11) eine Heizeinrichtung
umfasst.

Anlage (1, 1b) nach einem der Anspriiche 7 bis 9, wobei die Anlage (1, 1b) ein
Aufzugmittel (38) fir die Bereitstellung von Rohstoffen umfasst.

Anlage (1, 1b) nach Anspruch 10, wobei das Aufzugmittel (38) zwischen der ersten
und der zweiten Einfilleinrichtung (35, 36) angeordnet ist und wobei die vertikale
Position des Aufzugmittels (38) einstellbar ist.
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12.

13.

14.

15.

Verfahren zur Herstellung und / oder Aufbereitung von Confectionery- Massen in
einer Anlage (1, 1b) zur Herstellung von Confectionery- Massen gemés einem der
Anspriiche 1 bis 11, wobei in einem ersten Mischbehélter (2, 50) mindestens ein
flussiger Rohstoff mit kérnigen und / oder pulverférmigen Rohstoffen vermischt wird
und wobei die Rohstoffmischung (R) in mindestens einer weiteren
produktverarbeitenden Einrichtung (4, 6, 8) in zumindest einem weiteren
Verfahrensschritt weiterverarbeitet wird, dadurch gekennzeichnet, dass der
flissige Rohstoff Giber mindestens eine Spriheinrichtung (26) in einen oberen
Behdlterbereich des Mischbehlters (2, 50) eingespriht wird, wobei der flissige
Rohstoff zumindest bereichsweise die Innenwandfléachen in einem oberen
Behélterbereich des ersten Mischbehélters (2, 50) zumindest weitgehend vollstandig
benetzt.

Verfahren nach Anspruch 12, wobei eine Teilmenge des gemaBs einer
vorgegebenen Rezeptur notwendigen fliissigen Rohstoffs mit den gemaB der
Rezeptur vorgegebenen notwendigen gesamten kérnigen und / oder pulverférmigen
Rohstoffen zu einem ersten Teilgemisch vermischt wird,

wobei das Teilgemisch iber eine Verbindungsleitung in einen zweiten
Prozessbehalter (4) Uberflhrt wird,

wobei eine Restmenge des gemé&8 der vorgegebenen Rezeptur notwendigen
flissigen Rohstoffs (iber mindestens eine Spriheinrichtung (26) in einen oberen
Behalterbereich des entleerten Mischbehalters (2, 50) eingespriiht wird, so dass die
innenwandflache im oberen Behélterbereich des ersten Mischbehaiters (2, 50)
zumindest weitgehend volistandig benetzt wird und

wobei die Restmenge des fliissigen Rohstoffs in den zweiten Prozessbehalter (4)
Obertfihrt wird.

Verfahren nach Anspruch 13, wobei das Teilgemisch und die Restmenge des
flissigen Rohstoffs in dem zweiten Prozessbehalter (4) zu einem Produktgemisch
(P) vermischt werden.

Verfahren nach Anspruch 13 oder 14, wobei eine Verbindungsleitung zwischen dem
ersten Mischbehalter (2, 50) und dem zweiten Prozessbehdlter (4) nach dem
Uberfiihren des Teilgemischs und / oder der Restmenge an fliissigem Rohstoff
mittels eines Reinigungselements durchlaufen und gereinigt wird.
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16.

17.

18.

19.

Verfahren nach Anspruch 14 oder 15, wobei das Produktgemisch (P) in einer
Veredelungseinrichtung (6) weiterverarbeitet wird, insbesondere wobei das
Produktgemisch (P) mehrfach im Kreislauf zwischen dem zweiten Prozessbehélter
(4) und der Veredelungseinrichtung (6) geférdert wird.

Verfahren nach Anspruch 16, wobei eine Verbindungsleitung zwischen dem zweiten
Prozessbehalter (4) und der Veredelungseinrichtung (6) wéhrend des
Veredelungsprozesses mehrfach von einem Reinigungselement durchlaufen und
dabei gereinigt wird und / oder wobei eine Verbindungsleitung zwischen dem
zweiten Prozessbehalter (4) und der Veredelungseinrichtung (6) nach Abschluss
des Veredelungsprozesses von einem Reinigungselement durchlaufen und dabei
gereinigt wird.

Verfahren nach Anspruch 16 oder 17, wobei veredeltes Produkt (Pv) einer
Mahlvorrichtung (8) zugefiihrt wird, wobei die Beflllung der Mahlvorrichtung (8)
sensorisch ermittelt wird, wobei die Produktzufuhr nach Erreichen der
Maximalbefiillung zumindest zeitweise unterbrochen wird und das veredelte Produkt
(Pv) in der Mahlvorrichtung (8) innerhalb einer vorbestimmten Zeit feinvermahlen
wird, wobei feinvermahlenes Produkt (Prein) aus der Mahlvorrichtung (8)
entnommen wird.

Verfahren nach Anspruch 18, wobei eine Verbindungsleitung zwischen dem zweiten
Prozessbehéiter (4) und der Mahlvorrichtung (8) zumindest nach Entleeren des
zweiten Prozessbehilters (4) von einem Reinigungselement durchlaufen und dabei
gereinigt wird.
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