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Patent trwa od dnia 21 lipca 1554 r,

Dotychcgzas nieAjest znany spcséh otrzymywania nadzienia cukierni-
ozego zawierajacego potgqczenie réinych owocéw 1 tzuszczu, poniewaz woda za -
warta w pulpie owocowe] nie 1qczy sig z tiuszczem,

Przemyst cukierniczy mégt uzywaé nadzier owocowych tylko do wyro-
béw 2z karmelu, natomiast nie byto mozliwe stosowanie tych nadzied do pleczy-
wa cukierniczego, gdyt woda zawarta w nadzieniu psuta clasto. Przygotowanie
pulp do wyrobu tych nadzied jest skomplikowane i kosztowne, przy czym pulpy
obcigzone 88 szkodliwymi dla zdrowia drodkami konserwujgqeymi.

Tch wad nie posiada nadzienie otrzymane sposobem weditug wynalazku,
ktéry polega na tym, e w cigezkim gniotnwniku rozciera si¢ susz owocowy 2z %o0-
mem wafli suchych oraz pewng ilosciq cukra krystalicznego, dodawanego w celu
zapoblezenia zlepianiu si@ suszu 1 ulatwieniu jego rozéierania a po ugyskaniu
jednolitej masy wlewa sie do niej takq 1loéé tiuszczu jaka j&st potrzebna,by
po wyjecin jej z gniotownika moéla byé przepuszczona przez walce. Po jedno
lub wielokrotnym przewalcowaniu masa powtérnie jest przerabiana w gniotowni-

x/ Nlaéciciel patentu odwiadczyt, ze twdrcq
wynalazku jest Jan Hone.



-ku, gdzie dodaje sig do nieJ) resgte cukru i tiuszczu, przewidzianych w re-
cepturze, po czym przerabia sig jg na gniotowniky ag do uzyskania ggdane)
g2adkosci masy. Otrzymanq masq po podgrzanin jej napeinia sig wyroby karme-
larskie 1 pieczywo cukiernicsze.

Dla przykitadu przytacza sig recepturq potrzebngq do uzyskania 1 tony
tiustego nadzienia cukterniczego przy uzyciu suszu owocowego; cukier-470 kg,
tom wafli suchych- 100 kg, suss jablkowy - 80 kg, susz boréwkowy - 59 kg,
olej rzepakowy - 301 kg. Na straty techniczne odlieza sie 10 kg.

Zale%tq nadzienia otrzymanego sposcbem wedlug wynalazku jest {o, fe
produkcja joego jest prosta 1 tania, prsy tym otrzymuje sig produkt nie pozba-
wiony witamin, nie gawierajacy dodatkéw sgkodliwych dla zdrowia, oras odpada
preygotowywanie pulpy w kosztownyoch gbiornikach.

Zastrzetenie patentowe

Sposéb otrzymywania tiustego nadzienia cukierniczego prazy uiyciu su-
-sgu owocowego, gnamienny tym, &e do suszu owocowego dodaje sie 2omu wafli su-
c¢hych, cukru 1 tiussczu, ktére smlatdzohe w gniotowniku i na walcach ponownie
wyrabia éie na mase w gniotowniku. .
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