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Nosac za to¢enje ledene kave koji se sastoji od prve komore s tla¢nim medijem, druge komore s teku¢om smjesom
ckstrakta kave, pri ¢emu su obje komore medusobno razdvojene, te mlaznice i ventila, naznacen time, da se smjesa
sastoji od tekuceg koncentrata kave i barem jednog dodatka, poput Secera, umjetnog sladila i arome ili njihove
kombinacije.

Nosac za tocenje ledene kave prema zahtjevu 1, naznacen time, da se smjesa proporcionalno sastoji od 80-90%
koncentrata kave, 0-2% umjetnih sladila, 0-20% mono i disaharida, 0-10% aromatskih dodataka i 0,1-2%
propelanta.

Nosac¢ za tocenje ledene kave prema zahtjevima 1 i 2, naznacen time, da je Brix vrijednost za tekudi ekstrakt kave
izmedu 20 i 70.

Nosa¢ za to¢enje ledene kave prema zahtjevima 1 do 3, naznacen time, da su $eceri iz skupina dekstroza, fruktoza,
glukoza, saharoza (sukroza) i maltoza.

Nosa¢ za to¢enje ledene kave prema zahtjevima 1 do 4, naznacen time, da su umjetna sladila iz skupina acesulfam
K, sukraloza, saharin, aspartame, manitol, sorbitol i ksilitol.

Nosa¢ za toCenje ledene kave prema zahtjevima 1 do 2, naznacen time, da su aromatski dodaci, kako prirodni tako
1 umjetni, iz skupina vanilija, orasasti plodovi, bezalkoholne arome i arome mlijeka.

Nosa¢ za to¢enje ledene kave prema zahtjevima 1 do 6, naznafen time, da se dodaci mogu dodavati tekuc¢em
ckstraktu kave u tckuéem, krutom, zitkom ili Zclatinoznom stanju.

Nosac¢ za tocenje ledene kave prema jednom od prethodnih zahtjeva, naznacen time, da se tekuca smjesa ekstrakta
kave prska u obliku mlaza na tekucinu, kao $to je mlijeko.

Nosa¢ za toCenje ledene kave prema zahtjevima 1 do 8, naznaen time, da s¢ sadrzaj izruCuje mlaznicom
usmjerenom prema dolje.

Nosa¢ za tocenje ledene kave prema gore navedenim zahtjevima, naznacen time, da tlatni medij je propelant.
Dovimi uredaj za pripremu ledene kave prema zahtjevima 1 do 10, koji obuhvaca barem jedan nosa¢, ucvri¢en na
prvu komoru koja sadrzi tlatni medij, zatim s drugom komorom koja sadrzi tekuéi ekstrakt kave s barem jednim
dodatkom, pri ¢emu su dvije komore medusobno razdvojene, te s mlaznicom za izru¢ivanje ledene kave, naznacen
time, da je nosaC postavljen na takav nacin da se sadrzaj moze prskati na tekué¢inu pomocu tlatnog medija, za
pripremu ledene kave.

Dozimi uredaj za pripremu ledene kave prema zahtjevu 11, naznacen time, da dozirni uredaj omogucava korisniku
biranje razli¢itih nosaca s teku¢im ekstraktima kave, koji sadrZe razliCite dodatke i smjese.

Dozirmi uredaj za pripremu ledene kave prema zahtjevima 11 do 12, naznacen time, da se mogu dodavati mljevene
strugotine leda.

Dozimi uredaj za pripremu ledene kave prema zahtjevima 11 do 13, naznacen time, da s¢ moze ugraditi uredaj za
hladenje.
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