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(57) Anotace:

Nutriéné vyvaZend praSkovA smés pro pripravu
tekuté vyZivy pro ordlni podani a aplikace son-

" dou, na bazi smési rostlinnych olejt, fosfoli-
poproteint, polysacharidd, vitamint a dalsich
nutriéné vyznamnych latek obsahuje 4 az 35
hmot.dild rostlinnych oleji a 4 a2 40 hmot.dill
syntetickych fosfolipoproteini, tvofenych 1 aZ
30 hmot.dily fosfolipidd a 70 aZ 99 hmot. dily
bilkovin. Tekutd vyZiva se pripravi rozmicha-
nim praskové smeési v bakteriologicky nezavad-
né vodé na roztok o osmolalité 250 az 400
mmol.1?. Vyuziva se pfl v§2ivé hospitalizova-
nych pacientti a rekonvalescentd.
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Vynalez se tyka nutriéné vyvaZené praskové smési pro pripra-
vu tekuté vyzivy vhodné pro ordlni podani a aplikace sondou, kte-
ra obsahuje homogenni smés rostlinnych oleju, fosfolipoproteina,
polysacharidi, vitamini a dals$ich nutriéné vyznamnych latek.

Nezbytnym predpokladem G¢inné 1é¢by vétdiny chorobnych pro-
cesU je zajisténi dostatecné vyZivy nemocného a to jak z hlediska
kvalitativniho, tak i kvantitativniho. Nemocny je pro svou
zdkladni chorobu nejéastéji ve stavu nutriéniho deficitu energe-
tického a bilkovinného. Proto se hledd' zpusob jak nemocnému
v takovych situacich zajistit dostatec¢ny prisun potrebnych Zivin
a to Usty (ordlné) bud ve formé vyvadZeného ndpoje nebo ve formé
emulze poddvané gastrickou nebo enterdlni sondou. Nejvhodnéjsim
zdrojem energie jsou lipidy, a to pro jejich vysoky obsah energie

(37,6 kJ.g'l). Lipidy Jjsou nerozpustné ve vodé. Jejich .wyuziti
v organismu miZe nastat Jjen poté, co byly prevedeny do formy
emulze, tak jak se to déje i fyziologicky v zazZivacim traktu &lo-

véka za ucasti Zlucovych kyselin a fosfolipidd. Negativni dusiko-.

vd bilance napriklad u polytraumatd ¢&éi popdlenin, je jednim
z hlavnich faktorl, ktery nuti organismus k odbouravani bilkovin
vlastniho téla. Predpokladem uspéS$ného pribéhu 1lééby je intensiv-
ni syntéza proteinii, at uZ pro Géely aktivni obnovy organismu
(imunoglobuliny) nebo pro procersy regenerace &i reparace tkani.
Proteiny vSak organismus miZe ziskat jen pfivodem plnohodnotnych
bilkovin zvenéi. U nékterych chronickych onemocnéni vznika situa-
ce, kdy je nemocnému nutné podat dostatecné mnozstvi energie pri
minimdlné potfebném privodu bilkovin. Utilizace lipidd a proteinti
by nebyla moZnéd bez soucasného p¥ivodu sacharidi. Ty je sice moz-
né privadét ve formé nizkomolekulovych slouenin jako jsou gluko-
sa, fruktosa nebo sacharosa. Nevyhodou tohoto postupu je vsak
- prilis vysokd osmolalita takovych roztoku. Gastricka vyZiva se
u nds YesSi tekutou vyZivou, pfipravovanou dietnimi sestrami
v kuchynich vybranych nemocnic postupem podle ¢s. A0 238 768
a 240 559. Tato vyzZiva je v podstaté zaloZena na aplikaci Stépu
skrobu o 30 aZz 50 glukosovych jednotkdch. Bilkovinny podil pred-
stavuji bud mlééné bilkoviny nebo bujén, ktery musi zdravotni
sestra pfipravit ad hoc z varenych brojlert. Lipidy jsou v této
vyZzivé pfitomny Jjen v malém mnoZstvi, protoZe vajedny 2Zloutek,

ktery se pridavd jako emulgdtor Jje nedokdZe udrZet v emulzi

v dostatec¢ném mnoZstvi. Navic jsou vajeéné Zloutky zdrojem neza-
douciho cholesterolu.

Vyznamnym zlepSenim tohoto stavu byla pfiprava tekuté vyZivy
pro ordlni podadni a aplikaci sondou podle 8s. AO 262 861. Zavaz-
néjsim nedostatkem tohoto typu tekuté vyZivy je naroénost na
dodrZeni pfisnych aseptickych podminek pfi jeji vyrobé&, nezbytné
pouZiti ultrazvukovych homogenizatoru pri pfipravé emulze, potre-
ba specidlnich sterilizovanych obald, nutnost skladovani a dopra-
vy za nizkych teplot a omezend t:vanlivost. Navic tekutd vyziva
obsahuje kolem 80 % vody, kterd zvysuje ndroky na obaly, dopravu
a skladovaci prostory.

Na trhu sice jsou préaskové preparaty, z kterych lze pripra-
vit vyZivné roztoky jak pro ordlni poddni, tak pro aplikaci son-
dou, neobsahuji vSak 1lipidy a proto nejsou nutriéné vyvéazZené
a nemaji dostatecny obsah energie.
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Tyto nevyhody nemd praskovd smés pro pfipravu tekuté vyzivy
pro oralni podani a aplikaci sondou na bazi lipidd, fosfolipopro-
teinl, polysacharidd o molekulové hmotnosti 1 800 aZ 6 800, vita-
mina, biologicky vyznamnych stopovych  prvka, ochucovadel
a pripadné i konzervadénich 1létek, nutriéné vyvazZend, vyrobend
podle vynalezu, jehoZ podstata spo¢ivd v tom, Ze obsahuje 4 az
35 hmot. dild rostlinnych olejli a 4 aZ 40 hmot. dilu fosfolipo-
proteini, které Jjsou soucasné uUéinnym emulgitorem a zdrojem
nutriéné vyznamnych fosfolipidd a bilkovin. Rostlinnymi oleji
mohou byt vsechny Jjedlé oleje, s vyhodou olej slunec¢nicovy
a/nebo sojovy. Fosfolipoproteiny jsou synteticky pripravené
latky, obsahujici 1 aZ 30 hmot. dild fosfolipidi a 70 aZ 99 hmot.
dilad bilkovin. A pravé pritomnost téchto fosfolipoproteina je
rozhodujicim faktorem pro uUspésnou vyrobu praskového substritu
pro pfipravu nutriéné vyvadzené tekuté vyZivy. 3Zjistili jsme, Ze
pri jejich homogenizaci se sacharidovymi a tukovymi sloZkami se
vytvafeji stabilni komplexy, které si i pfes vysoky obsah lipidi
zachovavaji préskovou formu a ve vodé se snadno disperguji na
stabilni emulze optimdlni viskozity. Fosfolipidovd &ast fosfoli-
poproteint je tvofena glycerofosfolipidy, napriklad fosfatidyl-
cholinem, fosfatidylethanolaminem, fosfatidylserinem, fosfati-
dylinositolem, fosfatidovymi kyselinami a jejich solemi, bis(dia-
cylglycerol)fosfaty, kardiolipinem, plasmalogany a podobneé.
Bilkovinnd <ast molekuly fosfolipoprotein@ zahrnuje proteiny
rostlinneho i Zivo&isného pivodu, s nutri&né vyvaZenym sloZenim
aminokyselin; pfikladem vhodnych zdrojui jsou predevsim proteiny
z vajecného bilku, bilkoviny mléka, Zivodisné seralbuminy, séjovy
bilkovinny koncentrat a isoléat.

Prdskovd smés pro pripravu tekuté vyzivy miZe s vyhodou dale
obsahovat hydrofilni a lipofilni vitaminy, konzervadéni latky
biologicky vyznamné stopové prvky, pripadné i ochucovadla a dalsi
slozky potravin. Podle naSeho postupu se prd3kova smés pripravuje
tak, Ze se nejprve dokonale promisi vSechny praskové sloZky a pak
se kontinuadlné a/nebo po Céstech priddvad roztok lipofilnich vita-
mini v rostlinném oleji a michd se, aZ je smés homogenni. Ziskany
prasek se plni do vhodnych, baktericlogicky nezavadnych obalu
schvdlenych pro potravind¥ské vyrobky, napfiklad do s&éku z lami-
novaného hliniku a po vzduchotésném uzavieni se dopravuje a skla-
duje za béZnych podminek. Tekutd vyZiva se pfipravi z homogenni
préaskové smési jejim vmichdnim do bakteriologicky nezavadné vody.
SloZeni préskové smési a jeji hmotnost v jednom obalu se voli
tak, aby osmolalita _pripravené disperze nebyla nizsi nez 250
‘a vySSi neZ 400 mmol.17+.

NiZe uvedené pt¥iklady objastiuji, nikterak vsak neomezuji
predmét naseho vyndlezu.

Priklad 1

Do homogenizaéni Z-michaéky obsahu 200 1 bylo postupné vne-
seno 22,8 kg fosfolipoproteinu, sloZeného z 4 hmot. dill fosfati-
dovych kyselin a 96 hmot. dild proteind z vajeénych bilku, zbave-
nych lysozymu a evidinu a ddle 59 kg polysacharidl o prumérné
molekulové hmotnosti 6 400. Fosfatidové kyseliny byly ziskany
fosforylaci diacylglycerolu z parciidlné hydrogenovaného repkového
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oleje, jodové ¢cislo 80. Potom byly pfiddny hydrofilni vitaminy
(6,5 g vitaminu C, 0,69 g B-komplexu, 1,08 g amidu kyseliny niko-
tinové, 0,75 g kyseliny pantothenové, 10,8 mg biotinu, 21,6 mg
kyseliny listové) a minerdlni prisady (216 g chloridu draselného,
14,8 g ve vodé rozpustného komplexu Zeleza a niklu v hmotnostnim
poméru 10:7:1) po dokonalé homogenizaci bylo do michadéky za sta-
lého michani kontinudlné tryskou rozptyleno 18 kg slunec¢nicového
devoskovaného oleje, ve kterém bylo rozpusténo 500 mg vitaminu A,
4 mg vitaminu D a 6,6 g tokoferolacetatu. Po jedné hodiné michéni
pri pokojové teploté byla homogenni smés naplnéna do sackl z hli-
nikové félie a obal vzduchotésné uzavren.

priklad 2

Postupem podle bodu 1 ve 3nekovém homogenizdtoru byla vyro-
bena praskova smés pro pripravu tekuté gastrické vyzZivy 2z 25 kg
fosfolipoproteini, sloZeného 2z 15 hmot. dild glycerofosfolipidu
a sfingofosfolipidd ze séjovych bobl a z 85 hmot. dila sdjového
proteinového izolatu, ddle 57,7 kg polysacharidu o prumérné mole-
kulové hmotnosti 4 400 a 17 kg rafinovaného séjového oleje
a 10 g kyseliny sorbové. Ostatni prisady byly stejné jako v pri-
kladu 1. Vyrobek byl plnén do hranoclovych nddob z pétivrstveného
laminovaného papiru.

Priklad 3

Postupem podle bodu 1 byla v kulovém mlynu vyrobena préskova
smés pro pripravu tekuté gastrické vyzZivy 2z 34 kg fosfolipopro-
teinl, sloZenych 2z 28 hmot. dila fosfatidylcholinu z vajecéného
Zloutku a 2ze 72 hmot. dild sérovych mléé&nych bilkovin, déle
z 35 kg polysacharidd o primérné molekulové hmotnosti 2 000,
30 kg rafinovaného podzemnicového oleje a z 0,8 kg cukru s vanil-
kovou prichuti. Ostatni p#isady i obaly byly stejné jako v pri-
kladu 1.

Praskové substrdty vyrobené podle prlkladu 1 az 3 byly
bakterlologlcky vysetfeny a byly nezdvadné i po 3 mésicich uloze-
ni za laboratorni teploty. Jejich dlsperga01 v destilované vodé
(84 hmot. dild v 300 hmot. dilla) byly pripraveny emulze, které
byly minimdlné 24 hodin stabilni. P#i pokusnych testech byly
laboratornimi potkany dobre pfijimdny a nevykazovaly 2Z&adné
vedlejsSi u¢inky ani po 10tidennim podavani.
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PATENTOVE NAROKY

Praskovad smés pro pripravu tekuté vyZivy pro ordlni podani
a aplikaci sondou, nutric¢né vyvazZend, na bazi lipidqa, fosfolipo-
proteind, polysacharidd o molekulové hmotnosti 1800 aZ 6800,
vitamind, biologicky vyznamnych stopovych prvk a pripadné ochu-
covadel a konzervaénich latek, vyznacend tim, Ze obsahuje 4 aZ-
35 hmot. dila rostlinnych oleji a 4 aZ 40 hmot. dild fosfolipo-
proteint, které jsou soucasné emulgdtorem oleji a zdrojem nutri&-
né vyznamnych fosfolipidd a bilkovin a obsahuji 1 aZ 30 hmot.
dild fosfolipidd a 70 aZ 99 hmot. dild bilkovin, pridemZ fosfoli-
pidova cast fosfolipoproteind je tvorena glycerofosfolipidy.

Konec dokumentu
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