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Sposob otrzymywania karotenéw metoda mikrobiologiczna
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Przedmiotem wynalazku jest sposéb otrzymy-
wania karotenoidéw metodg wglebnej fermentaciji
aerobowej za pomocg skojarzonej hodowli sek-
sualnie przeciwstawnych szczepow ple$ni z ro-
dziny Choanephoraceae na plynnym podiozu od-
zywezym, do ktérego wprowadza sie stymulatory
biosyntezy karotenu.

W znanych sposobach wytwarzania karotenoi-
déw za pomoca skojarzonej hodowli ple$ni z
rodziny Choanephoraceae, szczegdlnie za pomocg
szczepéw Blakeslea trispora stosuje sie czesto
dodatek do plynnego podloza odzywczego réznych
substancji jako stymulatoréw biosyntezy karote-
nu.

Znany sposéb wedlug opisu patentowego Sta-
néw Zjedn. Am. nr 2.890.989 zaleca stosowanie
jako stymulatora beta-jononu w ilosci 0,1% w sto-
sunku do ilo$ci podloza odzywczego.

Wedtug polskiego opisu patentowego nr 61933
jako stymulatora uzy¢é mozna czystg pirydyne
albo jej szerokg frakcje w iloéci 0,005%0—0,2%
wagowych w stosunku do iloSci podloza, przy
czym korzystny jest dodatek w granicach
0,04%0—0,1%.

Uzycie stymulatoréw zwieksza wydajno§¢ ka-
rotenoidow w procesie biosyntezy, jednak wy-
mienione substancje stymulujace czynia to w
niejednakowym i czesto w bardzo roéznigcym sie
od siebie stopniu, na przykilad dodatek pirydyny
zwieksza wydajno§¢é o 20—30% w poréwnaniu
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ze sposobem uwzgledniajacym uzycie do tego ce-
lu betajononu. Stwierdzono, Ze stosowanie do-
datku beta-jononu w optymalnej ilosci 0,1% dla
zachowania wlasciwego przebiegu biosyntezy, jak
to przyjeto w znanych sposobach, nie wpltywa
korzystnie na wtasciwo$ci organoleptyczne kon-
cowego produktu. Zmniejszenie natomiast tego
dodatku choéby w minimalnej iloSci powaznie
i nieproporcjonalnie zmniejsza wydajno$é karo-
tenoidow.

Na drodze zmniejszenia dodatku beta-jononu
nie mozna wiec osiggngé korzystniejszych wias-
ciwosci organoleptycznych produktu, co jest po-
wazng wada tego znanego sposobu wytwarzania.

Przy uzyciu w charaktrze stymulatora pirydy-
ny i jej szerokiej frakecji podnosi sie wprawdzie
wydajno$é karotenoidow w poréwnaniu do me-
tody stosujacej beta-jonon, a otrzymane karote-
noidy maja dobre wtasciwosci barwiace, lecz ich
aktywno$§¢ prowitaminowa jest zmniejszona z
uwagi na mniejszg zawarto$§é najbardziej biolo-
gicznie wartoSciowego karotenoidu — beta-karo-
tenu, ktéry wystepuje w ilosci 40—42%.

Celem wynalazku jest usuniecie tych wad i
opracowanie sposobu za pomoca ktérego zawar-
tos¢ beta-karotenu w karotenoidach otrzymanych
na drodze mikrobiologicznej podniesiona zostanie
do ilodci przekraczajacej 42%, przy jednoczesnym
uzyskaniu wysokiej wydajno$ci sumy karoteno-
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1dow, a ponadto osmgmecm poiadanych wlaﬁcl-
wosci organoleptycznych koficowego produktu.

Niespodziewanie ~ po licznych do$wiadczeniach
stwierdzono, ze mozna to zadanie rozwigzaé jeSli
w charakterze stymulatoréw uzyje sie pirydyne
Iub jej szeroka frakcje lacznie ze zmniejszong
ilo§cia beta-jononu. ‘

Sposobem wedlug wynalazku dodaje - sm do
‘podloza fermentacyjnego 0,01—0, 04%- wagowych
beta-jononu oraz 0,005—0,2% wagowych pirydy-
ny, aby 1aczne dzmlar,ue tych stymulatoréw na-
sililo proces blosyntezy w kierunku zwiekszenia
zawartoéci beta-karotenu.

Stymulatory dodaje sie¢ w spos6b sterylny do
taﬂku-fernmnta nego zawierajacego wysteryli-
k&rla‘rra- th! ng ‘' do temperatury 26—28°C
rlynna pozywke dp ktérej wprowadzono  inoku-

um, szCZeQu. *plesnu Wprowadzenie stymulatoréw

moze nas,tapxé na poczatku fermentacji albo ko-

wania.
Fermentacja prowadzona jest w znanych wa-
runkach aerobowych okolo 120 godzin. ‘Okazalo,

51e, ze grzybnia otrzymana z fermentacji przy

pomocy stymulatoréw zastosowanych wediug wy-
nalazku odznacza sie duzg wydajnoScia karote-
noidéw, ktére zawieraja 70—80% pozadanego
beta-karotenu, za$§ ekstrakt tluszczowy tej grzyb-
ni odznacza sie klarowna i pigkna czerwong bar-
wa. )

Reasumujac sposobem wedlug wynalazku osig-
ga sie produkt koncowy zawierajacy okoto 73%
beta-karotenu przy . jednoczesnej duzej wydajnos-
c¢i sumy karotenoidéw z podloza. Laczne cechy,
a w szczegélnosci smak, zapach i barwa, zdol-
‘noéci barwigce, a takze aktywno$é prowitamino-
wa sa znacznie lepsze niz -w przypadku uzycia
kazdego z tych stymulatoréw oddzielnie.

Produkt osiggniety sposobem wedlug wynalaz-
ku moze byé uzyty do uszlachetnienia, wzboga-
cenia i barwienia $rodkéw spozyweczych.

Sposéb wedlug wynalazku przedstawiony jest
blizej na przykladzie.

Przyktad. Sporzadzono plynne podloze od-

zyweze o skladzie:
drozdze suszone 3,0 kg
kukurydza mielona 2,5 kg
soja mielona 3,0 kg
nafta odwoniona 4,0 kg
chlorowodorek tiaminy 00002 kg -
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oleJ autoklaWowy z rafmacn oleJu ]

sojowego Lt WU a8 ke

woda ) 95,0 kg
Razetny '~ 112,1002 kg

. Powyzsze podloze podano sterylizacji w tanku,
a nastepnie schlodzono do 27°C, po czym wpro-
wadzono do niego. 10% ob;etoécmwych to jest

111 plynnego inokulum pleéni,’ Biakeslea trispora

dla rozpoczecia fermentacji. Pd° 40 godzmach od
zapoczatkowania fermentacji ‘wp'zowadzono do
podioza odzywczego w tanku: '

— 0,05% wagowych, to jest 56 g czystej piry-
dyny oraz

— 0,02% wagowych, to jest 224 g ‘beta-jononu.

Po zakonczeniu fermentacp do nastqpﬂo po
115 godzinach, oddzielono powstalé grzybme od

- plynnego podiloza przez odwirowanie i nastepnie

wysuszono uzyskujac 6,7 kg sucljé] grzybni.

Po przeprowadzeniu analizy grzybni stwierdzo-
no zawarto$é 121 ‘g karotenoidéw, z ktérych
beta-karoten stanowil 73%. Ekstrakt olejowy ka-
rotenoidéw posiadat dobre cechy organoleptyczne

‘Roéwnolegle do przedstawionego przykladu prze-
prowadzono dla celéw kontrolnych w tych sa-
mych warunkach fermentacje tej samej iloSci
podloza odzywczego o identycznym _ skladzie z
tym jednak, ze do podloza wprowadzono 0,1%
wagowych to jest 112 g czystej pirydyny. Po za-
konczeniu fermentacji i wysuszeniu oddzielonej
grzybni oznaczono w niej zawarto$¢ karotenoidéw.
Stwierdzono, Ze grzybnia zawiera 115 g karote-
noidéw z czego 41,5% stanowil beta-karoten .czyli
o 31,5% mniej w stosunku do sumy karotenoidéw
otrzymanych sposobem wedlug wynalazku to jest

przy uzyciu beta-jononu 1gcznie z pirydyna.

Zastrzezenie patentowe

Spos6b  otrzymywania karotenoidéw metoda
mikrobiologiczng na drodze fermentacji aerobo-
wej za pomoca skojarzonej hodowli przeciw-
stawnych seksualnie szczepéw ple$ni z rodziny
Choanephoraceae na plynnym podlozu odzyw-
czym zawierajacym beta-jonon jako stymulator
procesu biosyntezy, znamienny tym, ze do pod-
loza dodaje sie w charakterze stymulatora bio-
syntezy karotenoidéw pirydyne w iloSci 0,005—
0,2%, korzystnie 0,02—0,1% wagowych w stosun-
ku do iloSci podloza, za$§ ilo§é beta-jononu -do-
biera sie tak, aby zawarto§¢ jego w podlozu sta-
nowila 0,01—0,04% wagowych.

PZG w Pab., zam. 1540-70, nakl. 230 egz.
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